Desde hace més de cua-
renta afios Mendoza se vis-
te de vendimia en las pos-
‘trimerfas del verano, Elec-
- cion de soberanas, una ave-
nida San Martin plena de
luces y brindando un as-

pecto diferente para reci-

bir uno de los actos cen-
trales de la fiesta mdxima
mendocina; el carrusel.’

Este es un espectéculo
pleno de colorido, evoca:
ciones y lenguaje de los
tiempos, la historia 'y las

- costumbres. Un desfile de
cartos que pasean a las rei-
nas departamentales, al
que se agregan simbolis-
mos de nuestro pasado
vendimial, tales como el
trapiche, el carro de cose-
cha, las viejas prensas, cu-
bas y toneles. : ,

Fue un 16 de abril de
1936, cuando se reunieron
mds de diez mil personas
en la rotonda de nuestro
principal paseo, el parque
General San Martin, esce-
nario de la exaltacion de la
uva elvino y la belleza,

El Carrusel de la Vendi-
mia de 1936 fue una reca-
pitulacion del pasado men-
docino.. Asombré por no-
vedoso y original. Abrian
el cotejo varias llamas car-
gadas con treecipientes de
cuero que simbolizaban el
primer elemento de trans-
porte de un pueblo indus
trioso Le segufan los caba
llos, animales introducidos
por los conquistadores pa-
ra la accién de guerra y
que se convirtieron m4s tar-
de en elmedio de transpor-
te dé ese pueblo trabajador.

A continuacion desfila-
ban los burros, cargados de
serones y recipientes de
cuero. Aparecfan unes
arrieros y la mula serrana
que se adapté de manera
perfecta a las condiciones
del trafico regional; era in-
sustituible en el transporte
cordillerano. '

En aquel primer Carrusel
desfil6 también un auténti-
co indio que montaba a
caballo en pelo, Luego, la
carreta: cantada por nues-
tros poetas, como simbolo
del trabajo rural. El carro,
arrastrado por una tropilla,
inauguro las exportaciones
de Mendoza hacia el lito-
ral.

Irrumpia después el siglo
XX, con una tropa de ca-
10s con capataz aperado
al estilo de la epoca, segui-
da de un pequefio camion
como exponente del pro-
greso de la vida industrial
y que acreditaban el espiri-
tu de nuestros trabajado-

; darse 2 1as
< COTGUISTRT—TROTATHCAR :
siglo, Del tiempo del mo-
tor y del neumdtico se ha
pasado, por impulso de
perfeccionamiento, a la
implantacion del camion—
tanques;

Al finalizar aquel primer
Carrusel de 1936, tres avio-
nes de la Fuerza Aérea,
efectuaron un yuelo, repre-
sentando el porvenir cerca-
no, de tiempos vertigino-
S0S.

‘El Carrusel 1983 -

Una vez mas se reedita el
tradicional Carrusel que
transitara las principales
avenidas de nuestra ciu-
dad, siempre ofreciendo al
plblico mendocino y a los
turistas que nos visitan,
elementos novedosos, La
esencia del desfile 1983
sera el gaucho, su canto y
su baile; y se iran brindan-

do danzas y canciones al

piblico al estilo de serena-
tas tan escuchadas en otras
épocas, '

Un tractor enmarcara el
paso del Carrusel, simboli-
.zando al elemento indis-
pensable para el hombre

de campo, que logra las
mejores producciones con
los adelantos que les brin-
da la técnica, z
El desfile se abrird con
leyendas alusivas a la ven-
dimia y con una calida
bienvenida a Mendoza,
descubriendo la belleza de
las montafias, la claridad
de susrios, su paisaje ini-
0, todo junto a una bor-
delesa, en un tonel de pe-
netrante néctar, donde to-
das las variedades de uvas
conforman wuna botella.
Todo ello ird acompafiado
del ondear de nuestra ense-
fla patria, como simbolo
del espiritu nacional que
preside los grandes aconte-
cimientos argentinos.
Mendoza no es solamen-

te Vendimia. Mendoza es
turismo todo el afio. Nues-
tra provincia se¢ prepara
con sol y nieve de junio a
octubre, prueba de ello
son los variados centros de
€squi, una permanente in-
vitacibn para el turista, y
que también transitari en

_ este Carrusel.

La Direccion de Turis-
mo, dpor ello, participard
del desfile presentdndose
Sus estandartes y un par de
jineteés, que paseardn en
esta vendimia el sol, las
montafias, el agua y los
vifiedos, caracteristicos de
nuestea provingia . >

Mds de una decena de
gauchos acompafiados por
sus chinas en ancas, desfi-
lardn  portando banderas
argentinas” y trasladando
asi al espectadoral mundo

gauchesco, que particip6.

1_cientos de episodios d

asi, en la reina del Carrusel.
Es nuestro pasado recien-
te; los facones, las espue-
las, los cintos bordados en
moneédas de centavos, los
pafiuelos al cuello, los
sombreros atados, serdn su
simbélo., !

Y fio puede faltar en
nuestfo desfile yendimial
el faiklore. Bailarines y
conjusitos folkloricos eje-
_cutafan danzasy canciones
cuyanas, muestra de la
consgivacion de nuestro
acervo ftradicional, de hk
historia popular.

Guitarras, trajes tipicos,
voces que llaman a la puer-
ta del folklore mendocino,
Se uniran una vez masen la -
fiesta maxima de Mendo-

'za; la'Vendimia, S

_Deciamos en lineas ante-
riores que afio fras afio.

- nuevos elementos partici-

pan del tradicionl Carru-
sel, Latinoaméria estard
presente en el desfile, ofre- -
ciendo sus trajes tipicos,
su baile, su canfo y la

-identificacion de ¢ada uno

de sus paises, a fravés de
su bandera, Z
Todos hermanidos se

.

=— i

unirdn en esta vendimia
mendocina, en un ramo
multicolor de perfumes
universales,
Y no podrd faltar en
cada Carrusel vendimial, la
Virgen de la Carrodilla, pa-
trona de los vifiedos, El
hombre siempre ha necesi-
tado de la fe, que ha miti-
gado su dolor, enjugado
sus lagrimas, colmado sus
anhelos y satisfecho sus ot 2
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Carrodilla, por ia buena El Carrusel esta anuneiado para hoy alas 10.30. Se iniciaré enla rotonda de los Cabalitos de Marly, paracon fiar luegopor Civity después por

cosecha
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Sol de Iberoamérica

CARTAGENA - COLOMBIA -

yinos mty tnos CANCILLER

Argentinos con rango internacional

Sarmiento hasta Chile y por Las Heras hasta San Martin, arteria por la que irt hacia el Sur hasta Colon, desconcentrandose al llegar a Mitre.

LOS ANDES

Mendoza — Sabado 5 de Marzo de 1983

Las 17 candidatas a soberana de la Fiesta Nacional

de 1a Vendimia, acompafadas por la actual reina y

virreina y por la reina de la Capital, que hace las ve:
ces de anfitriona, pues no participa de la eleccion.




Origenes y
evoluczon de

Naci6 grande, pero Siguid
creciendo ‘hasta alcanzar
dimensiones ciclopeas, co-
mo llega a nuestros difas.
Entre una, 'y otra dimen-
sién, la Fiesta Nacional de
la Vendimia le fue dando
imagen a laesencia del tra-
bajo mendocino. pero fue
recibiendo —también— el
sentir del hombze nuestro
por su tierra, su insercion
en el pais, en América, en
el mundo, msuﬂzindole la
pasion gigantesca de quien
ordena el agua para labrar
la tierra y obtener sus fru-.
tos, y .derivar nuevos pro-
ductos y rodearse de belle-
za paisajistica. Porque si

hay tres pasiones que do-'

minan al mendocino se' las
puede encontrar ‘en el do-
minio del agua, el culto del
verde y una vision estética

de la vida.
La esencia se encuentra
en la Vendimia, simbolo

del trabajo culminado, del .

nuevo producto en proce-
so de nacimiento, destina-
do —por su nobleza— a lle-
gar a los hombres de las
instancias donde se encuen-
tra inserto —tierra, pais,
continente, planeta— de
los cuales busca participa-
ci6n a-través de su sentir.
Porque su sentimiento es
‘de Fiesta. Fiesta, con ma-
yusculas. La del labrador
que recibe en frutos el pre-
mio de su esfuerzo; es de-
cir, en colorido, en belleza,
en gusto, en sabor Y a ese
fruto, después de gustarlo,
podrzi darle nueva vida, en
el cuerpo y el espiritu de
un buen vino, decantador
de instantes inolvidables,
compartidor de esperanzas

alegrfas. De amistades’
que, como ese buen vino,
necesita tiempo, decanta-
“cién, ser gustada lenta y
placenteramente antes de
llegar hacia lo hondo de
los mas pu:os sentmuentos.

ASOCIADAS
EN EL
PAIS

_COOPERATIVAS

Federacion Argentina de Cooperativas Agrarias
DELEGACION Mendoza - BANDERA DE LOS ANDES 1050 SAN JOSE-MZA.

NUESTRAS DELEGACIONES:
Bahia Blanca Resistencia
Cordoba Rio Cuarto

Gral. Pico Rosgario

Junin Santa Fe
Mendoza Trenque Lauguen
Necochea Alto Valle
Parana (Gral.Roca)

'VENDIMIA "83-FACA..

solidario con los productorw cuyanos

SCL.

BEPRESENTACIONES BN:
Milan - Paris - Ginebra
Madrid - Rotterdam
Rio de Janeiro
San Pablo
Santiago de Chile

A la manera del afioso
poeta; “Los duendes del vi-
no despiertan mis nifios/ y
—juntos— hacen nacer la
primavera...”’ y esa alegria
(“mis nifios”) y esos duen-
des florecen cuando la na-
turaleza deja caer los pri-
meros tonos de ocre sobre
el paisaje exterior.

Con ese gusto y regusto
nuestros bisabuelos deci-
dieron trazar un primer in-
tento de Fiesta de la Ven-
dimia. Fue el 11 de abril
de 1913 -—se estdn por
cumplir 70 afios— del in-
tento que en adhesién a un
congreso destinado a mos+

trar la industria y el comer- .

cio de la época culminé
con un desfile de vendimia-
dores con sus canastas caf-
gadas de frutos recién cose-
chados, siguiendo el desfile
de carros alegoricos, entre
miles de entusiasmados es-
pectadores.

Naci6 grande

Pero el mundo de “la
Vendimia” —tal como se

lo vive hoy— conoce una

En
numerosas
flestas

la Virgen
dela
Carrodilla
fue
llevada
por fieles
devotos.

el primer premiado fue Er-
nesto Fluixd. Aquella no-
che del 18 de abril resuli6
fundacional para una de
las mas bellas tradiciones
mendocinas.

Carrusel

. Al afio siguiente, Elia Ri-
co —una auténtica vendi-
miadora— resulté la segun-

~ da soberana vendimial. Ese

afio se inicia el disenio de
carros alegoricos, ofrecien-
do al carrusel vendimial el
aspecto que tendrfa para el
futuro. Por primera vez se
cobra entrada para asistir
al espectdculo, se incorpo-
ra al espectdculo el sonido
por amplificacién para Tle-
,gar a todos los sectores del
estadio de Gimnasia y Es-
.grima y se lanzan al cielo’
de la noche centenares de
fuegos de artificio.

El espectdculo central v

tan con un destile de gén-
dolas en el lago del parque
General San Martih y una
exposicion floral e indus-
trial,

En sus inicios, el Carrusel se destino prmczpalmente a hzstormr la evolucion del transpotrte, pamcularmente de lo

mera vez se realiza la Ben-
dicién de los Frutos, utili-
zandose el escenario de la
rotonda del parque, repre-
sentando una gran catedral.
Tras la ceremonia, se pro-
duce la suelta de mil palo-
mas. También por vez pri-
mera se realiza la decora-
cién delescenario, especial-
mente para la Fiesta y se
presenta el ballet del tea-
tro Colén.

La programacion de Ia
Fiesta presenta cambios:
tras la presentacion de las

vehiculos vinculados al quehacer vitivinicola.

forma ingeniosa de ampliar
los festejos para responder
a un publico 4vido de par-
ticipar mas activamente de
una Fiesta a la que sienten
como entrafiablemente pro-
pia. :
También se completan
los simbolos litargicos que
entrafia el festejo. La ima-
gen de la Virgen de la Ca-
rrodilla es transportada has-
ta el proscenio para presi-
dir los actos de la Bendi-
cion de los Frutos.
El afio siguiente significo

atraccic’m nacional, Por pri-
mera vez, en 1946, se deci-
de adoptar una marcha co-
mo oficial dando fin a la
tradicion de los concursos
anuales. La elegida es

“Mendoza” (posteriormen- -

te conocida como ‘A Men-
doza” y “Canto a Mendo-
za’’) con letra de losherma-
nos Guillermo y Horacio

Pelay y miisica de Egidio
Pittaluga; su letra se distri- .

buyd entre el publico y

fue estrenada por un coro

de 200 cantantes. La pri-

Jos cerros, llegando a 0¢
_parse hasta catorce afavel

1940 y cuya construc
habia quedado en est
de semiabandono. La
numentalidad del pai
natural que lo rodea 1ig1
ta a pensar nuevas posibi
lidades para el espectdC:
lo. De esa forma, en 19
se inicia la expansion hat

de los espectdculos de |
y sonido, mientras al esce
nario central se le agrega
ban pisos de acrilico-y
capacidad de las graderf

n una de las fiestas las

Pocos saben que la vnid es
un vegetal cuyo origen es
muy anterior al de la mis-
ma humanidad y que naci6
en Asia Menor y se distri-
buy6 por todos los conti-
ies dando origen a una
tria que figura entre
rincipales del mundo.

¥ arribaron a Ameérica
ton introducidas por
stobal Colon en su se-
<0 viaje. Se las plant¢
14s Antillas, donde nc
eraron, Sin embargo
orquistadores no ceja:

tacas como las semi-
I s la vid formaban
del bagaje que trasla-
cada ciudad que
indaban. Contribuia a
‘ello 1a preocupacion de los

ircas peninsulares por
cultivo de esta fruta en
“fiuevos dominios, ya
1 vino era indispensa-
ara la Santa Misa y se
aba entre las mds pre-
s costumbres gastro-
icas de los espafioles.
1536 llegaron las pri-
estacas al Rio de la
en tanto que desde

llego a Mendoza,
ile y segin algu-
umbxén desde Santia-
| Estero. En esta tie-
s afincé  definitiva-

creatse las ciudades
endoza y San Juan,
bian prosperado las
en Satiago del Estero-
el fundador de San

0 con una hija del de
incia nortefia parece
sto decidio que a

Las primeras yides

... En Mendoza, fundada
por don Pedro del Castillo
- en 1561 y en San Juanm,
~ “por Jufré en 1562, tras el

¢ reinas pasearon en gon
dplas por el lago del
Parque. o

candidatas, se produce la
el Carrusel se complemen- _actuacién del ballet y re-

“eign con posterioridad; la

eleccién de la Reina de la

~Vendimia- Es decit que s¢

una innovacién para el pal-
co de los actos centrales:

-se instala un escenario flo-

tante en el interior del la-
go del parque y tras la pre-

mera grabacién de la mar-
cha fue realizada por Fran-

cisco Canaro con lavoz de

Hugo del Carril. Ese mis-
mo afio Mendoza conoce a

se vainpliaba con el aplana-

miento de otros cerros pa-
ra multiplicar la capacidad

de espectadores para un es-

pectdeulo —sin dudas— tni:

reparto de indios y fierras
comenzaron asi las nuevas
plantacxones; :

Los vifiedos se¢ difundie-

 *~ ron répidamente en- esta

abandona la tradicién ins-  sentacién de 250 artistasy ~ su Fiesta con efectos de  co, por su n@mﬂm X arida tierra«de Huentata y
‘taurada en 1936, segin la . el eldsico desfile de gbndo- hw negra L vclogea - ey de.Sandluan hasta conyer-
las, quedan dos sensacio= - e c = = Naoxé“"‘ufande pero. fue ; i
- GLecie Qg,,,fonnax con- %

nes: la necesidad de mayor

mdoen ‘Az a

A los pocos afios, el acto cen tral de lg Vendzmza comenzo a realizarse en la Roton-
da, como vemos aqui. Por ese entonces se empezaron a crear grandes decorados
hasta culminar con los gigantescos construidos en el autodromo.

dinastia mas cercana en el
tiempo. Nacié grande en
1936. El estadio de fiitbol
de Gimnasia y Esgrima,
unico con capacidad para
albergar grandes multitu-
des. Veinticinco mil perso-
nas se reunieron la noche
fundacional. La Fiesta na-
ci6 en olor de multitud, en
esencia y sabor de multi-
tud. Todos los espacios fue-
ron cubiertos, llegando a
ocuparse parte del escena-
rio, por lo que no muchos
mendocinos recién el dia
siguiente pudieron enterar-

se que Delia Larrive Escu-

dero, representante de Go-
doy Cruz, habia sido con-
sagrada como primera Rei-
-na de la Vendimia.
También se iniciaba la tra-
'dicién de concursar la
“Marcha de la Vendimia™;

Baile de las reinas

El mas grande estadio de
fiitbol de Mendoza demues-
tra resultar pequefio para
albergar el interés por la
Fiesta de la Vendimia. Pa-

ra 1938 se decide un cam--

bio de escenario en busca
de mayor espacio para el
publico. El proscenio se ins-
tala en la rotonda del par-
que General San Martin y
los festejos culminan con
un baile en homenaje a las
reinas en las recién inaugu-
radas instalaciones de Pla-
yas Serranas, en el otro ex-
tremo del lago.

Bendicion de los Frutos

‘Uno de los anos con ma-
yor aporte de innovacio-
nes resulté 1939. Por pri-

cual se procedia a elegir la
reina y ella era quien daba

1a orden de iniciar los fes-

tejos, desarrollindose el

desfile artistico. La elec-
cion y coronacién de la
Reina pasa a ser el instan-
te que cierra la noche, pro-
longdndose en un baile po-
pular los festejos.

Otro aspecto de induda-
ble ‘trascendencia: por pri-
mera vez el Carrusel decide
dejar atrds las calles inte-
riores del parque para in-
ternarse en las calles de la
ciudad. Una iniciativa que
llega hasta nuestros dias.

Via Blanca

Con el nombre de “‘Cor-
so de los carros alegoricos’
nace lo que en el futuro se
conocera como “La Via
Blanca de las Reinas”. Una

£Spacio.
publico.
creciente y - la incorpora-

g alpergar a un
- incesantemente

cién de juegos de luces co-
mo motivo de especial
atraccion para los actos.

En 1943 se decide el re-
iomo del escenario ala ro-

~tonda para ofrecer la pri-

mera trama argumental de
la historia vendnmal pre-
sentando una sucesibn de
cuadros que se inicia con
la conquista de PerG por
parte de Pizarro como lle-
gada de la vid a Américay
la'llegada de los misioneros
jesuitas a Cuyo, en 1556,
determinando los primeros
cultives en Mendoza.

Ramon S.Castillo,  vice-
presidente en ejercicio del
Poder Ejecutivo de la Na-
cion, se constituye ‘en ‘el
primer mandatario del pafs
que asiste a los actos:

Todo crece en la Vendi-
mia. Antes de llegar a su
primera década de vida
triunfal cuenta con escena-
rios que llegan —como en
1944 a3 disponer de 45
metros de frente por 26 de
fondo, el equivalente a
nueve veces la superficie
de un escenario convencio-
nal de teatro; ese afio tam-
bién se incorpora la moda-
lidad de un animador co-
mo conductor del hilo ar-
sumental y animador de la
eleccion de la nueva sobe-
rana.

A esa altura de las cir-
cunstancias, la  afluencia
turistica resultaba perfec-
tamente notable en el pa-
blico que asistia a los fes-
tejos. La Fiesta grande de
Mendoza tenia relieve y

P
‘pular. Se decide en 1950

levantar el escenario en

otro predio del parque, lo -
que seria un sector del au-’

todromo General San Mar-
tin, El despliegue presenta
uri escenario de 60 metros
de boca por 20 defondo y
28 de altura; con la poten-
cig luminica utilizada se
caleula que podria haber-
sé abastecido de luz a una
citdad de 25.000 habitan-
t65. La eleccion parece un
éxito y el afio siguiente se
eriplazan las bases de hor-
migon annado para los es-
cenarios cambiantes, dan-
do paso a los llamados “es-
cenarios' rascacielos” por
sti inonumentalidad.

En 1963 la Fiesta adquie-
re su escenario definitivo.
Se decide ocupar el anfi-
teatro tipo griego que se

habia iniciado antes de

tenido. " La permanencia
encuentra en la dinastfa
que simboliza la soberana;
corporizacion del homena-
je que se tributa a la sacri-
ficada tarea de la mujeren
el surco. Un reconocimien-
to al culto de la belleza, la
mejor presentacion  que
pueda ofrecer quien se
convierte en verdadera em-
bajadora de Mendoza, con
la misién de trabajar con
inteligencia la exposicion
de anhelos de una tierra
que produce solamente a
partir del esfuerzo y la
creatividad del ser humanag.
‘De esa forma, la Fiesta
ha llegado a ser como los
buenos vinos —no podia
ser de otra forma— una

.. consustanciacién de ima-
‘gen y contenido con espi-
ritu propio, a la mejor ma-

nera de las creaciones ele-
vadas y duraderas.

Tiento ydesarrollo des-

--pert6 resquemor en Bue-

nos Aires, a donde se lleva-
ba fundamentalmente la
produccion, Ademés de fi-
jérsele: precios ruinosos al

vino se lo recargaba con

impuestos y gabelas. Esto
provocé que en 1682 el
Cabildo de Mendoza diri-

giera una peticion directa-

mente al rey, reclamandole

Enel
siglo
pasado la
uva se
moltaen
un lagar
de cuero.
El jugo
se sacaba
porla
cola del
animal.

por las cargas fiscales y de
otras especies que debia
afrontar el vino de nuestra
provincia de Buenos Aires.
Se solicitaba ademds que
se prohibiese la importa-

-¢ion de vinosy aguardien- -

tes espafioles,

(Como se hacia
el vino?

En el siglo XVII en nues-
tra provincia el trabajo en
la elaboracion de vino era
rutinario. Ia cosecha se

- efectuaba con cestos de

junco y paja de las lagunas
y se transportaba en “yo-

8 realizados en sacos de
cu.ero cilindrico con arma-
zon de madera que se colo-
caban equilibradamente,
de a dos en mulares.

En los lagares confec-
cionados de madera y cue-

ro se trituraba la uva a

“pura pata” Tl lagar se
disponia debajo de una en-
ramada de donde colgaban
algunas hojas de cuero en

plsadores”

L

1

cas de algarrobo que sostes

nfan un cuero de vaca fo-
rrando un recipiente, En el
lugar que correspondia a la
cola del animal, se hacia
un hueco por el que salfa
el mosto. Este era recibido
en una especie de balde de
cuero que luego, colgado
de un palo se transportaba
a la bodega para su fer-

mentacion y vinificacion.

que se afirmaban dos

To sopo eso*é‘s‘iaw~

RESTAURANT

DON ANGELO

‘MENU A LA CARTA
- ESPECIALIDAD EN
PASTAS CASERAS

C/AIRE ACONDICIONADO
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En las primerasépocas
de la colonia el vino se
trasladaba en odres o reci-
pientes de cuero, pero més
tarde se los remplazo por
botijas o pipas de ‘barro
cocido.
~La importancia que ad-
quirio la produccion vitivi-

nicola en la zona tuvo que.

afrontar un serio proble-
ma, ante la falta de madera

Varias tinajas en las que

antiguamente se conser-

vaba el vino en nuestra
provincia.

para fabricar toneles.
Porello debié recurrir a
grandes recipientes de alfa-
reria, La industria cerami-
ca colonial relacionada con
la vitivinicultura se prolon-
g0 en Cuyo hasta 1860, en

que fue remplazada con la
madera.

OAVID HOGG

SOCIERQAD ANONIMA

“Al servicio de nuestra industria”

® Vélvulas °® Empaquetaduras
* Juntas de amianto

® Trampasy filtros para vapor

®* Man6metros y termometros

¢ Cafieriasy accesorios pararoscary soldar

®

Barriles y toneles afieja-
ron los productos de esta
tierra, cuya industria se
fue cimentando mientras
numerosas carretas trajina-
ban el pais haciendo cono-
cer nuestros vinos, que se
hicieron famosos por cali-
dad,

Hacia 1881 nuestra pro-
vincia contaba con una su-
perficie plantada de vides

Diferentes prensas pam eI vino, conse;vadas en el
museo vitivinicola que la firma La Rural posee en

Sin embargo, a pesar de
su capacidad para producir
caldos ‘de alta calidad, la
vitivinicultura mendocina
contintia’ enfrentando en
los Gltimos afios una serie
de situaciones que traban
su normal desarrollo y que
reclaman la aplicacion de
medidas que alienten una
empresa de esta envergadu-

Coquimbito. Estos aparatos permiten un eficaz pro-
" ceso de extracczOn del ]ugo de la uva.

de 3.500 cuadras cuadra-
"das. Ese afio se enviaron a
Buenos Aires 2.711 borde-
lesas de vino y al afio
siguiente 4.646.

En 1896 Mendoza debi6
afrontar una turbia campa-
fla desatada en contra de
sus productos. Un quimico
de apellido Harperath di-
fundi6 una serie de analisis
que demostraban, segin’
aseguraba, la adulteracion
de los vinos cuyanos due
contenian productos noci-
vos para la salud. Feliz-
mente otros profesionales
prestigiosos  desmintieron
estas acusaciones. As{ por
ejemplo, el destacado pro-
fesor Pedro “Arata no titu-
bed en afimar pOblicamen-
te que ‘“‘si hay adulteracién
no es al pie de los Andes,
sino a lo largo del litoral y
en los mismos centros de
consumo™, °

No fue ésta la primera ni
la wltima oposicion que

salvd airosamente ::con su:

calidad el vino mendocino
que ha alcanzado en nues-
tros dias un reconocimien-
to internacional.

Mientras t_anto la vitivi-
nicultura continué su pu-

jante crecimiento, impulsa- -

do por el ferrocarril, a
esar del problema de los
etes. Sin embargo este

avance tuvo un gran reves

durante la/ crisis del afio

30, que también logro‘lue-

g0 superar, con la capaci-

dad de esta industria de
reponerse a sus periodicos
problemas.

SENOR

Mendoza
le brinda...

*SUS MONTANAS

asombro, Vvertigo y sorpresa en una lmponente
geografia vertical, mediante el andinismo, esqui,
excursionismo, tabalgatas o smplemente asoman

dose a sus’/panoramas.
* LAMEJOR NIEVE

viviéndola con el paisaje, deslizand ose por excelen
tes pistas de esqu{ y disfrutando losiservicios de sus
complejos invernales de categorfa internacional.

* CAZA Y PESCA

en sierras, pampas, embalses, rios y arroyos monta-

fieses de‘increible belleza.
* BUEN CLIMA

saco. y reconfartante, con el infaltable sol mendoci-
no en un cielo de celeste mtmutable,tachonado de
astrellas en susnoches que invitaa viviral aire libre
en las cuatro estaciones del aio.

* EL SABOR DE SUS VINOS

de una calidad internacional nacida de los primeros
e - . . .

toneles traidos por los jesuitas del Virreinato, hoy

maduradas y' ya sabrosamente adultos en las miles

de bodegas de este suelo.
*LOINSOLITO

.Del trekking en el Aconcagua, el buceo ensus
aguas, la espeleclogia en sus grutas, el aladeltismo y
el'surf a vela, toda una aventura.

* EFICIENTES SERVICIOS TURISTIGOS
respaldados por tradicional cordialidad en mas de
120 hoteles, 20 campings, -70 agencias de viajes,
200 restaurantes, Casino y... mas de 40 boites y

v

confiterfas bailables.

* LASMEJORES RUTAS Y CIRCUITGS
que conectan internacionalmente en encrucijada, la
montana y el llano, mas nugve circuitos en red con
‘inesperadas: alternativas.

= UM OBIGINAL CALENDARIO TURISTICO
liderado por la méas deslumbrante fiesta de luz y
sonido; “La Vendimia”. Luego el Festival de la
Nieve, del Folklore, torneos de pesca, nautlca
aladeltisma y mil posibilidades mds.

+* UM COFRE DE CULTURA
con historia y tradicion que trasunta tiempos

prehistaricos, coloniales, épicos sanmartinianos, a
través de ‘sus iruinas, museos, monumentos .y

S omde oS 1oy oxpT80es del arte en un. b

l\\

acabado nivel.
* WA CIUDAD DE EXCEPCIOM

para”vivirla” entre sus arboledas, paseos y par-
ques, un centro de arte, cultura y recreacion
y... mucho mas, pero en especial

{UN PUEBLO GENTIL Y LABORIOSO
~ QUE OFRECE HOSPITALIDAD!

DIRECEION PROVINCIAL
DE TURISMO

Etiqueta Marron.
Esta donde estd lavida.

\e

ALMACENES INDUSTRIALES

El comercio de nuestro

Creuendo con fe en apoyo de Ia

MENDOZA N JUAN SAN RAFAEL 3 3
Av Acceso 504 conuonfno Este Barcdia 1305 prOdUCto se vio mads tarde!
oo 559, Vapeyu Caad de Saq Jun San Ratsel Mz3 favorecido por las carrete-

an Jo: an e e
Industria Vlt | VI nicol a T -
Télex 55279 dernos medios motoriza-

CORDOBA Ay Sana‘m‘ng 1240

dos, hasta alcanzar un flo-
Cdad Cordoba Ter 280 2

reciente nivel para Mendo-
za,

“BUENOS AIRES Belgrano 866
= _Capital Federal Tel %1413 341419
b 340340 Télex 227€3
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Vista del escenario central y' de algunos cerros aledafios, en los que se han monta- -
do distintos decorados, que hardn las delicias de los espectadores.

Mendoza se aprestahoy a
vivir nuevamente su fiesta
grande de la Vendimia. Co-
mo ya es tradicional, el es-
pectdculo central se reali-
zard en el anfiteatro Frank
Romero Day vy sera, al de-
cir de su director, Pedro
Maravini, “‘netamente na-
cional’’.

La ‘Vendimia Huarpe’’
proyectata a nuestra pro-
vincia-al pais y al mundo.a
través.de la representacion

tas secuencias alrededor de
2.000 trajes. A pesar dein-
tervenir: menos bailarines
que otros afios, el director

- ha montado una estructura

tal que aprovechard al md-
Ximo la presencia de éstos
en el escenario, la mayoria
de los cuales s6lo se cam-

“biar4 de traje una sola vez.

' Tres danzas extranjeras,

una polka, una danza boli-

viana y otra chilena, serdn

las (inicas musicalizaciones

-de 1a pujanza de sus depar-
tamentos, = su  potencial
econdmico y una consfan-
te visual que estara dada
por las vifias y los dlamos.
Aunque este afio los ele-
mentos escenograficos tri-
plican en cantidad alos de
tiempos anteriores, el di-
“rector delespectaculo con-
centrard la atencion en el
escenario central y no en
los cerros, los que en un

segundo  plang guardardn -

armonia visual con lo que
esté sucediendo en el esce-
nario pnnmpal :

Setem@ cincuenta
baildeie participaran de

la puesta en escena, los

que se han incluido dentro
del repertorio total que se-
14 interpretado por autores
locales y del pais. Marka-
ma, Nacencia, Capella Ju-
venil y Pocho Sosa son al-
gunos de los grupos y solis-
tas musieales que daran rit-
mo a la noche de hoy y de
maflana en el anfiteatro
Frank Romero Day.

El libreto de la “Vendi-
mia Huarpe” pertenece a
Miriam Armentano, men-
docifia de 25 afios, profe-
sora de declamacibn y arte
escénlico, de teatro infantil
y estudlante de filosofia y
letrag en la' Universidad

©_que utilizardn en las distin- =~ Nacional de Cuyo.
A Mendoza
MARCHA
Letide ;'Mtisict’a de
o y Horacio Pelay Egidio Pittaluga

A Lujan,
a Maipu;
San Carlos, Guaymallén

mi canto ofrendaré. . .
A Junin,

Un rumor
que presto

Con General Alvear
y Santa Rosa son,

Mendoza,
Mi tierra,

Mendoza,

_

la de las dulces mendocmas i

la que acund la libertad!. .

Las Heras, Rivadavia y Tunuyan;

Lavalle, Tupungato y Godoy Cruz,

. LaPaz, San Rafael y San Martin,

de acequias va arrullando a la ciudad

también su colorido a mi eantar,

por igual,
orgullo y esperanza prov:mcml
Mendoza. . . Mendoza. . . Mendoza. . .
Mendoza. . .

REFRAN
Mendoza,

tierra del sol y del buen vino.

la de los Andes infinitos. ..

@I
| INDUSTRIALES
. TANQUES enfibrade wdrlo

y solucione su problema

_ de capacidad

ESPECIALES PARA-
oVINO
©IOSTO SULFITADO
Y CONCENTRADO \
o ACEITUNAS
o AGEITES!
» COMBUSTIBLES

Escenografia

La organizacion del es-
pectaculo, realizade en un
tiempo récord de 25 dias,
cuenta con la efectiva par-
ticipacibn de experimenta-
dos artesanos de la ilumi-
nacion, construccién de la
escenografia y pirotecnia,
y de destacados profesio-
nales-de la escena, fonogra-
baciones y del sonido que
con la solvencia que los ca-
racteriza daran vida al es-
pectdculo = central de la
Fiesta de la Vendimia.

El responsable de la esce-
nografia es Alberto Gami-
no, quien posee una vasta
experiencia en este tipo de
espectaculos ya que ha
participado en las vendi-
mias de los afios 1971 y
1975, en otros de similar
magnitud y hecho incursio-
nes como escenbgrafo en

‘el cine.

‘Los bocetos principales
del espectaculo son dos:
uno de ellos con motivos
‘de la época indigena, huarz
pe y el otro tiene como

.marco la etapa de la indus-

trializacion de nuestra tie-
rra. Sobre estos dos aspec-
tos giran los elementos es-
cenograficos. En la prime-
ra parte se verdn elementos

. decorativos tipicos  tales

como. guardas, cacharros

de 1a época huarpe, y en la
1do el con-

segunda, maic

traste, se observard a la

Mendoza

y fundamentalmente todo
Io que sea representativo

de la geografia y el queha--

cer de nuestra tierra.

En todo esto, por supues--
to que la iluminacion juega

un rol fundamental para lo

cual se han instalado, en el
escenario principal y en los

cerros aledafios, mds de
200 cajas luminicas donde

se da forma, dibujo y color
a la escenografia. Todo es-

to se vera realzado con los
famosos efectos de piro-
tecnia y las:sorpresivas for-
mas cambiantes que apo-
yaran la trama argumental.

La responsabilidad de la
ejecucion de 1os trabajos

industrializada,
de vifiedos, alamos, cerros,

mas de 1.000 htros de pin-
tura,

Este afio el escenario cen-
tral de 130 metros de an-
cho se achicé,ya que un
enorme panel con numero-
sas cajas luminicas se ubi-
c6 aproximadamente tres
metros adelante del muro
de traverting que siempre
sirvio de elemento esceno-
grafico principal en este es-
pectaculo. ;

La innovacion se hizo, se-
gun se explicé, debido a
que las cajas 1um1mcas per-
miten jugar mas con el co-
lor y darle mayor realce a
las formas que la piedra
natural.

El espacio quitado al es-
cenario se recupero c¢on
dos' terrazas construidas
sobre el mismo a gran altu-
ra; las que se utilizardn co-
mo escenarios secundarios.

Ademds = del escenario
central, que es de acrilico,

" habrdn otros doce que se

ubicarin arriba y en los ce-
rros aledafios y en donde
habran escenificaciones y
bailes.

El trono de la reina, una
enorme copa, estard colo-
cado a la izquierda del es-
cenario eentral. A sus pies
se ubicardn las ‘Teinas de-

, partamentales con sus res-

pectivas cortés, desde don-
de seguiran las alternativas
del espectéaculo.

. Tluminacion

La iluminacion también
estd a cargo de un experto:
Lidio Gonzdlez Werten, ve-
terano de 31 fiestas centra-
les de 1a Vendimia. Toda la
estructura luminotéenica
la ha montado en funcion
de los roles que la luz debe
cumplir en este tipo de es-
pectdculos. La luz de esce-
na que €s muy semejante
a la luz de teatro;la luz de
los elementos escenografi-
cos, que completan a tra-
ves de las cajas luminicas
la forma y el color, y por
ultimo, la escenografia lu-
minica, es decir 1as formas
y movimientos consegui-
das con una seguidilla de
14mparas:

Las 30.000 ldmparas que
requiere la iluminacion del
espectaculo se manejan a
través de una estacién cen- -
tral y 5 subestaciones que
poseen, cada una de ella"s,'
entre 100 y 120 Hlaves gix

-co en cada subestacion).
Las ordenes a cada técnico
se imparten en cédigo a
través de una cinta grabada
que se maneja desde la es-
tacion central.

Si bien hay muchos efec-
tos luminicos que se lo-

gran con secuenciadores

electronicos previamente
programados, los efectos
que acompaiian a las dan-

zas se hacen manualmente

ya que eso —afirman los
expertos— le confiere ma-
yor calor y enriquece al es-
pectaculo

Para unir las cinco subes-
taciones con cada caja lu-
minica ha sido necesario
-emplear 70.000 metros de.
cable (70 kilometros) ade-
mas de los pequefios tro-

‘'cos.. Esto es

-Z0S que van a cada uno de

los focos,

‘Asimismo para asegurar
la energia que demanda to-
do el complejo luminico
cada subestacion estd’liga-
da a un transformador que
sirve de nexo entre los ta-

" bleros de comando y las 11-

neas de alta tension. Por

otra parte para evitarlain-
“terrupeibn del espectdculo

en caso de apagon, se ha
instalado un enorme gene-
rador capaz de suministrar
la_energia que demandan
luces, bombas y equipos
electronicos y de audio.

La fuente que ubica de-
lante del escenario princi-
pal a través del juego del
agua, ocupa una importan-
te funcién en la escenogra-
fia. Por ello ha sido nece-
sario instalar dos bombas
impulsoras de 10 HP cada
una, que dan presién al
agua, y juegos de luces que

‘brindan color a las formas
liquidas.

Un aspecto curioso de la
iluminacion lo constituye
la pintura especial que se

utiliza para dar color a la

mayoria de los 30.000 fo-
invencion
mendocina y tiene la parti-
cularidad de que ‘‘transmi-
te la luz’” y no solo da co-
lor como lo hacen los focos
coloreados de uso comer-
cial. El tnico inconvenien-
te que tienenes que la pig-

_mentacibn es perecedera,
es decir que luego de ser

usados algunas horas ésta
desaparece. Sin embargo 1o
breve del espectdculo, po-
co més de una hora, la ha-
ce perfectamente acepta-
ble.

No menos interesante y
delicada es la tarea desarro-
llada por los sonidistas. Al
frente de ellos y como res-
ponsable de que el sonido
llegue con claridad a los
22000 espectadores, se
encuentra el experto men-
docino Daniel Alsina.

Para lograr su cometido

dispone de equipos de

6.000 watios y alrededor
de 200 altavoces de las
mas diversas caracteristicas.
Estos altavoces han sido -
colocados en puntos estra-
tégicos del anfiteatro para
de esa forma acompanar la
secuencia de la trama argu-

- mental y que se desarrolla
- en los
g
< vez wpusard un triamplifi-_

escenarios.
por primera’

E

cador, fabricado en Men-
doza, el que permite dar a
los equipos un rendimien-
to significativamente supe-
rior a los conferidos por
los 6.000 watios.

También por primera vez, :

se utilizara para los alto-
parlantes ubicados en las
zonas extremas, un sistema
de retardo electréonico con
lo que se logra que el soni-
do de las bocinas coloca-
das en el escenario central
y el que sale por esos alto-
parlantes lleguen a un mis-
moe tiempo al espectador.
De esa forma se evita la
formacion de ‘‘ecos” que
distorsionan al sonido tor-
nandolo ininteligible.

El equipo de sonidos serd
manejado por dos técnicos

. ;
y ocho operadores auxilia-

res.

Las fonograbaciones que
completan el grupo de so-
nido, han estado a cargo
de Zanessi, mientras que
los efectos pirotécnicos,
como ya es tradicional,
son - :esponsablhdad de la

Se ruega apreciar aqui el sector destinado a trono de la reing, en el complejo deco-

el resultado del trabajo y

del trabajo, en equipo, de

tado de la fiesta central.
familia Quatrini.
Asi como la Vendimia es

el esfuerzo de todos [los.
habitantes de la Provincia,
la realizacion de su fiesta
grande también es fruto
rotecnia.

artesanos, artistas y t€cni-
cos. En este espectaculo,
unico en el mundo, se con-
jugan, con el paisaje men-
docino, el trabajo de musi-
€0s, poetas, artistas, esce-
nografos, iluminadores,
sonidistas y técnicos en pi-

Una

La considerada “bebida
espirituosa” por excelen-
cia, se consume en el mun-
do desde tiempos inmemo-

- riales y no se sabe exacta-
mente quién fue su inven-
tor, ni si lo descubri6 por
casualidad, pero un borra-
chim dirfa que su propul-

r ““debe haber sido un
‘gran tipo”.

No diferirfa mucho la °

opinién de griegos, egip-
cios, fenicios, romanos,
etc., quienes muchas veces
debfan ser castigados por
los excesos que cometfan
cuando se encontraban
con unos tragos de mds,

Wporque parece que en la
“tigiedad no bebfan en

as, sino en grandes re-
cxplentes por lo que eso
de que “estd con unas co-
pas de m4s”
significaban varios litros.
Lo cierto es que el vino
se constituyé en la bebida
preferida, tal vez desde la
época de las cavernas. Po-
‘driamos imaginar la esce-
na inicial de quien descu-
bri6 el vino: un cavernico-
la llegando a su morada,
- con un saco de cuero con
varios racimos de uvas en
su interior que deja en un
~rincén de su posada, para
atender otros asuntos ho-
garefnos.

Imaginemos también que

el hijo adolescente del ca-
. vernfcola se sienta sobre

en esos afnos.

_“aeasaco de cuero vy tritura

Distintos aspectos de los decor 7
cerros dledaios. Todos cuentan con efectos lumini-

cos especiales.

O

CEBOLLITAS—PEPINITOS
ACEITUNAS—ALCAUCILES
BERENJENAS—ESPARRAGOS
TOMATES—-PIMIENTOS MORRONES
CHUCRUT—REPOLLO COLORADO
PEPINOS DELIKATES—VINAGRES—COLIFLORES

ENVASA
LO MEJOR

PICKLES—AJIES

Planta Industrlal

JESUS NAZARENO 2000
VILLA NUEVA-GLLEN

MUNICIPALIDAD de
SAN RAFAEL

“En esta fecha tan significati-
va para todos los mendocinos,
levanto mi copa para brindar
con los hombres y mujeres de

%

esta tierra que con sy esfuerzo
hacen posible esta FIESTA
NACIONAL DE LA VENDIMIA.

Ruego a Dios para que el fu-

e tiernas y dulces uvas,

qué fueron dejadas en ese
recipiente por varios dfas.

En cierto momento, al
cavernicola padre se le
ocurri6 observar el saco de
cuero, del que emanaba un
olor no conocido y com-
probd, junto a su mujer,
que se habfa formado un
excelente licor con un sa-
bor bastante aceptable y
‘comenz6, de esta manera,
es decir no sentdndose so-

bre un saco de cuero con

uvas, sino triturdndolas
con un garrote, a elaborar
el vino, a partir de la utili-
zacion Gnicamente del ju-
go de uvas, sin agregados

para aumentar-el volumen

0 conservantes.

En épocas posteriores,
los hombres comenzaron a
reunirse en tribus y mds
adelante se commtieron en

tumbres: a dlstmtos pue
blos del mundo, en donde
dejaban sus huellas o mds
tarde se asentaban. 5

Historiadores de épocas
lejanas relatan que los
egipcios hacfan un exqui-
sito vino, que luego co-
menzaron a comercializar
utilizando el rfo Nilo para
llevarlo a pafses limftrofes.

La historia de los egip-
cios se remonta a unos 50
siglos, de donde se tiene
conocimiento que ese in-
dustrioso  pueblo habfa
perfeccionado el cultivo de
la vid y ademds, se ocupa-

ron de dejar debldamente*

documentado, a través de
pinturas y escritura jero-
glifica, el Proceso de ela-
boracién.

Debido al clima de ese
pafs africano, cultivaban la

~ vid en parrales de los que

los cosechadores cortaban
el fruto parados o agacha-
dos, segun la altura del em-
parrado.

La molienda la realizaban
introduciendo las uvas en
bolsas de sogas y estrujdn-
dolas con palancas, pero
también las pisaban.

Cuando ¢l vino se encon-
traba elaborado, agrade-
cfan a la diosa Cobra, pa-
trona de los vendimiadores

as y de esa manera

T |
“tchou” y-se sabe queno

y. después lo fraccionaban
en tinajas de cerdmica, las

. sellaban y las guardaban.

Como en esas épocas no
existfan métodos higiéni-
cos en materia alimenticia,
mucho vino se perdfa, pe-
10 el que lograba ser salva-
do, pesefa el sabor de los
vinos caseros mendocinos.

El mejor vino
Al estar de lo que narran
los historiadores, quienes

- se llevaban los aplausos

por poseer los vinos mds ri-
cos, eran los judfos, quizd
porque las colinas de Israel
posefan un excelente clima
para el desarrollo de las vi-
des.

Los israelitas trataban al
vino de una manera espe-
cial; lo calentaban al fuego
y lo combinaban con sus-
tancias aromdticas (esen-
cias de frutas y flores). :

Pero también los pafses
limitrofes de Israel, ubica-
dos en las mérgenes del
Mediterrdneo, posefan sus
vinos elaborados de distin-
ta manera, pero todos
aceptables.y que se consti-
tufan en la bebida preferi-
da de esos pueblos.

Fue asf como asirios, ba-
bilonios, ‘hititas 'y otros

pueblos. de esa region se

distinguieron por poseer,

-ademds de una variada ga-

ma de vinos, complicados
cultos a la mdgica bebida iz
las distintas etapas de la

produccién conformaban:

un verdadero ritual.
: 1b1é 'ls ch.1

O"

t

se echaba a perder, pero se
desconoce la técnica que
utilizaban para elaborarlo,
aunque es posible que uti-
lizaran un método conser-
vante como el de los ju-
dfos,

También los fenicios y
cartagineses tenfan cultu-
ra vinica; los vinos carta-
gitieses se conocfan en Ro-
a y eran muy apreciados.

En Grecia tambigén se ha-
018 vino y Homero lo lla-
mo ‘““‘divina bebida’’; pero
los griegos comenzaron &
cometer tanfos abusos
cuando bebfan, que debie-

‘ron ser castigados para evi-

tar ciertos espectdculos.
En cambio en Roma, en

donde al principio el vino

era utilizado para beberlo
solo en honor de los dio-
§es, muy pronto sus habi-
tantes comenzaron a. des-
tacarse por su aficion a la
bebida.

Ciceron podia beberse 6
litros de vino en una co-
mida y Novelius, un, cén-
sul de Ia época de Tiberio,
lleg6 a beber 9 litros de
una vez.

- 8in embargo, los france-
seS también tenfan exce-
lentes vinos, como los ela-

En Asinia,
COmo
muestra
este
bajorrelieve,
la vid
también

era conocida:

genes a las cepas que se
plantaron en esta zona. Al-
gunos opinan que las traje-
ron ndufragos de un buque
inglés perdido en el rfo de
La Plata y que fueron con-
finados en nuestra region
en donde plantaron las ce-
pas salvadas del naufragio.

Otras versiones aseguran
‘que las vides hoy llamadas
criollas, tuvieron su origen
en el siglo XVI y se traje-
ron de Perti, via Chile y de
ellos surgieron muchos
otros cultivos en la zona
cuyana, que adquirieron

adicion milenaria

caracterfsticas industriales
a fines del siglo XVIIL.
También el general San
Martin fye un ferviente ad-
mirador’del sabor del vino,

‘que trataba que no faltara

en la mesa en donde co-
mian en la comandancia.

En muchas ocasiones, no

faltaban quienes desprecia-
ran los vinos mendocinos y
demostraran su agrado por
los importados.

En cierta oportunidad,
San Martin hizo cambiar
las etiquetas de los vinos,
por los” de productos im-

portados y los invitados se
deshicieron en elogios a los
vinos importados... que en
realidad eran mendocinos;
s6lo se les habfa cambiado
la etiqueta.

A las cepas que se culti-
vaban antignamente en
nuestra provincia, fueron

incorpordndose variedades
europeas, como! las trafdas
de Francia: Merlot, Caber-
net, Pinot, Verdot y Mal-
beck.

Estas cepas son las que,
justicieramente, son reco-
nocidas en los extraordi- -
Narios vinos cuyanos.

borados en Marsella. En la
Edad Media, se codificé en
los pafses europeos, el ar-
te del buen comer y beber.

En ese pafs, en la época
medieval se originaron los

vinos conocidos - actual-
mente: Borgoiia, Burdeos,
Medog¢, Sauternes, etc.
También Espafia es cono-
cida mundialmente por sus
vinos de La Rioja y Catalu-
fla y ya eran €pocas en que

-las:técnicas de elaboracién

estaban - bastante avanza-
das; hasta llegar al siglo pa-
sado, que se logrd un paso
muy importante: la paste-
rizacién, ideada por Luis
Pasteur. -

En América

En nuestro continente; la

uva existia tal vez desde

los origenes de la tierra y

el dato mds remoto, lo die-'
ron les vikingos, cuando

habitaron este suelo y de-
jaron un nombre consigna-
do en los c6digos medieva-
les: “Vinland”, “Tierra de
Viiias”.

De los grandes sitios de
América en donde comen-
z6 a cultivarse la ; vid, nin-
guno alcanzé la importan-
cia que logré con el correr
del tiempo, la regién cuya-
na.

Se atribuyen diversos orf-

Los egipcios fueron los principales difusores de esta
bebida, partzcularmente debido ala gran comerctalz-.

zacion que hicieron del producto. Este viejo grabado
ruestra a vendtmzadores recolectando la uva,

- Jamén cocido, picado 100 grs

Guarnkién:

PHILIPS

ARROLADO DE POLLO CON UVAS:

Gngrednentes para 12 porciones
Pechuqas de polio 2

- Jugo de limén, 1 cucharada
Vino Blanco, 4 cucharadas
Sal'y pimienta a gusto

Uvas sin:semilla, 100 grs
Gelatina sin sabor, 1 cucharada

PROCEDIMIENTO
Retirar los huesos de las pechugas. Colocarlas bien estendidas sin cor-

. tarlas sobre una fuente. Mezclar el jugo de limén con el vino, lasal y

|a pimienta; rociar las pechugas.
Aparte, picar el jamén con la MULTIPROCESADORA PHILIPS, utili-

zando la cuchilla picadora. Cubir una de las pechugas con el poilo pi-

cado. Disponer las uvas sobre el jamén y espolvorear con la gelatina en
polvo (durante la coccidn se disuelve y al enfriar une Ia carne de ave
permitiendo cortar las rodajas sin que se desarmen), 3

Ubicar |a otra pechuga sobre el relleno, sujetar con palillos y envolver
la otra pechuga sobre el relleno, sujetar con palillos y envolver en for-
ma de rollo con papel de aluminio. Acomodar en una asadera, rociar
con vino blanco y hornear a temperatura moderada durante 45 minu-
tos. Dejar enfriar y retirar el papel. Cortar en rodajas de un centfmetro
de espesor.

Acomodarlas en una fuente en forma escalonadas, a los costados ubi- -

car las uvas preparadas.

Este plato tiene dos posibilidades:

Para servir frio, aderezar las'uvas con mayonesa al limén

Para servir. caliente: aderezar las uvas con mostaza como indica Ia
guarnicién.

GUARNICION: uvas a lamostaza

Calentar en una sartén amplia la manteca con el azicar y la mostaza,
agregar las uvas, remover, salpimentar a gusto y servir caliente.

NOTA: para obtener el jugo de limén, utilizar la JUGUERA PHILIPS

CHICHITA LE SUGIERE: Cocinar el rollo de pollo, dejar anfrial;,

envolver en papel de aluminio y acomodarlo en un envase con tapa

para reservario en el FREEZER PHILIPS. Retirar con anticipacion y.
calentar en horno de temperatura moderada para servir. |

BUDIN MENDOCINO
Ingredientes para 12 porciones
Manteca blanda, 100 gr 2
‘Azticar 150 gr

Huevos, 3

Esgitia de vainifls; 1 cucharadita
Harina leudante 300 gr

Jugo de uvas, media taza
CUBIERTA: Jalea de uvas 100 grs, jugo de uvas 4 cucharadas, azicar
Impalpable 3 cucharadas.

 PROCEDIMIENTO
En & p’gl BATIDORA PHILIPS col ar la manteca y el azﬂcar

d a No. 4 e incorporar los-huevos de a unoc a ta vez mientras conti-

~ nda el batido. Afiadir la esencia de vainilla. Reducir la velocidad a No.

2 e incorporar la harina alternando con el jugo de uvas. -

Si se desea a la preparacion puede agregarse 50 gr de papas de uva sin

semillas. Verter la mezcla en una budinera con tubo central, enmante-
cada y enharinada. Hornear a temperatura moderada durante 3o minu-
tos. Desmoldar, dejar enfriar y cubrir con el bafio.

CUBIERTA: Hervir la jalea con el jugo de uvas. Cuando rompe el her-
vor retirar y afladir el azucar impalpable, revolver y verter sobre el
budin inmediatamente, pues se seca facilmente. :

JUGO DE UVAS: Para obtanerlo utilizar el EXTRACTOR DE JUGO

PHILIPS

CHICHITA LE SUGIERE: Es convenients tener reservado en el

FREZER PHILIPS para salvar imprevistos, un Budfn Mendocino en-

Vuelto con papel aluminio o bolsita de polietileno y acondicionado en

envase tapado.
Programa Oficial

 SABADO 5 DE MARZO

10.00 CARRUSEL
22.00 ACTO CENTRAL en el Anfiteatro FRANK ROMERO DAY
(Habilitado al’ publico para el acceso desde las 18 horas)

DOMINGO 6 DE MARZO

22.00  Repeticién del espectdculo presedido por la soberna electa el
" afio anterior. .

MASITAS UVADAS

BROCHETTES A LA CUYANA

Ingredientes para 8 brochettes
Jamén cocidos cortado en dados, 200 grs
Uvas verdes grandes, 200 gr
Uvas negras, 200 gr
Salchichas ti o Viena, 6
Aceitunas verdes, 50 gr
Aceitunas negras, 50 gr
Morrén rojo, 1

Morrén verds, 1

Zanahoria, 1

Sal y pimienta a gusto.

PROCEDIMIENTO

. Detalles sobre |os ingredientes:

El jamén debe cortarse en dados de 3 cm de lado. Las uvas deben ser
grandes y de pulpa firme. .
ciones de 3 cm. Las aceitunas sin carozo. Los morrones cortados en

trocitos de 3:cm. La zanahoria cortada en rodajitas de 2 mm. Insertar

en las brochetes los mgredxemes alternando las variedades. Distribuir-
|08 en los 8 pinches.

Ubicarlos en los orificios de la BROCHETTE MAKER PHILIPS, poner
en funcionamiento durante 12 minutos. Retirar y servir con ensaladas,

fideos, arroz o purés.

CHICHITA LE SUGIERE: Las brochettes se pueden tener armadas yre-

servadas en envases con tapa en el FREZER PHILIPS hasta el momen-
10 que se necesiten y sin descongelar cocinar en la BROCHETTE
MAKER PHILIPS. B

Las salchichas sin hervir, cortadas en por-

Ingredientes para 4 docenas
Manteca, 100 gr

Jalea de uvas, 100 gr

Huevos, 2

Harina, 400 gr :

Ralladura de limén, 1 oucharadlta
VARIOS: Canela 1 cucharadita - Cacao 2 cucharadas - Coco rallado 2
cucharadas.

PROCEDIMIENTO

Este nuevo sistema de amasado y corte de masa en bastén, ewta el te-
ner que estirar la masa con palote.
Colocar en el bol defa BATIDORA PHILIPS la manteca, y. los huevos
A velocidad No. 6 y con ayuda de los ganchos para amasar trabajar la
masa durante 3.minutes. Con la batidora en funcionamiento agregar
de a poco la harinay laralladura de limén. Cuarido |a masa tome con- -
sistencia de bollo retirar, ubicarla en un polietileno enharinado y con

“ el mismo trabajarla unos segundos. Cortar la masa en 4 porciones: por-
¢ién No. 1 dejar tal cual, porcion No. 2 agregar la canela, porcién No.
3 anadir el cacao, porcién No. 4 incorporar el coco rallado. A las cua-
tro porciones darles forma de bastones de 4 e¢m de didgmetro. Llevarlos

. alaheladera durante media hora.
Retirar cortar cada bastén en rodajitas de 3 mm de €spesor y acomo-
darlas en placas forradas con papel seco. Hornear durante 10 minutos
a temperatura maxima, no deben dorarse. Guardar en frascos cerrados.
Si se desea rellenar de a dos, con jalea de uvas.

CHICHITA LE SUGIERE: Si no dispone de tiempo puede preparar la -
masa y reservarla separada en bastones como indica la receta, envuel-
tos-en polietileno y acomodados en envases con tapa, retirar un par

- de horar antes de hornear. Las masitas horneadas se pueden conservar

" en envases con tapa envueltos en polietileno.
* Estas dos posibilidades le brinda el FREEZER PHILIPS para que uUd.
disponga de més tiempo.

_Leche en polvo 3icucharadas

PHILI PS ysuredde Consecionarios
presentan: “RECETARIO VENDIMIA’
. de Chichita de Erquiaga

BOMBONES “UVITA"
Ingredientes para 40 bombones

areds B
Uvas en licor sir: semillas o pa
Chocolate para taza, 200 gr
Miel, 1 cucharada

PROCEDIMIENTO

Colocar en el vaso.de la LICUADORA PHILIPS la leche en polvo el
agua y las uvas o pasas. Licuar a velocidad No. 7 durante 15 segundos.
Aparte, en una cacerolita disolver el chocolate trozado y la miel a fue-.
go muy suave o bafio de Mar(a. Incorporar el licuado y cocinar hasta
que la preparacion espese y se despegue del fondo de la cacerola. Ver-
ter por cucharaditas en pirotines para bombones.

Antes que se sequen decorar con una pasa de uva. Reservar en caias.

BOMBONES DE JALEA DE UVA (SIN CHOCOLATE)

Ingredientes para 60 bombones

Jalea de uvas, 1 frasco

Gelatina sin sabor, 20 gr.

Agua hirviendo, 1 pocillo tamafio café
Azucar molida, para cubrir, 100 gr

S (22, m’-r’w,/ ul =t ,»
PROCEDIMIENTO ((“‘ g

En la LICUADORA PHILIPS, licuar a velocidad No. 5, la jalea con'la
gelatina dilufda en el agua. Verter en cubeteras cubiertas con aziicar
molido. Dejar solidificar. Cortar en dados'y rebozar con szucar molido
Envolver por unidad en papel celofén.

Reservar en cajas cerradas.

CHICHITALE SUGIERE: Cualquiera de estas dos clases de bombones |
$8 puedan tener como reserva en el FREZER PHILIPS; acomodarios
en cajas cubrirlos con papel celofdn o polietileno, cerrar con tapa.
Retirar un par de horas antes de consumir.

GRAN COPA “FIESTA DE LA VENDIMIA”

Ingredientes para 12 porciones

Arrolladitos rellenos con jalea de uvas, 20

Crema de leche, 200 gr.

Gelatina de-uvas, 1 paquete

Chocolate, 2 barritas

Merengues trozados, 1 taza

Uvas blancas y negras o rosadas, sin semillas, 1 taza.:
Vino dulce, medio vaso.

PROCEDIMIENTO:

Rociar los arrolladitos con vino dulce
Cubrir el fondo de una copa gigante o compotera, con los arrolladitos.
Aparts; batir en la MULTIPROCESADORA PHILIPS con lacuchilla
picadora, la crema con la gelatina sin diluir y el chocolate cortado en
trozos, durante 1 minuto. .

En la copa, cubrir los arrolladitos con la mitad de la crema, salpucar
con trozos de merengues y uvas. Repetir la operacién hasta llenar la
copa. Decorar la cubierta con copetes de crema y uvas barnizadas con
jalea. Reservar en la heladera hasta el momento de servir.

NOTA: Si se desea dar un efecto festivo, colocar un mofioide cinta
dorada, insertar una luz de bengala y encender en el momento de lle-
nar la mesa.

CICHITA LE SUGIERE: Si se desea preparar esta copa en cualquier
momento se pueden tener algunos elementos reservados en el
FREEZER PHILIPS los arrolladitos preparados y los merengues, por
separado en envases con tapa. La crema de leche en su envase.

Las uvas rociadas con almibar livianoevadas y tapadas.

Retirar con algunas horas de anticipacion antes de uulizar

El chocolate se’conserva en su envoltura,

ARTICULOS PARA EL HOGAPR

€ : ARMANDO CANE
' Hnos.. y Cix. . A. L.

ELECTRO
CONFORT s:.

confort
SA RA I.EGU I ciasa

ESPEJO 128/ TELEF, 230879 = 231802 = MENDOZA-
LAVALLE 159 - - TELEF, 230374 - MENDOZA
9 DE JULIO'179 TELEF. 22128 - 8. MARTIN MzA,
VICENTE ZAPATA 56 TEL 245999 MENDOZA

turo encuentre unida a la
familia mendocina en un solo
racimo de esperanzas, Paz y
Amor”’.

de 1a escenografia, como
ya es tradicional ha recai-
do sobre oftro veterano de
la Vendimia: Salvador Ar-
pedoni. A ¢l se debe en
gran ‘medida que en solo
25 dias los proyectos esce-
nograficos de Gamino to-

‘0 JUGOS

o LECHE

® PRODUCTOS

® QUIMICOS

S TRANSPORTES

Con capamdad hasta 150. 000 litros.

&, PETROPLAST

LAVALLE 154 » TELEFONO' 217242
AV. SAN MARTIN 1008 - TELEFONO 292305
AV. SAN MARTIN 665 - TELEFONQ 291544

MUEBLES

“SnnGHeZ™

SARMIENTO Y BALCARCE -

LAVALLE 36
TELEFONOS 255386 - 258506

(UIBERK . ..

ARTICULOS PARA EL HOGAR
Centro PHILIPS Mpndoza

Av. C. PELLEGRINI 46 - TEL. 2580
5560 TUNUYAN - MENDOZA

BODEGA
UIROS SA.

“EL ESQUIADOR"

Graciela Alicia Rodriguez Las Heras 479 - Tel. 251196 - 5500 Mza.

LO FINO EN VINOS Y

_ maran forma. Para lograrlo TEL. 21927 - 5570 - Gral, San Martin - Mza, | ~=~ : o 157 s .
mnom PLASTICOS S.A. o CHAMPAGNE ARGENTINO 'REINA DEPARTAMENTAL DE LA | . : | | .
RONDEAU 421- MENDOZA - TELS 245117 - 249151 290376 6.000 metros cuadrados de r ,- VENDIMIA  _SAN RAFAEL 7 RMUANURS vUEBLES FINOS [(Jql = NI &Icursal ( :u !
RUTA NAC. 7 (vieja) Km. 1005 - SANTA ROSA - MENDOZA chapadur y casi 5000 de OQUIMBITO 7 : EN TODOS Casa :
FLORIDA 537- TELS. 392-2927/112{- CAPITAL FEDERAL madera y listones: 1.000 (J| NUEVA MAYORGA $/N. (5513) COQUIM J LOS ESTILOS GALAXIA hogar ; SerwceyReparacion
| 7 i SAEZ PERA N, 266

kilogramos de . clavos y
otros tantos de alambre y

: ENDOZA
MAIPU TELEFONO 972400 MEN! LAVALLE 165

San Isidro 780 - Teléfmw 42388 - Rwadavza ;

LUJAN DE CUYO

Una antigua prensa empleada en la tarea de extraer

; Av. SAN MARTIN 220 G. CRUZ 220095
el jugo de la uva.
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Ana Laura Velasco, General Alvear

Judith Digna Spitz, Godoy Cruz.

Las17

La bella
actual
reina
dela
Vendimia.

Norma Haydée Beigbeder_,- Las Heras

‘A pocas horas de finalizar
mi reinado nacional de 1a
Vendimia, podrfa sentirme
triste. Pero en realidad
estoy contenta, satisfecha. —
ue 1€ :
_ :iL sl momento de la
coronae%én de que esto
serfa soldmente por un
afio. No lo consideré un
reinado por siempre. No
me consideré una teina vi-
talicia. Contenta por to-:
das las satisfacciones reci-
bidas. Por haber ténido mi
propia ‘“‘vendimia”, Gra-
cias a la colaboragion de la
Direccién de Turismo, que
no me dejo sola ni un mi-
nuto, que me acompafd y
me apoyo en tode, Por el

datas al trono
cand\di;‘ L DE 1A

apoyo y comprension de
mi familia, de mi madre,
principalmente... .
“Contenta porque conoci
provineias, muchas regig~
nes, muchos paisajes d&imi-
pais. El mejor tesoro que
me llevo es la calidad y
cantidad de amigos que hi- -
ce en cada viaje. El afioha
pasado muy rdpido, real-
mente fue efimero para
mis dias. Pero es mucho lo
que me ha dejado. Concu-
.rrf a la Fiesta Nacional de
la Nieve, en Bariloche; a la
del Turismo, en San Juan;
al Encuentro de los Cuya-
nos, en San Luis; a la Fies-
ta del Mar, en Mar del Pla-
* ta; a la del Tée, en Misiones.
Todas muy lindas, con sus
caracterfsticas y represen-
tativas, a su modo, del tra-
bajo delos argentinos. Ade-
mas, estuve en muchas
conferencias de prensa en
la Capital Federal y en ac-
tos de promocion de la
provincia en Mar del Pla-
13
“Como reina (mejor: co-
mo mujer mendocina) es-
 tas invitaciones me llena-
ron‘de halago. Insisto: no
mie he sentido reina, sino
una ciudadana comprome-
tida con su provincia; una
representante, una embaja-
dora de ella a donde fuere.
Tantos halagos podrfan ha-
ber cambiado mi vida. Des-
‘de mi investidura fui una
mendocina més, preocupa-
da por su provincia. Inclu-
so, durante todo el afio
traté de ser y comportar-
me en la forma mas auste-
ra posible. Podria haber
exigido mucho, peroni la
Provincia ni el pais estdn
. en condiciones para recla-
marles m4s de lo sencillo
pero grande que me dieron.
Aunque parezca mentira,
desde el puesto donde es-
tuve fui austera, simple-
mente por amor a la Pro-
_ vincia. Una cualidad que
la aprenhendi al lado del
anterior director de ‘I'urs-
mo, el doctor Antonio So-
tano. Mds que funcionario,
fue casi un padre para mi.
‘Me acompafi6, me cuid6,
me orientd siempre. Mu-
chas veces me recibi6 en su
hogar como una hija m4s.
Como director fue honesto
¢ hizo mucho por el turis-
mo de la provincia...
“El de estudiante ha sido
el aspecto que mds descui-
dé. En realidad, no tuve
mucho tiempo para dedi-
carme enteramente a la
* facultad. Pero ahora que
ha concluido el reinado,
' aunque tenga que seguir
trabajando, me entregaré

Claudia Beatriz Casanova, Guaymallén.

candidatas

Gladys Susana Romano, Lavalle.

por completo a la carrera
de licenciada y profesora
de filoseffa, cuyo segundo
afio curs€ a medias el afio
pasado. Con mis compafie-
ras, fui una mds en el cur-
so. Ni me daba, ni se da-
ban cuenta de que era rei-

na. Elegi filosoffa porque,
~parad6jicamente, es la

ciencia mds cercana a la
realidad. No es una carrera
de moda, como puede ser
ciencias economicas. Es
una ciencia que todos de-
berfan estudiar. Porque na-
ce con el hombre y ense-
fia a conocer al hombre.
Saca el velo a todas las in-
cognitas. ..

I os mendocinos debemos
poner la mente en cosas
mds trascendentes, pensar
con proyeccion. No ence-
rrarse en el presente, en
hoy, en lo inmediato. Los
grandes proyectos son los
que trascienden. A veces

tardan en cumplirse, Las
metas deben ser claras 'y
orientadas hacia objeti-
vos definidos. Anhelo
enormemente que, de una
vez por todas, se solucio-
ne el problema vitivinico-
la. Con crisis nos iremos
alejando cada vez mds de
la Fiesta de la Vendimia:
La verdadera fiesta debe
nacer del obrero. Debe

ser del hombre del vifiedo
para el turista, pero que la
sienta, la viva en primer lu-
gar el mendocino...

“El reinado es poruna sola
vez, irreversible,irrepetible.
A la futura reina, le sugie-
ro que trate de compren-
der que lo que le va a to-
-car vivir es algo natural.
Debe hacerse a la idea de
que es un hecho momen-
tdneo, una circunstancia
ensu vida, No debe afe-
rrarse a la corona ni a fri-
volidades. Pase lo que pa-

Patricia Isabel Sanchez, Lujan
~

Cdlida despedida de la actual soberan

<

se, nunca debe dejar de ser
ella misma...

“He vivido las fiestas de la
Vendimia de dos formas:
como espectadora desde

- que fui chica, y activamen-
..te como candidata, como

reina del departamento,
como reina nacional. Y
cuando se participa activa-
mente le nace a una un ca-
rifio muy especial, princi-
palmente en los tres dfas
culminantes, en los que los
aires vendimiales parecen
reinar con plenitud. Como
todo lo que hace el hom-
bre, la fiesta tiene sus de-
fectos. Pero todos 1os des-

Claudia Alejandra Miranda, Junin, Q@ Y

Monica Beatriz Pereyra, Maipu,

(Seharaenel )
acto central
la eleccion

Ya la tradicion ha
impuesto la costum-

'3 L‘

_ perfectos se salvan con el
carifio, con la dedicacién
que ponercadauno delos
. hacedores del espectdculo, = ¢
desde quien coloca un fo- y
co hasta el mds alto fun

CO Nasta €1imas,allo Tun=5 “tue en el acte-cen-
cionario. Paramino essn tral y a manera de
pemlgmangono, | ol o orocees
mf me encanta. Losque te espfectaculo =1
mds la critican son quienes parangon en el mun-
la ven por teleyision. Insis- do. De tal manera,

para estas 17 jove-

to: no es una fiesta para.

verla por un aparato de. ‘ ‘nes representantes

TV: es para admirarla en el del trabajo mendoci-

anfiteatro... el no, la noche de la

“Un problema grande que fiesta es aguardada
‘con expectativa, y-

los organizadores todavfa
no han logrado solucionar con el deseo de po-
der representar a

en muchos afios, es la ven-
Lnuestra provincia. J

ta de las entradas. Es difi-

cil conseguir una entrada

para la fiesta. Dificil para

los mendocinos y m4s di-

ficil para los turistas. Has- <
ta yo tuve inconvenientes

en conseguir localidades

para mi familia. Debe con- !
tinuar buscdridose un sis-* :
tema adecuado paraquela” =
adquisicion sea més facil,
~accesible... :

Un afio para pensar

#1983 serd un afio para
pensar para los argentino
Pensar concienzudamente
Porque de la madurez con
que actuemos, dependerd: -
el futuro de nuestro pafs.
El voto es un acto impor-  *
tante, trascendente en
nuestra vida. Quiero ser
optimista con respecto a
las elecciones. Quiero pen-
sar que'de acd en mds ten- | -
dremos un gobiemo demo- |
crdtico. Tropezaremos,
caeremos, pero debemos
levantarnos con nuestras:
propias fuerzas, con nues- :
tros propios medios, sin o
tutelas, y aprender a vivir -

en democracia. Deseo que

el partido elegido para de-
sempefiar el mandato en

los préximos afios se sienta |
comprometido. Y la mejor |
manera de comprometerse |
con el pafs, es gobernar, ‘
actuar con honradez; ser i
honrado en cada acto. Ast
pasaremos de la Argentina

d

Liliana Sonia Miranda, Tupungatb

~ La anfitriona

potencia, a un pafs real,

efectivo, actual...”” T v gEEsm
Marcela Perdigués, GRACIELA A. RODRIGUEZ
Reina Nacional Reina de San Rafael

de la Vendimia : :
e g con nuestros mejores deseos de

PROTEJAN SUS LIBROS $ CUADERNOS $
POLJETILENO PARA FORRARLOS
DE 1,20 MTS DE ANCHO el metro $ 9.900

PLASTI - TOTAL siieitosnevaiennen 6

PRIMITIVO DE LA RETA 1087 - TEL 248900 INT 15 - MENDOZA &

éxitos, levantamos nuestra
copa para decirte SALUD !

SEDERIA

os8ngeles

Av. Hip. Irigoyen 80 - SAN RAFAEL
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La reina de la Capital,
Silvia Elizabeth Fraga-
. pane, coma es tradicio-
nal, no participa de la
eleccion,

Lidia Esther Visquez, Malargiie

0 ven

Nury Nilda Aro, Rivadavia.

dimial

i

PARQUET

. La mayor variedad
y los mejores precios '
LA CASA DEL PARQUET

RIOJA 1141 -MZA
LIBERTADOR 51 (0)
SAN JUAN

Su tierra

FIESTA NACIONAL DE LA VENDIMIA

Marzo de 1983

'BANCO DEMENDOZA]

48 afios al servicio de la vitivinicultura
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