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Las bodegas
también
ofrecen
platos
gourmets

Las comidas més sofisticadas se ofrecen
acompafiadas por los mejores vinos.

Mendoza reuni6 a los especialistas.
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Barcala 249 - Ciudad. - Mendoza. - Tel. 4230840
(Frente a Irrigacion - Estacionamiento Gratis)
info@matriceriacuyo.com.ar
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BUEN VIVIR. Los mejores chefs del mundo se reunieron enel Masters of Food and Wme que se realiz6 en febrero.

Los platos y los vinos son tan va-
riados como el origen de los 300
turistas internacionales que lle-
garon a Mendoza para disfrutar
de un acontecimiento nuevo en
el mundo gourmet: una gira por
bodegas en donde se degustan
sofisticadas comidas en un ma-
ridaje perfecto con los mejores
vinos argentinos.

La organizacion del llamado
Masters of Food and Wine (Ma-
estros de comida y vino) estuvo
a cargo del hotel Hyatt de Men-
doza y se transformé en una cor-
dial y novedosa bacanal por la
que cada turista pago6 1.500 do-
lares por un paquete de 4 dias.

La noche inaugural tuvo un pre-
visible esplendor. En los salo-
nes y patios del Hyatt estuvie-
ron varios de los chefs mas im-
portantes del mundo.

Llegaron de Francia, Espana,
Japon, India, Estados Unidos,
Italia, México, Venezuela y Ca-
nada. Y, naturalmente, algunos
de los mas renombrados de la
Argentina. Uno de los mas re-
queridos fue Kenichiro Ooe, del

Hyatt de Tokio. Habia que ha-"

cer fila para probar sus exclu-
sivos sashimi y niguiri, una for-
ma de sushi: unas bolitas de
arroz envueltas con pescado
fresco (lenguado y salmén) y

langostinos, ademas de vistosos
filetes de pescados crudos.
Otro que concentro la aten-
cion fue el italiano Fabio Bram-
billa, del Hyatt de Santiago de
Chile. Oriundo de Milan, Fabio
desafio con un rissotto y una
fuerte presencia de malbec de
primera prensada, algo raspan-
te, pero que encontro su ar-
monia con el toque de almejas,
manteca y el molde de queso reg-
giano en el que deposito esa
magnifica mezcla. Sus grandes
aliados: el Cabernet Sauvignon
y el Malbec, intenso, vigoroso.
Nada era completo sin la pas-
teleria de los maestros Ernesto

Ruiz, de Espana, e Illame Gue-
rra, de Francia. Prepararon 58
postres europeos, algunos con
acento mendocino por el aporte
de nueces y almendras y vino
agregado a tortas y tarteletas.

Los turistas recorren este fin
de semana bodegas pequenas y
grandes. Alli almuerzan y cenan
en un entorno de vinedos.

Carl Emberson, gerente ge-
neral del Hyatt Mendoza, esta
exultante con su idea. Tanto que
piensa repetirla todos los anos.
“Este evento es un paso de ex-
celencia en la bisqueda de un
turismo sostenido y de gran ni-
vel”, afirmé. CC
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yador Club Atlético Lanus

Con su propio cabello
*® Pelo x Pelo
= ¢ En sélo 3 horas
\ ¢ Sin mantenimiento
* Natural y definitivo

* Ultima tecnologia

% 12 cuotas sin interés
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* Fabricaci : iales ario en la web.
°F de Los principales titulos a nivel local,
* Micromecanizados nacional e internacional.

Clasificados, Suplementos
y mucho mas.
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Inicia en marzo
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Oportunidad de conocer los vinos y productos gourn
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Vendimia 2007 / Acto Centra

Sdbado 3 de Marzo 22:00 hs. / Teatro Griego Frank Romero Day

Con la intencién de fomentar el turismo provincial, en 1936 el entonces
Ministro de Industria y Obras Pablicas, Frank Romero Day crea la Fiesta de
la Vendimia.

Aunque el decreto que instituy6 el festejo no explicitaba la proclamacion
de una reina vendimial, por esos dfas, 14 de los 17 departamentos que
conformaban el territorio provincial habian elegido sus candidatas.

LA PRIMERA REINA
Delia Larrive Escudero, se convierte en
1936 en la primera soberana vendimial.

EL PRIMER AFICHE

£l afiche promocional de la fiesta, fue

realizado por el periodista y pintor

Pablo Vera Sales. Actualmente es

pieza de coleccion debido a los
escasos ejemplares existentes

Lanoche del 18 de abril, en el estadio del Club Atlético Gimnasia y Esgrima ante
una concurrida presencia de pablico, se proclamé soberana con tan sélo 16
anos, Delia Laive Escudero, representante de Godoy Cruz.

Los primeros actos centrales se trataron de sequidillas de distintos ntimeros
musicales y actuaciones de artistas en vivo. Con el tiempo, la fiesta fue

cobrando mayor madurez he introduijo el tratamiento de una linea argumental.

RECUERDO DE MEN
El gran ,}1 0 constry

ral San Martin, fue plasmado

on Provincial de Turismo.

En 1946, la cancion elegida por concurso *Canto a Mendoza” al ser tan bien
considerada por la gente. fue inmediatamente instituida como cancion oficial
dela Fiesta.

Vendimia son siete décadas de mendocinos que continuamos reuniéndonos y
compartiendo con los demds nuestro culto por el trabajo y el esfuerzo
Disfrutemos, es tiempo de Vendimia!!!

LA MARCHA DE LA FIESTA

i Con letra de Guillermo y Horacio
Pelay,y musica de Egidio Pittalga
“Canto a Mendoza"es hoy la canciér
oficial de la Fiesta

DEL PARQUE A LOS CERROS
Después de realizarse la fiesta en
distintos escenarios del Parque
General San Martin, desde 1963
se desarrolla en el Teatro Griego
Frank Romero Day, salvo en 2002
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA NACIONAL informes e Inscripciones: I o i
Rodriguez 273 - Mendoza % \ SR :
FACULTAD REGIONAL MENDOZA Tel: 4239119 ¢ % Canta corazon Sigue corazon Peregrino corazon Canta, baila, sigue corazén.
; ] 4 Wikt | que no se pierda en la memoria que somos fruto del amor entre inbr«@go d elavoz, Mendoza tiene vida en tu voz MINISTERI RISM
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Actividades de Posgrado Ciclo de Licenciatura y Tecnicaturas Cursos de Capacitacion ) Late corazén Baila corazon de tus manos bajo e/ sol
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