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Vendimia 03

~ Una tradicién se renueva

- para celebrar ca

fLos festejos nacueron espontaneamente ent

da cosecha

Afio tras ano se conjug |

' 'flas vifias y se oﬁqallzaron en 1936‘

Un ano de trabaJo de esfuerzos :

compartidos, de alegrias, d,e‘tor-
mentas, de desvelos. Un ano de
moldear racimos y cuidar celo-

samente su punto. Un ano que

termina cuando nace el vino

mendocino con unafiestaenlas

hileras. Esa es la Fiesta de la
Vendimia. La que se instituyo
“con caracter permanente -segin
-reza el decreto 87, de 1936- como
homenaje a los forjadores de la
‘ riqueza de la provincia...”
Sesenta y siete anos después,
el entusiasmo es el mismo, pero
el festejo se adapta al nuevo mi-
lenio y recorre el mundo a través
- de las camaras de television.
El body art y las técnicas cir-
censes se suman a las danzas
folcléricas para contar una his-
toria de amor entre dos jovenes
en las “Hileras del corazon”.
~ La primera fiesta. El1 18 de
abril de 1936 qued6 marcado en
‘la historia. Desde 1as 10, alrede-
dor de la rotonda del Parque San

Martin desfila el Carrusel enca- -

bezado por el carro de la Direc-
cion de Turismo, un cartel anun-
eiando la historia del transpor-
te, llamas cargueras, arrias de

burros, mulas, una carreta tira-
da por bueyes, tropas de carros,

camiones, carretelas de trans-
porte de vino y camiones con
vendimiadores.

Al mediodia se ofreci6o un
banquete para productores y
funcionarios. Y a partir de las
21.30, el Club Gimnasia y Es-
grima se convirtio en el primer
escenario. Luego de una suce-
-sion de bailes y canciones, De-
lia Larrive Escudero (Godoy
Cruz) fue elegida Reina de la
Vendimia.

Los hltos. En 1940, por casua-
v1_1dad nacio lo que hoy se conoce
como Via Blanca. Ese ano, una

{

fervor hlstorla art!e

La primera Bendicion de Frutos.
e :
tormenta suspendio el acto cen-
tral'y la eleccion se realiz6 en el
Plaza Hotel (hoy Park Hyatt). Pa-
ra mostrar a la ganadora Brigi-
da Santini (de Maipt) una se-
mana despueés se realizo el “Cor-
) de los carros alegoricos”.

Dos afios mas tarde, el es-
pectaculo dejo de ser una segui-
dilla de artistas para tener una
trama argumental.

La Vendimia del ‘48 tuvo su
primera repeticion. Es que ese

El Corso de carros aleégoricos.

Rafael, y Aurora Vega, de Guay-
mallén. Y se determino que to-
doe pectaculo se repitiera al
dia siguiente para dirimir la de-

a Hebe Magrini, que §a¢0 la bo-
lillalcon nimero mas alto.

Si hien en 1954 se iitilizo el te-
atrd£ riego para el acto central,
fue degde el ‘63 que el Frank Ro-

merp Day se transforino en eles-.

- El debut del teatro griego.

Ao, 14 eleccion concluy® conel
empate de Hebe Magrini, de San

signagion. La suerte A60mparnio

cenario natural de la Vendimia.

En 1972, el decreto 137 de la
Secretaria de Turismo de la Na-
¢ion resolvio incorporar la fies-
ta mendocina al calendario turis-

_tico nacional. Si bien Maria

Lourdes Ruiz (Las Heras) fue la

_primera Reina Nacional, el t1-; :
_ tulo se hizo extensivo a todas las

soberanas anteriores.

En el ‘92 la “Vendimia del
tiempo y de los hijos del sol”, di-
rigida por Carlos Owens, es-
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| Por Liliana
Bermudez

Miembro del staff del
espectdculo central de
la Vendimia 2003

el carnaval de Bah1a e1
fest1va1 de Vene01a Es

se haido nformando a
traves de nuestra propia
hlstona y con los aportes
de muchos grandes artis-
tas de Mendoza.

Para un mendocino ha- -
cer Vendimia es un orgu-
1lo, una satisfaccion, una

- alegria. Estas tratando de
coordinar y enriquecer, el
sentimiento del mendoci-
no. La Vendimia cristali-
za ese orgullo de ser men-

_ docino.

w&\

Es casi un rito d
- firmacién de identidad. ¥
' apartir de la identidad,

puede uno proyectarse.
Por eso siempre la fiesta
es alegre y con esperan-

Za.

treno el rayo laser.

- Por TV. En 1962, LV 89 Canal
76 (maugurado enel ‘63) logro lle-
var la fiesta a los hogares men-

docinos. Enla edicion 2003, mas
‘de 80 medios nacionales e inter-

nacionales estan acreditados.
- Suspendidas. Tres fiestas no

_ serealizaron. En el 56, por una
- epidemia de poliomielitis. En el

‘69, por problemas econémicos.
En el ‘85, por el terremoto del 26
de enero.
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‘Nombro a la tierra
(Américo Cali)

Nombro a la tierra libre
‘donde muero

fuerte de vifia en flor que la
agradece, :

y en el antiguo corazén que
me crece

ro.

Mirame todo el pecho
aventurero

tti que sabes llorar cuando
amanece,

veras qué dulcemente se
estremece

€OMO agua primeriza o
duraznero. &

_ Ojos de montafés entre

parrales,

creoen miverdey
rememoro hazaias
~ para educar patomas y
chacales. .

Si quaeYes ver de frente Ias
montafias

agita mis péndulos rurales

y biscalas aqui, por Ias
entrafas. :

(De “Laure| del est’ ")

una alegria vegetal de ene-

Py

o

Dy que mi tierra danza

corpnada de pAmpanos

que la vid proclama su
opLélencia triunfal,

o8 <

y que todos los hierros de
nzay labranza
0s cielos elevan su gran.

Q

‘ himno de paz;

convoz de tierra y agua y de

~ surcos abiertos

diré mi canto fraternal
en el que corre sangre

~huarpe

VG asteIIana alapar, =
y mas que india y espafiola,
calida sangre universal.

~ Porque a todoslos hijos de la
tierra

Vendimia

oetas que sonharon
con Vendimia

La recoleccion de“lo's' frutos se fenuuelve de' magia ,cuando
penetra en el alma. Nada mejor que la voz de los poetas
-mendocinos para describir ese sentimiento.

 Bufa

mivoz de tierra'y agua
gozosa ha de cantar.

Que esta Mendoza nuestra,
prolifica'y magnifica,

le dé amivoz el halito de su
proceridad;

_que canten por mi boca. Ios
rios y las cumbres,

~ yelalgarrobo pampa, eI

maitén y el chaniar,

yeel pdjaro y la hierba, y.el
insecto y la piedra;

ylavidyla rpsa la estrella y

- ellagar.

(fragmento)

Leido por su autor en el acto
de Bendicion de los Frutos de
1938

Inversiones

VCasnati)

31

Péngale por las hileras

Leyenda de la vifia -
(Luis Ricardo

linfa

Rayado corazdn
plural :
de la hermosura
misma,

estela permanen-
te :

de no sé qué bajel de memoria perdida,

la vifia no es tan sélo

la vegetal presencia de la vifia.

Hay un tiempo morado

de mosto oler, de mozas, de cuchlllas

de adelantada noche,

de redonda alegrfa.

Hay un tiempo morado en que bajen
estrellas y lunas movedizas

acompletar el signo

fértil de la vendimia.

Tiempo de rumor especial, de una tarea
de acidos,

pies de ir y-venir, penumbra fria

de la casa del vino, en la que cuerpos y :
almas e 2
juegan el mismo juego de edmcar la

que sembrara en los hombres
pequerios dioses de color mentira. -

tmba]o tmnsformado en frutos

e L0

(Félix Dardo Palorma)

. Para el tiempo de cosecha -
que lindo se pone el pago,
hay un brillo de chapecas
en los ojos del paisano.
Yendo y viniendo en el carro
de la vifia a la bodega,
siempre un racimo dejamos
de lablanca o de la negra.

Pongalé por las hileras

sin dejar ninglin racimo

hay que llenar la bodega

ya se esta acabando el vino.

Ya dejo el mozo el canasto
ella dejala tijera

Yy ensayan como jugando
una cueca en las hileras.

Y a la noche en cielo abierto
hay mil cantos lugarefios,

y entre coplas un vinito

que se llama espulga suefios.

Cancién cuyana
(Ricardo Tudela)

0h, amor de alamos y vifas,
canto de acequia y racimo,
te veo cuando me besas
bajo el saucedal vecino.
Tienes la sangre encendida
por el sol de los caminos.
hay. tempestad en los vasos
y pufiales en el vino.
Déjate beber, muchacha,

‘sevalavidaenelaire

tan breve como un susplro
Quierotudicha cargada
de mieles y peligros:
rubio colmenar que vive
entre rosas y racimos.

TALCNTO

Asesoramiento econémico financiero profesional. Plazo fijos, caja de ahorro e inversiones en tItUIOS

Cambio de Moneda Extranjera

Délares, Pesos chilenos, Euros, otras monedas.

Descuento de

Valores

Agilidad y:simplicidad.

Tarjeta Mastercard, Mendoza Plaza Shopping 5 ‘Vi()nra,c&rd

Compras en cuotas; adelantos en efectivo.
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‘da una cosecha mayor a la del

Vendimia'03

LosAndes ,
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Una jornada de cosecha por dentro

Los Andes vivié un dfa de trabajo en la finca La Curva, de Tupungato. Hi:
Ia bodega. El precio de las f chas, una puja entre el gobierno, los propietz

A

sjforias desde el racimo hasta
ios y los cosechadores.

GISELA MANONI

gmanoni@losandes.com.ar

Aun no sale el sol y los racimos
conservan el rocio de la noche
que se va. La camioneta del
patron se estaciona a orillas de
las vifias y desciende un grupo

de cosechadores. S6lo se oyen

unas bromas en alusion a la tras-
nochada del dia anterior que
despabilan a los trabajadores y

los obligan a tomar su posicion

en las hileras. Con sombreros,
tijeras y tachos al hombro salen
hacia los surcos, que a estas al-
turas son todo un barrial.
Entonces el ruido de las tije-
ras gana la mafiana en la finca
La Curva, de Tupungato. El ca-
mionero ha llegado minutos an-
tes y dispuso la escalera para
descargar los tachos, ahora com-
parte un mate y las noticias ra-
diales con su ayudante.
- Laultima en bajar de la ca-
mioneta es Betsabé, 1a hija del
patron, quien se toma un buen
?to para desperezarse. Ella ofi-
ara de fichera durante la lar-
ga jornada y para cumplir su mi-

/sion se armé6 de un banquito y

se ubico estratégicamente con la
bolsa llena de monedas. “No se
le escapa ni una de mas”, bro-
mearon los obreros.

- Por las dificultades en el co-
mercio de la uva, este afio la co-
secha hasido bastante disconti-

nua. Los empresarios “levantan”
“s6lo la'uva que logran vender a

las bodegas y a los cosechadores

- no les queda otra opcion que ir

de finca en finca trabajando unos
pocos dias en cada una.
Daniel Enrique (25) comenzo

Entre las hileras, bajo el sol, la vendimia tiene el sabor del esfuerzo y el cansancio.

a cosechar uva desde nifo acom-
panando a sus padres. Dice que
es la tarea en la que mejor se de-
sempena y agradece a Dios que
este afio la uva de mesa y 1a mos-
catel hayan tenido salida a
través de la exportacion. “Hay
que aprovechar el verano, por-
que despueés se hace crudo pasar
el invierno”, confio.

A medida que avanza el sol,
crecen las charlas y los comen-
tarios. El tema excluyente son

- lasjineteadas y los encuentros
del fatbol local. El sitio de'en-
cuentro es el tanque de agua
fresca. Alli se limpian el resto

SUS manos y rostros.

Una buena temporada

Mendoza tendr4 esta tempora-

afo pasado ya que éste ha sido

“un ciclo agricola 6ptimo desde

el punto de vista de la sanidad
vegetal y favorecido por las al-
tas temperaturas y la baja den-
sidad de Hluvias.

Esto originé una favorable
carga de los racimos principal-
mente en variedades como la
criolla, lo quie asegura un lle-
nado completo de las uvas y
buen tamario de los granos.

_Otra a favor es que entre
gxyg febrero, y a pesar de la
ia de algunas tormentas, ho

se ha registrado una inciden-

cia notable de los fenomenos

chmatlcos los cuales ocurrie-
ron en forma muy aislada y
puntual y no afectaron a'las

- grandes zonas de produccion
- viticola.

El pronostico de cosecha pa-
ra la provincia de Mendoza es,
segin los datos aportados por
el Instituto Nacional de Viti-
vinicultura (INV), de 16.203.000
quintales, lo que representa un
leve incremento con respecto
a la cifra estimada en diciem-
bre (15,9 millones).

La zona mas productiva es,
como en anos anteriores, el
Este. En San Juan la cosecha
seria de 6.115.600 quintales.
El total estimado para ambas
provincias es de 22. 318 600
quintales.

Lios gobiernos de Mendoza
y San Juan acordaron desti-
nar un 30% a la elaboracion
de mostos. / Dario Gallardo

pegajoso de jugo chardonnay de. .

mullos que tejen los cosechadores acerca del prex
- chas. “El camionero viene sabiendoloque vaac
pietario conoce cuanto le pagaran el quintal, p

jo”, se quejo Eduardo M.

¢Cudnto vale la ficha?

Un clasico del inicio de la cosecha son los secretos ¥ los mur-

0 de las fi-
&r, el pro-
Q NOSOtros

siempre nos enteramos del pago después de hacer el traba-

o

El misterio del valor de las monedas de alun

de de los acuerdos de venta que se denen la cad

ducto.

v “El tema es que nadle nos deﬁende El precio
1a el Gobierno es irrisorio”, solt6 Eduardo. Al ¢
fichas en la zona del Valle de Uco se cotizaban a
pero la demanda de trabajadores elevo el costo.
nos productores pagan 40 6 45 centavos.

mmm. Por Beatriz Di Masi

Escrltora, ‘autora de libretos vendlmtales

a Fiesta de la Vendimia tiene en su bio-

grafia, desde hace ya bastante tiempo,

un teatro imponente de roca y de piedra;
de cerros cenidos de redondos fuegos por don-
de rielan y bajan las luces, en su afan fugaz de
pretextar la acequia y el surco. Y un trajinar
de insomnio en los que escriben, deciden y en-
sayan argumentos, musicas y escenografias.

Alli se dice del vino rescatando olvidos, del

espejos soledosos del agua, de la memoria en
panuelos de cueca. Y se dice del amor y los
suenios. Ese viaje por la vida de los que, para-
dojalmente, son los que con su ausencia, defi-
nen una celebracion que muchos solo han es-
cuchado de oidas, o apenas entrevisto frente a
la luz fria de un televisor que fragmenta.

duccion. Segiin/los propietarios, no se puede ﬁjir }
a la ficha sin saber cuanto pagara el bodeguero ne

mugron arisco y las parras que lloran, de los E

inio depen-

®

La mirada desde el SUICo

.| | La gente dela uva es gente de azada, de ata-
d 1 ay poda, quelepeleaalapledra conla cruz

Los ninos inventan casas en-
tre las cepas y juegan a las gue-

rras, despreocupados por la acu- .
mulacion de fichas. Y por las hi-

leras resalta la voz de don Cu-
pertino Pizarro, quien haciendo
gala de su don musical, va y vie-
ne entonando los temas de Los
Trovadores de Cuyo.

El patron, Luis Carlos M., ha
realizado varios viajes en bis-
queda de mas obreros para la
mies. Esta angustiado, es que se
acerca el mediodia y las horas
no le alcanzan para lograr el ni-
vel de carga que acordo6 con una

‘bodega de Maipt. “Tanto$ pla-

nes Trabajar y pasantias del Go-
bierno han terminado con las
cuadrillas de cosechadores, ya
nadie quiere trabajar en el cam-
po”, sentenci6 Ernesto Maya.
Este campesino cosecha jun-
to a su mujer y cuatro hijas, que
en esta época estan desligadas
del estudio y ayudan a la eco-
nomia familiar. En general los
hombres sacan un promedio de
cuarenta fichas por dia, en las
mujeres la cifra desciende a la
mitad. Hay excepciones.
Yonathan Lemos (18) trabajo

. en lauva por mucho tiempo pe-

10 se “cans6 de mostear”, por eso
ahora se emplea para descargar
los camiones que transportan
uva a granel. El patrén apura el
ritmo. LaGltima carga debe par-
tir antes de la cinco, porque cie-
rra la bodega. Todos descargan
su ultimo tacho, lavan los ins-
trumentos y se alistan para re-
gresar a sus hogares. Manana
sera otro dia dificil, pero al me-
nos “ya quedan menos.dias pa-

ra el asado de fin de cosecha’.

‘.'Z

chos, pero me gustaria decir qu

Los Andes
MENDOZA. SABADO 8 DE MARZO DE 2003

A pesar de tener que entregar sus
atributos reales esta noche, Noe-
lia Blanco no se siente triste. “Al
contrario, estoy muy contenta
porque he disfrutado al maximo
este ano”, afirma.

Esta tupungatina, sencllla y
calida, represent6 a Mendoza du-
rante el 2002, promocionando en

la Argentina e incluso en el exte-

rior, las bellezas ndturales de
Mendoza y:1a Fiesta Nacmnal de
la Vendimia.

Le toco en suerte reinar en un

‘afo economicamente dificil, por

lo cual su actividad se desarrollo
basicamente dentro del pais, pero
realiz6 también algunos viajes a
Chile y Uruguay.

Noelia recuerda con afecto lo
bien recibida que fue en ambos
paises, sobre todo en Chile, don-
de la reaccion de la gente fue

“Gracias a los
mendocinos por tanto
carinio. Aun siguen
llegando a mi casa
flores y cartas enviadas
 desde los distintos
departamentos.”

fantastica. “Fue increible como

me recibieron, realmente lo guar-
do como una experlencla mara-
villosa”.

- Balance positivo

A la hora de rescatar los aspectos
positivos de su reinado, le cuesta
decidirse por uno solo. “Hay

ser reina es como cualquier tra-
bajo, con sus pros y sus contras.

~No.todo es color de rosa, y hay.

que luchar mucho para conseguir
lo que querés y hacer oir tus opi-
niones. Tenés que tener los pies

sobrela tierra”.
: Lajoven recuerda con especml‘ 3

carifio toda su actividad referida
alos ninos y los ancianos. “Pudi-
mos realizar una campana del dia
del nino que moviliz6 a todo Tu-
pungato, y en la cual juntamos mi-
les de juguetes. Visité muchas es-
cuelas, asilos de ancianos y hos-
pitales, lo cual fue una experien-

ciamuy gratificante. Ademas, du-

rante este afio me dediqué a fondo

WESTERN
uon| L

- (Horarlo corn i ‘

i DESPEDIDA ﬂ .

“Para ser r

Suefia con formar su propia fa

Vendimia'03

ina hay que

»

Esta noche en el teatro griego Frank Romero Day, Maria Noelia Blanco, finaliza
su mandato de Reina Nacional de la Vendimia. Y encara con energfa su futuro.

ilia. Plensa dedicarse a los nifios y la docencia.

Un sueifio por cumplir: “Como mujer, formar una

persona, para ser alguien el dia de manana”.

dad”.

 jor posible a esta querida provincia, de la cual ten
~ sentirnos orgullosos”.

D lNERO
ﬁﬂ MINII'I'O

Noelia Blanco, textual

Un suefio cumplido: “Encontrar al hombre de mi vida”.
familiay

tratar de educar de la mejor manera a mis hijos". i
. Un meta por alcanzar: “Recibirme y seguir creciendo como

~ Un mensaje para las candidatas: “Que digan siempre lo que
piensan y sienten, que demuestren su verdadera personali-

Un consejo para su sucesora: “Que trate de representar 1o me-
lemos que

Marfa Noelig:lah, bellay digna reprentahte'Mendoza, deja esta noche su reinado. =

a conseguir elementos necesarios
para las escuelas, y por suerte tu-
ve mucha gente que me acompano
en esta tarea, realizando sus do-
naciones”, comenta.

En este sentido, agradece el
apoyo que le brindaron todoslos
mendocinos, 1a Municipalidad, 1a
Subsecretaria de Cultura y el Go-
bierno de la Provincia. “Gracias
a los establecimientos escolares
que me abrieron:sus puertas en
todala provincia, y a todas aque-
1las personas que me apoyaron

de manera incondicional, en es-
pecial a mi familia”, expresa.

Empieza el futuro

Se entusiasma al hablar de sus
planes, ahora que finaliza su rei-
nadoy dispondra de mas tiempo
para si misma. Su mayor anhelo

. es dedicarse a los nifios. Por eso,

apesar de las exigencias de su
mandato, nunca abandono sus es-
tudios de Profesorado de Ma-
tematica. “Me gusta mucho la do-
cencia, creo que la escuela es el
tnico lugar donde podés sembrar
una semilla para brindar a los chi-
cos un futuro mejor”, destaca.
En lo personal, Noelia nos
conto que esta de novia, que en-
contro6 al hombre de su vida y que
sus planes son seguir adelante
consurelacion, para casarse y

formar una familia.

Su despedida

Emocionada, afirma: “Sigo cre-
yendo queno hay otro lugar co-
o Mendoza”.

Su mensaje de despedida co-
mienza con un “gracias enorme
a todos los mendocinos que me
dieron la oportunidad de repre-
sentarlos durante un afio, en el

cual traté de realizar mi trabajo

lo mejor que.pude. Siempre los

. voy allevar grabados en mi co-

razon, y agradezco todos los ges-
tos de cariio que me han brin-
dado desde que resulté electa”.
Como mendocina de pura ce-
pa, Noelia afirma que “Mendoza
es un lugar muy especial, ha sido
un orgullo muy grande poder con-
tar sobre los‘atractivos que tiene
mi provineia. Tenemos muchisi-
mas cosas no sélo para ofrecer al
turista, sino también a aquellas
personas que deseen vivir aqui”.

_ En Mendoza |

iudad

50S y Dola res
Lunes a Viernes de 8.30 a 19 30

i

Sabados de 8.30 a 13 00




Este afio la Fiesta retorha a

; LosAndes
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mero

- Day, el escenario nat

su majestuosa casa, tras su
fugaz paso por.el Estadio
Mundlallsta

Las cajas de Iuces, los bailarines,
la belleza de 1as reinas, los aplau-

| sos'del puablico daran un nuevo
soplo de'vida al teatro griego
Frank Romero Day, esta hoche
cuando:a partir de las 22 los fue-

. gos deartificio anuncien el co-
mienzo de la Vendimia “Hileras
del corazon”.

Vuelvea ser el escenario na-
tural, después de un afio en el

- que vio ensilencioy desde lejos -
que la fiesta mayor de los men-
docinos se trasladaba al estadio
mundialista Malvinas Argenti-

' nas. Es‘que en la edicion 2002, 1a
crisis que afect6 a la Argentina

‘recort6 los gastos y también la
Fiesta Nacional de la Vendimia.

Este afio, el teatro griego lu-
ce renovado, gracias a una in-
version de 90 mil pesos. Después

~ . de30 afios, se restauraron una
auna laslosas que cubrenlos 78
metros cuadrados de escenario.

: Y se reallzo una obra de aisla- g‘},.'“.ﬁ'agosm”m
; - miento y recubri- I o
- = = = Taxisymicros
— ' miento de 400 me-
El teniroya estapa | TOoCRuros pe  [f] oyt
ya esm ra que el agua no y
diseriado por la. - se filtre mas entre ] “%"f:' Sesceh

naturaleza. Wl Romibre? loscamaniiies ylosieds eop i -
i sl _ pasillosdelalasur - HH - Prineos audios
S0¢0, 'nw'que apor tar que se encuentran

.'.A"ObmS menores, dijoel - debajo del escena-

‘arquitecto Ramos ~ Ti°:

Emplaiado en
COr reas S creador: la falda de los ce-

-rros del pedemon-
te mendocino que
lindan con el parque General
San Martin, el teatro griego
Frank Romero Day, sirve de es-
cenario desde 1963 para la cul-
minacion de los festejos vendi-:
miales.
o Los trabajos se iniciaron en
. 1940, tras el decreto firmadopor .
el gobernador Rodolfo Coromi-
has Segura un dia como hoy. Y
:al ano siguiente ya se habia fi-
ynahzado la primera etapa.
Bl proyecto del arquitecto Da-
niel Ramos Correas fue el bro-
che de'oro, delas tareasenel
- Cerro de la Gloria. Enclavado en
la ladera oeste, exigio la vola-
‘dura de otro cerro y la cons--
truccion del escenario de 150 me-
tros de boca, cuya cobertura
guarda los 14. camarines con
bafios individuales’y generales.
A su alrededor una cadena de Construccién, A partir del decre- . nario por naturaleza.
- dosikilometros de cerrossirven: | todel8/3/1940.La obrasepara-~ - Patrimonio. Declarado en 1995,
como escenarios naturales, que: - : st el

| Teatro Grego
§ Frank Romero Day -

¥

Proyecto. La iniciativa fue de Da-
niel Ramos Correas, director de
Bosques y Parques durante la go- -
bernacién de Rodolfo Corominas
Segura.

lizo dl@Z afios por crltlcas :
Inauguracién. Para el centenario
de la muerte de San Martin.

Vendimias. En 1954; se utiliz6 sin

lugar de emplazamien- e
terminar. Desde 1963, es el esce- : :

staba hecho por la natu-
ra el lugar 1deal ¥ solo :
restabap obras menores porpar-
te de h mbre.

i
|
|
|
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. -’» - ‘7 . motores que dis-
ESth noche’ en_ el 'teatr 0 tribuyen bolsas de :
griego Frank Romero  agua mineraly pa-
Day sedistribuirgel ~ sasdeuva.
4 o Los Andes tam-
programadelacto . s, estard pre-
central. Y carteles con el . sente esta noche
“nombre de cada en el teatro griego
o s Frank = Romero
epartamento. .Day, donde se re-

Vendimia’03

PRODUCTOS Y AUSPICIOS

El diario partmpa de la Via Blanca yel Carrus
ausplao la presentaaon de las candidatas a

| con un carro. Anoche, ademds,
eina Nacional ante el Gobemador.

Como todos los aﬁos, Los Andes
vuelve a tomar parte en los des-

_files, actos y espectaculos mas
importantes de la Fiesta Nac10- o

‘Tanto para la: V1a Blanca de =

anoche como para el Carrusel de

-estamanana, el diario muestra
Zsu prop1o carro, que lleva algu-
nas de las reinas = f«
nacionales y pro-

_partira un suple-
mento especial, a

- modode programa del acto cen-
- itral, y carteles con el nombre de

cada departamento, para que el
publico aliente a cada una de sus
candidatas.

Ayer, ademas, Los Andes

ausplclo la presentacion oficial

dor de 1

‘sarro]lo en aud1tono AngeliBus‘-‘ -
- telo, con el'auspicio conjunto de
‘Ecogas (ver cobertura en el cuer-

po central).
La fiesta es casi siempre la

- noticiacexcluyente de la prime-

i polltlca y economlca obliga a

compartir en portada la coro-
nacion de la nueva soberana con

~otros hechos de alto impacto pe-

riodistico.
No hace falta tener mucha

- memoria para recordar el vio-

ra semana de marzo. Pero -como

Este fue el carro de diario Los Andes que|desfil6 en el afio 2000 por las calles céntricas de Mendoza.

Iento I otm que acompano los

-al ent nées pres1dente Fernan-‘

do de la Ria a cambiar de mi-

: mstro de Economia: José Luis
ea por el efimero Rlcar ;

do Lopez Murphy.
Mas lejos en el tiempo, apa-
rece laivisita de Eva Peron o el

finitiva- que la historia y el pre-
' sente de la Vendimia pasan por

testlmomo de la.primera fies

estas paginas. Este suplemento

_ esuna prueba: la mayoria de sus

contenidos se distribuyeron con
el prestigioso diario El Mercu-
rio, de Santiago de Chile.

——— ioncraloio 4
STeumPre Cered
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_
De vendimias y otras n¢

La fiesta mayor de Mendoza siempre fue el hecho mas |mportante
- marzo. Pero algunos afios, la reahdad obllgo a compartir |a exclusiv

MENDOZA. SABADO 8 DE MARZO DE 2003

ticias

la primera semana de

ad en la tapa del diario.

1947 - CON EVITA

Las candidatas querian consagrar a Eva Perén. No
acepté'y fue elegida: Nélida.Morngcci, de Tunuyén.

1936 - LA PRIMERA
Fue la primera fiesta oficial . Conté con la adhesién.
popular y Los Andes empez6 a reflejar ese entusiasmq. :

)y
O
=J
,.N

 LOS PRECIOS

 del vino obligé a que el preSIdente Lanusse

dioa Carina, la nueva

.Rema de la Vendlmla

St Rt
e Ew—v

1995 - RECLAMO VINATERO

Menem presencié por segunda vez parte de los actos.
Centenares de vifiateros aprovecharon para reclamar.

2000 EL MOTIN

El motin en la cércel alteré el clima vendimial. Incluso
De la Rua estuvo al tanto de las decnsmnes oficiales.

|

LA CRISIS

'Vendimia, De la RUa pidi6 la renuncia a su
paso & Lopez Murphy a Economla. v

s e S SRt
o

g

e e e S PN i i
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en Cordoba y Florida, Buenos Aires.
Luego de arios de investigacion mé-

dica, los Dres. Horacio Foglia, Especia-

lista en Cirugia Plastica, Estética y Re-

paradora; Arturo Gonzalez Marlia, Es-.
pecialista en Medicina Estética, y Nés-

tor Spagnuolo, Especialista en Girugia

Plastica, Estética y Reparadora-enla -
actualidad Directores de Medical Hair,
el Centro de Autotrasplante y Medici-

na Capilar més importante y mejor equi-
pado de América Latma- llegaron ala

tratamientos cientificamente compro-
bados, la medicina capilary el micro-
autotrasplante pelo x pelo.

equipa
la misma tecnologla de vanguard1a ins-
talada actualmente en la sede central,

/.

‘Espacio de pubh’cidad

Medlcma capllar

Exphca el Dr. Gonzalez Marlia “El
tratamiento médico consiste en la ad-
ministracion de una droga elaborada
en EEUU y aprobada por [a FDA (Fo-
od and Drug Administration), QHé‘pre-
serva el cabello existente y promue-
Ve su crecimiento. Las formulas se han
optimizado: con nuevos componentes
para lograr una mayor eficacia te-

rapéutica. Por su calidad y el poder

Vendimia 03

sulta s»deﬁmtlvos. En manos de pr
fesionall medlcos especializados, n

onan en pequerios segment

ta alcanzar microinjertos de u
Y tres pelos, que son microimp
n las zonas despobladas. Los i 1m-
p[antes demuestran que un foliculo p
loso de un érea sin alopecia -factor
hereditarios- puede crecer smprobl

to: cada paciente dona su prop1 pe-
lo, por lo cual no existe la posibilidad
- de rechazos. El ritmo de crecimiento

mngun cu1dado especial”. = -

o

Natural ”Ha1rlme"
Pelo x Pelo

“En la zona fg'ontal; detalla el Dr.
Foglia, colocamos los bulbos capila-

mrollé un tratamiento qt le cobro gran
popularidad en el mundo por ser se-
guro e indoloro, y ®

SN N SR D

es normal (1 cm. por mes) y no reqmere |

entro Integr‘ l de Autotrasplante y Medicina Cap:lar en
vanguardz : vque posee su sede central en Buenos A:res.

tural de crecimiento. Esto se predefi-
ne entre el paciente y el médico es-
pecialista en pelo. Muchos de nues-
tros-pacientes nunca son identifica-

dos como'personas que han enfren-:

tado problemasde calvicie”. :

Los consultorios
de Medical Hair

En salas independientes y-confor-

tables se realizan Microautotrasplan-
tesy recuperacion postratamiento; en
areas acondicionadas con misica y vi-

deos-a eleccion, para hacer més pla=

centera la permanencia en las insta-
laciones del:Centro Médico:

Amplian los Directores Médicos: “Es-
tamos instalando-en todo el pais uni-
dades totalmente equipadas a cargo
de médicos entrenados por nosotros.
Desde hace unafio, realizamos exito-
samente tratamientos en Mar del: Pla-
tay Montevideo (Uruguay). Estamos

1naugurando una nueva sede en Men-
l' 5 i
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EL ACTO CENTRAL

e rojos, ocres,

verdes y violetas,
Eduardo Gonzalez
adapt obras

. mendocmas enlas

cajas luminicas del

: teatro grlego.

Las caJas lummlcas son el

~ telon de fondo del teatro grie-

go Frank Romero Day. Es esa
combinaci6n exacta de lampa-
ritas multicolores, la que que-
da grabada en la retina de los
miles de espectadores. A través
de una meticulosa tarea,
Eduardo Gonzalez es el encar-
gado de disefiar las formas que
luego se combinaran en parras,
montanas, cosechadores. Y es-
te aflo, también rescataran las
genialidades de plasticos men-
docinos.

~ Desdecel punto de v1sta de

- Gonzalez, el trabajo de las ca-

jasluminicas es muy intere-

“sante y rico. “Permite crear un

disefio plastico original a par-
tir de la idea general que sur-
ge de la direccion del especta-
culo y se articula en un traba-
jointegrado”, explico el direc-

* tor dela carrera de Artes Vi-

suales de la Facultad de Artes
y Disefio de la UNCuyo.

a los pintores del paisaje men-
docino de principio del siglo XX.
El trabaJo de las, cajasilumlm-

obra de Jogé Scalco.
Segtin d@staco Gonzalez Scal

fax; 0054 (02

“A&BERQ 1250 ?519) SAN JOSE - G}UAYMALLEM MENDOZA
; E»mait" aberturaswindaws@m%owa.com ar - 4

Y ) La pintura de José Scalco se caracteriza por el realismo lirico.
- Este afio se rinde homenaje.. - s i

o posee Una pintura rica en

“ imagenes poéticas, de fuerte
_ raiz social (reahsmo lmco), que

luminica de 1a; 1conograﬁa de la - Rupolo y de utor del llbreto =

~ Golondrina Ruiz.

‘Ademas se tomo como refe-

445 7489

A e

Ven a M‘endoza;
UENOS AIBES - CORDOBA

Ven ala f esta del vino
més grande del mundo

_*Terminal Sanuago, Bclateria 77 cw;ga 00662 - Tei 7793660
_eMendoza: Las Heras esq. 25 de Mayo - Ciudad Tel. 4251750\
E~maﬂ cataium;tada@speedycam ar

e I e

. o
rencia la vision del campo, la

montafia y la presencia del hom-
mo hacedor

bre y la familia c

dicién vend1m1a1 en el trono de

Jlareinayen 1a~base deloses-

cenarios, creando una lectura
que abarca visualmente todo el
ambito escénico”, apunto.

Los colores actian dentrode
las gamas de los verdes, ocres,
‘amarillos y v1oletas efectuan-

do contrastes y armonias en
concordancia con los ritmos de
musica, texto y puesta en esce-
na. | ;

ety

R s

al s
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sticos

Los racimos, la
)

& ESCENARIO R

i3

r r Mirta Mitre

corazon. Es
- sensible. Aﬂ>
- yano estan. |

pues comple

~te.Es apas, )
das crean unr

‘que trabaJan
baja adentro,
o sillueve. _f

No me im¢

i ste aﬁ )
junto
ya tiene

de 1a emocioén.
tiempo en que uno se siente ¢

hace un afio que no se ven.
Esta fiestales
_en pedacitos |

Y el sdbado ¢

promiso, soli :

la tiltima Ver di

frente, desde las gradas, desde los cerr
estéenel act' C
molestando. )
mo en cada

Lagenteal
de entender t
ces.

: j@f de traspunte de la Vendimia

La ﬁesta”
le los artistas

plo 48 vendimias como traspunte ylovivo.

h grupo de 30 traspuntes mas (entre los que -

‘experiencia y los debutantes). Es muy gran-
s escuchar la Marcha y sentir que: vibra mi

i

1 recuerdo«de los: ami2‘6§"d€

,COIMO un rompecabezas Empleza a armarse 12 '

los barrios y los departamentos para, des-
totalmente el tablero en los actos cen

a esta noche. Laf‘_
L gente que ho le import:

»s1 hace frio o calor :

Nno enero de vacacmnes aunque
ia que trabaje; Jamas h

ntral VoY a estar otra vez atrés, aunque esté
oy a gritara 16§ baﬂarmes como smmprg co-

dimia: “Vamos, Mendoza es nuestra”.

que no le gusta esta fiesta tan populal‘f_ 1o pue-f
ta pasion, aungiie uno se lo exph“ue mﬂ ve-

R e et R

A N

riran caracter y perSOnalidad, §

isto la ﬁesta de

LosAndes ,
MENDOZA. SABADO 8 DE MARZO DE 2003

Utilizar el vino para cocinar es
tan antiguo como el arte de la

gastronomia. En paises convie-
ja tradicion vitivinicola, el vino

y la comida mantienen desde
mucho tlempo una dellclosa
alianza.

Elvinoenla cocma es bene-
ficioso y sabroso, y no solo sir-
Ve para acompanar las comidas,
sino que también puede formar
parte como un ingrediente mas,

que lejos de perjudicar la pre-
_ paracién, le brinda matices y sa-

bores. Al someterlo al calor, lo
primero que se evapora es el al-
cohol, dejando en el plato los aci-
dos, azficares, taninos, minera-
les y vitaminas, que le confe-

Una pareja feliz

o

Cocinar con vino es una expe-

r1enc1a interesante y gratifi-
cante. La relacién entre el vino
yla comida es como un matri-

- monio feliz, que combina y equi-
libra sabores, intensidad, textu-
ras y colores en la presentacion
de un plato. Al conjugar el vino
con los ingredientes, ambos se

potencian y cada uno juega su

propio rol, creando nuevas sen-

saciones y una relacion de sa-

bores y olores muy homogénea.

Para poder lograr un perfec-
ta combinacion, ademas de equi-
parar sabores se debe tener en

cuenta que el gustodel vinopue- |

de verse afectado al momento de
condimentar la comida. Por
ejemplo, el exceso de ajo, pican-

te o sal pueden hacer queel vi- - |

no los rechace; y el comensal
pierda sus caracteristicas gus-

también los sabores amargo
Por ejemplo, para minimiz

El vino cumple un papel protagénico en la mesa de
cada dia. Sin embargo, no se acota al mero hecho de-

| Medallén de fomo al

tativas al momento de probar el -

acompafiar Ios distintos platos. Aquf, algunas propuestas.

cabemet con uvas:frjg

|ngredhntes (para una penona) ‘
- 1 bife de lomo de 200 gr
~ 1 ramito de tomillo fresco :

1 diente de ajo
1 cucharadita de aceite de oliva
1 cucharada de manteca

1 copa de vino cabernet estacionado -

1 taza de uyas cabernet :

‘ 2 papas
’ Preparacion:

Hervir o cocinar. aI vapor Ias papas, condlmentar
el lomo con'el tomillo y el ajo, y rociarlo con el
‘aceite de oliva. Cocinar en horno a fuego lento
durante 30 minutfos. Ya lista, retirar la carne del .
horno y en la misma fuente desglasar el fondo
- conel vm y la manteca. Cocinar durante 5 mi-

s medianos y condimentar con acelte ysal.
porar el lomo y las uvas dando forma al

~ plato, y rociar con [a salsa de vino. Decorar con
una ramita de tomillo. Opcional: el cabernet se

e uslo de pol|o

| 1zanahoria

lcebolla

| 1 ramita de romero fresco/ 1 diente de ajo
| 3copas de vino blanco chardonnay

| 1taza de arroz blanco grano largo

| pimienta negra en grano

| aceite de oliva

~ 1 ramita de perejil

eparacion
De huesar el muslo de po!lo picar la cebolla el ajo y
cortar bien fina la zanahoria. En el disco, a fuego lento,
incorporar el aceite de oliva y el pollo. Sellarlo agre-
gando lo picado junto con la zanahoria. No-debe estar
muy callente para no quemar las verdur

= f ,po ar el arroz y dejar reducur hasta que esté a punto
- Retirar el disco del fuego y dejar descansar la prepara-
| - cién por 5 minutos. Agregar el perejil bien picadoy ser-
vir/ Acompafiarlo con cualquiera de los vinos seleccio-
nados para la coccin, bien frio. Opcional: el chardon-
‘nay se puede reemplazar por vino moscatel o chablis.

Sandstone

MARMOLES GRAN!TOSY PIEDRAS
PIEDRA LAJA VERDE 30x30 $8. 000 xm?
TRAVER’{INO RUSTICO 30x30 $7.000 x m2

£ ’Pmchm+w&mom5amiago

Ao S B

*-S 771 0228
.Mendoz.

7. Unan rma

das, ya que este acentuara el sa- '

_bor de los taninos en el vino.
- Por lo general, se recomien-

da utilizar -para carnes rojas,
blancas'y de caza- vinos que ten-
gan un estacionado en barricas
v luego en botellas, o cual hace
que posean ‘sabores suaves y

_ combinen bien con estas carnes.

Actualmente, se encuentran vi-
nos tintos bajos en taninos que
también pueden ser un perfecto
acompafiamiento para un plato
con pescado : :

Algunas recomendaclones
1. Todo depende dela i nnagma-

- cion: el uso del vino no debe li-

mitarse slo a salsas, ya que tam-
bién cumple un rol 1mportante
en la reposteria.

. 2. No se debe caeren excesos a
* la hora de utilizarlo.

3. Sile gusta cocinar, tenga bien
provista su bodega.

4. Se pueden utilizar vinos tin-
tos 0 blancos, dulzones o secos.

Los pescados grasos y algunas
carnes blancas admiten vinos

~ blancos o tintos ligeros, claretes
~y rosados. Los tintos bien pig-
- mentados y robustos se utilizan

en la preparacion de carnes ro-

jas y de caza, pero en reahdad

no hay reglas fijas.

S. Los vinos tienen una mtenesan 2
teaplicacion culinariaenla prepa-

racion de marinadas para sazonar

y conservarlos alimentos.

6. Los vinos utilizados enla cocina

_ deben ser siempre de buena calidad

y estar bien conservados, ya quela
pérdida de pigmentacionoel dese-
quilibrio de su acidez pueden afec-
tar los platos.

~ mo vino que se ha utlhzado pa-

ra cocmarlo

| Asesor6: :
Chef Emiliano Conalbi

Hoy NO TIENE.
EXCUSAS.

i _ﬁ;w.//wmow;wm-mq

#UNA COMIDA EN RESTAURANT

«UNa SESi(’)V—I)ﬁ SAUNATOR FAX

"Los Parraris”
+UINA COPA DE BIENVENIDA

eléfono:(54-261) $20-0500 | Fax: (34-261) 420-2083
mfo@hozelaconca 3.com | wwsshotelaconcagua.com

*Pmumm’v VALIDA HASTA EL 31;&3103

(kxc:wm Vexpiis)

CONSULTE POR NUESTRAS TARIFAS ESPECIALES ENG
i HABITACION DIOBLE Y DEPARTAMENTOS:
- DESAYUNO RUFFET, COCHERA CUBIERTA CON

VIGILANCIA, PISCENA E IMPUESTOS.

B 0 1 B W

ACONCAGUA

MENDOZA-ARGENTING

* % & K

Conozca MENDOZA DE LA MANO DE UN MENDOGING



Un juego para los sentidos
Catar es posible en cualquier momento, sélo requ1ere atencién. E| vino en |2
boca encuentra su plenitud. Pero la vista y el olfato tamb|en son hecesarios.

Vendimiav’%

El placer de disfrutar de un vi-
no, apreciandolo a través de la
informacion quenos brindan los
sentidos; es 1o que se llama de-
gustacion o, si se prefiere una
palabra:mas técnica, cata o ana-
lisis sensorial. Aunque puede
parecer una ceremonia compli-
cada, s6lo requiere atencién,
buena disposicion y memoria.
Y, dado que todas las personas
tienen capacidad para interpre-

tar y dar sentido a sus percep-

ciones, el arte de degustar vinos
se transforma casi en un juego
que gana mas y mas adeptos.

- Respecto de la copa ideal, es
cierto que existe un modelo pa-

ra cada variedad, es decir, que

las cristalerias han diseniado la
copa en la que el malbec, el char-

donnay o el syrah expresan me- -

jor sus virtudes, Es que la forma
y el tamafio de la copa puede in-
fluir en la intensidad de sensa-
ciones que regala el vino. Sin
embargo, no es imprescindible
tener una copa especial, siem-
pre y cuando la situacion pre-
disponga para el placer.

También entra por los ojos
Con el vino en la copa, la pri-

mera impresion es la visual. E1 .

aspecto del vino es una valiosa
informacion para tener en cuen-
ta: color, brillo, transparencia.
En los vinos blancos, el color
fundamental es el amarillo y -si
el vino es joven:, se aprecian bri-
llantes matices verdosos. Si el
vino ha comenzado a evolucio-
nar (por el proceso de oxidacion),
estos matices se ven anaranja-

El vino despierta las se‘nSacione_s al disfrutar una copa. |

dos, con un color similar al del
té. En los vinos tintos, en cam-

bio, el rojo basico puede dar lu-
‘gar a matices azulados y violeta
que son signo de juventud. Cuan-
do el tinto lleva varios anos en
la botella, estos matices se trans-
forman en colores pardos y le-
vemente amarronados.

La memoria en la nariz
El infinito universo-de los aro-

. mas se abre cuando los aromas

mas livianos del vino comienzan
a volatilizarse. Por eso se gira la
copa, para permitir que los aro-
mas mas pesados, que se en-
cuentran en la base de la copa,
lleguen hasta el borde.

Oliendo profundamente, los

‘en la boca de uha manera parti-

se perciben los gusto

| PIEDRAS LAJAS

| DON NINO

_aromas del vino estimulan re-
‘cuerdos registrados en la memo-

ria. Primero, aparecelj"én los aro-
mas primarios: estos son los que
trae la uva desde el vifiedo y son
las frutas, las hierbas, las flores.
Haciendo girar el vino, emergen
aromas mas complejos: toques de
frutas mas maduras, mermela-
das, vainilla, café, mq"de"x‘as. ;

Es un gusto

Enlaboca, el vino encuentra su
plenitud. Un pequeno sorbo
brindara nuevos datos sobre el
vino elegido. Como sabemos, las
papilas gustativas se reparten. -

cular: en la punta d

eJla;lengua,
; dulces; en

S

CANTERA

* PIEDRAS Y. LAJAS PARA FRENTE
BALDOSONES S/CONT!
PRODUCCION P/
Rodriguez Peiia 2328. Gutiérrez . Maipd

: tatlvas es pos1b1e ap

los costados, los gustos &
salados; atras, casi al {ra
jan su sensacion los gustps amar-
gos. Juntoalas sensa‘

cay libere esos aron
habiamos apreciado
Las sensacmnes ol

disfruta con todos 1os sg
a la vista, regala col
llos dorados o carmii
nariz, evoca aromas

pulento o liviano, estt
robusto, gracioso. F1 nalmente,
el oido también sera gra tificado
con una copa de vino. @< que pa-
ra los nuevos amante
y para los aficionados de siem-

el final feliz para la dej
del vino. / Fondo Vitiy

FABRICA D E

Lista para elaborar 18 .
Maquinas completas, 15.
terreno, 50 piletas, Ep
| marca. Propietario. B

Vendo, alquilo, elaboro. Fono: 00-54

E-mail: canterasdonnino @infovia.com.ar

| 261 - 4246948/ 4511092/ 155006349

| | (SUPER ARRUGADOS)
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DEGUSTACION

Los catadores, en una ceremonia que
comienza por observar el vino,
intentar definir la variedad de uva;
horas de sol, elaboracién y edad. -
Percepcidn para cada uno de los
sentidos.

KB color; brillantez y limpidez.
Vierta el vino en la copa,
observe su color y
apariencia; examinando la
brillantez y transparencia
del'vino primero desde

arriba de la.copa, luego a trasluz o contra

un fondo claro, con la copa ligeramente
inclinada. :

H Cuerpo

Imprima a la copa un
movimiento giratorio y
observe la formacion de
estrias (piernas o lagrimas):
su grosor y nmero indican
aproxlmadamente Ia graduacién alcohdlica
del vino: si las estrfas son gruesas y
separadas, su tenor alcoholico es mayor
que cuando son finas y delgadas.

Aroma

Acerque la copa, tratando
de percibir sus fragancias
4 v perfumes. A finde lograr
el mejor la mejor
oxigenacion del liquido,
tape con la mano la copa,
y agitelo de manera .
circular. Luego, vuelva a
percibir el "bouquet” del
vino.

A

Beba un pequefio sorbo,
manteniendo el vinoen'la
boca hasta que se entibie.
Pase Ia bebida por'a boca,
tratando de descubrir fa
acldez, dujzura 0 amargor. Aspire
entonces aire, que burbujee a través del -

. vino y expela el aire por la nariz sin abrir la

boca.

Evaluacion

Eval(ieJa armonfa general del vino. Es
decir si mantuvo un equilibrio en todos
sus atributos (visuales, olfatwos :
gustatwos ¥ tdctiles).

mlograﬂa@losandes com.ar

De criadero con PAPELES §
pandolgus@yahoo.com

Tel: 00-54-261- 4323954 (horarlo comermo)

155120806 / 155759089 / 155561809

NAPA - NOBUCK - GAMUZA
NAPALAN - CARTERAS

SAN MART!N 1%73 ?Iama Aita
Jupiter 8 - 10 y 12 - Ciudad
Mendoza - Tel (0261) 429 0908

 de descuento en
medicamentos

Pm#enﬁando este aviso

k CONSULTE PRiC!OS ¥ W\REAS COMEWALES A.

abcfarmaaa{“nys neficom.ar
~ 054-0261-4253110

ABIERTO DE LUNES A SABADOS DE 8:00 A 22:00

3

" ARRIENDOS

I8 TEMPORARIOS |

« AIRE ACONDICIONADQ

" o MAGNIFICA UBICACION
. E UIPAMIENTO NIVEL EJECUTIV

;0CHERA

Tei 54-261 - 4254080 - 155599052

Email: asamz@ infovia.com.ar

@é@t ica L&bamtmr io Lenti

g

anteo;os recetados . Ientes de contacto ® protesis oculares

t;caicnti@nptlcalcnti SO

Garibaldi 118 PB sudad Mendoza Tel.: 4201260 / Fax: 4201053

A!: DE ACCESO SUR 600 GODOY CRUZ (Frente Feria de Gadov Crm} ?eieFax (026’3) liSZ’i
elruralsa@infovia.com.ar
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Vendimia

_ Oficiales de la Policia Montada cambiaran sus uniformes para convertirse en Jinet

Enifases de suero, cables de telé-
fono, recortes de espejos, bote-
1las de gaseosa, alambre, nylon,

El vestuario: materiales no conve
los trajes que se sumaran a los

~ Los caballos también usarén trajes especiales.

ncionales serdn parte de
vestldos tradicionales.

goma espuma, jeringas, telas
sintéticas, kilos de pegamento y

3.500 trajes tradicionales que se péctéculos éentréies.

COn com-
texturas

hasta una espumadera vieja

daran vida a los Jinetes del Apo-  reciclaron de vendimias ante- Tello intentara jugar
calipsis, a la escarcha; a los pa- = riores. binaciones de colores y
jaros y a las burbujas que po- En esta edicion, Rlcardo Te- para que los cuadros se
blaran el escenario del teatro 1lo, profesor de vestuario y ca- con lo que pasa eneles

racterizacion de la Facultad de
Artes de la UNCuyo, ha aporta-

griego en el espectaculo “Hile-
ras del corazon”. ’
Pero ademas se veran unos

integren

enario.
“El vestuario con la escenografia
y la iluminacion son la parte vi-

‘pectaculo”, indico.

Mientras tanto el disenador .
bonaerense Omar Lateana ha
desplegado, en su primera ven-
dimia, toda su creatividad para
combinar materiales no con-
vencionales y contribuir con un

Botellas, cables y espejitos

ta mayor de los mendocinos.

* Lateana, oriundo de Azul
(provincia de Buenos Aires),
llego el afo pasado a la tierra del

- soly del buen vino con el suefio *

de ser parte de la Vendimia. “Pa-
ra mi es un placer poder entrar
de 1a mano de los que saben co-
mo Ricardo Tello y Vilma Ru-
polo”, confeso el profesional, que
cada dia que pasa se sorprende
por la magmtud de la, ﬁesta ma: .

L) nosotros pensanms

- Ambientes climatiz

utier Cocheras Sala de Conferencia

into 720 - Ciudad Tel: (54 261)425 5600 Fax: (54 261) 42

s Suites Biecurivas Piscina. Sala de Inernet TV Cable -

9 8777 E-mail: hinternacional@lanet.com.ar www.hintemacionai.mm,m'/

do su experiencia t_ie tantqs es- sual mas ix_nportante v.del es- ; toquemas vanguardxsta alafiess yor de Mendéza
Mendoza lo espera en o fOTEE
| €7 INTERNACIONAL

MENDOZA - ARGENTINA

Sun Rafael y su reina depariamental,

o invitan a compartir est

erineca ©/

scubrir nuestra esencia mendocina.

Voelra

¢ tiempo de Vendimia

®

MUNKIFALIDAR
DERSAN BASATE,




Vendimia f’{éf% ,

Por segunda vez, el equipo comandado por Vilma Rupolcé, ‘
es el responsable de la Fiesta Central de la Vendimia.

[ Golondrina Ruiz
Autor del libreto

la tierra y

Rescatar la | |
relacion de|

= “El esp1r1tu del 11br'

Asu serd el espectaculo t|tulado “Hlleras del corazén

e ‘hombre y la tierra
~ ducir anualmente ur

“Nuestro desaﬁo es llevar un

guion muy lirico a una fiesta
donde tiene que haber sorpresa

y aceion. Pararello se ha busca-
doequilibrar el protagonismo

de todos los elementos que in-

tervienen y un transito magico
entre estos protagonismos”, de-
fini6 Liliana Bermidez la tarea
del equipo que dirige el staff.
Bajo el ala y 1a experiencia de
Vilma Rupolo, un grupo de 30
. personas ha trabajado para que
_esta noche pase a la historia co-
mo la vendimia méas osada.

Durante sesenta minutos, lo -

“tradicional de 1a Vendimia es-

_tara condimentado con la acro-

bacia, las técnicas circenses, dan-
za acuatica y vestuarm poco con-
vencional.

“Se mantiene la ilusion de
una doble realidad a través de la

instalacion de un rancho natu-

ralista sobre la tierra al pie de

la montana yunranchoeneles-
Vcenarlo central hecho de luz y

ibis

“al protio justo

fantasia”, explico la directora
general. ’

El equipo, que también tuvo
la responsabilidad del acto cen-
tral 2001 y que mont6 la Vendi-
mia paralela el afio pasado, tie-

‘he como objetivo fundamental

construir belleza con coheren-

Liliana Bermidez, Vilma Rupolo y Marlo Ruar e, conflados &

cia. “Se vera una fusio visual
de texto y sonidos que i
ta el valor por el trabajo!
vifia. Por el trabajo que esdeto- | cos.
dos. Por lo nuestro”, acoté Ri-
polo tras prometer qué o sera
un mero show con escenas des-

‘hilvanadas. |

Escenano

delos
cerros

“Se ha modlflcado‘
*idea escenografica
acuerdo con las nece
la puesta. Este afio s
los cerros como esce

“Hay seis n1ve1 s,

Calidad y Servicio

RO

Litetricia extracorpirea y

- Estudios u
- Enfermedades de Ia prostata:

Chegueo
ecogrificos y examen

UROLOGICO
&g M OE M- (3 A
Wmm&tmdeﬁmhs&rﬂuywﬂ
’mhmmnciaumrkendmyknw

¥R

nmlégiux. {

~Tmm«:onhsaw condﬂmd:yueyfm

Atencién de 8 a 20 hs. P
Ewe;c 545- Mendoza, Telefax (0054 - 261) 4256730~ 4294086~ 4204076
-maihcentroum!ogico@daﬁmammm 1

“Se toman dos pe 0

moévil, con |
el marco ||

docino: la relac1on f )

I'Damlan' Belot y Lé is Gatta
~ Escenano y utllena i

gidades de
Itilizan

iospa- -
éscéni—

‘de los
cuales tres son los importan-
tes. El septlmo es un ese i
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el hombré

un jornalero y la hija de un-
inmigrante. El amor que entre
- ellos existe tiene que ver con
_ el crécimiento del fruto. Hay
que cuidarlo, ampararlo y re-
garlo con ternura, dedicacion

£ y empgﬁoy’.‘ i >

varias funciones. Es un ele-
mento dindmico, que primero
es parte de la escenografia, lue-
go se transforma en cuba mo-
vily ﬁna]mente esuntortade
bodas. :
“Ademas, hay otros ele-
mentos que son sorpresa que
no estan arriba del escenario”.

Carrll Rodnguez F’en i 3350 (5513
Coquimbito - Maipu - Mza.

Tels.: 54-261 493-1788/89

Hay muchas razones para vmtar Mendoza;~
Una sola para quedame. -

NYHRBRONA 7 ONITANERS

Uspallata 840 (Acceso Sur y Lamadrid) - Dorrego - Guaymallén

TelfFax {54) (261) 432 0503 :

reservas@microtelinn.com.ar / 0-800-333-6185
- Buenos Aires (AEROPARQUE)

Av. Rafael Obligado y Salguero s/n - Predm Costa Salguero i |
Tel/Fax (54) (11) 4803 6002 Surwosames |
resems@macmtel»mn com.ar / 0-800-222- MICRO {6427) : : i 2
www.microtelinn.com.ar \donde usted vaya. |
/ : . o ’. - \‘\./‘ ’
XN e ey

Los Andes
MENDOZA SABADO 8E MARZO DE zoos

Wme,

virtiendo en consumidores mas
exigentes y conocedores, que
buscan degustar la amplia di-
versidad de sabores y fragancias
que ofrece- esta noble bebida.

Segiin los expertos, el vino vol-
-vi6 para quedarse; 1o cual se'en-
marca en un fenémeno mundial.

A partir de esta situacién, no fue-
ron pocos los mendocinos que se

percataron de la nnportancla de

este nuevo negoc1o
Los primeros bares de vines

se abrieron en Mendoza hace |

unos anos. Ademas de los servi-

cios habituales, ofrecen degus-

taciones dirigidas de las que par-

- ticipan distintas bodegas, char-

las de endlogos y la presentacion

“de nuevos productos. i
El puntap1e inicial lo dio el

antiguo Wine Bar Mendoza en
1999, hoy La Cava Wine Bar, en
el Mendoza Plaza Shopping.

‘ Marcela Peralta, encargada del
. local, destaca que el objetivo ha

sido siempre promocionar el vi-
no; la gastronomia es un com-
plemento. “Creo que los wine
bar son una tendencia que sur-

gi0 en Mendoza para quedarse”,
- dice Peralta., :
Coincidiendo con esta idea,

Juan Giacalone, de Dionisio, el
wine bar ubicado en Chacras de
Coria, comenta que prlmero fue

- unamoda, pero creo que defini-
‘tivamente los wine bar ya estan
‘instalados en Mendoza “Apos-

tamos a la preponderancia del
vino, por ello sé6lo vendemos vi-
nos y champaias”, indica.

.~ Otra altematlva la constitu-
ye Azafran, ubicado en la calle

En Mendoza S|guen prosperando,

Vendimia'()3.

| ar una
= los dommlo

~ Los bebedores se han ido con-

1nv1tac10n

ieritras crece eI interés

por conocer y disfrutar del aroma y el sabor de los vinos.

quisiteces y vinos?”, para luego
incorporar su propio wine bary

restaurante. Gabriel Ceballos, -

uno de sus propletarlos mdlca

sumidor exige cada vez mas in-
formacion sobre temas como

boracion y conservacion, y eso
nos obliga a estar capacitados
para poder asesorarlo correcta--

mente”, sostiene Ceballos.

&l

AV H. YRFGO’&'EN:&Q m«smam M2ZA - m(&lmx W?{dm
Email: kalton@satliok.com T

Sarmiento. Se inicié hace casi3
afos como-un “Almacen de ex-

e

plio, y vemos que' personas
a 30 afios se han converti
un buen segmento consumi
dijo. En Dionisio se puedlm’de-

gustar en copas las lineas

si 50 bodegas, a $41acopa.”

Para Gabriel Ceballos

degas. Un vino econémico ron-
~da'los $ 3,50 1a copa y uno pre-
mium, los $4,50. -

Marcela Peralta sefiala que
su clientela parte de una edad de
25 afos, y a la hora de degustar
un buen tinto se inclinan por el

terés por el vino creci6, y bajo 1a

- edad-de los consumidores. Jo-

venes que rondan los 20 afios se
animan a probar vinos tintos,
ademas de los blancos y espu-
mantes que antes eran sus pre-

10 de unas 100 bo-

de Baco

malbec. En La Cava, de_gustar
una copa de vino cuesta entre
$2,50y$3.

Una sana tendencia
La tematica del vino se ha con-

- vertido desde hace tiempo en
una alternativa muy - atractiva

para los turistas. En este senti-

~ do, la gente de Azafran comenta -
que se nota muchisimo el interés

de los visitantes, no s6lo los que

- vienen del exterior sino parti-

cularmentelos provenientes de
Buenos Aires y Cordoba. “Lile-
gan a Mendoza buscando dis-
tintas variedades especificas pa-
ra llevarse a sus provincias, e in-
cluso muchos de ellos ya han re-

- alizado prev1amente cursos de

degustacion”.

Sumados alas tradicionales
visitas a las bodegas con degus-
tacion incluida, los wine bar
constituyen una interesante op-
cion, con espacios calidos, el
equipamiento necesario que exi-

~ gen las degustaciones y un cli-
ma ideal para distenderse y dis-
" frutar de una excelente copa de

vino en grata compafiia.

Con el paso del tiempo, los
cultores del vino no sélo iran exi-
giendo cada vez mas calidad, si-
no también mayor asesora-
miento respecto a bodegas, pro-

. cesos de elaboracion, tempera
~ turas y muchos detalles mas.
En este sentido, los wine bar -

son una de las puertas de ingre-
so al mundo de Baco, y como tal,
seguramente aprovecharan es-
ta oportunidad que se les pre-
senta para ocupar su lugar en la

‘cultura del buen beber.

W asvias

_ AV. LAS HERAS 399

(Esq. MITRE)
MENDOZA - ARG. - (0261) 4251520
ENVIOS AL EXTERIOR

el confort y el desarrollo[
Ecogas energfa al servxc&

mlles de famili
tdel hombre "

naturaleza, para
as y empresas.

la energia natural
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~ Se puede consultar cémo

elegir, degustar y combinar
los vinos con las comidas. -

~_JUAN G. GO

JAVIER HERNANDEZ
jhernandez@losandes,com.ar

Conlallegada de Infgrnet, elam-
_ blio y rico mundo de los vinos

gané un nuevo espacio donde po-
der difundir sus bondades. A
través de la 1a Red podemos co-
nocer su historia y sus bodegas,

 sus caracteristicas y sus varie-

dades. : %

En la Web hay materiales pa-

ra expertos, pero también para
aquellos que, sin conocer dema-
siado, buscan beber un buen vi-

no: solo es cuestion de navegar:

Un sitio que contiene mucha
informacion sobre los vinos de
la Argentina se encuentra en
Www.vinosdeargentina.com. Alli
bodremos encontrar datos sobre
las distintas variedades y regio-
nes geograficas de la vid, ademas
de notas constantemente actua-
lizadas.

ElInstituto Nacional de Viti-
vinicultura posee su propia pa- -

gina (www.inv.gov.ar/) y es el

lugar indicado para buscar in-

formacion sobre legislacion, es-
tadisticas y cursos. Posee ademas
unaseccion de novedades y tam-
bién los navegantes pueden sus-
cribirse a un boletin de noticias.
~ Una de las herramientas mas
interesantes de las que proporcio-
ha Internet es la existencia de un
buscador exclusivo para vinos
(www.wine-searcher.com) con el
que podemos rastrear por nombre
0 por region, entre otras opciones.
Los consejos para comprar un
vino los podemos encontrar en
www.vinosalmundo.com/Ver_Ar
ticulo.asp?id=169, en tanto que
para saber cémo degustarlo de-
bemos enfilar nuestro navegador

a www.geocities.com/cosecha-’

Taller de

haperia y Pintura
)\ Tecnologia de Avanzada

' Chaperia - Pintura

Mecanica Ligera,’

® Horno Presurizado

® Banco Neumético de Estiramiento -
* Sistema Computarizado de Colores

Hijos de Pietro Mariotti
DOY 170 - GODOY CRUZ

~ \\___ TELEFAX: 4225439 - MENDOZA ‘
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temprana/comodegustarunvi-
no.html. Para armar una vinote-
ca podemos sacar ideas de
www.vinesalmundo.com/Ver. Ar

ticulo.asp?id=157, mientras que

los que quieran saber como com-
 binarlo con las comidas pueden
. visitar el sitio www.benedetti-on-

line.com/vino/cultura/cultl.htm.
. Lamayoriade las bodegas ar-
gentinas tienen su sitio en la Web.

En ellas podemos leer, entre otras
cosas, la historia delaempresay .
las caracteristicas de sus produe-

tos. Algunas de estas bodegas son:

Trapiche (www.trapiche.com.ar), -
- Chandon (chandon WWW.chan-

Un buscador especialmente disefiado para vinos.

t
{

don.com.ar), Norton (www.nor-

ton.com.ar), Flichman (www.flich- [
- man.com.ar), Lagarde (www.la-
~ garde.com.ar), Nieto Senetiner

(Www.nietosenetiner.com), Va-
lentin Bianchi (www.vbianchi.

- com), Zuccardi (www.familiazuc-
~ cardi.com) y Fecovita (Wwww. men-

dozal.com.ar/feco).

sitios de La Rural (www.bodega-
larural.com.ar), Viniterra (www.
viniterra.com.ar), Escorihuela
scorihuela.com.ar) y Sa-

tein.com/cas/bodegas/de-

NACE EN MENDOZA
UN NUEVO HOTEL 3 ESTRELLAS

e-mail: hotelal

- También podemos conocer los

, entre otras (www.bode-

También ha{y onsejos para conocer mejor a los vinos.

i Vegar la web en busca de vinos supone un recorri-
1

clon y no es necesario Ser unexperto en la materia.

St

eno de estilo y buen gusto. Hay mucha informa-

Nwv.vinosdeargentina.com: un sitio ideal para co-
nocer buena parte de lo que se hace en la Argentina
ed materia de vinos. : S
v.wine-searcher.com: un buscador especial-
erfte disefiado para el mundo de los vinos. Se pue-
de buscar por marcar, por regiones, por sabores, etc.
IWW.inv.gov.ar: sitio obligado de consulta es el del
Instituto Nacional de Vitivinicultura. Contiene muchos

~ datas e informacién actualizada.

dmpbién es importante tener en cuenta que la ma-
yaria de las bodegas tiene su sitio en la'web.

FAS ESPECIALES A GRUPOS Y CONGRESOS
AV, GENERAL PAZ 86 (Esq. 9 de Julio) Ciudad
PBX: 54-261-4381000 - Mendoza - Argenting
r@ciudad.com.ar

ZONA
ROJA
* Locion atrayente sexual,
ereccion instantanea
(Gel formula alemana)
= Desarrollador. del pene
Exitantes femeninos -

. te... Terminal, 0261-4324672
Profesionales lo asesorarén en TOTAL PRIVACIDAD
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Vendim

Estamos presentes en obras
~de jerarquia internacional

Importacion

G

Diciembre 2002
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un

Vendimia’03

ido folcl

jornalero es el hilo cc
‘ s, actuaqon y otras s

rlductor de la

orpresas.

Coreograﬂa general

“El bailarin sera lo mas im-
portante de la fiesta. La obra
presenta un fuerte protago-
nismo coreografico. Esta vez,

vara la historia de amor: Mirt-
ha Yareco y Fabio Mercado.
“Se aborda un amplio es-

“La novedad es que la super-
ficie en la que se proyectara no
es la convencional para el vi-
deo. Vamos a romper con las
estructuras-clasicas de pro-
yeccion. Es la primera vez que
se hace en una fiesta de estas
caracteristicas.

Elio Torres y Gab_,,lela‘Vera

una pareja de bailarines lle--

Una pareja de bailarines, los
protagonistas de la historia

pectro técnico desde la danza

clasica, la contemporanea, el |

folclore y el tango. Se pone de
manifiesto también un creati-
vo trabajo por parte de los co-
redgrafos folcloricos que com-
binan lo tradicional y lo ima-
ginativo”. 3

Videos en escena: un juego
con las luces y la coreografia.

“La gente no va ir a ver un
video. Va a ver una fiesta que
tiene coreografia, luces y vi-
deoarte. Buscamos usar la al-
ta tecnologia, pero que no se
note. Se articulara material

- preproducido y material en di-
. recto”.
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de los ya existentes.
“En general, se veran ele-

mentos caracteristicos del la-

ador en las escenas mas
cléricas en cuanto a la co-

nesto Sudrez
eccion de actores

ilma Ripolo, una bailarina
e esta incursionando en te-
ro, ha entendido la necesi-
d de que el teatro aparezca
eliespectaculo y por eso los
tores complementan varias
cenas. »

“Lia innovacion es que du-

lida Garcia y Gabriela Bizén

nuevos obJetos y el recmla- W
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Jna escena exclust
ara los actores de|
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i por c1ento mas grande
elitamanio regl, con mate-
s livianos. abré copas,

nes en base a los gau-

fisica de circo, 108 acto-
An solos en el escenario
rrera vez en Vendimia.

fantzE] res minutos y medio con
t

slel riesgo. Los actores

Y.

s, faroles de campo y

ds de Molina Campos”.

nodificar el ambiente
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VITIVINICULTURA

Fl malbec

un emblema'
mendocmo

El cepaje se adapté espectacularmente
a nuestra tierra, produaendo vinos
de alt|5|mo nlvel de cahdad

LUISA. i-'ERMOSEI-.'

Ifermosel@losandes.com.ar

Enlas diferentes ferias interna-
cionales en las que los vinos ar-
‘gentinos hacen su presentacmn

los expertos mundia-
les que se acercan a

ca propia” , de un vi-
no con fuerte caracter, carnoso,
de taninos dulces y marcados,
dificiles de encontrar en otra va-
riedad.

Fue el francés Mlguel A ou-

fuera presidente, Domingo Faus-
tino Sarmiento, se encargo de cre-

TALABARTERIA

ARTICULOS DE CUERO
+BOTAS, CAMPERAS, CHALEGOS, GARTERAS Y PLATERIA CRIOLLA

—— LA MATERA
ARISTIDES VILLANUEVA 314 Ciudad. Mza. Tel 54 (0261) 425-3332

arla Quinta Agronomica en Men-
‘doza. Impulsé de inmediato Ia im-

plantacion de malbec, a sabien-
das de que se trataba de un cepa-

je que se adaptaba espectacular-

mente al terrufio mendocino.
La historia del
malbec en Mendoza

1os stands preguntan Sa IhdorD : l’- tiene su vaivenes. Por
de inmediato por el vaaor Datt, ~dar un vino de exce-
malbec. La situacion ~ un enamorado lente calidad -a pesar
e e L
) 0s
hecho concreto: el ubicaba “entr Es Existia moderna tec-
malbec argentino ha [os mejores vznos nologia- los vifiedos
sabido ganarse un lu- plrpura del d_g malbec fueron cre-
gar entre los grandes nilos ciendo en la provin-
vinos internacionales munao-. cia. Conocido en
B ]

aquel entonces como
“uva francesa” (algu-
nos dicen que habia alguna mez-
cla de cabernet sauvignon), Men-
doza llegb a contar en la década

Audifonos

Tecnologia de dltima generacion
Digital e Programable
Analogica
Flga. Cecilia Scotti de Moya

Chile 1983 / Ciudad
Mendoza / Tel.: 4295840

. de miles de hectareas demalbec

Vendimia'03

VINOS VARIETA

total. La calidad del producto de
la tecnologia de elaboracién,

Principales cepas de Mendozs
Cabernet Sauvignon

Comenz6 st notoriedad

Chardonna

la reina de las uvas

23

Merlot

El origen es francés, sus Originario del sudoeste -De origen francés,
en Burdeos, gracias a su blapcas. Se utiliza para caracterfsticas son francés. En términos algunos expertos o
‘capacidad de adaptacion lograr los mas finos distintas a las del Malbec generales los vinos con consideran originario del
a diversos medios sin varjetales blancosy - mendocino: Merlot poseen un perfil Medio Oriente, 0 del
perder sus cualidades. suele ser la base de . Eslacepaemblemdtica - similar alos Cabernet, Piemonte, Italia. Es un

El vino producido es de algunos blancos
aroma intenso, recuerda
a la pimienta, frutiilas. Su
paladaramplio, que va
desde el vigor de la

juventud hasta fa
elegancia de la madurez. ma

aromas recuerdan

genéricos y de los mas
relevantes espumantes
locales. Produce vinos

ricos, equilibrados, sus

teca, avellanas, etc

de Mendoza clima ideal

a frutos rojos, cuyo
ﬂadar tiene un togue
‘de'rusticidad.

pero mds atenuado. Son

finalmente casi siempre
resultan mds ligeros al
paladar. £

vino suntuoso, con una

para sudesarrollo. menos dcidos y mas textura sedosa, un
Produce un vino de buen frutados, maduran méds _atractivo dejo a especias
cuerpo, color y su:aroma rapidamente y y un prolongado

recuerdo e la boca. Con
el tiempo, adquiere
© notable personalidad.

del 50 con mas de 45 mlfl hecta—
reas de la variedad.
Pero el altisimo consumo in-
terno de la Argentina, que en los
anos 60 alcanzo a 92 litros per
capita, determmo que '
bodegueros

fue que se erradicaron decenas

para ser reemplazadas por uvas
criollas o cerezas.

Pero en el Gltimo decenio,
cuando la Argentina comenzo a
incursionar con fuerza en los
mercados internacionales, la his-
toria del varietal cambi6 sus-
tancialmente. Por su nivel de ca-

Brasily Costanera- Mza, Cdad, (026
E-mail: dorignacmza@arnet.cq

Presentando este aviso 5

% dto.

lidad el malbec argentino es con-
siderado por los expertos como

“el mejor del mundo”. Se con-

virti6 en el vino emblematico de
nuestro pais entre los tintos, asi
como el torrontés 1o es entre los
blancos y los consumidores del

~ mundo quedaron entusiasma-

dospor la vivacidad y la apari-
cion de los tonos violetas en el

color, 1a complejidad del aroma

en el que sobresalen los frutos
rojos, especialmente las cirue-
las y la fuerza y carnosidad del
vino cuando ingresaen la boca.

Salvador Dali era un enamo-
rado del malbec, ubicandolo “en-
tre los mejores vinos ptarpura”.

Por negocios o placer en su estadia

disfrutard del mds alto nivel
de atencion y comodxdad

Infograffa LOS ANDES

“Son tornasoles de carne roja”,
revel6 el artista.

Por otra parte, grandes cata-
dores internacionales identifi-
can al malbec como un vino de
personalidad, que compite en se-
rio con los'mejores vinos del
mercado globalizado. Y los con-
sumidores se multiplican per-
manentemente a lo largo y lo an-
cho del mundo.

- A sabiendas de esa situacion,
los endlogos le rinden honores
en una biisqueda incesante por
mejorar la ya reconocida calidad.

_Asi, el concurso “Malbec al mun-
do” va ganando prestigio con el
curso de los afios.

en Garden All Suites g

DE TIJERAS AGRICOLAS.,

LIMPIEZA COSECHA

Carril Rodriguez Pefia 2177 -

PODA

Godoy Cruz - Mendoza - Argentma
Tel./Fax: (054-0261) 4455786

COHLER

PODON
(5501)
OO .

E»mali cohler_p @hoimasicom

1 Sefior Vicépresidente del
HCD, a cargo de la Intendencia
de Guaymallén, Arq. Mario
Roberto Blanco y el Sefior
Vicepresidente [ a cargo
de la Presidencia del HCD,

Dr. Andrés Omar Marin, en
nombre del Pueblo y Gobierno
departamental, saludan a
Maria Celeste, y le desean
éxito en la Fiesta Nacional.

~
e



‘Mendoza, verdadero centro viti-

vinicola de América Latina, cuen-

ta con mas de 1.200 bodegas, cu-

yOs vinos compiten con los me-
jores del mundo.

Haciendo los honores, los

, dugnpg de los establecimientos

vitivinieolas reciben al visitante
en cualqtiier época del afio para

mostrarle sus instalaciones, ofre-

“cerlela degustacion de sus mejo-

~ res productos'y la posibilidad de

comprar sus vinos predilectos; en
el mismo lugar de la elaboracion.
‘En toda la provincia es posible
-encontrar tanto las cavasmasre-
'y artesanales, y asi, apreciar co-
mo con el paso del tiempo, hasta
las bodegas mas tradicionales han

~dicionales.

;fmeorparado tecnologiaenlaela--

- tante col :
vinificaci6 1 antiguos en Bodegas
) aa ‘La Rural. Trapiche lo sorpren-
: : ‘dera por ser una de las bodegas
ocerydegustarelfrutodelam-. '

e

Unica, disfrutando de los ex

Vend:'

imia’03

: _______________________I.OS CAMINOS DEL VINO En los caminos del vino se encueniran 7 propucstas para pod r cqnoceruna Mmdoza, 10 s6lo con cultum de vino

boledas: en pleno corazén dey Gu-

tiérrez, Maipi, Bodegas Lopez se
presenmcomounadelasmastra-

El recorrido 31gue con el Mu-

.seo:Nacional del Vino (Casa de

Giol) yla v1s1’ca a la mas impor-
de elementos de

no tambaén uno prmnncw hxsténca y pawajfshca

“LosAndes
MENDOZA. SABADO 8:DEiMARZO'iDE 2003

‘nfograffa Los Andes

miliar conocida por su produc-
cién de vinos para misa.

Al final del recorrido, Vinite-
rrale ofrecera en su wine shop
una completa linea de accesorios
para el vino, famosos cigarros y
toda sugama devinos. ’

6= Camino de La Carrodilla: La-
garde es reconocida por sus pres-
tigiosos vinos, elaborados'en una
centenaria bodega cercanaala

ciudad de Lujan de Cuyo.

Proximo se encuentra el “Mu-
seo Provincial de Bellas Artes
Emiliano Guifiazi”, donde vivio
el famoso artista mendocino Fer-
nando Fader. En la pintoresca zo-
na de Chacras de Coria, Bodega

Alfredo Catena ofrece sus desta-

cados vinos.
De regreso, podra ws1tar Vifia

Amalia, antigua bodega cuida-

dosamente restaurada por sus

“nuevos duenos, y un poco mas al

orte, el Santuario de la Carro-
dilla, donde se retinen miles de

Ly
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Por primera vez, tres muijeres y dos hombres
llevardn adelante el relato de “Hileras del corazén”.

La actriz GladysRavalle yel lo-;
cutor Walter Lopez son los en-

cargados de contar 1a historia de

‘amor esta noche en el Frank»

Romero Day.
Ademas el actor David Blan-

co sera el padre dela muchacha
‘que representara la actriz Pa-

tricia Cristian, mientras que la
actriz Sonia De Monte serala
voz de la madre.

Ya no ser4 la particular voz

VENDIMIA
4 DE MARZO - 21 HS

_elrecuerdo como la fiesta que

del locutor Rafael Rodriguez la |

que resonara entre los cerros

- que rodean al teatro griego. La |

edicion 2003 también quedara en

incorporé a las mujeres en el re-
lato en off del espectéculo cen-
tral.

En esta Vendlmla, la direc-
tora del staff artistico,Vilma Ra-
polo considero que el guion de
Golondrina Ruiz necesitaba mas .

voces y llamé a un casting. En-
tre unos cincuenta postulantes,
encontro lo que queria. Y en-
cargo a Ravalle la responsabili-
dad de la puesta de voces.

Fueron horas de escuchar
grabaciones buscando las voces
mas convenientes de acuerdo a
la musica, la tematica, los tonos,
el timbre y las situaciones.

COMPRAS ENTRETENIMIENTO RESTAURANTES Y FAST FOOD

n

La actriz Gladys Ravalle es una de las voces v'e se escucharan en el teatro griego.

‘mas grandes de Argentina, yen catélicos durante Semana Santa,
dustria madre: : _ Vifia El Cerno podra participar 7- Camino del Valle de Vistal~ el
,cﬁndel\lda\mjo(cu- -de una clase de degustacion. Bl s ba: en Bodegas Nieto y Senetiner e e
‘dad, Godoy.Cruz, Guaymallén): 3- Camino de Las Barrancas  En las bodegas los visitantes pueden degustar distiptos varietales. disfrutara del agradable ritual de e
‘partiendodel centrodelaCiudad del Rio: a pocos pasos de Finca I la degustacion del vino. En Do- . (
_de Mendoza podra visitar el Mu- _ Flichman se encuentra la mas an- disefio de bodegas de estilo maine Vistalba, sus propietarios : 5y
'seodel Area Fundacional y dos  tigua Capilla de Mendoza, Nues- : 3 DI ‘franceses han logrado conjugar Pa [ Iﬂ‘} a r e S M a l {
centenarias bodegas mendocinas,  tra Sefiora del Rosario. Bodega : o de Los Altos del Rio el savoir faire de sus origenes con ; e :
‘Santa Ana, con sutipicaarqui-  Cruzde Piedra se destaca por su iz en 1a misma rlegion podra vi-  la tipicidad de estos terruios. abierto a vos

_arquitectura de estllo medi- sitar 1a Bodega Norton y degus- De regreso hacia Mendoza, en- e

idad interna:  contrara en Pequefia Bodega vi-
metros se en-  hos varietales artesanalmente ela-
borados y de estilo joven.

tar sus vinos de
cional. A pocp
cuentra Cabrini) una bodega fa-

’ corihuela, conocida por suapoyo terraneo.
‘alos artistas mendocinos. , bcmndel.mAlhueIRfo
I: en 1a zona alta del Rio Mendoza,

28 FEBRERO AL 9 DE MARZO

RUTA PANAMERICANA 2650 - www.palmares.com.ar

CLINICA MIRA“
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ERCADO GOOPERAT!VO |
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ey e aseosym :
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adora m;osowmmmmg o Equipos de papas,
¢ Guaymallén
. 4451806
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e-mail: con
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atro estamplllas -
 hicieron viajar por el
mundo a la Vendimia

_ Argentina emitié sellos vendimiales
dos ocasiones. El 15 de marzo de 19
|a Vendimia recorrié el mundo con U
estampilla (valor de 10 australes) p
el 50° aniversario de la Fiesta Nacior

- Y.el 26 de febrero de 2000 se €ditd u

ara
nal:

en serie de cuatro valores (2 de'$ D25y
86 - 2 de $0,50), titulada VitivinicUltgira. = =
na Aungue también en:1935, dentrd de'la
serie Riguezas Nacionales, apafegieron
uvas en las. vifietas. :
na - Estos sellos, junto a tarjetas yjemteros

postales dedicados en varios pafses del
mundo & la-vitivinicultura estan expuestos
~enel Correo Argentino (Colén y San
:Martfn). LLa muestra esta organizada por
la:Escuela de Filatelia‘Internacional y el
Centro Filatélico de Mendoza.

Esa marcha que suena s§in parar

Desde 1946, ninguna otra creacion pudo C

|os hermanos Pelay

Desde la primera fiesta y aﬁo
tras ano, en cumplimiento del
decreto de creacion de la cele-
bracion vendimial, se realizaba
el concurso en busca de la can-
cion anual que la caracterizara.

Hasta que en 1946, aprove-
chando que se encontraba en
Mendoza el musico Egidio Pit-
taluga, se le solicito que compu-

siera una marcha parala fiesta,

cuya direccion estaba a cargo de
Ivo Pelay. Sus hijos, Guillermo
y Horacio Pelay se encargaron
de laletra. Y asi quedo institui-

da la marcha con el nombre de

- Canto a Mendoza.
Laletra hilvanaala totalidad
delos departamentos y engarza
las nominaciones que identifi-
can a la provincia: “Mendoza,
tierra del sol y del buen vino.

* AT ERMI NAR

Méndoza, la de los Andes ihfi—

nitos. Mi tierra, la de las dulces .

mendocinas... Mendoza, la que
acuno la libertad”.

Su estreno represent6 uno de
los espectaculos mas impactan-
tes de esa edicion del festejo. La
letra fue distribuida entre el pt-
blico para que todos pudieran
cantarla. -

- La primera grabacion estuvo
a cargo de Hugo del Carril. Pero
debio ser retirada del mercado
discografico pocos anos despues.

Dos variaciones se introdu-

: jeron en la letra original. En 1950

el distrito Malargiie fue separa-

. do de San Rafael, tras recibir el

rango de departamento. Se le pu-
so el nombre de General Peron.
También cambi6 el nombre de
La Paz por el de Eva Peron. Es-

Zueeogy
Sandalias

Bomas de Cuero | MocasinesyZuecos

Qamuzado 3 0

CH.$310000 4

$40

hormas especiales para pie delicado
Av. San martin 1027 a la entrada de Galerfa Piazza - Mendoza - Tel; 420 5228

Cuero
* Varios
colores 340

CH. $ 10.000

Warg}@ ;

tos cambios det:
gicas modificac

nuevamente fu
car la letra, pai
mo se la conoce

La grabacion

los estudios disc

erminaron las 16-
iones. Derogadas

‘las disposiciones nominativas,

e necesario reto-
ra quedar tal co-
hoy.

fue realizada en
ograficos Odeon,

de Buenos Aires. La sonoridad

y el ritmo fuertemente acompa-

sado correspor1den ala orques-

ta de Francisco

Cénaro 'El bari-

tono fue el intérprete de tangos

La marcha s

docinos tanto g
imaginar la ve

Alberto Arena{p .
ha internaliza-

do en el sentimiento delosmen-

ue resulta dificil

dimia sin ella.

No han faltad‘{\ iniciativas de

buscar una orq
tualizada, pero
perado.

LENCERIAS

COMIENZA LA

TEVPORADA

Con Precios muy

Todas los estilos v las mejores

Ay

rcas en lenceria

1 surtido de

San Martin 1236 - Tel. 420 3392

estronar la cancién de

estacion masac- |
ninguna ha pros-

Canto a

A Lujan, £ <

Las Heras; Rivadavia y
Tunuyan; s

a Maipd, | '

Lavalle, Tupungato y Godoy. .
Cruz, A

San Carlos, 6L ymallen

A Malargiie canfar,

a Junin, =

La Paz, San Rafael y San
Martin.

Mendoza, @ |

tierra del f!oﬁydelbue“ ;
t ’.\ 2 e Fr

vino... .‘
Mendoza,
]a de los Ang
Mi tlerra.

Tk
|

la ciudad

‘la de las dulces mendocinas... 3
Mendazas =« -
ilaque acung lalibertad! =

Un rumor :
de aceqmas va arrullando a

que presto 4

Con General Alvear

y Santa Rosa son,
ponigual: s - o e e
e

orgullo
ial.

- Mendoza..
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“De este vinedo, nacen los vinos
que lo invitan a volver o que-
darse para siempre”, dice un car-

tel gigante en las inmediaciones.

de la aeroestacion Francisco Ga-
brielli. Se trata de tres hectare-
as con hileras de malbec, que
convierten a Mendoza en la se-
gunda ciudad vitivinicola del

‘mundo con vifias en su aero-

puerto internacional. Asi como
en Burdeos; Francia, esla pri-
mera postal viva que los turis-
tas pueden apreciar cuando ba-

jan.del avion.

Ya este afio-la plantacion se

desprendi6 de sus primeros ra- -

cimos cuidados celosamente por
especialistas. Mas de setenta per-
sonalidades:mendocinas (entre
deportistas, artistas, politicos y
reinas vendimiales) cargaron so-
‘bre sus hombros los tachos pa-
ra participar de la Fiesta de la

Cosecha.

La cosechano ha sido abun-
dante, apenas se recolectaron
unos 30 quintales de las cepas de
‘malbec. Pero esta vendimia fue

Mendozaes la segunda ciudad del mundo, después de Burdeos, con vifias en su aeropuerto.

una experiencia inolvidable. Es . sica al trabajo.

‘Vendimia'03

21

]ovenes vmedos danla

bienvenida

El jueves se cosecharon los primeros frutos de las vides que di
a Mendoza. El afio que viene se podra brindar por primera vez

en el aeropuerto

stinguen la llegada
con el malbec.

El vifiedo, que se inauguré el
ano pasado, es una iniciativa del
Fondo Vitivinicola Mendoza,

que en medio de las hileras, la
Orquesta Sinfonica 'y el Coro de
Camara de la Universidad Na-
cional de Cuyo le pusieron mu-

~ el Instituto Nacional de Tecno-
logia Agropecuaria (INTA), la
Municipalidad de Las Heras y
las empresas agroindustriales

vinicola Presidente Quintana, Juan Femema, Vlvero Mer01er

; Amicipa:\do el futuro.

El concesaonarlo of:c:al del sur de Mendoza
presente en esta Vendnma.

Fiat Stild ‘

INMOBILIARIA
AUTOMOTORES

25 de'i‘ﬁayo 734 - Godoy Cruz
Tel. 4248881

Argentina, Manuel Viciana y Ae-
ropuertos Argentina 2000.

Luego de las formalidades de
los convenios, como primer pa-
s0, fue necesario adecuar el te-
rreno, alcanzar las napas de
agua Optimas para el riego, ex-
tender el tendido eléctrico y re-
alizar otras obras complemen-
tarias para la puesta en marcha
dela iniciativa.

Los especialistas trabajaron
durante meses antes de ver cre-
cer los primeros brotes. Duran-
te'todo el ano; las tareas:de poda
y cuidados de las plantas-estu-
vieron a:cargo de la empresa
concesionaria, Cooperativa Lia
Quintana. Ellos son los que se
quedaran con la produccion pa-
ra elaborar el vino.

Por ahoralos turistas solo dis-
frutaran de esa postal mendoci-
na que completa el espectaculo
de apreciarla cordillera desde
el cielo. Los visitantes deberan
esperar un afio mas para brin-
dar con el malbec del aeropuer-
to en la tierra del sol y del buen
vino.

VIE RID '
En Vendimia
ARRIENDO o ALQUILO
CHALET o CASAS QUINTA
Piscina, cocheras.
Zona Residencial ¢ Departamentos
MZA: 0054 261 430 2945
STGO: 532 1235 6 2865335
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pRENDAs - .
~ACCESORIOS
'DE CUERO

Desde nuestra fabrica estas prendas han
sido confeccionadas con cueros argentinos
de primera calidad a nivel internacional.

FIAT RESPONDE: . ,
6800-777-8000 /’«‘ 7
W h

PRODUCTOS DESDE HACE 20 ANOS.

Mitre 1642 - Mendoza - Argentina
Tel.:00 - 54 - 261 - 4251945

Concesionario Oficial

IMAGEN Y MODA AVALAN NUESTROS |

'En la Zona Este
**HOTEL

Resmurome Cocheras - R Ai:e c.*c:onc, hado- DD!
LB, SUR MER 1050 - TEUFAX 054- {02623)420347! 427400 - San Martin|(Mendoza) |

ALEM 465 - CIUDAD - TEL. 4292792
TEVIDEO 627 - CIUDAD - TEL. 4238983
ARRIL GODOY CRUZ 1409 - SAN JOSE
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LOS VINEDOS MENDOCINOS

Las primeras cepas llegaron de

Hacia,ﬁnes del siglo XVI, Perd y Chile lideraban la produccién de uva'y viros|en toda América.

Vendimia’03
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sde Chile

tros vinculos.

La vitiVinicuItura se convirtié asi en una actividad que ¢

Las  primeras vides habrian lle-
gado a América traidas por los
momes que precisaban del vino

- como elemento ritual, siendo Mé-
xico el primer pais donde se plan-

taron.
Segtin se afirma, Perti rec1b1o
dela mano: de los conquistadores

-amediados del siglo XVI- una va-

riedad de uva cuyo cultivo se in-
cremento rapidamente y con la
cual se elaboraba el pisco. Alre-
dedor de 1551, la vid se traslad6
hasta Chile, donde su cultivo se

favoreci6 debido a las condicio-

nes del terreno y el clima.

Una de las hipotesis afirma
que los primeros vifiedos fueron
traidos a nuestro pais por el sa-
cerdote mercedario Juan Cidrén,
enviado desde La Serena (Chile),
para ocupar el puesto de parro-
co en Santiago del Estero, donde
se habrian plantado en 1554.
Segtin esta teoria, el padre Cidron

junto a Juan Jufré (quien trasla-

- darala ciudad de Mendoza Iuego -

de la fundacion por parte de Pe-
dro del Castillo), implantaron las
primeras vinasen lo que hoy es
la provincia de mayor produc-
cion del pais, apareciendo los pri-
meros vifiedos entre 1569 y 1589.

Sin embargo, otra teoria que
sostienen estudiosos del tema co-
mo el enologo Ratil de 1a Mota,
afirma que la vid llegé a Mendo-
za junto con el contingente que
acompariaba a su fundador Don

' Pedro del Castillo, y que provenia

- de una region vitivinicola como
- era Chile en sumomento, ademas

de ser uno de los pioneros de la
vitivinicultura de ese pais. En es-

Con las primeras cepas, Mendoza comenzo adoptar a la

te sentido, De la Mota indica in-
cluso que existen escritos de Fray
Reginaldo Lizarraga que senalan
que pocos anos después de la fun-
dacion de Mendoza, realizada en
1561, ya la provincia poseia un
importante progreso en materia
de vitivinicultura.

Una industria
que nos hermana

El especialista sefiala que “fue

Domingo Faustino Sarmiento
quien estando exiliado en Chile,
vio la posibilidad de desarrollar
la vitivinicultura en nuestro pais,
creando en Mendoza una Quin-

ta Normal Agronomica comola

que habia creado ya en €l vecino
pais?. =
Sarmiento solicité entonces al
Gobierno de Chile elementos pa-
ra fundar una Quinta Agrono-
mica en Mendoza, cuyo objetivo

seria creartécnicos agricolasy

desarrollar experiencias‘ que lue-
go pudieran ser volcadasien la ac-
tividad privada. Su pedido se re-
solvio favorablemenfe y le fue-
ron suministradas distintas va-
riedades de plantas y semillas
adaptables a la zona, que sin de-
mora fueron remitis a nuestra

provincia.
Asi, durante el s gundo go-
bierno de Pedro Pascual Segura

.AlSI 316
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astrechd atin mas nu?s

vitivinicultura como su industria mi

i

h 1853 1a
'I'mal”,

y Vicente Gil, se creo
denominada “Quinta
calcada sobre la organizacion del
establecimiento del mismo nom-
bre existente en Santiage de Chi-
le. Originalmente, se trataba de
un terreno pedregoso ubicado en-
tre la actual calle Belgraho al Es-
te y el solar donde despuiés estaria
el Parque General San Martin al
Oeste, y las actuales calles Juan
B. Justo y Emilio Civit. |

Asi escribia Sarm
amigo José Posse en
bes que he fundado en

contra la voluntad de todo el mun-

do, una Quinta Norma
taya con millones de pl#

{

al quie cuen-
tas de

todas las variedades de Europa y
las prineipales de Tucuman?”.
Al frente de 1a misma fue pues-
to un gran pionero de la vitivini-
cultura argentina, el sabio francés
Miguel A. Pouget, introductor de
cepasfrancesas en Mendoza. Pou-
get también habia residido pre-

. viamente en Chile donde conocio

a Sarmiento, exiliado desde su
Francia natal, y era especialista

en el tema frutihorticola y agroin-

dustrial. El fue el encargado de
traer y reproducir las primeras
cepas de variedad francesa, que
formaban parte de su coleccion
en Chile. De la Mota indica que
“a Pouget también se deben los
primeros viniedos y bodegas que
se instalaron con criterio cienti-
fico, y que dieran impulso inicial
ala industria vitivinicola”. i

Asi lo sostiene Salvador Civit
en su trabajo “Las vides de Men-
doza”, publicado en 1889, al decir
que “el introductor de la vid en
Mendoza (y también de arboles
exoticos) fue el inteligente agro-
nomo Miguel Pouget”.

Gracias a él, se logré la im-
plantacion de nuevas técnicas so-

. bre cultivo dela vid, injertacion,

amugronamiento, reproduccion
y barbechales, unidas a una se-
rie de nuevos s'istemgypara la
elaboracion y conservacion de
los vinos. Pouget fue el respon-
sable de plantar en Mendoza las
primeras estacas del cepaje Mal-
bec, iniciando de este modo el cul-

tivo de una variedad que encon-

traria ennuestra tierra las con-

diciones ideales para su optlmo

desarrollo.
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O TtLlFax (o261) 4080738
e-mail: trans mtasraws@plmnﬁs.mn

Sarmiento 1151 - (5607) Cuadro Nacional - San Rafael - Mendoza - Rep. Argentina

boramos poheuleno de acuef

emdades bajo estrictas normas-

"VALLE GRANDE
- VENDO
Cerca Lago

3 cabafas, sanitarios p/cam-
pmg, salon, pargue cocheras
Referencia 250.0000 =

02627-15584721

E-mail: rocas_amarillas@hotmail.com

& Tel.2 54-2627 442444 - Fax 54-2627 442442 - E mail: plastiandinosa@slatinos.com.ar
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VIRGEN DE LA CARRODILLA '

La lmagen que se aparecm en una mina de Aragon, en

Vendimia’03

Espana tamble”‘

Desde Lujén’ d‘e Cuyo, la irnagen .
dela Vlrgen dela Carrodilla se
transformo en la Patrona de los
Vmedos dela Argentma en 1938.
‘La protectora del hombre de
campo lleg6 a Mendoza a prin-
cipios del siglo XIX ¥ no quiso
moverse de este terrufio vifiate- o
ro. Fue en 1811 cuando el espafiol |
Antonio Solanilla -quien no es-
taba de acuerdo con el nuevo go-

_esperanza delos hijos -

bierno de Buenos Aires-resol- hay un recuerdo querido,
vié afincarse en la provincia -en cada hilera un amar,
mendocina. .en cada surco un suspiro,

Entre sus pertenencias:trajo
unaimagen de la Virgen que se

P"Otege a Ios vmateros mendocmos e

Vlrgen de la Carrodllla
Patrona de ios Vifedos,

| que han nacido junto al cerro.f
| Los que han hundido el arado
.y han cultivado su suelo,
te piden que los ampares,
Patrona de los Vifiedos.
En las vifias de mi tierra

en cada hoja una esperanza

~ ylaesperanza en racimos.
Virgen de la Carrodilla,

_ estodo lo que pedimos. |
Ten piedad de aquellos hijos
que han clamado a tu ciento, :
haz quea ellos se les cumplan
sus mas queridos anhelos.
Para ti van-estos ruegos,

Virgen de la Carrodilla,
Patrona de los Vifiedos.

Letra: Julio Quintanilla |
~ Musica: Hilario Cuadros.

. habia aparecido:a finales del si-

glo XVI a unos mineros muy
humildes de Aragon, sobre una
carrocilla que utilizaban para el
trabajo. En una mano tenia el
Nifio Jests y, en la otra, granos
deuva.

Solanilla se cas6 con una cu-
yana y adquirio una finca en .
Lujan de Cuyo. Alli construyo
una amplia casa y una capillita
para la Virgen.

Cuenta laleyenda que una no-

vifiedos mendocinos.

che en que hab1a una gran tor-
menta de granizo que destruia
las plantacmnes los vifiateros
sacaron 1a imagen de la capﬂla,
yle rezaron La tormenta ceso
de 1nmed1ato A part1r de en-
tonces por voluntad popular, se
transfonno en la patrona de los

La capillita comenz6 a resul-
tar chica para la gran cantidad
de fieles que concurrian al lu-

gar. Por lo que en 1840 s¢ levanto
unamas grande.
2 En :1938, las aut'orid

Somos especialistas en

FIAT y

rrocilla”) como una nueva ad-
vocacion de la Vlrge Maria.

Asi, la provincia la declaro Pa-
trona Celestial de los Vinedos y
la corono6 con pampanas y raci-
mos de uva, el 13 de febrero. |

SALTA 751 - MENDOZA

ESTACIONAMIENTO PROPIO

~yles desea “FELIZ VEND!M?A 2003

“Centro de Congresos y Exposiciones”
Peltier 611 * Mendoza * Argentina
. Cursos de Capacitacién y Conferencios
Ronéos de Negocios
Informes:
Tel/Fax: 54 261 4227363 ¢ suﬁecnka@c%udad.cmar
m:mgoweb.com.nrfexpometaimecam/
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Independencia 1007 + Godoy C

ORGANIZACION Y
LOGICA INDUSTRIAL

LUBRICANTES PARA TODO TIPO
DE APLICACIONES. ACCESORIOS
RODAMIENTOS
Rivadavia 9563 « Godoy Cruz » Mendoza
Tel/Fax: 4227395 » oli@oli-sa.com.ar

ax: 4521227 - tecnovin@tex

CONSTRUCCION DE
MAQUINARIAS
PARA PROCESAR
F’RU?"AS Y HOR'?'AL!ZAS

§mmvsmu mmswa Don'ega 375 + Godoy Cruz » Mendoza

EQUIPOS PARA 3
CONSERVAR LOS FRUTOS
DE NATURALEZA

Maza 3754 » Maip( » Mendoza
Tel/Fax; 4979214 « fadei@fadei.com.ar

TeliFax: 4220439!62 * a!bton@ianet com.ar

FABRICACION DE LINEAS
DE FRACCIONAMIENTO Y
SERVICIO TECNICO
P. de la Reta 550 » Godoy Cruz » Mendoza
TelfFax: 4320791 * ebicocca@nysnet.com.ar

www.impoweb.com.or

. Belgrano 545 » Ciudad * Mendoza
TeliFax: 4298898 « impo@sinectis.com.ar

Martinez de Rosas 831 * Godoy ruz + Mendoza
TeillFax: 4396468 « tamerindsa@giudad.com.ar

Mecanizados

Barcala 1676 » Godoy Cruz « Mendoza
TelfFax: 4398408 » administracion@fashnec.eom.a;

MAQUINARIAS
PARA
BODEGAS

MAQUH’IAS
ENVASADORAS

ENsAcHE’i‘ADORAS SELLADQRAs
LINEA P/ TOMATE TRITURADO
HOT STAMPING ~ ESPECIALES + LINEA DE PESAJE

Deécurgez 32 « Godoy Cruz » Mendoza

\

MAQUINARIA AGROINOUSTRIAL

TECNOLOGIA PARA LA AGROINDUSTRIA

Rodriguez Pefia 431 « Maipu ¢ Mendoza
TelFax: 4316107 » éeblasi@t net.com.ar

§
2
i

INGENIERIA Y
SERVICIOS PARA
FRACCIONAMIENTO

ngenieria y servicio industri;

J; A. Roca 2185 » Godoy Cruz » Mendoza

TellFax: 4228671 « envsandez@ciudad,com,ar i

TeliFax: 4395515 « gona@tutopia.com



TESTIMONIOS B

Los coleccnonlstas atesoran votos, _
entradas, partlturas de fiestas remotas.

A|g fos dedlcaron su Vlda aesa tarea

La Vendlmia les es mdlferente a.’ ‘

muchos mendocinos, otros 1a va-
loran como fiesta popular o la dis-
frutan s6lo en marzo. Pero hay
personas que hicieron de este fes-
tejo un culto en sus vidas y serian
capaces de pagar lo que fueray
remover cielo y tierra para dar

con algiin objeto o papel relacio--
- nadoconla historia vendnmal :

Unaesla sanmartnuana Sil-
via de Luque quien asegura que
~_sufanatismo por las reinas ha re-
sultado ser la mejor terapia. En
su coleccion de fotos se pueden

ver hasta las candidatas distri-

tales de cada ano. A los 15 afios

comenzo a juntar sus prnneros >

recortes “Lo mio es muy arte-

CARDON ;
. GOSAS NUEGTRAS. e
Desde 1988 hacemos

4 €03as ntiestras, defendiendo
: nuestis mayor patrimonio:
. LA IDENTIDAD

- TALABARTERIA
Bulsos Carterds
Prendas de Cuern.

Coladte Camticha y maulo
G8 LA 0
Reggalos empiesariaies,

- Peatonal Szrmxemo 224. Mendoza.

| nos1
" cuecas y marchas que ejecut6 la
o] Orquesta Fﬂarmomca en el ac-
| to central de la Vendimia en
1952, “Me las dio la familia

; 'algl’m vdia una pieza espec1al'-»

mente dedicada a su aficion.
En su vida ha cosechado mas

anécdotas que fotos, conoce a la

mayoria de las reinas y algunas

hasta le prestaron sus atributos

para las exposiciones. Su esposo
le ayuda rastreando los domici-

lios de las antiguas soberanas.

Los gajes de una pasion

La historia de Alberto Jorquera
con la Vendimia no es del todo
grata. A los 40 afios encontro
anuarios y recortes periodisticos
que guardaba su madre y decidio

“armar la coleccion vendimial mas

completa de Mendoza. Para al-

‘gunos lo logrd, aunque afios atras

fue acusado de apropiarse de ma-
eria )
Para él fue la “peor cachetada de
suvida”, de todas maneras no pu-

. ,do apagar su pasion.
atrgs cayeron a susma-

partituras de tonadas,

Gonzalez Werten que las en-

contré en un sitio donde las que-

maban para hacer asado. La gen-
te no quiere a la Vendimia”, re-
pite una y otra vez. :

Alberto guarda las cosas me-

nos pensadas de la fiesta: Un vo-

to con 1apiz y goma incluidos del
‘58, las obleas para ingresar al
Anfiteatro en el ‘39, los anuarios
que se editaron hasta 1989, unos
racimos de uvas artificiales que

istorico y bibliografico.

Claudio Mellimasi

LosAndes
MENDOZA. sABAoo 8 DE MARZO DE 2003

eran la corona de Brigida San-
tini y notas vendimiales de dia-
rios como La Razon, Democra-
cia, Los Andesy La Libertad.

Cada afio, el lasherino pide 15

afiches que suma a su coleccion:
El mas antiguo es de 1935 -un afio -
antes de que se instituyera la fies-
ta- y a modo de promocion turis-
tica se destaca una cosechadora
yuna leyenda que reza “Sin abu-
S0, no es toxico. Es tonico”. Sin
embargo, los preferidos de Al-
berto son los afiches de la época
del Proceso, algunos disefiados

por ‘Chipo:Gés‘pedeso*Pardo. S

Con un fin turistjco

Afios atras la familia de Claudlo o

Mellimasi compré en Lujan la ca-

~saque perteneciaa Guillermo
‘ lCano el gobernador mendocmo‘j

radlcadas en Bue- :
nos Aires y Portugal, para expo-
nerlas en su cava. :

Esta historia y las antlgueda-

des campestres que consiguea: -

cambio de bolsas de comida en
gus cacerias, son el valor agre-
gado de su pequefio “museo al vi-
no’”: 3 piezas subterraneas que
protegen las botellas de susyrah
Efrain Vasquez Y donde recibe -
degustacion incluida- a grupos
de turistas y empresarios./GM

Ingrediontes para la Industria Alimentaria
+-REPRESENTANTE EXCLUSIVO EN CUYO

Hoewsindosrializade DISTRIBUIDOR EN ARGENTINA
Calidad en ovoprodudos Viisiey Researen, inc.
ton estdndares mtgmmmes . Ergymes fon Uhe foed nkising
Olismin b s ol clidiod s o B o onis &g% ﬁazwzﬁxwﬁ% e i
ik ¥ am&m é“
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Desde 192 boca de todos

Estamos tra
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utagro

bajando pura lograr productos
de excelencia

Estamslao Sala§ EI Certito - Tel/fax (54) 02627 - 4
= “hitp:/www. frutagro com - 5600 - San

121196 / 442319 - 'E-maiii ; rutagrosa@mfowa com.ar

UTAGRO S.A. |

- Edad: 19afios
- Estatura: 1,80
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CAPITAL (Anfitriona)
Nombre: Yésica Sabrina Tarcuini
Estudios: cursa Bromatologia -
Edad: 21 afios
Qjos: pardos
Cabellos: castafios
JUNIN =
Nombre: Vanina Nieto -
Estudios: curso el tercer afo de la

licenciatura en Geografia

~ Edad: 21 afios

Estatura: 180
Ojos: marrones
Cabellos' rublos

SAN RAFAEL .

Nombre: Verdnica Noelia Forsat
Estudios: cursa el segundo afo de
Escribania

Edad: 19 afios

Estatura: 1,75

~ 0jos: color miel

Cabellos: rubios

MALARGUE

Nombre: Maria Elena Rasso
Estudios: cursa la llcenaatura en
Gestion Ambiental

Edad: 19 afios

_ Estatura: 1,66

0jos: marrones
-Cabellos: rublos j

TUNUYAN

Nombre: Bettiana Livifii

Estudios: cursa Obstetncra ;
- Edad: 20 afios

Estatura: 1,72

Ojos: marrén claro -

Cabellos: castafios claros

LUJAN DE CUYO

Nombre: Patricia Barrera Oro
Estudios: cursa tercer afio de Ar-
quitectura - ' :

0jos: color verde
Cabellos: rubios

LAS HERAS

Nombre: Gisela Melisa GaVIola
Bianchetti :

Estudios: cursa la licenciatura en
Turismo.

Edad: 20 afios

Estatura: 1,72

Ojos: verdes

Nombre' Adnana Letlma Sosa ‘
Estudios: cursa segundo afio del
profesorado de Musma e

apuesta a la belleza de su represe

- _ ASPIRANTES. Son 1 7 Ias jévenes que compiten por

Vendimia’03

LAS CANDIDATAS

A %
', é o K

‘suefian con ser la ele

 Esta noche se devela el misterio

en el teatro griego. Cada departamento

Edad: 21 anos SAN CARLOS
Estatura: 168 Nombre: Maria Laura
0jos: marrones: Estudios: cursa Ob

,-mzean\

0Ojos: marrones

TUPUNGATO 54 Cabellos: castanos
Nombre: Daniela Paola Lelva
Estudios: 3° ano de Profesorado RIVADAVIA
- de Nivel Inicial - Nombre: Laura Ell,zat,
Edad: 22afios Estudios: cursa el cy
Estatura: 1,69 i profesorado de Cienc
Ojos: color verde musgo cas
Cabellos: castafios claros Edad: 21 afios

; Estatura: 1,76

0jos: verdes

Cabellos: castafios

LAVALLE
Nombre: CinthyaIris
- Estudios: cursa Trab
Edad: 20 afios
Estatura: 1,70

entante para quedarse con Ia corona naCIonal

a corona nacional. La Reina de Capital es la anfitriona de los festejos centrales.

dia de licenciatura en Comercializacion
Edad: 20 afios

. Ojos: marrones
Rejan Cabellos: castarios

- GUAYMALI.EN
- Nombre: Maria Celeste Mulc

Estudios: comienza Escribania
Edad: 18 afios ' MAIPﬂ i
Estatura: 1,74 i~ Nombre: Alejandra Marcela Alcalno
= Ojos: color del tiempo Estudios: profesora de EGB y auxi-
ethOchoa. . - Cabellos: castafios 5 liar de Jardines Maternales
arto afio del e Edad: 21 afios
ias Econémi- GODOY CRUZ Estatura: 1,80
~~= Nombre: Anabel Molina Ojos: celestes
Estudios: cursa el tercer afio de Cabellos: rubios
.Abogacia o
Edad: 22 afios SAN MARTIN  —
Estatura: 1,71 Nombre: Mariana Ghiretti Martin
Ojos: color miel Estudios: cursa 1° afo de Admi-
Cabellos: castafios . nistracion Hotelera
Ortiz - Edad: 18 anos
ajo Social SANTA ROSA « -~ Estatura: 1,80
: Nombre: Natalia Verdnica Palermo - " Ojos: color marrones
Cabellos: rubios

Estudios: técnica en Marketing y estu-

LA EXCUSA PERFEC
DISFRUTAR UN BU
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Guaymallen tuvo su tltima rei-
naen €l 97, de la mano de Ma-
rines Babugla Y San Rafael en
el ‘98, con la inolvidable Cecilia
Fornara
La Paz, asi como Santa Rosa Junin
y Malargiie, quieren coronara
su segunda reina nacional.
Godoy Cruz espera dejar el ~ laPaz -
virreinado que ha ocupado por
dos afnos consecutivos. Mien-
tras que Tupungato apuesta a
quedarse con la corona un afio Maipd
mas. - Malargtie
Las Heras insiste conlasen-
. sualidad de sus representantes,
asicomoen el ‘95. Y Tunuyan
vuelve con la simpatia que ca-
racterizo a Marcela en el ‘88.
- Lavalley Junin desean dejar

de ser los departamentos que ha- :
ce mas tiempo que no tienenso- Tunuyén
beranas. San Martin, Lujan, Ri-
vadavia, Alvear'y San Carlos

de las reinas:
jresa o desempate>

MENDOZA SABADO 8 DE MARZ0 DE 2003

tampoco pasar inadver'tidos.“jf S

Una centuria elaborando
vinos de alta calidad

Visitas guiadas Lunes a Sébados de 9:00 a 21:00 hs

Hipdlito Yrigoyen 2850 San Rafael - Mendoza
Tel. 54-2627-421076 email: suter@satlink.com.

SIGUIENDO LOS VOTOS Remarque una lines por cada voto EL GRAND BRIX REAL
Gral, Alvear e En1936 la primer cor om para Godoy Criz, en el trancurso del tiempo San
Rafael y Guaymallén s la mayoria de las coronas.
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~ ciala multitud por sus manos.
Violeta Mighetto (1954), Ce- -

En una charla con Los Andes varias relr
que se tiene en cuanta para constr

lavs naaonales de otros anos contaron
uir la imagen de una candldata.

tlplcamente femeninos.

s ~aquranecdotas.y‘tr‘_u;cos

PATRICIA SLUKICH
pslﬂkich@losandes' com.ar -

Son hndas a rablar €eso nad1e 10 .
discute; a vesar de las murmu-
- raciones sobre gramtos ‘caderas’

_onarices tralcloneras que es-
~ parcen las mendocinas durante
- febrero, con la intencion de po-
ner en “justa medida” los atri-
butos fisicos de las candidatas.
Pero es cierto que al verlas

- asl, vestidas de calle, estas her-

mosas mujeres pierden todo ras-
-tro de la tipica estampa con la
que uno inmediatamente ima-
gina a una reina vendimial.

La ¢apa, que cuelga de los
hombres atin cuando la sensa-
Ci6n térmica de un verano desér-
tico no nos invite al abrigo. La
corona empinada, bajo la custo-
dia de una mata de cabellos que
parece siempre trepar empeci-

_ hada hacia el infinito. E1 ma-

- quillaje vistoso. E1 Vestldo pen-
sado para una noche de soiré con
mirifiaque. El cetro siempre a
mano. El beso perpetuo que vue-
la de los labios, empujados ha-

cilia Baumgartner (1969), Stella
Maris Laborde (1974), Maria Ele-
na Vallejos (1979), Marcela Gaua
(1988), Lorena Lorca (1996) y la
reina actual, Noelia Blanco, con-
fiesan algunos de los secretos
que les permitieron ganarse el
reinado.

-¢Cual es la formula para
ganar el cetro nacional?

-Maria Elena: Se evalua la
belleza, y también la simpatia,
los modales... A veces la gente

dice: ‘no salio la mas linda’. Es

que no tiene que salir la mas lin-
da, sino la mas completa.
-En lo que respecta a la
imagen, ;quién las guia?
-Lorena: La gente de Proto-
colo (Ceremonial y Protocolo de

-Cecilia: A mime volvian lo-

~cacon que tenia que hacermeun
- peinado recogido. Yo tenia pelo

lacio, largo, y me querian llenar
de rulos. Pero dije: ‘No, me pei-
N0 yo’. Es la personalidad la que
define el estilo de cada reina.
-Noelia: Yo nunca fui a que.
me maquillaran. Lo hago siem-
bre yo, como a mi me gusta.
-;Como hlmeron para re-
saltar la belleza? ;
-Lorena: Fue algo puntual.
Llegue tarde 4 1a cena donde es-

taba el jurado y no me dejaban
. saludar; s6lo podia saludar ala -

mitad de1os invitados. Como lle- :
vaba un vestido de plumas ama-
rillo, reparti ias plumas entre las

Violeta ¢ 54), Cecilia (‘69), Stella Ma is (‘74), Marla Elena (*

personas que salude _Cuando al
ano siguiente entregue la coro-

‘na, los embajadores y sus sefio-

Tr3s traian la pluma y me decian:
(, e acordas de la plumita?
’Stella Maris: Ese afio esta-

b muy blanquita; entonces me
_ Ponia unbronceador instanta-
- neo. También, como era la mas
- bajita, usaba plataformas.

- Noelia: Yo probé todo. Ves-
tidos ajustados, sueltos, peinados
recogido, sueltos. Y tal vez lo que
me diferenci6 es que soy muy
la Via Blanca, en el
el y en el Anfiteatro, lloré.
-Violeta: Mi truco era darme
con la sonrisa plena.

-Cecilia: Yo tenia unas pier-

nas fantasticas y las exploté, flu‘ T
“una de las ‘que empece a calz g

me las minifaldas.

-Maria Elena: Buscaba tajos
para mostrar las piernas, san-
dalias finitas y con taco aguja.
También vestidos que resalta- -
ran el busto, porque comenta-
ban: ‘es linda, pero no tiene mu-
cho busto’. Entonces me puse
otro tipo de ropa.

-Marcela: Mi problema era
la piel, que la tengo muy amari-
lla. Ademas cuando me maqui-
llaban los ojos, me ponian una
sombra para agrandarlos por-
que cuando me reia se me ce-
rraban. Me decian: ‘No cerrés,
no cerres’.

Requiebros soberanos

79), Marcela (‘88) y Lorena (‘96), confiesan sus secretos.

-competia una noche fui de lar-

. mente tenia algo que ocultar

la Provineia). En los eventos ofi-
ciales mi vestido no tenia que %
ser ajustado. No te lo impedian,
pero aconsejaban no usarlo asi.
Ademas, apenas sali Reina, me
ensenaron a saludar mas suave. -
-Stella Maris: Hay boutiques
que te visten y te sugieren como .
hacerlo. En los dias en que yo. |

go. Un intendente de otro de-
partamento comento que usaba,‘
vestido largo porque segura-

tonces al otro dia fui con
falda cortita. - '

" que creer que la capa y la corona te

4 nesperand@ que vinieran a

- nuel, el cantante mexicano. Se me

Las anégdotas sobran. Pero apun-
tamos algunas que, en su momen-
to, hicieron ruborizar a nuestra ilus
tres soberanas. :

“Uno de los temas es que tenés

quedan fantasticos, pase lo que pa
sare. Ese afio me invitaron al Fes
tival de Vifia del Mar. Me hospedé.
en el O'Higgins, donde estaban to

dos los eantantes. Yo estaba sentat
da en el hall con la corona, I:

acerca y me dice: jAy!, ;vas a un
baile de disfraces?, cuenta entre ri-
sas Marcela Gaua.

“En mi caso, el dicho que dice
cuando tenés la desgracia encima
es porque te orind un perro -acota
Maria Elena-. Y si, mi perro me
orino la capa antes de salir. Gracias

_ adios era un caniche. Otra vez me

invitaron a participar en la eleccion
de la Rema del Atlantico Sur, en
Chubut. Alli no hay carros, es un

‘ lugar deplaya, asi es que me dije-
ron: 'Tome una tanga, sefiorita’, me:

la tuve que poner y me subieron a
una Toyota a pasear por las ga-

lerias”, recuerda.

“Esta es de humor negro puro
-se suma Lorena Lorca-. Con la vi-
rreina fuimos de las primeras en vi-
sitar la carcel de mujeres y estaba
Ileno de periodistas. Y a mi se me
habia perdido el cetro y se me ocu-
rri6 a mi decir: jMe robaron el ce-
tro!”.

“En una ocasion me olvidé el ce-
tro en mi casa, en Tupungato -dice
Noelia-. Como no podia volver a bus-
carlo tuve que buscar una pata de
una silla, decorarla un poquito con
algo dorado y disimularla escondi-
da dentro dela capa”.
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- MALARGUE. Marfa Elena Rasso | = | | DE CUYO. Patricia Barrera Oro i o - |
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. . T B & | | |untoalaanfitriona capitalina, que no participa de la eleccién, un racimo

~de 17 candidatas departamentales muestra todos sus atributos. -
~ Aqui se presentan en el orden que desfilan sus carros en el Carrusel.
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