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Nuevamente

Mendoza vive su fiesta
maxima. Hoy

es dia de celebracion,
brindis y alegria. La
manana llega con su

7
7.

Carrusely la

magia vendimial invade .

el teatro griego a la

que culminara cbn o
eleccion de la primera
reina del siglo XXI,

entre un ramillete de 17

bellas candidatas.
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endoza estd de fiesta,
la fiesta que celebra el

- llegada del vino nue-
v0, luego de un afio de
intensa labor. Marzo es Vendimia, sin-

tesis del trabajo del labriego. Trabajo

‘ festejo se atinan asf a través de una

. serie de ceremonias que conforman
- nuestra maxima celebracion y que en

lefinitiva lo que hacen es plasmar
1na vieja costumbre surgida esponta-

bricar los primergs vinos,

realizaban un festejo que inclufa gui-
tarreadas, bailar cuecas y gatos cuya-

nos, y también brindis que se trans- .
formaban en verdaderas cataciones.
Ademds, eleg1an una reina entre
~ lagvendimiadoras; ala que co;*onahan
- con racimos de Uva y pAmpanos natu-" -

rales. Esta costumbre, surgida espon-
tdneamente, fue rescatada por un in-
migrante espafiol, José Trianes Diaz,
estudioso de la vitivinicultura, quien
presento un original proyecto al go-
bierno provincial: realizar la Fiesta
Anual de la Vendimia. Su iniciativa
fue aceptada en 1913, cuando se eligi6
aMendoza sede del Segundo Congreso
Nacional de Industria y Comercio.
Con ese motivo se realizd un desfile
de bellisimos carruajes con eler entos

nfes t«?/O q

. fin de la cosecha y la.

| Desde que la vid comenzé a culti-
varse en nuestra _provincia ara fa-
termi-
nar la recoleccién los cosechadoresy

ban el regreso al hogar luego del tra-
bajo en las vifias. Este es el antece-
dente de nuestra fiesta actual, la que
como tal tuvo su origen en 1936,
cuando el gobernador Guillermo Cano
y Su ministro de Industrias y Obras

Publicas, ingeniero Frank Romero

Day, firmaron el decreto para que la
celebracion vendimial se realizarg to-
dos los afios.

El primer festejo se efectud el 18 de
abril de 1936, en el estadio del club

_ Gimnasia y Esgrima, ubicado en el

arque San Martin. Pero la respuesta
el piiblico superé todo lo esperado

- por los organizadores y las instala-

ciones quedaron chicas. Méds de
25,000 personas se congregaron en el

lugar y fueron muchos los que queda-

ron fuera del predio.
La fiesta consisti6 en un espectd-

- culo artistico'y en la eleccién de la
- reina, respetando fielmente las ca-

racteristicas de la celebracion que se
efectuaba en las vifias. La primera
soberana fue Delia Larrive Escudero,
que representaba a Godoy Cruz.

Dos afios después, el creciente éxito
de la fiesta motiv6 que se trasladara al
parque de la Capital. Con el paso del
tiempo, se requirié cada vez de una
instalacion mds grande para dar ca-
bida al piiblico asistente. Fue asi que en
poco mds de una década se buscé un
terreno mas amplio al norte del parque,
donde actualmente se ubica el estadio
mundialista. En 1963, y con la eleccién
del anfiteatro Frank Romero Day como
sede del festejo, la Vendimia tomo las

caracteristicas primordiales que se han

S

ue naclo en las vinas
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La cosecha se acerca a su culminacion y los trabajadores de décadas atrds llenan los tltimos

carros con la fruta de la vinia.

rros, mulas, caballos, carros y carretas,
como simbolo del frabajo rural y del
cruce de la cordillera por el Ejército Li-
bertador.

También participaban los carruajes

con las mds bellas jovenes que cada
zona enviaba a la fiesta y posterior-
mente se agregaron los centros tradi-
cionalistas y colectividades de distintos
paises que residen en Mendoza.

Este desfile se efectuaba en los pa=
seos del parque San Martin, pero 1
tarde se extendiG hasta las calles cén-
tricas, reuniendo a mds de 200.000
personas. Mds tarde, y por una cu-
riosa casualidad, se incorporo la Via
Blanca. En 1940 una fuerte tormenta
impidi6 la realizacion del espectdculo
central y la eleccion de la reina se hizo
en el Plaza Hotel. Este accidente cli-
mdtico motivé que se organizara un
desfile de carros con el nombre de
"Corso de los carros alegdricos", que
se efectud el lunes siguiente, por la
noche. Gusté tanto al piblico, que
quedo incoporado definitivamente al
festejo, realizandose el dia anterior al
acto central. Tanto el Carrusel como la
Via Blanca constituyen las celebracio-
nes vendimiales que mayor cantidad
de asistentes congregan en las calles.

Elecciony coronacion

L

Finalmente, en la noche del sébado
(la fecha varia cada afio pero oscila
entre el 4 y 8 de marzo) se efectiia el
espectaculo central en el anfiteatro
Frank Romero Day, que culmina con
la eleccion y coronacion de la nueva

destinados a la elaboracion de losvi-  mantenidohasta el presente. Frutos, acto religioso que es oficiado  leccién realizaban una ofrenda frutal ~ Carrusely Via Blanca soberana de los mendocinos.
nos, algunosde ellos verdaderas obras anualmente por el arzobispo de Men-  a Dios. A nivel oficial, la primera ben- El Carrusel, con el desfile de los El escenario, enclavado al pie del
de arte, como el del dios Baco, el carro  Bengdicién de los Frutos doza, con la presencia de las mdximas . dicién se llevé a cabo en Agrelo, Lujan  carruajes, tiene su antecedente en el  Cerro de la Gloria, alberga a més de

de Noé, la carabela conductora de vid

y otros que, con el mismo estilo y cre-
atividad, sumaban 22. Al final desfila-

ron los trabajadores, que representa-.

Debido a las profundas raices cris-
tianas que posefan los mendocinos,
en 1938 se agregé la Bendicion de los

autoridades provinciales.

Esta ceremonia se remonta tam-
bién a una vieja costumbre de los co-
sechadores, que al finalizar la reco-

Fotos: Maximo Arlas

de Cuyo. Mds adelante, la ceremonia
empezo a realizarse en el predio ubi-
cado frente a la iglesia de La Carrodi-
lla.

festejo de 1913, Suidea central, que se
mantiene en nuestros dias, era ofrecer
una recapitulacion del pasado mendo-
¢ino. Por eso se incluyo el paso de bu-

20.000 personas, a las que se afia-
den otras tantas que presencian ld
fiesta desde los cerros aledafios, que
son ocupados desde hora temprana.

=

‘)S\gbado 4 dex

§%

#

v
ljmxzo de 2000

N

R

R T s T e o E o (et et

-

-aiso, Noé la perpetuo
cumpliendo su divino
mandato, Jesucristo
exalto al nivel del sacra-
mento el zumo de su fruto fermen-
tado.

(Genios:inmortales de las letras de la

‘era pagana, de la magnitud de Platén,

Anacreonte, Pindaro, Horacio, Virgilio,
Ciceron e innumerables mds, reve-

. renciaron al vino en maravillosas es-

trofas, exaltando sus virtudes con el

Todos los hechos del historial del

vino han sido interpretados en bellisi-

“La historia del vino parte de su
origen divino, para ir
entrelazdandose luego con el
desarrollo de las naciones.

; delédy‘délhuén vino”. La vida es la

—

planta mas civilizadora y la mds codi-
ciada por el hombre en todas las eda-
des, precisamente por la utilidad de su
fruto, que nos proporciona la mejor y
la mds sana de las bebidas. De ahi
que la vid fue ia planta elegida por los
colonizadores para jalonar las nue-
vas conquistas incorporadas a la civi-
lizacion. Allf donde no pudo vencer
las inclemencias de una naturaleza
adversa, llegd su yino, llevando en su
propia esencia el fraternal mensaje

Origen divino y primera embria-
guez: El Génesis nos dice del origen

El historial del vino ha sido fuente de obras literarias,
pictoricas y escultoricas.

briagiiez dé Sus vapores.
En la Biblia: Las alusiones ala vid y
al vino son multiples en las Sagradas

vino a uno de sus dioses de mas rancio
abolengo, el apuesto Baco, el divino

al consagrarle su sangre en el mila-
groso sacramento de Ia transubstan-
ciacion: "Tomad y bebed todos de ¢l

:El vino ha ocupado lugar preeni-
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Tierra

tiltimos aromatizaron siis caldos con’

flores y frutas, y para conservarlos
mejor agregaron brea o miel. Enla an-
tigtiedad adquirieron gran fama los
vinos de Grecia y Roma.

Durante la Edad Media su elabora-
cion constituyo un impertante menes-
ter en los monasterios. Era habitual

" \que weran SU propio vinedo, con, el

que preparaban los vinos litiirgicos,
de tal forma que los monjes pueden
considerarse precursores de la mo-
derna vitivinicultura. El vino trapense
fuie especialmente famoso.

Hacia el siglo XVI esta actividad se

practicaba ampliamente en Francia,

que desde entonces es el mds caracte-
rizado de los paises productores. La vi-
nicultura francesa posterior registra,
como hechos notables, €l ascendente
de Champafia y Borgofia, durante el
Renacimiento; la introduceion del vino
espumante por el monje benedictino

También Italia produjo vinos que
gozaban de gran renombre, no igua-

En Cuyo

Cuando se fundaron Mendoza y San
Juan, la vid se encontraba en estado
floreciente en Santiago del Estero.
Como el fundador de San Juan estaba
casado con una hija de quien fundara
la provincia nortefia, los vifiedos pronto
aparecieron en nuestras tierras, pros-
perando rapidamente hasta transfor-
marse en su principal actividad.

Sin embargo, este progreso no fue
bien visto por Buenos Aires, ya que -
implicaba la suspensién de los vinos
extranjeros que desde allf se distribu-
fan a todo el pais. En 1881 Mendoza
posefa 3.500 cuadras con vides;y envi6
a Buenos Aires 2.711 bordelgsas de
vino, que al afio sxgmente sumaron
4,646y en 1883 mas de 7.600.Fue en-
tonces cuando se desaté una camparna
turbia contra nuestros vinos, afir-
mando que era peligroso tomar los
producidos en Mendoza. Finalmente,

supremo concepto de la belleza que  de las privilegiadas comarcas de la  Escrituras. Se reconocen més de 500  porque ésta es mi sangre". Dom Perignon (1638/1715) y 1a esteri-  quimicos de renombre ‘defendieron
_ caracterizo a aquella civilizacion se-  tierra donde tiene su cuna. citas formales en los versiculos biblicos. , lizacién de las vides para combatir la nuestra produccion, con lo: que ya
‘dienta de maravillas y de poesia. Baco: El paganismo le ofrendd el Monjes precursores filoxera. nada pudo frenar su expansién. La

llegada del ferrocarril, pese a lo ele-

~vado de los fletes, contnhuyo a que

A et B

“mas concepciones liricas, literarias,  divino de la vid, al situar la vifia del  representante del néctar superlativo. ~ nente en los ritos y costumbres de bs  lado durante largo tiempo. 5 llegaran a toda,s las provmc1as
pictéricas y escultdricas, por losmds  Sefior en el Paraiso. Noé, elegido para  Jesucristo: La apoteosis misticadel ~ hebreos, asi como en las fiestas de i ‘ Sy . :
geniales artistas de todas las épocas.  perpetuar al hombre puro de todain-  vino le estuvo reservada a Jesucristo,  los primitivos griegos y romanos. Estss : ; = .
Victor Hugo dijo del vino: "Es la  iquidad, salvé a la vid de la devasta- S0 o . e )
obra més admirable del famoso poeta:  cién diluviana, amparandola en su ‘ II ‘ ,
el sol". Eso es exacto, ya que el vino  arca. : > : * r Isee -r MARIA CMSTINA HIDALGO
;admrrahle s6lo se obtiene en las re- Con su fruto elaboré ¢l primer MA=— 34 Base Mendoza q - Profeada do Donza Clisica
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Hace seis décadas

La vez que una

fue elegida cinc

Brigida Santini fue una de las mds bellas
soberanas vendimiales de la década del *40.

;, Ahora es orgullosa abuela de 16 nietos. Vive en
Maipu, en el departamento que represento.

rewmna
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£ v Concentradores |
g v Prensas neuméticas |
¥ v Equipos de frio |
? v Filtros de presion
1 Tecnologia ¢ Fittros devacio |

- . _+__ J/ Filtros de prensa

SerYICIO v/ Sistemas de flotacion

ﬁ Calidad Tangue de acero inoxidable

- v Tanques para camiones

" diserio y desarrollo conceptual

Gl

an pasado 60 afios pero

recuerda feliz ese dia de
abril en que fue coronada
Reina Provincial de la
Venduma Abora tiene 75 afios, 4 hl]OS
y nada menos que 16 nietos, quienes

alegran su vida cuando van a visitarla
- en su casa del barrio San Franeisco,

atin hoy Brigida Santini

les! Fue todo muy lindo. Recibi tam-
bién muchos regalos. De Turismo, sélo
un reloj Omega; el resto, de comer-
cios: carteras, géneros para hacerme
vestidos, bombones, perfumes’, se-
fala con una sonrisa.

Su madre era una italiana muy a la

‘antigua y celosa guardiana de su hija.
Y eso le significo perderse otros obse-

pero como me habfa mudado a Lun-
lunta me dijeron que debia postu-
larme para ellos. Salf entonces sobe-
rana de Lunlunta. Luego resulté reina
de Maipd. Y continda entusiasmada
con su relato: "Ese afio debido a acci-
dentes climaticos, la fiesta central se
postergo 4 veces. Luego se suspendi6
y se limit6 a una cena y una votacion

José Maria Lolich. "Vendimiadora de Maipt. quios y una oportunidad que quizds  realizada en el Plaza Hotel. Los re-

(oleo sobre chapadur, sin fecha) Alli atesora algunos de los recuer-  hubiera cambiado su vida. sultados se dieron a conocer una se-

: - e dos de su reinado: una corona, ré- "Me invitaron a Tucumédn y hastale  mana después y con gran alegria me
Carlos Varas Gazari. y FesteJo vendzmlal " (oleo 1 980) plica de la original, que le obsequid  pagaban el pasaje y estada a ella tam-  enteré que me habian elegido reina."

“Con canasta de uvas" (acrilico s/tela, 1 994)

Giol; la humilde diadema departa-
mental y quizds el mas preciado, el
cuadro donde aparece tal como la vio

bién, pero no quiso saber nada. Tam-
poco me dejo ir a Buenos Aires, donde
Argentina Sono Films me pagaba un

Pero la historia no terminé alli. Poco
después le informaron a Brigida que al
acto eleccionario habian faltado dos

Brigida Santini recordo
emocionada Su coronacion.

Sélo tenia 15 aros cuando fue electa en 1940 Reina de la
Vendimia. Recibio ofertas para actuar en cine.

José Bermidez. - el ptiblico cuando fue coronada. ano de estudio de arte escénico mien-  reinasy que debifa hacerse una nueva , -
P]I]_tOI'eS mendocmOS : L J/ Desde hace 6 afios es viuda y vive  tras empezaba a trabajar en peliculas  votacion. "jMe querfa morir!", sefiala.  miales y de otros concursos. les estdn muy bien organizadas y ga- Agrega que sabe que los tiempos
con un familiar para ganarle la batalla  como actriz. En fin, eran otros tiempos ~ Finalmente, de los 5 votos ella obtuvo 3 Su prima es Angelita Dorigo, Reina  nan mucho con tantos avances téc-  han cambiado pero que le agradarfa

/’ ' o /I [ [
Nuestros vifiedos cautivaroiz siempre la imaginacion
de los pintores mendocinos, que a través del tiempo

plasmaron en imdgenes su canto a la tierra. Este
sentimiento transformado en formas y colores fue

rescatado en la muestra que se ofrecié en el Espacio
Cultural de Mendoza (ex Banco de ‘Mendozg) cuyo

la musedloga Ana Maria Alvarez. Con el nombre
de "Iconos de Vendimia", la exposicion presento

. lo mejor de nuestros pldsticos.

JuaScalco. "erniddd de losrtr:osechadores ! (6leb, 1982)

cargode =

Sergio Roggerone. “Virgen de la uva” (oleo y oro, 1999)

v  Fermentadores
v  Autoclaves
v/ Intercambiadores

al vivir en soledad. Duefa de un agra-
dable sentido del humor, durante la
entrevista mecha su charla con risue-
N0S comentarios.

-60 afos no son nada...

"A pesar del tiempo transcurrido,
en ocasiones me parece que mi elec-
¢ion provincial representando a Maipd
fue solo hace poco tiempo. Yo tenia 15

y otras costumbres", comenta mas
adelante.

Elegida 5 veces reina

También rememora que el dia que
fue elegida soberana provincial lucia
un vestido de poplin y -como las res-
tantes candidatas-... alpargatas.

Y con una risa franca cuenta: "Yo
Vivi una experiencia que es histdrica

y gano... por quinta vez.

“Cuando llegué a mi casa -recuerda
CON Una sonrisa picara- mi madre es-
taba acostada y me pregunté como
me habia ido. En broma le dije que
habia perdido y ella me consol6 di-
ciéndome que ya era muy importante
representar a Maipd. Cuando prendi6
laluz y le dije la verdad, fue una alga-
rabia familiar".

Brigida hace gala nuevamente de

de la Vendimia 1938, y su sobrina
Maria Magdalena Squet, soberana de
1953. :
"Pero hay mds: en 1958 mi hija
Gladys fue electa Reina de la Cerveza;
en 1960 soberana de Maipt; en 1961
Reina del Deporte: en 1968, Reina
Nacional del Transporte. Y mi otra
hija, Alicia, fue reina de la villa de
Maipti en 1960, apunta orgullosa.

nolégicos.

“Antes eran mas gauchescas, mds
de entrecasa. Lo mismo sucede con
las reinas. En la actualidad todas tie-
nen sus estudios. Pero yo me pregunto
;donde quedaron las vendimiadoras?
Esta es una celebracién del trabajo
en honor a nuestro principal cultivo, la
uva. En su origen el objetivo éra coro-
nar a la vendimiadora mds bella.
Cuando me eligieron, yo trabajaba en

que se retornara un poco al verdadere
sentido de la fiesta del trabajo vendis
mial.

mentario.

Y antes de despedlrse hace un co- -

"4Si asistiré este afio al espectds ‘

culo vendimial? Siempre iba, pero

desde que fallecié mi esposo debo -
trasladarme en 6mnibus y hasta que

vuelvo a casa se hacen las 3 de la mas
drugada. Es muy tarde para mi. No,

anos y todavia recuerdo con alegria  porque no creo que a nadie més le  susentido del humor cuando asegura ,Fiestas eran las de antes? la vifia. Las candidatas actuales jsa- no me ofrecieron las autoridades de - :
todas las fiestas ala que asisti rasmi  haya pasado: fui electa 5 veces. Pri-  que su familia es de sangre azul. Es ben ¢6mo se corta la vid 0 cmo se  Turismo medios de movilidad. Creo
coronacion. jQueé manera de ir a bai-  mero como reina de Cruz de Piedra, que en ella hay varias reinas vendi- Brigida opina que las fiestas actua-  hace la poda?”. que veré la fiesta por televisién..."




Delia Larrive Escudero

Reina entre reinas

Pese a que suele
evitar las entrevistas
periodisticas y a que
estaba en cama
reponiéndose de

una afeccion
asmdtica, Delia 1

-la primera soberana
vendimial- dialogo
con Los ANDES para
recordar la noche de
su eleccion, confesar
el olvido en el que

elia Larrive Escudero,

Delia I, fue la primera

soberana de nuestra

fiesta maxima. Es la

reina entre las reinas.
Por eso ocupa un lugar de privilegio
en el corazon de los mendocinoes, que
la sienten como algo propio.

Sin embargo, durante todos estos
afios ella ha preferido mantener un
perfil bajo, inducido un poco por el
gran olvido en que se mantuvo du-
rante décadas a las ex soberanas y
otro poco por su timidez.

No suele conceder entrevistas. Las
pocas y breves que se le han hecho en
los tiltimos afios, se lograron en sus fu-
gaces presentaciones a actos organi-
zados en su agasajo. Cualquier otro in-
tento de lograr una charla periodis-
tica, debe enfrentarse a su negativa,
expresada con suavidad, pero con fir-
meza.

Delia, nuestra Delia, la de todos los
mendocines, finalmente accedi6 a un
didlogo teléfonico, a pesar de estar

se sintio por muchos  en cama, reponiéndose de una afec-
L cién asmdtica.
arios y para afirmar
' : El gran dia
que nuestra o
o “En esa primera fiesta, todo fue
fiesta “crece en muy diferente a lo actual. PredominG
S o la sencillez, lo que estd lejos de la
grandiosidad grandiosidad que fue adquiriendo con
5 el paso del tiempo, aunque siempre
Y belleza’. mantuvo el espiritu con el que nacio,

es decir de alegria por el fin de una
cosecha exitosa.

* Se hizo en la cancha de Gimnasia
y Esgrima, donde se habia reunido
mucha gente, mds de lo que losorga-
nizadores pensaban que iria. Por eso
hubo mucha confusién y es poco lo
(ue pude ver del festejo, a pesar de
que las candidatas estdbamos sobre
una tarima. Incluso ni siquiera re-
cuerdo haber visto el espectaculo ar-
tistico. Para las aspirantes al reinado
todo sucedié muy rapido. Luego de
ser electa, por seguridad, los guar-
dias me sacaron de inmediato de alli,
lo que no me dio tiempo a sentir nada,
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ls 78Wﬁos Delia I, bisabuela ya, mantiene Su serena belleza.

nizado, tiene su estructura ya estable-
cida y el avance técnico hace que cada
ano la fiesta sea mas hermosa'; opina.

Ella, que por realeza vendimial se
ha ganado un lugar de privilegio en el
festejo, se conformd siempre con ver el
espectaculo por la television, "como
lo hace cualquier vecina”.

Eniloes primeros afios posteriores a
la eleccion "sentia mucha felicidad y
entusiasmo cada vez que se acercaba
la fecha de la Vendimia. Pero con el
transcurso de los aiios, al ver que ha-

miliar de Godoy Cruz vivia junto a su
madre, abuelo y hermanos. Dos cono-
cidos bodegueros de la zona “creo que
Filippini y Sudrez, visitaron a mi
abuelo para pedirle que me presen-
tara como candidata en una fiesta
vendimial que se estaba organizando
para ese ano. El aceptd y mi madre es-
taba muy.entusiasmada con la idea’.
Sin embargo, cuando ella se enter6
les dijo que no queria ir. Su timidez le
hacia sentir temor ante el protago-
nismo que se le pedia... sin saber que
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A los 15 arios de edad, cuando fue coronada primera reina

vendimial.

en la reina provincial.

"Cuando salf electa mi madre, her-
manos y primos estaban felices y co-
rrieron a abrazarme. Nos fuimos todos
a festejar en la confiteria Colén . Pedi--
mos una botella de champagne y brin-
damos", rememora trayendo de
pronto al presente un dfa que fue un
hito no sélo en su vida, sino tamblen
enla dela fiesta vendimial. - 74

“No me hicieron regalos como a las
reinas actuales, ni viajé a ningiin | lado
por serlo. Antes no se nos daba tanta:
importancia. Incluso recuerdo que lo:
vestidos me los tuvo. que com‘ '
madre”.

Qué fue de la vida de Deha en los
anos sgmentes” Cinco afios mds tarde:
conoci6 a quien seria su esposo, Ra-
cindo Gémez, quien se desempefiaba
en una bodega. El matrimonio tuvo un
hijo, que actualmente reside en Villa

Mercedes, donde;administra un hotel..

Su marido és un entusiasta adimi-
rador de Delia, a la que siempre acom-
pafia en los agasajos que se le han
brindado y la impulsa para que parti-

timientos encontrados respecto a su
reinado. Es que el largo olvido en el
que sinti6 que cay6 durante varias dé-
cadas, parecen haberle dejado huellas
en su corazon. Quizas por eso, como
para recuperar un poco ese Uemp("
perdido, en los ltimos afios los agasa-~—
jos en su honor se han incrementado.

Pero quien la ha mirado a los ojos
en uno de los pocos actos a los que
asistio, sabe, siente de inmediato que
la Vendimia vive en ella, mds joven
que nunca.

"Cada dia mejor"

Refiriéndose a los festejos actuales,
senala que "no siempre salen electas
las chicas mds lindas y la gente se
pregunta por qué" y que "ahora a las
reinas se les abre un camino en la
vida y se les brinda una serie de bene-
ficios de las que hemos carecido las
primeras soberanas. Eso es‘algo muy
positivo que han logrado”.

Agrega que "la fiesta cada dia se
hace mas grande y mas linda. Crece'y

i) placer de los ojos

+  El color de los vinos tintos cambia

§ asuvez se vuelven ambarinos y fi-

mer momento ¢
joven y luego se vuelve adulto, alcanz
su madurez y sigue hasta declinar
morir. En este dltimo estado se lo ca-
lifica de envejecido o quebrado”, se-
nala el licenciado Angel Mendoza
quien prepard especialmente para
Los ANDES esta nota para aprender
alg'unos importantes detalles de "la
mas sana, alegre y cordial de las be-
bidas". il
Fundamentalmente cuatro sentl-’

dos participan en la degustacién: la
vista, el olfato, el gustoy el tacto.

En una copa incolora, indispensa-
ble para apreciar los distintos matices
del vino, examinamos en primer lugar
su color y aspecto. Se ve brillante,
resplandeciente 0. al contrario, mate o
velado.

con los afios de un rojo violdceo hacia
un tono piirpura, rubf, bermellon, que

nalmente, atejados.
Los vinos blancos pueden ser de
color amarillo muy pélido 0 mds sos-
temdo, matiz limén, reflejos dorados o
rdes (parti armente el Cha-

Vg] o n ]
guarda son de color 0ro viejo o co-
brizo.

Al girarlo lentamente en la copa, el
vino deja en las paredes "piernas"

(un constifuyente natural), o bien de
aziicar residual como en los grandes
vinos blandos de Sauterns o de Tou-
raine.

- que afirman la presencia de glicerol

Bouquet de aromas . .

- Un vino se descubre primero por su
"nariz" o sea por sus aromas, florales
o frutales en funcién de los perfumes
dominantes. En los blancos encontra-
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El color de los vinos cambia con los arios del producto, tanto en el tinto cuanto en el blanco.

mango, pomelo rosado en el caso de
los sauvignon. Olor a pan tostado y
miel en los chardonnay méds maduros.

Los tintos a veces florales, son ha-

mes un anand, manzana, membrillo,

copas adecuadas.

bitualmente frutales: bayas rojas y

negras caracterizan la juventud, "
transforméndose luego en "bouquet,

el encanto de los vinos maduros, en
los cuales uno encuentra los notables

aromas de nueces, tabaco, trufas, de. .

cuero y’ de~caza

Las revelaclones del gusto ‘

La esttjuctura " el vino se califica d o

Para apreciar los buenos vinos de mesa se debe contar con las
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08 decir a tomar conciencia de lo que  bia caido en el olvido, comencé a guar-  con el paso del tiempo su imagen seria  cipe en las actividades vendimiales, adquiere mds grandiosidad atin”. Qui- : ui
estaba viviendo", recuerda. darlo sélo como un bello recuerdo, un simbolo de la celebracién. aungque ella ahora suele declinar la  zds esta opinion es también el re.ﬂej.o cuando s ml(l)ySa(lac:,o(lfhgl!:c:)l ‘E:t gclllggzl y 4
i . Asus 78 afios mantiene su serena . muy dentro mio". "Creo que nadie imaging en ese  mayorfa de las invitaciones. "Es que de lo que lleva dentro: la Vendimia o los taninos conforman’el nervio, el
f belleza y su prestancia real. El baston momento que el festejo iha a seguir  ahora no terigo el mismo entusiasmo  corre por sus venas desde 1936 y a : - “cuerpo, que puede ser liviano, caso ,
: ' con el que a veces se ayuda ensuca- "N quiero ir" y mantenerse por mas de medio si- que cuando era joven. No hay que ol-  quien ha sido tocado porla magia Ven=Si frecuente de los tntos muy Jévenes 0 )
_.: minar, luce en ella con natural gracia. ! glo, transforméndose en el distin- vidar que pronto cumpliré 80 afios. ~ dimial no le resulta facil esquivarla. Y gy amplio, rico. Sélido, generoso o ar- i
1 y elegancia. : En 1936 Delia tenia 15 afios . Supa-  tivo de Mendoza". Fue asi como de  Antes s sentia esa magia vendimial’.  ella la lleva dentro, aunque intente monioso cuando todo'se funde en una'*"'“iek 5 :
; "Ahora todo es distinto, esté orga-  dre habfa fallecido y en la casona fa-  pronto, sin darse cuenta, se convirtio Ya hisabuela, Delia parece tener sen-  negarlo. Sélo basta mirarla a los ojos. redondez agradable, tipica de las !
los vinos tintos ynobles de elaboracién artesa- 24 o 48 horas, Se orienta asf el grandes afiadas o de los vinos muy i
v nal pueden formar un depdsito natural de cris-  vedad al fondo de la botella. Al . madurados. A
: B tales g materla;llef coloreadasdEs la gmmfest,m consumirlo, justo antes de servir el vino, se | La duracion en boca: significa la
| i ‘ e cion de un corhplejo proceso de maduracion y destapa con cuidado y se pueden eleglr dosop- rsistencia gustativa en las papilas.
o g ‘ Mend Lavalle, Tupungatoy Godoy Cruz, |  jla que acund la kibertad! desarrollo del bouquet. \ , peEl senﬁdogduesl tacto: regist?a }l)a.ag- h
a ra u e 3l tO 0 S a C a n ten enaoza San Carlos, Guaymallén. Ese depdsito no resulta agradable de beber ni i monfa y el buen paso del vino porda- Los vinos de guarda se califican de
& ‘ (marcha) A Malargtie cantar, Un rumor: s de remover al servir, enturbiando el vino y mo-  nastas de servicio y decantacién. boca.  duros astringentes en los primero
o a Junin, e del ac‘.’% va arrullan - dificando sus sabores. Es necesario separarlos  siempre se mantendrd en un éngulo de 20 . ailos, para luego ablandarse ydar en-
: Letra de Guillermo y La Paz, San Rafael y San ; a la ciudac antes de servir: grado de inclinacién y retendrd en sus esbeltos Para tener en cuenta * tonces lomejor de simismo. .~ ¢
’ : a V d : i i d ol 946 qu@cm Pelay o i ;Zl; g_’ esto L : 1) 48 horas previas al consumo hay que ve- hombros el final del vino con el deposxto No se i 'La fineza y agradabilidad de un
Es la cancion de la venaimia, la que la iden tzﬁca esae . Muisica de Egidio Pittaluga Mendozo;, o S ; Gw" Su ??410 100 cpte cancar. rificar si el vino presenta un depos1to alo larg*o debe servir la tiltima copa. Los vinos que conviene beber mien-  buen vino es la sumatoria de las deli-
A &% 3 : i v tierra del sol y del buen vino... on Generas Awear del cuerpo de la botella acostada o en el fondo si - b) Lento trasvasado o trasegado a un ele- tras son jévenes son ligeramente dci- ~ cadas sensaciones que percibe cada
La primera grabacion la hizo Hugo del Carril y la que escuchamos Alzegedlzzsa’Andes s g g'ai]glfz fosa son, estuvo lsarada dglbservar len el contraste con gante botellén de cristal de base ancha, deno- dos, frescos, livianos, vivos y nerviosos.  uno de los sentidos.
; ; . > de 4 o ~ unavela encendida o una luz tenue. minado Decanter. Mediante una llama de vela  partir platos de carne, quesos y mnes puros ;
actualmente fue interpretada por la orquesta de Francisco Canaro ?azéz%m, e Ilt;z TN ;;gnugg yespeiin prﬁgdagzld ~ 2)Sihay depdsito, es necesario parar labo-  de paralina neutra por debajo del cuello e la de tabaco cubano,
: eras, Rivadavia y Tunuyan; ..Mendoza... - . . .
y la voz del cantante de tangos Alberto Arenas. a Maipi, Mendoza, Magioz. '
; v : CIRUGIA DE MIOPIA
| ) L "CON LASER EXCIVER (LASIK)
i / d Y ° d \ 5 e
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Alimento rico y nutritivo

Uva es salud

A su delicioso sabor; a uva es una fuente de que un vaso de buen vino tinto al dia en la digestién
energia nutritiva debidoa  reduce el riesgo de infarto. de las grasas".
la uva suma un alto ; su alto contenido de azi- Pero lo realmente atrayente es que Anadié que
Lk cares que, a diferencia de en distintos paises se estdn efectuando  "el vino se puede
poder nutritivo, su los que se encuentran en  estudios tendientes a comprobar sus  beber sin temor,
L cereales y hortalizas, no requiere pre-  propiedades para combatir el cdncer, en su justa me-
capaczdad de paracién y son absorbidos directa- Se cumplen investigaciones en la  dida. Sélo si se
: mente por el organismo. Universidad de Illinois para constatar exagera puede

renovar rdpidamente También posee una amplia varie- la accién anticancerigena de una sus- causar problemas,
dad y riqueza de elementos minerales tancia contenida en este fruto (el res- como el alcoholismo,

energias y cumplzr como potasio, fdsforo, calcio, azufre, veratrol). pero los inconvenientes
. : sodio, magnesio, hierro y cloro. En el mismo sentido trabaja la doc- causados por los abusos se S
también ﬁm ciones ~ toraKarla Slowing, de la Universidad . producen también con otros ;
i Otros beneficios Complutense de Madrid. alimentos.
preventwas Yy “El resveratrol se descubri6 en los "Asf, el tomar leche en ex-
i Por otra parte, por su contenido de  afios '70 y desde entonces se utiliza ceso puede originar cdlculos
terapeutzcas. ' vitaminas A. C. B1 y PP es un esplén-  como antiinflamatorio. Esta sustancia  de oxalato de calcio; el
i dido alimento para los nifios, con el ob-  se encuentra también en las morasy  abuso de carnes, aumento
Ahora se estu dia jeto de asegurarles un desarrollo y mani, aunque la cantidad mds alta del dcido tirico; el consumo
. crecimiento balanceados. También es = aparece en la uva, especialmenteenla exagerado de yemas de
Su capaczdad ideal para las futuras mamds o para piel. También estd en el vino, sobre huevo, elevacion del coles-
. 5 las madres que amamantan. todo en el tinto", afirma la doctora terol: el de dulces y grasas,
anticancerigena. Ademds, es adecuado paralos atle-  Slowing. obesidad; el del café, pro-
tas y quienes requieren una intensa y duccion de acidos grasos
rapida restauracion de sus energias, al Bondades del vino libres en la sangre, etc.".

igual que los que desempeian tareas Al preguntarsele si es
que causen fatiga fisica o intelectual. Consultada la nutricionista Ana aconsejable dar de beber
Otra de las propiedades dela uvaes  Yannelli de Araniti sobre las bonda-  vino a los nifios, respondi6
que estimula los intestinos y las fun-  des del vino, indic6 que “es conside- que no es conveniente.
ciones hepéticas y que posee una ac-  rado un alimento porque estd dotado  "Los chicos pueden to-

cidn diurética y antiirica. de cualidades sensoriales, de un mar jugo de uva, que
cierto tono emocional que excita tiene cada 100 gr un
Contra el cancer nuestro apetito. Ademds, tienela cua- 18% de azicares y un B}

lidad de ser un estimulante circula- 0,4 de proteinas, prove-
La medicina oficial ya ha reconocido  torio y a nivel de estomago colabora  yendo 73,6 calorias".

ﬂ

Nobles cepajes para obtener finos vinos

o C&\S\\‘ ' _ 3
W & ; B
i ‘ El origen de la vitivinicultura en torio europeo se optimizg el cultivode  nobles vinos blancos, de aroma incon-  se corten 0 mezclen con otras varieda-
lypeqe ' ¢ ‘) & Argentina se remonta ala épocadela  la vid, especialmente en Mendoza, fa-  fundible, color amarillo pilido muy des para darle m4s suavidad.
h m Ontlrom e e conquista, al importar los colonizado-  vorecida por las caracteristicas desu  atractivo y sabor delicado, levemente Merlot: cepaje originario del suro-
™ COSMIATRA INTRGRAL DE LA BELLEZA res espafioles estacas y semillas de suelo y clima. De las numerosas va-  4cido. Posee cualidades innegables este francés y, por tanto, socio aunque
- ATENCION PERSONALIZADA vid, con cuyos frutos se elaboraron vi-  riedades importadas han perduradoe  para la elaboracién de champédn en minoritario de los tintos de burdeos.
= - nos para oficiar misas y para el con- impuesto las que mejor se adaptaron, nuestro medio. Produce vinos de tipo varietal y tam-
sumo de la incipiente poblacién. Esas _ conformando actualmente una viti- Riesling: cldsico cepaje de la zona  bién se lo emplea como mejorador de
primitivas cepas originaron el deno- cultura basada sobre el cultivo de ce-  del Rhin y del Mosela, en Alemania, y  cortes de vinos tintos. Presentan el in-
minado "vifiedo criollo”, de abundante  pajes de alta calidad enoldgica. de Alsacia en Francia. En nuestro pais  conveniente de ser muy sensibles ala
produccién pero de pobre calidad eno- Los cultivares que se destacan por  se lo cultiva en muy pequena escala. oxidacion.
légica, que mantuvo su predominio su buena adaptacién y excelente cali- Da origen a vinos de alta calidad, Malbec: forma parte de los vinos
durante tres siglos. dad de produccién se han clasificado  aroma caracteristico, suaves y fres- de Burdeos, siendo famosos los re-
Se atribuye a Miguel Amado Pou- en variedades blancas y tintas. Las  cos, con tendencia a niveles altos de nombrados vinos del Medoc. En Men-
get, a partir de 1860, la introduccién principales son las siguientes: acidez. i doza los vinos obtenidos ostentan alta
| ds cepajes de calidad, importados de Sauvignon: es un cepaje tipicodela  calidad, gran definicion organoléptica
Chile y de Europa, tales como mal- Variedades blancas regién de Burdeos y del valle del Loira.  varietal y mucho color. Las primeras
bec, cabernet y pinot. También Pedro Los vinos obtenidos manifiestan un  cepas de esta variedad llegaron en

Benegas hizo importantes aportes a Chardonay: es un antiguo cepaje  cardcter varietal bien definido, son 1861 provenientes de Chile y fueron
nuestra vitivinicultura durante 50 afies ~ franeés muy extendido en las regiones  frescos, arométicos y de tonalidad ver-  plantadas en Panquehua, Las Heras,
de actuacién. Con el aluvién inmigra- de Champagne y Borgogna. Produce  dosa amarillenta. en la propiedad del pionero viticultor
Semillén: variedad originariadela  Juan Gonzalez Troncoso.
region francesa de Sauternes, es co- Pinot negro: uva caracteristica de
nocida y cultivada desde antiguo en la Borgofia y de la Champaiia, en
Cuyo. Los vinos presentan caracteres Francia. Se elabora con ella el vino
muy destacados, de aroma suave y espumante natural mds famoso del

excelente color. mundo: el champan. Es un vino mo-
deradamente tdnico y su aroma es

Varied tas complejo, dificil de describir.
e Syrah: cepaje tinto de origen im-

Cabernet sauvignon: es un afamado  preciso, cultivado en Francia desde
cepaje originario de la regién francesa  antiguo en el valle del Rédano. Los vi-
de Burdeos. Sus vinos se caracterizan  nos que se logran de esta variedad se
por su gran color y poseen un elevado  califican de sobresalientes y exaltan
cardcter tdnico que hace que, a veces, los caracteres de finura.
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Desde un club al teatro griego

El acto central tuvo
diversos escenarios

1 acto central de la Fiesta
de la Vendimia, caracteri-
zado por un espectdculo
artistico argumentado, que

& culmina con la eleccién,
\_~roclamacion y coronacion de la

nueva reina, ha tenido diversos esce-
narios desde aquel primer festejo el
18 de abril de 1936.

1936/37: en el estadio del club Gim-
nasia y Esgrima.

1938: en el prado aledaiio a la Ro-
tonda del parque San Martin.

1939: en un escenario levantado en el
Prado Espaiiol del parque.

1940: en un gigantesco proscenio
montado en un costado de la Rotonda
del parque.

(Fue suspendido por la lluvia).

1941: en un palco flotante en el lago
del parque, frente al club Mendoza
de Regatas.

1942/49: en la Rotonda del parque
San Martin.

1950/53: en el Autédromo (hoy estadio

" Talvinas Argentinas)
*-1954: en el Anfiteatro (teatro griego

Frank Romero Day) atin en construc-
cion, al pie del Cerro de la Gloria.

Asistieron
a la fiesta 8
presidentes

. A través de los afios han concu-
rrido a nuestra fiesta méxima ocho

identes. De gobi Aol
cos o militares.

El primero de ellos nos visité en
1942: el doctor Ramén Santiago Cas-
tillo. Carlos Saiil Menem estuvo pre-
sente en el almuerzo de las fuerzas vi-
vas en 1993 y presenci6 el Carrusel en
1995, pero no concurrié al espects-
culo central en el anfiteatro Frank
Romero Day, aunque si lo habia hecho
siendo gobernador de La Rioja.

La némina de los presidentes que
han presencia el acto central, que in-
cluye el espectaculo artistico, asi como
la eleccidn y coronacion de la Reina de
la Vendimia, es la siguiente:

tilllm- Doctor Ramén Santiago Cas-
o.
. 1947- General Juan Domingo Pe-
rén.
1962- Doctor Arturo Frondizi.
‘ _1979— Teniente general Juan Carlos

_ 1971- General Roberto Marcelo Le-

vingston. _
1972- Teniente general Alejandro

Agustin Lanusse.

1978- Teniente general Jorge Ra-
fael Videla.

1984- Doctor Raiil Alfonsin.

Archivo/LOS ANDES
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1955: en el Autodromo. 1960/62: en el Autédromo.

1956: no hubo fiesta. 1963/00: en el teatro griego Frank

1957/58: en el Autédromo. Romero Day (en 1985 no hubo . .
1959: no hubo fiesta. fiesta). En 1954 se efectuo el primer acto central en el Anfiteatro.

Guayma//én ][esteja en Vendimia por los ][rutos conseguic{os
Yy se apresta para acompafiar a su soberana en la
“Vendimia 2000”.
Su pueb/o muestra con orgu//o Su pasac]o histérico
y un presente laborioso, que Je permite gozar de
un Departamento pujante que se trans][om"za
dia a dia, a través de la cultura del tralmjo.

El Intendente Municipal,
Arg. Jorge A. Pardal yel puelvlo

de Guayma//e’n saludan a su soberana
con los mejores deseos en su participacién

de la Fiesta Nacional de ln Vendimia 2000.
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Tradiciones mendocinas

Nuestros gauchos, siempre

Todos los anos el Carrusel congrega a mas de
400 gauchos mendocinos que desfilan. Sin
embargo, no siempre el publico conoce cudles
son los atavios tipicos de nuestra provincia.

a es una tradicion que una
parte importante del Ca-
rrusel esté conformado por
el altivo paso de los caba-
llos criollos, montados por
gauchos. Mas de 400 desfilan en cada
oportunidad, luciendo los atavios tipi-
cos de la zona cuyana.

Pertenecen a centros tradicionalis-
tas cuyo objetivo primordial es man-
tener las tradiciones y cultura que ci-
mentaron a nuestro pueblo.

Sin embargo, no todos conocen
cuales son las caracteristicas de los
atavios mendocinos, que difieren de
los propios de otras zonas del pais.
Sobre el tema consultamos al presi-
dente de la Federacion Gaucha de
Mendoza “General San Martin", Se-
gundo R. Rojas.

Gaucho mendocino

Indicé que "a fines del siglo XVII
las prendas que usaban el muletero,
arriero o gaucho mendocino tenfan
muy pocas diferencias con las utili-
zadas por la clase rural del Virrei-
nato del Rio de la Plata: bota de po-
tro, calzoncillo liso hasta los tobi-
llos y sobre €l un chiripd, sujetos
ambos por un ancho cintur ‘n de
cuero. Se completaba con una ca-
misa de mangas largas de color
claro, pafiuelo al cuello, sombrero,
poncho de telar y eventualmente
chaleco, chaqueta cortz y en época
mds reciente saco, segun lo re-
cuerda Santo de Paula en su libro

Usos y Costumbres de la Mendoza
de Ayer y de Hoy".

A fines del siglo XIX, "la iniciacion
de los trabajos de talabarteria per-
mitié que la bota de potro fuera rem-
plazada por la de cuero y la instala-
cion del alambrado propicié que el
chiripd fuera cambiado por la bom-
bacha, que resultaba mds practica.
En Del que comenz6 a usarse una
mucho mds amplia, para protegerse
del frio".

Fue asi que con el paso del tiempo
los atavios fueron adaptdndose a
nuestra zona, adquiriendo caracte-
risticas propias.

Para sujetas la bombacha se co-
menzo a usar una faja de colores no
muy llamativos, sobre la cual se colo-
caba la rastra o tirador, consistente en
un cinto de cuero ancho que en el
frente presentaba una hebilla grande
(rastra) en la que se inscribian las ini-
ciales de su propietario, la marca de
st ganado o un motivo elegido al pro-
pio gusto. Se unian a ella cadenas y
monedas de plata, patacones, mone-
das chilenas o peruanas, etc. El gusto
personal le fue agregando adornos,
pero el mendocino siempre se carac-
teriz6 por su sobriedad en el vestir y el
uso de colores apagados.

Atavio tipico

Sombrero: el de Cuyo tiene cierto
parecido con el chileno, ya que ambos
provienen del andaluz. Pero el de
nuestra zona es de ala mds chica y

Gustavo Rouge/LOS ANDES

El sombrero del gaucho de Cuyo se parece al chileno porque
ambos provienen del andaluz.

copa mas baja. Son de color negro,
gris, beige o marrén. Generalmente
son de fieltro. El barbijo, de cuero
trenzado, evita que se caiga cuando

galopa o corre viento. Pafiuelo: infal-
table en la vestimenta gaucha por sus
variados usos. Se usa al cuello, en-
volviendo la cabeza, atado bajo la bar-

El facon con empnadura de hueso o metal es mfalble enel

atuendo. Lo usaban para defenderse y alimentarse.

billa con el sombrero arriba para pro-
tegerse de la inclemencia climdtica.
Camisa: Era realizada por el telar

nativo, asi como de hilo fino o tela ar-

tesanal, mangas largas y cuello do-
blado. Su color era crudo u otros sua-
Ves.

Chaqueta: también llamada corra-
lera. Es corta a la cintura, mangas
largas. Suele carecer de bolsillo. Tam-
bién se usa el chaleco con y sin man-
gas, el que si lleva bolsillos en su ex-
terior, a ambos costados.

Poncho: prenda indispensable del
mendocino debido a las bajas tempe-
raturas. Era largo, casi hasta las ro-
dillas, de colores ocres, sdlo lo decoran
lineas verticales al tono. No tenia fle-
cos. Era un orgullo para el gaucho.

Faja: se trata de un trabajo artesa-
nal de telar, de colores sobrios,

Rastra, cinto o tirador: era la

prenda mds apreciada por el gaucho
mendocino por su valor, ya que era de
metal u oro. Se transmitia de genera-
cién en generacion. El resto era de
cuero, crudo o lonja. Se la cubria con
monedas antiguas o extranjeras. ¢

Bombacha: el cuyano la usaba bi._/
ancha y tableada, mientras la del
pampeano era angosta y con ribetes
cocidos.

Botas: se uso primero la de potroy
luego la de cuero trabajado. Los cen-
tros tradicionalistas de la provincia
han impuesto la corrugada o fuelle, de,
becerro. Sin embargo, para el trabajo
diario us6 la tradicional alpargata de
suela de yute. i

Facon: con empuiiadura de hueso o *
metal y vaina de cuero crudo o plata.
Lo usaba para defenderse, para ali-
mentarse, etc. Su largo oscilaba entre
los 20 y 40 cm.
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Teng'a una
Vendimia
de Eleg’ancia

y Buen Gusto...

SAN JORGE
Trajes

Tel. 4238322

Sarmiento 81 Ciudad

A)

tiempo de Vendimia, nuestra gente celebra
() los frutos de un asio de trabajo, por eso estamos
presentes para brindar juntos.

Montemar

COMPANIA FINANCIERA S.A.

L‘z'der desde 1957

- San Martin 1152, » SAN RAFAEL: H. Iricoven 13, ¢ LUJAN DE CUYO: San Martin 319.  » GENERAL ALVEAR: Avrvear Oeste 24. « TUN UYAN: San Martin 1001.
E: San Martin 483. + CORDOBA: 25 pE Mavo 138.  « RIO CUARTO: H. Iricoven 883. =+ SAN LUIS: Bercrano 980. « SAN JUAN: Menpoza Sur 133.
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6 y 7 de Abril - Mendoza, Argentina

CENTRO DE ESTUDIOS ENOLOGICOS

EEAMENDOZA

DIRIGIDO A:

Degustacion de vinos Malbec argentinos - Charlas de especialistas
nacionales y extranjeros - Gastronomia nacional - Nexos comerciales.

Tel: 0261 - 4963020 / Fax: 0261 - 4963320 / e-mail: malbec@mendoza.inta.gov.ar - EMPRESAS INTERESADAS EN PARTICIPAR DE NUESTRA PAGINA WEB, CONTACTARSE

Bodegas, Gastronémicos, Wines-bar, Clubes de Vinos, Enélogos, Empresarios Vitivinicolas,
Periodistas, Consumidores, Proveedores y amigos del vino.
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\_El ambiente

Sugerencias y consejos

Si bien un simple closei puede servir para
mantener en buen estado los vinos, las

condiciones ideales se pueden encontrar
construyendo una bodega casera.

con la humedad necesaria.

ara aquellos que gustan de
tener en su hogar una
buena provision de buenos
y afiejos vinos, pero que
atin no se han decidido a
construir la cava o bodega casera, les
ofrecemos algunas sugerencias que
le ayudaran a concretar ese viejo
sueno.

No se requiere de un gran espa-
cio, pero si que el ambiente elegido
sea fresco y con la humedad ade-

- cuada, que no lleguen los rayos sola-
res, ruidos ni olores intensos. De ahi

que siempre se elijan los sétanos para
instalar la cava, ya que suelen reunir
todas estas condiciones. Pero si se
quiere invertir menos, hasta un closet
puede transformarse en la bodega
ideal.

La cava propia .
 Qué materiales utilizar: Los exper-

- tos recomiendan utilizar madera, al-

baiiileria o pldstico (que posea solidez)
para construir la pequena bodega.
Los estantes deben tener una profun-
didad de 45 ¢cm de ancho, prefirién-
dose los de forma romboidal para evi-
tar que se deslicen los envases.

Se deben evitar los olores fuertes:
Es indispensable alejar de los vinos
todo aquello que despidan olores in-
tensos, como por ejemplo nafta o pin-
turas, pues deterioraran el sabor y
aroma del producto vinico.

Los ruidos intensos causan dafio: Al
igual que los olores, los ruidos inten-
sos provenientes del exterior afectan
al vino a través de vibraciones. De ahi

elegido para l bodega casera debe sco '

__ ArchivoL0S ANDES

que muchos sugieren revestir los mu-
ros con planchas de corcho o poliesti-
reno. Previamente conviene imper-
meabilizar la pared, para que la hu-
medad excesiva dafie la calidad del
Vino.

Temperatura ideal: La cava casera
debe mantener una temperatura que
oscile entre los 13 y 16 grados y 1a hu-
medad debe ser del 80%. Para con-

trolarla se puede recurrir a un ter-

mémetro, que debe colocarse en un si-
tio alejado de la puerta de entrada.

* Escasa iluminacion: El lugar no

debe recibir nunca la luz directa del
sol y si hay ventanas; lo mejor es ta-
parlas. Se aconseja una luz eléctrica
suave y escasa.

Algunos consejos

- No exponga el vino blanco o ro-
sado a la intemperie durante el in-
vierno pues las bajas temperaturas
hardn que se formen cristales. Si eso
le ocurre, trasvase el producto a otra
botellas.

- Bvite el calor pues resecan los
corchos y permiten el ingreso de aire,
oxidandose el vino.

- Los vinos rosados no deben guar-
darse mas de seis meses, aunque los
blancos pueden permanecer hasta
dos afios (mds alla de ese tiempo to-
man sabor ajerezado). Los tintos so-
portan mejor el paso del tiempo.

- Las botellas nunca deben guar-
darse de pie, sino tumbadas.

- Con el paso del tiempo se pueden
presentar en las botellas sedimentos,
producto de los colorantes o la preci-

”f |

Se debe evitar el calor, pues al resecarse los corchos ingresa aire y oxida al vino.

pitacién de los tartratos. Si esto le su-
cede, se recomienda precaucion al
servir el vino, para que el depdsito no
caiga a la copa.

Combinacion con la comida

En el momento de elegir un vino

para acompafar una comida, deben
tenerse en cuenta diversos factores,
como la época del afio, el plato que se
consumird, los invitados, etc.

Para el verane se sugieren un ro-
sado fresco y alegre. Para una reunion
informal, a media tarde, el blanco se-
midulce. Junto a la chimenea, en el in-
vierno, un vino tinto. =~~~

Los vinos blancos y champanas
acompaiian peseados y mariscos; los
claretes las sopas y pastas; los tintos
CON aroma, aves y carnes; para pos-

tres o frutas, los dulces o semisecos.

Dos horas antes de servir la co-
mida los vines blancos o resados de-
ben retirarse de la cava e introdu-
cirse en la heladera, para que estén
frios pero no helados (entre 6 y 10
grados). . e SR ‘

Los tintes deben descorcharse de
una a dos horas antes y se sirven a
temperatura ambiente.

Sy

Otras sugerencias

- Los expertos recomiendan pro-
bar un vino antes de comprar cierta
cantidad de 6, pues a veces las parti-
das pueden estar deterioradas.

- El vino se realza mds con una

transparente.
- Una vez abierta la botella, el
producto comienza a perder sus
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propiedades pasados tres dias.

- El alcaucil, los esparragos y el
huevo duro afectan el sabor del vino,
mientras que el queso lo mejora, por
lo que no se aconseja en la cata.

- Si en una comida van a servirse
- copa de eristal fine, que debe ser - varies vinos, debe comenzarse por

los més ligeros o jovenes, para con-
tinuar con los de mas cuerpo o afie-
jados.
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BINARIO maderas, agradece a Salvador Arpedoni por haber depositado
su confianza en nuestros productos, para la realizacion del escenario de
la Fiesta Provincial de la Vendimia 2000.
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Ventas y Reparacion de Bombas Inyectoras
e Inyectores - Repuestos originales

ESPANA 116 - TUNUYAN - MENDOZA - TELEFAX. 02622-424981 - CTI: 15523304
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Div. Capsulas de Sobretaponado: Para vinos, champagne y Sidra,

En PVC, Aluminio y Polilaminado. ||
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S'fu padre poseia una conocida bodega, pero él se enamoro de la

fatograﬁa Supo conjugar ambas pasiones a través de imdgenes que
expresan la belleza de nuestros viriedos, afiadiéndoles un especial
toque de poesia. Sus fotos -que recorren el mundo- no sélo se miran,

El fotégralfo de

vidy e vino.

ugusto Foix ha dedicado su vida a
obtener imagenes fotograficas re-
 lacionadas con nuestra vitivinicul-
tura. Sus obras se hicieron famosas
e ilustran libros y revistas de nuestro
pais y el extranjero. Quizds su éxito se deba a la
poesia que sabe plasmar en cada imagen, ese to-
que especial que le otorga a su creacion y que
permite dotar de vida propia a vifiedos y vinos.
Juega con las luces y las sombras, los ama-
neceres y atardeceres. Con las manos de los la-
briegos. Con un simbolo que lo resume todo. Con
las montaiias que en cada toma parecen ofre-
cerle una vista diferente.
Sus trabajos revelan la pasién que lo mueve y
en la que se conjugan Su amor por nuestra tierra
y por la fotograffa.

Familia de bddegueros

"Durante cuatro generaciones mi familia se
dedic6 a la actividad vitivinicola y de ellas heredé
ese amor por los vifiedos y los vinos. Pasé mi nifiez
en la vieja bodega familiar y aprendi a querer todo
eso0. Pero a los 16 anos comencé a tomar fotogra-
fias de todos sus recovecos y maquinarias, de la
via, dela gente... y ya no abandoné mas la c4-

~ mara. Instalé un laboratorio alli mismo, donde

para mi felicidad se entremezclaban los olores de
los dcidos fotograficos con los del vino que iba na-
ciendo y madurando”, relata Foix con cierta nos-
talgia.

Al venderse la firma, piido dedicarse con ple-
nitud a su vocacion, ya queé la tradicién exigia de
él que continuara al frente de la empresa.
Liberado de ese compromiso familiar, "volvi a
mis raices para dedicarle mi vida, pero desde
otra actividad®.

Conocido en el ambiente vitivinicola como
"el fotografo de la vid y el vino®, sus recuerdos se
mezclan con el sol del amanecer, los sabores y
olores de la cosecha, la mirada pro dela
gente de campo, la fr

sus 1mégenes.

Libros y revistas
Si bien esta actividad profesional lo hizo co-

'mansﬁhren-mstas e@qm‘

ino que se disfrutan. Luces y sombras, amaneceres y atardeceres,
1egan entre las vifias, dotdndolas de movimiento.

nocido en el ambiente fotografico y vitivinicola,

 sufama se acrecento al publicar su primer libro,

"Terrufios del sol’, junto al periodista portefio
Fernando Vidal Buzzi. La obra llegé a todos los
paises elaboradores de vino, en
sus ediciones espafiola e inglesa,
obteniendo elogiosos comenta-
TioS.

Las fotos para este libro le
demandaron 20 meses de la-
bor, recorriendo 40.000 kiléme-
tros y efectuando mas de 20.000
tomas. "Iba a los vifiedos du- |
rante las cuafro estaciones, para
rescatar cada etapa de su creci-
miento y cada imagen del pai-
saje mendocino que lo rodeaba.
Me deleité viendo el ciclo vital de
las torcazas, sonref al ver los
huevos del tordo en el nido del
chingolo. Recordé aromas, sa-
bores y luces de mi infancia®,
explica, con ese sentimiento po-
ético que sabe trasladar a sus
imagenes.

También disfruté con las
anécdotas de los vendimiado-
res, sentados alrededor de un
asado, o de los vinos al pie de la
cepa.

Por el mundo

Sus fotos comenzaron a ser
requeridas por expertos de di-
ferentes paises. Asi por ejem-
plo, el editor de la revista norteamericana Wine
Enthusiast, Adam Strum, lo contrat para una
recorrida que los llevé por casi 30 bodegas chi-

lenas. Igualmente, un experto en vitivinicultura -

de EEUU ﬂqstrosuliln‘o conlasfotosdeme.‘

pe
Sp its, Weiny Decanter, asi como en los libros
Wein Die New Welt de Jens Priewe y Wine
Routes of Argentina de Alan Young.
El éxito obtenido lo estimulé para que en
1996 comenzara a publicar la revista "El profe-

sional del vino", de impecable calidad de impre-
sién, que se vendia no sélo en Argentina, sino
también en Uruguay, Brasil, Chile y Estados
Unidos, en los circulos vitivinicolas. Hace dos
afios, la publicacién dejé de salir para ser rem-
plazada por oira de similares caracteristicas téc-
nicas, “El consumidor", junto al peri ;hsta
Gustavo Choren. ‘
"En ella se puede ver con claridad el nuevo es-
tilo que aplico a mis fotografias, donde juego mas
con las luces de los amaneceres y atardeceres, e

. incorporo mds atn a los frabajadores de la vina,

en planos mds cercanos”, informa, mientras

muestra sus trabajos mds recientes.

Ahora Foix acaba de llegar de Buenos Aires,
donde se imprimi6 su segundo libro, en colabo-
racion con Vidal Buzzi, "Argenuna Vmedos, bo-
degas y vinos", cuya venta s iniciard a mediados
de marzo en nuestro paas i

dlsﬁ'g’oo de mi trabajo. Estoy agradecldo ala vida
per brindarme todo esto, ast como una familia que
siempre me apoy0 y me permiti6 lograr lo que
tengo: mi esposa Liliana y mis hijos Valeria,
Augusto y Germéan”.
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Investigacion de Juan Draghi Lucero

El vino en la Mendoza colonial

uan Draghi Lucero realizo un trabajo
de investigacion sobre la elaboracion
del vino en Mendoza y San Juan, du-
rante la primera época colonial. Se-
nala que "nada se ha escrito atin so-
bre la primitiva industria vitivinicola de Men-
doza y San Juan durante la primera época de
la colonizacion de Cuyo. Permanece en el mis-
terio la intimidad de la ela.boracién de los
mentados caldos cuyanos”.
' Sin embargo, su estudio sobre el tema le
permiti6 establecer los principales aspectos de
3 actividad:

L
Recoleccién y transporte: llegada la uva al
‘maximo de madurez, se procedia a la vendi-
mia en los meses de abril y mayo. Muchos
Tndl'genas, mestizos y zambos cortaban los
racimos que colocaban en pequefios canastos,
~Los que una vez repletos los llevaban hasta la

“'mula cestonera’, que era guiada hasta el lu-
gar de la molienda.

El lagar: se utiliz6 como lagar un gran

cuero de buey, convenientemente estirado,
que se sostenia con varias estacas clavadas en
el suelo de tal forma que era posible pisar la
uva en él.

Se cuidaba que el cuero conservase la cola
del animal en forma cerrada o natural, pues
oficiaba de cafio de desagiie. El mosto obte-
nido pasaba a una especie de balde de cuero
provisto de dos anillas también de cuero, por
la que se pasaban dos varillones que servian
para el traslado a la bodega.

Las vasijas: en la bodega de adobe o de
adobon, techada con tijerales de torcidos palos
de chanar, algarrobo o sauce, se colocaban las
vasijas sobre rollizos arboles tendidos parale-
lamente sobre el piso de tierra.

El objetivo era separarlas del suelo para ai-
rear el fondo de las grandes y panzudas tina-
Jas, que eran aseguradas al muro para evitar
que se cayeran si temblaba.

_ Estaban provistas de un agujero hecho a 15
cm sobre el fondo, que se tapaba durante la
fermentacion.

Al llenarse con el mosto se dejaba un pe-
queno espacio para que no se rebasaran con
la fermentacién.

Las vasijas eran impermeabilizadas ddn-
doles un barnizado interior con brea o con
una mezcla de jugo de arbustos propios de
la zona, como la chilca, el pdjaro bobo o'la
jarilla.

Conservacion: terminada la fermentacién
se hacfa el trasvase del vino nuevo a su vasija
de conservacion, que estaba enterrada en el
suelo.

El liquido salfa por el agujero que poseia el
primer recipiente y antes de penefrar a la
otra un esclavo colocaba un cedazo o colador
de cuero agujereado para eliminar las impu-
rezas.

La tinaja de conservacion era cerrada con
cal, yeso o barro y el vino se dejaba estacionar.
Para mantener su humedad, se regaba asi-
duamente el piso de la bodega.

El vino nuevo: para retirar el vino, se abria
el recipiente enterrado y por su ancha boca se

Archivo/LOS ANDES

En la época colonial se utzlzzaba como lagar un gran cuero de buey, en el que
se pisaba la uva.

introducian vasijas pequenas, que salian llenas
de vino.

Para darle mds cuerpo a este vino nuevo, era
habitual agregarle un 20% de arrope, que en

realidad era mosto concentrado de uva me-
diante coccidn, hasta que se espesaba. Este

. afiadido se continud efectuando hasta princi-

pios del siglo XIX.
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. Elacto central de la Fiesta Naczonal
de la Vendimia tiene un zmportante
protagonista: el publico que la sigue de
afio en ario, ya sea desde el teatro
griego, desde los cerros o la television.
En una encuesta realizada en nuestra
ciudad, les formulamos a los
mendocinos dos preguntas:

a) En este comienzo del 2000 ;qué
balance hace de los espectdculos
vendimiales realizados a través de los
anos?

b) ;Como imagina que serdn estas
celebraciones dentro de algunas
décadas?

Esto fue lo que nos respondieron:

Liliana Campaiiaro

(22 afios, estudiante)

a) Siempre y en forma creciente es
un ingreso de dinero para la provincia
por los turistas que llegan. Me han
parecido buenas y me agrada que las
celebraciones departamentales sean
cada vez mds grandes. También que
se sumen al calendario vendimial

~ ofras fiestas, recitales, exposiciones.
- Es una fecha que todos esperamos y

dlsﬁ'utamos
. b) La fiesta en sus primeras edicio-

" nes fue algo destinado al trabajador de

la vifia y.nos hemos ido alejando cada
6z mas de este tema. Creo que esto
‘seguird en las décadas proximas. Sin

~ duda se sumarén adelantos tecnol6gi-
- cos que la hardn més llamativa.

L
Iris Gutiérrez
(45 afos, empresaria)

a) Las fiestas vendimiales han te-
nido altos y bajos. La tiltima fue muy
buena: Se inyirtié mucho en ella y se
not6 en lo que se presentd. Tengo mu-
chos conocidos extranjeros que vienen
a ver el espectdculo central ylo llevan

" grabado en videos para mostrarlo en

su pais.

b) Creo que serd una celebracion
cada vez mds importante porque la
gente que la realiza cada vez se espe-
cializa mds. Habrd una gran moder-
nizacion en escenarios, sonidos, ilu-

" minacion gracias a la computacién.

Espero también que se difundird ma-
sivamente en el mundo y atraerd cada
vez mas turismo.

Jorge Roberto Esteban
(44 anos, electricista)

a) Opino que todas las fiestas reali-
zadas han sido fabulosas, a pesar de
que muchas se hicieron salvando pro-
blemas econémicos. Es una, celebra-
cién que todos aguardamos con ex-
pectativa. Los espectaculos centrales
son siempre buenos, aunque unos nos
agraden méds que o0tros.

b) Habrd muchisima tecnologfa en
la celebracion, mds rayos ldser, mas
recursos. Quizds en las décadas si-

guientes ya no sea una fiesta tan tra- -

dicional, folklorica. Y los adelantos en
la comunicacion la difundirdn por
todo el mundo.

iélio Juan Filici
(53 afios, médico, ex delegado de Pami
y ex diputado provincial)

a) Como fiesta es la expresion del
pueblo trabajador que culmina un
afio de tareas, pero me agradaria que
para que sea una verdadera celebra-
ci6n se solucionaran algunos proble-
mas como la comercializacién de la
uva y el vino y la proteccién del pro-
ductor. De las fiestas en si, destaco su
gran colorido. Opino que han sido en
general buenas y afractivas.

b) Me agradaria que en las proxi-
mas décadas sean mds creativas en
general. Se repiten muchos los temas
de los guiones, que parecen eternos
en ese sentido. Me imagino celebra-
ciones futuras mds representativas
de Mendoza y sus productos.

LT
Gloria Flores
(73 afios, docente jubilada)

a) Todas han sido magnificas, de
una u otra forma. Antes las seguia
desde el teatro griego, ahora lo hago
por televisién. Me gusta la gran acep-
tacién que tiene en la poblacién, c6mo
levanta el 4nimo de los mendocinos,

- que cada vez venga a verla un mayor

nimero gente de afuera y que se
transmita a otros paises.

h) Se modernizara cada vez mas,
serd m4ds grande e imponente. Ga-
nara en espectamlandad pOrque con-
tard con equipos y técnicos mas avan-
zados. Y podran disfrutarla en mds
zonas del mundo.

Cristobal Arnold
("no te digo mi edad", director de
teatro y actor)

a) Los espectdculos centrales ven-
dimiales han pasado diferentes eta-
pas, buenas y malas. Desgraciada-

" mente siempre las circunstancias so-

ciales y politicas han hecho mella en
esta festividad popular. Y lamentable-
mente siguen vigentes viejos vicios en
algunas 4reas, como a veces es la
eleccién del libro y en otras del staff
que tiene a su cargo la realizacion

b) Habr4 un vuelco hacia la tecno-
logfa. Se termin la época de las lam-

 paritas, ahora se utilizan ofros equipos

de avanzada en iluminacion. Esta
transformacién de la fiesta continuard
en las décadas venideras. Si seran
mejores, dependerd de los creadores

del espectdculo.

Gustavo Roge/LOS ANDES

Orlando Rodriguez
(49 anos, visitador médico)

a) Considero muy positivo el saldo
de todas las celebraciones efectua-
das. El espectdculo central siempre
me agradd y es algo que se va supe-
rando de afio en afio. Cuando vi©
otras zonas me gusta promocio
esta fiesta tan nuestra. Deberfa cam-
biarse la fecha de su realizacién, por-
que coincide con dias de mucha ines-
tabilidad climatica.

b) Todo sera cibernético. Veremos
escenarios en el aire, bailarines o ac-
tores flotando sobre el anfiteatro, jue-
gos luminicos y de imédgenes ahora
increibles. Espero que todo esto nole

haga perder su esencia, el sentido que

tuvo esta fiesta desde su creacion.

Amanda Bond
(17 arios, estudiante del Colegio
Universitario Central)

s
a) A mi me gustaban mas las fiestas
de antes, las que veia cuando era
chica. Entonces se le daba mds im-
portancia al libreto, al contenido y se
presentaban mds bailes tipicos de
nuestra zona. Ahora es mucho més
espectacular pero le falta ese men-
saje sobre lo que significa realmente la
Fiesta de la Vendimia.
b) Siempre se avanzara en tecno-
logia y eso la hard mds impactante.
Pero espero que deje de repetirse la

misma tematica. Desearfa que junto

con los nuevos recursos tecmcos,

volviera a utilizar un guién bien nues“ig s

tro y vendimial.
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. mbos son profeswnales y
comparten la pasion por | la
_elaboracion del vino tinto
_casero, pasion de la que

han contagiado ne solo a
;sus hlJOS, sino también pa.nentes yun
“creciente grupo de amigos, .

.~ cada afio son mds los que se mcorpo-‘

- ran a este verdadero rito familiar,

,‘(

Ernesto Tonelli y su espos‘f Marla
Cocchi trabajan eomo arquitectos, ha-
biéndose especializado en viviendas y

_ bodegas. Tienen dos hijos: una joven

arquitecta y un estudiante de 17 afios.
“Llevo en la sangre la vitivinicul-
_tura. No es para menos, porque mi

. hisabuelo Pablo Bianchi instalé una

. bodega en 1870, en Guaymallén. Mi

buelo en 1914 construyo otra en el
il Sarmiento, de Luzuriaga, Gq-
doy Cruz. Mi padre también se de

entre vifiedos y toneles!, comenta Er-
nesto con su mirada perdlda por un
omentos en recuerdos que le son
gratos y quendos o

“Pero al morir mi padre, hace 15
afios, como todos los hijos trabajdba-
mos en nuestras propias profesiones,
decidimos vender la bodega. Fue a
partir de ahi que empecé a fabricar

Su entusiasmo se transmite répl-'
- damente a quien los escucha hablar de
"su" vino y no serdn pocos los: que

- luego de leer esta nota sientan un n-

: tenso deseo de probarlo. o

'La famiha Tonelh

Vino en mi casa y pronto se sumo mi
esposa y mis hijos. Luego los amigos y
los familiares. Cada afio son més los

que participan®, afiade son una son- -

risa de satisfaccion. v
Maria completa que ya se ha trans-

formado en un rito familiar que se va
_extendiendo: "Este afio por ejemplo
- fuimos a las vifias, a recolectar la uva,

unas 18 personas. Nos d1’ ertlmos, pa-
Samos agrada.bles mov_ :
motivo més de unién, No de oran en
aparecer las guitarras y los cantos
cuando la tarea finaliza". =~

Agregan con orgullo que el abuelo
de Ernesto fue enviado a Italia por el
gobernador Emilio Civit, de donde
trajo las primeras plantas de olivo,
que a nivel experimental se cultivaron
en Russell, Maipu. -

Mil litros resultan escasos...

Explican que en la primera expe-
riencia hicieron 200 litros como prueba
¥y cuando Sus amigos -expertos en vinos-
lo aprobaron y alabaron... decidieron

iniciar la produccién con 400 litros.
~ aesa acuwdwd y mi mfanc1a, asicomo
la de mis tres hermanos, se desarrollé

‘Su pasion los llevé a prever espacios
especiales para este "hobby" en la
nueva casa que construyeron; n ga-

- raje semiabierto donde colocan el
. mosto, una cafierfa que lo traslada
: Vhasta un sétano donde se ubican las
: vasgas para su decantacion y el dulce

suefio del afiejamiento.

En los 1iltimos afios han fabricado
entre 800 y 1.000 litros por estacion,
“pero siempre resultan escasos, por-
que aproximadamente la mitad la con-

. zamos vid de primera calidad, espe-

sumimos nosotros en el hogar o en
los asados familiares o de amigos. El
resto lo regalamos y cada dia se acre-
cienta el niimero de quienes nos piden
probarlo”.

Cada temporada consumen unos
mil kilos de uva, que compran o les re-
galan las amistades a cambio de ser
convidados con "el vinito casero”. Ellos
mismos cosechan las uvas, colocin-
dolas en tachos que ubican arribas de
camionetas, donde son pisadas de in- .
mediato con una madera.

"Nosotros cosechamos més tarde}"
que lo habitual, pues el contenido de
aziicar es mds elevado y su sabor mas .
intenso, ademas de ser también mayor
la concentracién t4nica. Siempre utili-

cialmente la malbec de Vistalba, Cruz
de Piedra o Lunlunta; la cabernet de .
barrancas o Tupungato y la syrah de
Jocoli", amplia Ernesto.

esto Tonellz lleva e en la sangre la vztwmzcultura, una mclznaczon que heredo de su btsabuelo

2 Como lo fabrican?

Una vez recolectada la uva al atar-
decer y pisada en la misma vifia, enlas
vasijas donde se depositan, es trasla-
dada hasta una cochera semicubierta
que poseen en su hogar, donde per-
manecen unos 20 dfas para su fer-
mentacion. Luego, mediante una ca-
fieria, el liquido es bajado a los tan-
ques que se ubican en el sétano, para
su decantacion. Alli se queda durante -
el invierno, para ser envasado en el
verano en botellas de 750 cc, que lle-
van la etiqueta creada por los Tonelli.
El vino se llama San Sierra. ’
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El adi6s de Maria Milagros Lo Bello

“Ser Rewna de la Vendimia me
ayudo a madurar como mujer”

Mili dejara esta
noche su cetro a la

€30 ” !
o g "

i Archivo/LOS ANDES

Alquimia vinica

el

- El secreto de los aromas

= A través de las distintas etapas de la elaboracion, el vino ofrece variados aromas.
Descubrirlos e identificarlos constituye un arte reservado a los entendidos.
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a vid entrega sus secretos  sos los elementos que vino, por una parte el ¢ i ;
més profundos sélo luego  intervienen para gusto, la riqueza en azii- primera soberana del ]
de que el hombre ha tra-  darle a un vino su cares, en 4cidos, en (0 it : :
hajado en intima union = aroma, sabor, taninos y, por ofra, la o ' nuevo milenio. Fue
con ella, tras la paciente  cuerpo, etc. intensidad y la fineza : Lo .
i espera que culmina en la vinificacion “El paciente de esencias odoran- un arno inolvidable |
we. y afiejamiento. Entonces, cumplidos frabajo dela vi- tes de sus frutos, es . |
& los tiempos, revela todo su potencial.  nificacién y con- decir, sus propieda- e tintenso para ella.
v Es ahi cuando se transforma y se  servacion saben des aromaticas. ¢ Para 6 personas
£ transmuta en vino, liberando sus ri-  hacer nacer y re- 600 cc. helado de limén f
== quezas escondidas y maduradas du-  tener lo més puro - Aromas : ara los amigos es sola- H’dad.an‘? 2550 cc. Cga"l!Pag"e p |
* rante tantos meses enlaviiayenlos de la naturaleza de secundarios ! mente Mili o Mila. Apodos ju":f;“ © Imon. yanarania ! |
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toneles. La alquimia vinica una vez  la uva fermentada. Se ~ que cuadran bien con su 1|
mads ha llegado a su fin, puede decir que la vinifi- Consultada sobre las carac- ¢ natural sencillez. Para los PR E P A R A C I 03N
Uno de esos secretos tan celosa-  cacion revela el aroma prima- teristicas de los aromas secunda- demds, es la maxima ex- i AR e e
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mente guardados por ella es el aroma,
que va cambiando a través de los dis-
tintos procesos a que es sometida. So-
bre el tema Silvia Avagnina de del
Monte, del Centro de Estudios Enol6-
gicos de la Estacion Experimental
Agropecuaria Mendoza del INTA, ela-
boré un interesante trabajo.

Lo mas pufo de la uva

Comenz6 seiialando la profesional
que el clima, el sueloy e1 cepaje son los
factores naturales de un vino. El cepaje
le otorga identidad. El gusto del vino
varia segun la cepa de la que proviene,
el lugar y el clima en el que ésta se des-
arrollg. A todo ello se agrega la diver-
sidad de tecnologia que se utiliza en su
elaboracion. Es decir que son numero-

rio tapado en la uva"“, enfatizo.

El contenido de las diferentes sus-
tancias aromdticas pueden ser modi-
ficados por las diferentes técnicas de
vinificacion. Es asi como se pueden
eliminar algunas, reforzar otras y ha-
cer aparecer nuevas. "El viticultor y el
endlogo desempenian un papel pri-
mordial para descubrir este mundo de
aromas que llegan a nuestras fosas
nasales a través de millones de molé-
culas, Estas pertenecen a todas las
familias de la quimica: alcoholes, ce-
tonas, aldehidos, esteres, dcidos, hi-
drocarburos, lactonas, fenoles, deri-
vados azufrados, etc.

Aromas primarios |
Explicé la experta que ciertos frutos

_ contienen sustancias olorosas al llegar
a su madurez. Se trata de aromas de-
nominados primarios o varietales, ya
que caracterizan a la especie. "En el
caso de la uva, posee una serie de
aromas propios que pueden tener ma-
yor o menor intensidad. Por eso se
habla de tipicidad varietal cuando se
degusta un vino.

“Estos aromas primarios son con
frecuencia florales o frutales. Como
ejemplo se menciona que olores del
tipo "rosa’ debidos a la molécula de li-
nalol, caracterizan a los moscateles, o
la pirazina, presente en el pimiento
verde, se encuentra también en el Ca-
bernet Sauvignon".

Indicé que el cepaje confiere al

rios, sefialo que son aquellos produci-
dos por las levaduras durante la fer-
mentacion, y varian segun el tiempo
que el mosto haya estado en contacto
con los hollejos.

"Se denominan ésteres y se los des-
cubre facilmente en los vinos jovenes.
Los aromas frutados o mas acentua-
dos, como los de nuez o manteca
fresca, son tipicos de los ésteres".

Aromas terciarios

En cuanto a los aromas tercia-
rios, afirmé que aparecen durante el
envejecimiento de los vinos y son
responsables de su buqué. "Mien-
tras ocurre este proceso, los aromas
se afirman y evolucionan hacia la
complejidad. Estas moléculas aro-

méticas de sustancias frecuente-
mente inodoras, estdn presentes en
la planta y son transformadas por los
sistemas enzimdticos que se en-
cuentran en la baya o por los mi-
croorganismos utilizados en la vini-
ficacion: levaduras y bacterias.

"Son de origen vegetal y se los
llama precursores de aromas, depen-
diendo la calidad de su accion, de
ciertos factores..Cada vino, cada bo-
tella, se constituye en su propia fuente
de aromas y lleva implicita la genero-
sidad de la naturaleza“.
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El ABC de la vitivinicultura

;Sabia usted que...7

Algunos datos proporcionados por
el Instituto Nacional de Vitivinicultura
ayudan a comprender un poco mejor
el mundo de las vifias, bodegas y vinos
de Argentina.

@ Mendoza es la principal produc-
tora de uvas (72%) porcentaje que in-
dica una merma con respecto a anos
anteriores debido a la erradicacion de
vifiedos. Le sigue San Juan (25%) pro-
vincia que ha aumentado la cantidad
de sus plantaciones de vid.

@ En nuestro pais el consumo de
vino por persona es de 3,8 litros men-
suales

@ El vino preferido por los argenti-
nos es el comiin.(75% de la venta de
nuestro principal producto). Se registra
una disminucién con respecto a otros
afios en ese aspecto, atribuida espe-
cialmente a la gran competencia de
gaseosas y bebidas como la cerveza.

@ En los tiltimos tiempos se detecta
un avance del vino fino en las prefe-
rencias de los amantes del vino. Se
estd cambiando cantidad por calidad.

@ El mendocino opta generalmente
por el vino fino. Entre sus preferidos fi-
guran el Cabernet y Malbec . El ar-
gentino apuesta mds al Chardonais.

®Lla mu]er se estd volcando mds

hacia el vino tinto, alejandose de su
antiguo preferido, el blanco.

@ En nuestro pafs hay mds de 1100
bodegas y fabricas de mostos

@ Al 20 de enero la existencia de vi-
nos en nuestro pais era de mds de
917 millones de litros.

ela de vinos bajé en un
19%. Un consuelo, la exportacién de
mosto aument6 un 20%.

@ Los mayores compradores de vi-
nos de mesa argentinos son Japon y
Canadé. En tetra -brik, y damajua-
nas: Paraguay, Chile, Bolivia y Uru-
guay. Los principales mercados im-

de nuestros vinos finos son
Estados Unidos, Inglaterra, Brasil, Di-
namarca, Alemania, Nueva Zelandia,
Holanda y Canad4.

@ Paises de Suddfrica y Australia se
han convertido en peligrosos competi-
dores de nuestros vinos: producen cal-
dos muy buenos a bajo costo.

@ La tecnificacion registrada en la vi-
fiviniculfura argentina en los tiltimos 5
afios ha colocado sus vinos en un pri-
mer nivel infernacional. Produce caldos
de gran calidad que "cosechan" pre-

mios internacionales. Pero falta incre-
mentar los voliimenes de los productos
de calidad reconocida y estimular el
mercado interno para consumirlos.

@ Mendoza y San Juan poseen ca-
racteristicas ecolgicas 6ptimas para
‘el cultivo de la vid. Se acrecento la
produccion de la tipo Malbec, la va-
riedad preferida para la elaboracion
de vinos finos. A pesar de ser de oti-
gen francés, en Argentina estas vinas
encontraron su habitat ideal y se lo-
gra producir vinos de calidad superior.

@ Entre los vinos tintos figuran mas
difundidos figuran los Cabernet, ela-
borados con uvas Cabernet Sauvig-
non como con Cabernet Franc. Entre
los blancos se destacan los Riesling,
Sauvignon, Semillén, Chenin, etc.
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ponente de la belleza y carisma de la
mujer mendocina. Se trata de Marifa
Milagros Lo Bello, la Reina Nacional
de la Vendimia 1999, quien hoy dejard
su trono para cederle el lugar ala so-
berana del nuevo milenio.

De largos cabellos rubios, un rostro
que este reinado ha embellecido atin
mds, serena y simpatica, Milagros a
los 20 anos es duenia de una madurez
poco comun en las jovencitas. Tiene
muy claro qué espera de la vida y los
pies bien afirmados en la tierra.

“Ser soberana de la Vendimia ha
implicado para mi vida muchos cam-
bios, pero el mds importante es que
me ha ayudado a madurar como mu-
jer.

“Me he sentido muy orgullosa re-
presentando a la Argentina, y en par-
ticular a Mendoza, en celebraciones
realizadas en Brasil, Uruguay, Chile y
otros paises”, comenta.

Luego de la entrevista con Los ANDES,
la esperaba el equipo técnico de la
fiesta para grabar su despedida como

_reina saliente, ésa que estanoche se

escuchard en el espectdculo central y
que emocionara a muchos.

Aprender a amar a Mendoza

Mili medita unos instantes y agrega:
“También fue muy importante la opor-

"tunidad que tuve de viajar a diversas
zonas d

1 pais y, al igual que en el ex-
poder promocionar mi provin-

cia.

“Pero lo fundamental para mf fue
recorrer todo Mendoza. No solo pude
conocerla, sino que aprendi a que-
rerla, a valorarla...”

Es sabido que a las soberanas na-
cionales vendimiales se les abren mu-
chas puertas, especialmente como
modelos publicitarias y de las pasare-
1as. Y el caso de Milagros no fue la ex-
cepcion. Pero esa fue una opcion que
no la atrajo. Sumundo ideal y sonado
no estd en la fama sino en los niime-
ros y la vida familiar.

“He disfrutado plenamente de mi
reinado y he representado a Mendoza
con mucho, mucho carifio. Recibi pro-
puestas para hacer campaiias de pu-
blicidad. Pero yo tengo definido qué
espero de la vida.

“Deseo terminar mis estudios conio
contadora, ejercer como tal y formar

‘una familia. Ademds tengo otras

perspectivas dentro de lo que serd mi
profesion, pero prefiero no adelantar
nada todavia”, sefiala con una picara
sonrisa.

Actualmente cursa el tercer afio de
la carrera de contador en la Universi-
dad M. Champagnat. Sus labores de
soberana no le han hecho atrasarse
en sus estudios. Al respecto asegura
que esto es algo que se debe a la
buena voluntad y afecto de sus com-
paneras, que la ayudaron y apoyaron
en todo momento.

Gustavo Rouge/LOS ANDES

“Este ano aprendi a amar mds
a mi provincia”.

'muy fuerte, muy movilizadora. “Es

Durante su reinado leagros no acepto propuestas para ser modelo. Sus ob]etwos son ser

contadora y formar una Jamilia.

De sorpresa en sorpresa
Para Milagros todo este periplo

vendimial que se inicié en San Carlos,
departamento al que representé en
la Fiesta Nacional, fue una sucesién de
sorpresas, segun cuenta entre risas.
“La primera, cuando resulté electa
soberana del Club de Caza y Pesca El
Diamante, luego cuando ocurrio otro
tanto como soberana de San Carlos y
lo mds impactante fue cuando me co-
ronaron Reina Nacional con 18 votos
de diferencia respecto a la virreina.
iCreo que ni mi madre creifa que pu-
diera obtener ese cetro, y menos yo!
La incredulidad se vio claramente re-
flejada en mi rostro durante la coro-
nacion”, exclama.Y sobre el tema

agrega que ser elegida entre un grupo

inolvidable, sino también

algo increible y que te hace sentir
muy bien como mujer, porque todas
las representantes tienen algo espe-
cial, ademds de su belleza.”

La familia y los premios

Para Mili el apoyo que le brind6 su
familia fue fundamental. Junto a ella
estuvieron alentdndola en esos emoti-
vos momentos y durante todo su rei-
nado, su madre Diana (docente jubi-
lada), su padre José (bancario) y sus
tres hermanos varones, mayores que
ella, sobre los que asegura que no
son celosos guardianes como suele
suceder: Sebastidn (actualm

Leonardo (estudiante de abogac1a) y
Juanqui (cursa licenciatura en siste-
mas).
Y no olvida a su abuela Lilia, su
més fiel seguidora y buena consejera.
Ala hora de hablar sobre los pre-
mios que recibié como Reina Nacional

de la Vendimia explica que no son
~ tantos como se cree. Le regalaron un

televisor y un pasaje a Hawaii (que no

incluia la estadfa). Pero si tuvo la opor-

tunidad de viajar a diversos paises y

(ciiudades para representar a Men-
0za.

“Creo -afade con esa dulce sereni-
dad que la caracteriza- que se cum-
plieron mis expectativas en ese sen-
tido.

“Porque, mds alld de lo material, lo

que he vivido y disfrutado en este afio
de reinado, conociendo lugares y con
la: dicha de ser un pedacito de esta
provincia que ayuda a promocionarla,
fue una experiencia inolvidable que
ningtin obsequio puede igualar”.
- Ysise trata de opinar sobre lo que
significa ser soberana nacional de la
Vendimia, destaca sin titubear que no
se compara a otros tipos de certame-
nes o fiestas similares.

“No se trata sélo de un concurso de
belleza, es algo que va muche mds
alld y que estd muy ligado a ra
tradicién, a nuestra idiosincrasia.
Ademés de los atractivos de las can-
didatas, juegan un papel importante el
carisma, la simpatia, la elegancia y
muchas otras cosas mas. Por eso las
representantes no desfilan en trajes de
bafio sino con vestidos de fiesta.”

VENDIMIA:

Tiempo de recoger los frutos.

.

. MENDOZA

) 4292316

juliana, blanquear en agua hirviendo de | a 2
minutos, escurrir y preparar un almibar liviano
y completar la coccion. Retirar del liquido dejar

enfriar en |a heladera, una vez fria pasar las

cascaritas por azlcar impalpable y llevar al
congelador hasta que se escarchen sin congelar.

Colocar una porcién de helado de limén en
cada vaso tubo, agregar el champagne revolviendo

sin batir para mezclar. Servir acompafiado de

las cascaritas escarchadas.

B 06 ERENCLAS

Otra forma de preparacién, es mezclar el helado
con el champagne en una licuadora hasta formar
una crema espesa, llenar copas de champagne
con esta preparacién y decorar con las
cascaritas escarchadas.
Para decorar también puede prepararse gajitos
de limén pasados por azlcar impalpable y
escarchados en el congelador.

Para 6 personas

300 cc: helado: de vainilla
Durazno Fizz, una botella
Gajos de manzana icida.

Sorbe{:c

de durazno
ton vainilla

ERRREER A R ANG
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Pelar las manzanas, retirar el corazén y las
semillas, cortarias en gajos finos, mojar con jugo
~ delimén y aziicar, llevar al congelador.
Mezclar el helado con el durazno fizz en una
licuadora hasta formar una crema espesa, llenar
copas con esta preparacion y decorar con los
gajos de manzana escarchados.

(o 10 ol L Nl R O

Para decorar también puede prepararse hojitas
de menta escarchadas en el congelador.
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Anécdotas graciosasf, equivocaciones, recuerdos

En sus mdsde 60 .

arios, los festejos
vendimiales rebosan
de hechos graciosos,
anécdotas y
equivocos famosos,
que han pasado a
Jormar parte del
folklore de la
celebracion.

eina por tres minutos:
“Una de las equivocacio-
nes més famosas ocurrié
en 1979, cuando San Ra-
fael y Godoy Cruz empata-
ban y el tltimo voto definia quién se
llevaria el reinado. Por error se anun-
cié el triunfo del departamento su-
refio y cuando las "barras” comen-
zaban a vitorear a la nueva soberana,
el escribano que fiscalizaba la vota-
cién dio cuenta del error. Por un voto
de diferencia, el cetro fue para Maria
Elena Vallejos, de Godoy Cruz*. (Juan
Carlos Vinassa, con casi 30 afios de
experiencia en Vendimia, desde la
subdireccion de Turismo).

Cdbala real: "Pocos minutos antes
de iniciarse la eleccién de la Reina,
cuando las candidatas estdbamos so-
bre el escenario, Marcela Perdiguez
-que entregaba su mandato- me miré
y se acercé sonriendo para decirme:
‘Se te torcio la corona, asi que vas a
ganar', Me explicé que alguien le ha-
bia contado que cuando eso sucedia la
chica salia Reina. Y result6 cierto!".
(Nury Aro, Reina Nacional de la Ven-
duma 1983).

jQué papelén!: "En una de las fies-

tas se presentaba en el escenario un
cuadro folklérico cuando por un error
se dio la orden de salida a escena al
actor que hacia de Dionisio. El hizo un
gran ingreso, conlalira enla manoy
su gran capa roja... Era imposible
que pasara desapermbldo Cuando se
dio cuenta que estaba rodeado por
gauchos zapateando, empez6 a dar
pasos hacia atrds, con gran elegan-
cia”. (Sara Rosales, pldstica y encar-
gada del vestuario de varias fiestas
centrales).

Casi nos quedamos sin fiesta: “El
afio pasado, el dia de la fiesta nos di-
rigiamos al Anfiteatro con Pedro Ma-
rabini, cuando un policia impidié el
paso del auto porque habia olvidado la
oblea correspondiente. No habia
forma de convencerlo de que era el di-

usted no lo crea. . .

Archivo/LOS ANDES

En el escenario del teatro griego se producen muchas situaciones que pasan desapercibidas para el publico.

rector del espectéculo y que sin él la
fiesta no se harfa. Hasta que recordé
que tenia un ejemplar del Suplemento
Vendimia de
una foto de Pedro. Sélo asi'y después
de varias comparaciones, opto por
dejarnos pasar”. (Santiago "Buenas
Ondas” Morales, asistente de la planta
artistica de la fiesta, con 27 afios de
experiencia en Vendimia).

Nunca mds...: "Con mi familia un-
“afio quisimos innovar, viende el es=

pectdculo desde los cerros. Fui con
mi esposa y dos cufiadas que eran
gorditas... No era tan fcil como pen-
sdbamos y vivimos una odisea. Ga-
nar pocos metros de altura implicaba
un operativo agotador, empujandolas
desde abajo, izdndolas desde arriba.
Cuando la tierra se desmoronaba...
jvuelta a empezar!. Demoramos tanto
en llegar que cuando lo hicimos lo
tinico que queriamos era descansar y
comer". (Angel Pérez Vega, pintor de
temas vendimiales).

iQué mal dial: "Uno de los viajes en
que acomparfié a Viviana Lucero (reina
1990) fue a Ayacucho, provincia de
Buenos Aires. Nos paso de todo. Via-
jamos en émnibus en medio de una
intensa tormenta y como si €so no
fuera suficiente, el micro se rompié...

ANDES donde salia -

La llegada del director del espectdculo central al Anfiteatro
puede resultar a veces risuenamente dificultosa.

Llegamos a las 6 y nos fuimos al hotel.
Como todos dormian, tratamos de no
hacer ruido y caminamos casi en pun-
tas de pie. Pero cuando Viviana se fue
a acostar la cama se desplomé' con
tal estruendo -al que se sumaron

nuestra risas- que todo el mundo se
despert6". (Rosita Modarelli, de la
Subsecretaria de Turismo).

Un vestido por favor: Es comiin que
las reinas sufran pequefios-grandes
contratiempos en la vestimenta o cal-

Archivo/LOS ANDES

Norma Nasswera yun
almuerzo con los Kennedy.

zado. A una de ellas una vez se le
rompi6 el cierre del vestido, justo.en
una fiesta de gala. Aparentando na-
turalidad, le coloqué la capa yno se la
sac6 en toda la noche, pese al calor.

Otra de las chicas descubrid, en el

acto de presentacion de las reinas,
que se habia puesto zapatos de dis-
tinto color". (Elena Tamargo, Subse-
cretarfa de Turismo).

ijQué papelon! II: "Durante tantos
meses fui reina nacional, ademads de
soberana de Godoy Cruz, que cuando
entregué el cetro departamental ala
nueva representante y el publico pidié
un aplauso para ‘la reina de Godoy
Cruz", no dudé en pararme y levantar
la mano... olvidando que ya habfa de-
jado de serlo.

Fue el peor papelén de mi vida, me
puse colorada, pero la gente se dio
cuenta y me aplaudié con entu-
siasmo". (Maria de los Angeles Massi,
reina 1994).

Con Kennedy: "El gobernador Pan-
cho Gabrielli me invité al almuerzo
que le ofrecia a Robert Kennedy y su
sefiora durante su visita a Mendoza.
Se trataba de una comida fria, que
erala tiltima moda, pero el prohlema
fue que nadie sabia como se servia.

Fueron unos segundos de indeci-

si6n que la esposa del visitante salvé -

hdbilmente sirviéndonos ella misma
a quienes estabamos en su mesa.
Los demds la imitaron rdpida-
mente”. (Norma NaSSlvera, sobe-
rana 1965). L
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poder de convocatoria. En ella todos somos
protagonistas, de una u otra manera. Cuando

~ se trata de nuestra fiesta, no importa que

= llueva o las horas de espera en los cerros.

_ Archivo/LOS ANDES

Sin duda, entre los elementos infaltables para el publico que se
ubica en las graderias del Anfiteatro estan los almohadones.

jUn descansito, por favor!

Vio dona...

Familias, vecinos y amigos se
reunen desde temprana hora
en los cerros para esperar la

Jiesta.

Aunque llueva

La intensa lluvia no fue

obstdculo para que el publico

disfrutara plenamente de
esta Via Blanca realizada
arios atrds.

Fue en un Carrusel reciente. Uno de los caballos, agotado por el largo paseo, decidié tomarse
unos minutos de descanso y hubo que respetar su decision, ante la diversion del publico.
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Las botellas,
tradicionales
custodws de la
rzqueza del vino,
han adquirido con
el tiempo formas
definidas que
identifican tipos
Yy hasta
caracterzstwas

del producto.
/

‘D épocas primitivas el vino

. era consumido directa-

~mente del recipiente

donde se almacenaba.

Luego se usaron odres de

cuero y vejigas, y hasta calabazas.
Pero la bebida no podia permanecer
mucho tiempo en ellos pues adquirian
sabores y olores que la desmerecfan.
Mis tarde aparecieron las dnforas
(hace mas de 3.000 aifios), habitual-
mente hechas de barro cocido. Unos
2.000 atrds los celtas usaron el ante-
cesor del barril. Pero recién en el siglo
XVII se desarrolld el actual reclplente

de vidrio.

"El vidrio reune las condiciones ide-

! alesparaprwervarelvmo Es el envase

ideal para que este noble producto

* pueda conservarse m4s alld de la vida

de una generacion", afirmé David Gu-
tiérrez, un estudioso de la vitivinicultura

 desde el punto de vista de la imagen.

*El vidrio es hermético, no afecta al

‘& vinoy elude los Tayos ultravioletas que

afectan al color , completo.

a de las formas

Formas clasicas

Los envases que tomaron el nombre
de la zona de origen y acompaiiaron a
vinos famosos en sus éxitos, trascen-
diendo sus fronteras, se los conoces
como "cldsicos”.

Burdeos: de hombros alzados, co-
lor verde, se lo usa para los tintos
como el cabernet y malbec. Actual-
mente se envasan también algunos
blancos como el chenin y el sauvig-
non blanc.

Alsaciana: en Argentina se la llama

botella Rin o Riesling. Es alargada, es-

belta y verde. En Alemania se usa una
version marrén para los vinos del Rin.

Borgona cldsico: presenta hombros
caidos y en nuestro pais es usada para
el borgona.

Borgona barbera: es similar a la
anterior, pero presenta cuello mis
largo.

Champagne: suele ser utilizada
para este y otros vinos espumantes. Es
de vidrio grueso, més pesado, a fin de
que soporte la presion del gas.

Oporto: es muy oscura y posee una
forma muy personal, que identifica a
esta bebida.

Jerez: identifica al producto, es tra-
dicionalmente usada para el jerez.

Fiascho: su origen es toscano y
siempre va vestida con una canasta
que identifica al chianti.

Llega la fantasia

En nuestros bodegueros existe la
creciente tendencia de otorgar iden-
tidad propia a sus productos, a través
de su vestimenta y también de la
forma de la botella, aunque atin nin-
guno representa a una hodega o un
tipo de vino nuestro. También estdn
los envases de cartén como el te-
tra.pack , cuyo interior es de alumi-
nio, o el wine.box, destinado a los
vinos finos.

Algunos bodegueros importan en-
vases de vidrio muy bellos. Los mds
habituales son:

Caramagnola: hace mucho tiempo

(que se usa en nuestro pais. Es de ta-
maiio pequefio y ancha, de color ma-
ITén o verde.

Flange: de origen francés, permite

que se luzca el corcho, cuya calidad es
importante en los vinos finos. No posee
capsula.

Elite o Premiere: posee cierta simi-
litud con la Burdeos, pero es m4s es-
belta y su cuerpo es de tronco conico.
Su origen es francés.

El color

El color del vidrio evita que los ra-

yos ultravioletas oxiden el vino. Los
vinos de crianza y los que se enrique-
cen con el tiempo son conservados en
botellas marrones y verdes.

Depende mucho también de las pre-
ferencias del piiblico. Asi por ejemplo
los alemanes gustan del azul, mientras
optan por el marrén o el color miel.
Estdn también los que se inclinan por
el envase transparente, para que se
pueda ver el producto.
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INSUMOS - REPUESTOS

BOMBAL 85 - SAN RAFAEL - TEL. 0627435587

Fabrica de Cercas, Puertas y Pertenes

Paraguay 2668
Civdad - Mendoza
Telefax: 0261 - 4377937

.

CARRILLO ™

ALQUILER v vé

\)3%‘.0 [uQ4
Tel. 4268115 -
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BLAGKOUT, ancho4,40 mtimportado USA el mt ™ 56,90 § BARRAL Forjado O%color negro uoroviejo, completo elmt $ 8,50 Lunes s Viernes
RASO LISO Cortinero Polyester, ancho 3 mt, el mt $9,90 | BARRAL Madera Lust. O 34mm, elmt, roble, cedro, comp, el mt $11,00 || 9af3bs.ydet6a2ibs
VOILE SIMPLE, ancho 3 mt, el mt $3,70 | RIEL Americanc Cuerda,elmt § 3,20 || Sabadosde9atdhs,
GRASS ESTAMP. Cortinero., alg.y pol.. ancho 1,50, elmt  $7,80 BARRALDmnﬁvoEstriadoExtens 01%, ~ yde1730a 21 hs.
RASOESTAMP. alg.ypolyester ancho 150, elmt §7,00 | medida1,20a2,18, completo, el mt $37,20
CORTINAS VENECIANAS 25mm PVC, el m2 $ 6,50 corunasmustas RAso1sox21oauo VRN [ TUZAINGO 2672
VENECIANAS 25mm Aluminio.elm2  $32,00 s Ew & = Vol F150x220alto $24,80 TEL. 4370312
VERTICALES, Tela 0 PVC largo 2,33, el m2 $26,90 # 4 ¥ 4 # RUSTICA150x280aito $32,80 CIUDAD - MIA.
TOTORA Bamizada, amedida,an s1o,oo CORTINA BANO doble plast. 1,80 x1,80 c/Ganchos . § 6,00
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Solicite aplicacién gratuita de Tratamientos
Especiales para el rostro, cuerpo, capilar y maquillaje.

Espofia 2619 - Mendoza - l
Privimo curso de Estéticn infénmese a los: Tel 0261 - 4377649 - 4302368

< GNP
ey

J.F. MORENO 2670 - MENDOZA - TEL. 4305347

FIESTAS INFANTILES
Te esperaimos para conocer
() nuestros nuepos juegos y
bas incretbles promeociones.
Lan Martin 2885 - Ciudad
Tel. ¥303376 - Mendoza

IMPRESOS Y ROLIOS DE FAX

Videla Correa 124 - Cludad - telefax: (0261) 4376017 - f-mall: psys

T0DO PEUGEOT

Repuestos y Accesorios Nacionales e Importados

‘04 405 -

505 - 206 - 306 - 406

s - Discos - Bombas de Agua - Baterias - Faros - Caja
de D.remon Linea completa de Chaperia

Se reciben Tarjetas de Credito

SAN MARTIN 2876 - CIUDAD - MENDOZA
TELEFAX: 4309423 -4306159

ea CLINICA

VETERINARIA
Dra. Galbriela M Torres
VACUNAS - CONSULTAS
CIRUGIA ~- PELUQUERIA
ALIMANTO BALANCEADO
Consulte Otros Servicios
URGENC!AS 24 HS.
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Cajas luminicas

Lo que se vera esta noche

Eduardo Alberto Gonzdlez,
responsable del diserio
pldstico de las cajas
luminicas, nos adelanté qué
efectos se presentardn esta
"~ noche en esa drea. Las
 imdgenes se extenderdn
por toda la superficie de
la escenografia (en total
superan los 500 metros de
extension), proyectdndose
mediante juegos opticos en
constantes alternancias.

Predominardn los amarillos,

verdes esmeraldas,
violetas y ocres.
Los dibujos presentardn
paisajes, mostrando la
naturaleza propia de las
distintas zonas de nuestro
- v pais. Asi por ejemplo, el
norte se representard a
través de su vegetacion
agreste y el sur con su flora
silvestre. Mendoza se hard.

el parral, acompariados por
el libre juego de las formas,
que ritmicamente se

matwas yde fuertes
contrastes.

presente a través de la vidy

La vina, una protagonista infaltable de los espectdculos vendimiales, estard

presente en una de las cajas luminicas.

A
L

Flores silvestres y girasoles son otro de los motivos elegtdos por Eduardo Gonzdlez

- para la fiesta de esta noche.

JINSTITUTE

CLASES PERSONALIZADAS

CURSOS REGULARES E INTENSIVOS

SERVICIO A EMPRESAS E INSTITUCIONES EDUCATIVAS
SERVICIO IECEST PARA CURSOS DE INGLES EN EL. EXTRANJERO

mmmammmwmmdm,!aMydm .
mmammmwmmmammwmm

S. Ferreyra 17 9 Yy Amaya Gral, Gutiérrez Tel /F:

: Ralggg
Modanas Unidades
Atencion las 24 Hs

Bra. de los Andes 4594
Villa Nueva - Gllen

Tel, o 614218222 - 4267777

Linea Completa de Repuestos - Accesorios = Chaperia
Inyeccion Electronica - Nacionales e Importados

SERVIGAS
-

PARAGLIAY 2673
cCiuDAD
TEL. 43702217

SERVICIO TECNICO

Para 6 personas

300 gr. manzanas écidas
300 gr. frutillas

300 gr. peras

300 gr. duraznos

150 gr. azlGicar

Sidra o anana fizz
Aztcar impalpable,
jugo de limén

PREPARACION

Pelar las manzanas, retirarles el corazén y
las semillas, cortarlas en cubos y licuarlas
con jugo de limén. Lavar las frutillas, secarlas
y despalillarlas, cortar en mitades y
espolvorear con aztcar comun. Pelar las
peras, retirarles el corazoén y las semillas
cortar en cubos y bafiarlas en jugo de
limén. Pelar los duraznos, retirar el carozo
y espolvorear con azticar. Guardar las frutas
cortadas en la heladera. Mojar con jugo de
limén el borde de 6 vasos tipo tubo'y
escarchar con el azticar impalpable,
acomodar las frutas en los vasos hasta
cubrir 3/4 partes del mismo agregando el
jugo de las mismas, cubrir con la sidra o
anan fizz bien helada, incorporar hielo
molido hasta llenar el vaso, servir con
sorbete y ‘cuchara larga.

SUGEREN C 1A ‘s‘

Para escarchar el vaso, puede agregar
colorantes de distintos colores al jugo
de limén para vestir los vasos.
Reduciendo las cantidades de frutas
a lata de coctel de

una parte de céctel de frutas en lata
y una parte de frutas naturales hasta
cubrir 3/4 partes del vaso. Esta misma
~receta preparese con vino blanco o
con champagne, en estos casos se debe
endulzar adicionalmente el vino ylo
champagne con az(icar impalpable.

Moo/
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Gustavo Rogé/LOS ANDES

I .as novedades del acto central

Anticipos del espectaculo

El espectdculo que se ofrecerd hoy a las 22 en el teatro griego Frank Romero

Day tendrd varias innovaciones, segtin revelaron sus responsables. Por ejemplo,
puentes escenogrdficos que llegardn hasta las graderias del publico y donde
danzardn los bailarines; gran porcentaje de miusica creada para la fiesta y
actuacion de artistas cuyanos; sistema de sonido ubicado a 15 metros de altura

y torres de éste en distintos sectores, entre otras sorpresas. Ademds las reinas
desfilardn con vestidos de paisanas y coronas de pdmpanos.

Gustavo Roge/LOS ANDES

y y Ana Matilde Armendariz.
es su tercera vendimia; para la segunda, su debut en el

nizado la entrega de ro
)s cambios de indumentar

‘ Estudio Superior de Danzas e ,
ETIQUETAS Cldsicas y Espafiolas , VeValabT , %%,

s0s nueslro Inw'tado

MENDOZA MARTA LERTORA Naci i ' UEGOS INFANTILES » PEL
ETIQUETAS AUTOADHESIVAS DE FERNANDEZ ||k s o150 |

IMPRESAS EN MEND
0ZA 2 ferentes elaborados a la
» ETIQUETAS PARA VINO HASTA 12 COLORES, - .V/’
HOT STAMPING Y RELIEVE. SISTEMA LETTER PRESS. @é-~ ABIERTA LA INSCRIPCION
« ETIQUETAS DE CODIGOS DE BARRA. SISTEMA ANO 200[]
FLEXOGRAFICO Y DIGITAL, ENTREGA EN. 24 HORAS.
« ETIQUETAS BLANCAS PARA TRANSFERENCIA TERMICA. f
TODOS LOS FORMATOS. ENTREGA EN 24 HORAS. INICIO DE CLASES: 6 DE MARZO J *
RIBONS DE CERA Y RESINA. . :
ETIQUETAS PARA: CONSERVAS; FRASCOS; , Clésico - Espanol - Jazz - Flamenco - Funky - Modern Jazz
SUPERMERCADOS; INDUSTRIAS; FAJAS DE SEGURIDAD. Aerdbica de Exhibicion - Gimnasia - Karate - Yoga
T R A A RTULINAS ¥ ALOMOCS NINOS - ADULTOS - PROFESIONALES

F. de la Reta 1349 - San José - Guaymallén
Mendoza - Telfax 0261 - 445 4008

TARIFA PROMOCION"  CLARK 389 - CIUDAD - MENDOZA

Jamén cmtado a la vista
, Mesa de ensaladas y
mon fiambres
Parrilla
TENEDOR LIBRE $ 8 o™
Especialidad cerdo

f ABERTURAS
1LOS CEDROS

PUERTA Placa completa $ 38.-3
PUERTA Chapa completa $ 5B .=
VENTANA con Reja 1,10 x 0,90 $ A2.-4
PORTON Metalico 3 hojas $169.- §

PUERTA Chapa frente 0,85 x2mis$§ 70O.=-

la posta
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Gustavo Rogé/LOS ANDES

Gustavo Rogé/LOS ANDES

Gustavo Rogé/LOS ANDES

lo el concepto del disefio es
vez de la escenograﬁa tradici

, queremos que exista una mteracaén Por eso, por eje
derias donde estan los espedadores De este modo los baila

n Ia celebracion de nuestro
40 ANIVERSARIO,

mos enorgullecemos en pnesenmr nuestra primers gran oferta del WILENIO

Dos naciones, con sus culturas milenarias, sus monumentos histéricos,
su forma de vida, sus paisajes incomparabies, sus fradiciones,
- su excelente gastonomia; fodo en un viaje inolvidable | N GARANTIZAMOS

26 dias que lo llevardn a recorrer el hermoso Sur ifaliano, con lugores >

de ensueno, como SORRENTO, CAPRI, REGGIO, TAORMINA,

CATANIA, PALERMO, AGRIGENTO vy o admirar la cautivante NUESTRAS EXCURSIONES

ATENAS v la mistica DELFOS, {os Isios poradisiacas de

MYCONOS, RODAS, PATMOS y KUSADASI (TURQUIA],

en un fabuloso CRUCERO por el MAR EGEOC.

Ademdss Usted visitara MADRID, ROMA y FLORENCIA. o el

incluye pensién completa y pasajes aéreos. Bk

Como en afios anferiores, el cupo de patlicipanies es imitado.
~ Andtese ya, no se pierda esta oportunidad..!

EMPIECE A SONAR CON EL VIAJE DE SUVIDA |

SALIDA:
27-04-2000 -
PRECIO POR PERSONA Y ROMANO §

UQD 4147 Qn“"
TRADICION DE FRESTIGIO Y SERIEDAD
9 Julio 1126 - Galeria San Marcos - Local 20 - Tel/Fax.: 4257263

AGENCIA DE VIAJES

SOCIEDAD ANONIMA

“Comprometidos con nuestra tierra y con nuestros tesoneros
vifiateros, queremos festejar junto a ellos la vendimia, simbolo
mayor que representa el trabajo y el amor puesto por cada uno
de ellos...

Por todo lo que significa vendimia deseamos éxitos a nuestra

bella soberana “NATALIA BENAVIDEZ”...!

ESTABLECIMIENTO y ESCRITORIO: Castelli 1331 - (5600) San Rafael (Mza.)
Tel. (02627) 430020 / 425525 /430343 / 430344 / 428992 - Fax: (02627) 424307

CORSINO IMPRESORES ACTU \ Fo LLETO CORSINO I/PRESORES

; FORMULARIOS CONTINUOS
TALERIS SR MAILING - REVISTAS - IMPRESOS EN GENERAL TALLERES GRAFICOS

Pte. Quintana 244 - Godoy Cruz- Telefax 424 9917-4249937 ~ Mlejor calidad - Mayor atencion - Menor costo final  Pte. Quintana 244 - Godoy Cruz - Telefax 424 9917 - 424 9937




