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El edificio del
banco BUCI,
moderno y
funcional,
sera un
excelente
mirador
‘paratodos.

TN : o
La ciudad cuenta con un centro progresista y dinamico, segiin podemos
apreciar en esta imagen tomada desde el edificio BUCL

- &/ a“Ciudad de barro”,
se la llamé alguna vez en los tiem-
pos coloniales. De ella hasta la
moderna urbe de hoy, con sus ca-
lles bien trazadas y bella edifica-

_ ¢i6n, la eiudad de Mendoza ha re-
corrido un largo camino que co-
menz6 en 1561 con la corriente
fundadora, que parti6 de Santiago
de Chile hacia estas tierras del
entonces virreinato del Peru.

Mendoza fue creada en medio de
un desierto y, por ello mismo, el
lugar que se eligi6 fue el mds apto
y quizas el tinico posible. Asi ya lo
habfan entendido los primitivos
pobladores de la region, los indios
huarpes, establecidos con una
préspera cultura agricola varios
cientos de anos antes de la llegada
de los conquistadores.

De tal maners, el vergel surgio

~ en medio del desierto, aprove-
chando los escasos recursos acui-
feros por medio de un sistema de
regadio artificial, basado en la uti-

alberes de la Independencia; 1a so-
ciedad criolla habia de precipitar
la crisis del esquema colonial, a la
par que Mendoza iba adquiriendo
un acentuado cardcter mercantil.

Las edificaciones; considerando
la falta de madera y otros elemen-
tos constructivos, fueron hechas
principalmente con adobe y, por
temor a los sismos, en general en
una sola planta, determinando to-
do ello una fisonomia que le valio

¢l nombre de “la ciudad de barro”.

La ciudad de barro acab6 practi-
camente arrasada por el terremo-
to de 1861, que no dejé casi nada
en pie. Poco tiempo después se es-
tableci6 una nueva traza, simien-
te de la Mendoza de hoy, con sus
amplias avenidas, bordeadas de
acequias que llevan el agua vital a
las arboledas que cubren todas las
calles. <

Laciudad de barro qued¢ atras,
en un pasado que perdura en la
cultura y la vida de los mendoci-
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lizacién de canales e hijuelas.
Estas obras fueron posibles mer-
ced a la acertada sistematizacion
hecha por los huarpes, aprove-
chando:las fallas geolégicas que
ya existian en el sitio actual de la
urbe.

Lamodernidad tiene varios ex-
ponentes en distintos edificios, en-
tre lbs que se destaca el del banco
BUCI que logra la mayor altura
de la ciudad.

Allf, en su azotea, el banco pla-
nea habilitar un mirador para que
los miles de turistas que concu-
rren a la ciudad, puedan disfrutar
de la mejor vista hacia los cuatro
puntos cardinales.

Los primeros dos siglos de vida
pueden ser calificados como los de
la ciudad hidalga, con una marca-
da divisién social entre los espa-

- fioles y sus descendientes por una
parte, y los criollos por otra.

Hacia fines del siglo XVII, en los
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Gum de temus

MENSAJE DEL GOBERNADOR ;
DE MENDOZA |

RIQUEZAS Y RECURSOS.
HISTORIA

'MENDOZA TURISTICA

BENDICION DE LOS FRUTOS.
LA MARCHA DE LA VENDIMIA

LA VIA BLANCA

EL CARRUSEL. FLORES,
GUITARRAS, REINAS
PROVINCIALES...

SIETE DIAS ANTES, EN EL
ESTADIO MUNDIALISTA. ARTE,
JINETES Y CABALLOS

“FIESTA DE FIESTAS”. ACTO
CENTRAL DE LA VENDIMIA ‘93

EL ANFITEA'I'RO FRANK
ROMERO DAY.
MAJEST UOSO ESCENARIO

_UVAS Y VINOS. PARA
CONOCER Y GUSTAR

LA UVA NO SOLO ES VINO

MAS DE MIL PREMIOS.
ACUERDOS, PAUTAS
AJUSTES e

I.A BODEGA MAS GRANDE
DEL MUNDO. VINOS FINOS
¥ COMUNES

DENOMINACION DE ORIGEN.
¢DE DONDE ES EL VINO QUE
USTED TOMA? :

50 MII.I.ONES DE DOI.ARES
Y VARIEDADES

INSTITUTO NACIONAL DE
VITIVINICULTURA. AI.GUIEN
CUIDA SU SAI.UD o

DE LA CIUDAD DE BARRO
ALAGRANURBE  —

PAGINA 2 - VENDIMIA '93

Rt BRI

Desde la Gobefnaczon

“Todas las estaciones tienen su encanto en Mendoza.
Claro que si ustedes eligieron visitarnos en Vendimia,
no podian elegir mejor.

~ “La Fiesta de la Vendimia es mucho mds que una
tradicion, un festival o un gran espectdculo. Es todo
eso, pero también el mayor acontecimiento cultural del
ano. - | :

“A lo largo de dos meses, cada barrio y distrito cele-
bra la llegada de otra cosecha de las uvas y elige su
reina. La fiesta va creciendo como crecen nuestros rios
de montaria, con el aporte de decenas ) y decenas de
aﬂuentes Nadie se siente ajeno. Ni siquiera las incle-
mencias del tiempo impiden la recordaczon Aunque
arrasen con los frutos.

- “De mil formas, fieles a sus raices y siempre renova-

das, siempre distintas, esas fiestas.son un homenaje al

trabajador y a la mujer de Mendoza.

“Por eso la convocatoria va mds alld del agro. Todos
se sienten aludidos, todos son parte. Desde el maestro
al comerciante, desde el puestero al catedrdtico. La

Fiesta de la Vendimia es ante todo un agradecimiento

y una muestra de alegria por el deber cumplido.

“Mendoza ha sido cuna de dos grandes epopeyas: la
formacién del Ejército de les Andes y la transforma-
cion del desierto en fértiles valles, donde cada centime-
tro de verde es mérito del hombre y la muJer que lo ha-
bitaron y habitan.

“Hoy Mendoza ha logrado recuperar sus instituciones
¥y su aparato productivo tradicional, y ha logrado
echar las baseés de una nueva etapa de creczmzento

“El mérito es compartido. En la provincia seviveun .
muy buen clima politico, sus instituciones funcionana -

pleno y eso ha permitido definir proyectos claros, com-
partidos, y una legislacion moderna.

\\\\\\\\\\\\\\\

“Ademds, los recientes acuerdos con la Nacion y el re-
conocimiento internacional, que se traduce en apoyo
crediticio, nos permiten mejorar nuestra buena infra-
estructura, y con ella todos los servicios.

“Hay apoyo para la incorporacion de tecnologia, la
optimizacion de recursos humanos y la bisqueda de
excelencia empresaria. Y las politicas sociales que pro-
curan capacitacion e insercion laboral.

“Los objetivos son dwerszﬁcaczon econdmica, mas
productividad y calidad y fomento de las exportacw—
nes. Eso si: privilegiamos énicamente la mejor tradi-
cion mendocina, el incondicional amor al trabajo. ¥
que hoy es acompaiiado de una profunda gesta educa-
tiva, cuya meta es preparar a nuestros jévenes para
enfrentar los distintos y multiples requerimientos que
plantea el mundo.

“Hay un vino nuevo para compartir con ustedes.
Mendoza es una provincia del pais que queremos.

iSalud!

iBienvenidos!

Lic. Rodolfo Gabrielli
e Gobernador de la
Provincia de Mendoza
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uego de varios anos
de legislacion dispersa y adminis-
tracion del control de la genmm
dad de los vinos en el pais, en
1959 el Congreso de la Nacién dio
cuerpo a la legislacién basica pa-
1a la vitivinicultura con la ley
po 878 denommada “ley general
“de vinos”.

Se trata de una ley que funcmno
como un gran acuerdo federal, ya
que fue suscripta por senadores Yy
d:putados nacionales de todas las
provincias, para el debido contra-
lor de este producto alimenticio,
bebida tnica en lo bloiogxcamente;
natural, que por sus caracteristi-

g':‘;;’:ﬁmﬁ”h“mm GetipP0 pngtituto Nacional de Vitivinicul-
. tura (INV), con una particulari-
dad muy especial: con sede cen-
~ tral en el inferior del pais, Men-
doza, al ser la principal zona pro-
ductora de la Argentina, con mas
del 70 por ciento de las vides y,
por supuesto, de los vinos elabo-
rados.

Fue asi que se ered, como orga-
nismo de conduecién, administra-
cion y contraler vitivinicola, al

El mencionado organismo fede-
ral fue compuesto por represen-
tantes provinciales, y también se
le dio cabida a la actividad priva-
. da, lo que a veces provoeé logicos
~ roces que supuestamente nacie-
- ron de intereses y diferentes opi-
_ niones.
. Pero una cosa es la libertad de
comercio, de ejercer libremente la
industria, de producir en liber-
tad, y ofra ecosa son los controles.

‘Si bien se erearon algunos pro-
blemas en cuanto a su interpreta-
i ci()n', gobiemo y administracion,

- mas aun en los lapsos en que hu-
bo intervenciones, la tarea del
INV ha side valiosfsima en mate-
ria de fiscalizacién.  *

. Hoy la mision y funcién enco-

vxmeola para garantizar a
a sociedad la genuinidad de los

vinos y otros productos que deri-
de la uva.

-.Se ha producido, en los dltimos

. bre, un primer pronéstico
I de cosecha, umdo adatos sobre :
meses, un largo proceso de desre- £

gulaciones que permitié una in-
tensa participacion privada, inde-
pendxente y decisiva en sus pro-
pias decisiones empresanas-pro—
ductivas, incluyendo los inconve-
nientes chmatleos que debieron
soportarse en el dltimo periodo
agricola, que proveearon una ur-
gente y eficaz tarea de auxilio a
las provincias afectadas

ELINV, enlo que concierne a

sus ﬁmcwnes especificas de fisca- :

lizacién, ha informade y esclareci-
do con suficiente solvencia las
normas que han significado des-
regular los mercados, pero tam-
bién se ha encargado de aclarar
convenientemente que “desregu-
lar no es descontrolar”.

Dentro del proceso vitivinicola
anual, el INV inicia su labor con
un control de campo sobre la ma-
duracion de uvas, por intermedio
de equipos técnicos especializa-
dos, que permite ir estableciendo
proyecciones -especialmente en
épocas de inestabilidad clim4tica-
para tomar prevenciones, cuanti-
ficar dafios o realizar pronésticos,
entre otras cosas. -

Tras la helada del 4 de noviem-
bre de 1992, por ejemplo, los téc-
nicos del’ INV realizaron constan-
tes: evaluacmnes Una de ellas,

~ primaria’y proviseria, a los 10 d1-

as del fenomeno tuve una vmon
concreta de los danos.

Luego a medlados de diciem-
oficial

existencias y tendencias, permitié
vaticinar con alguna exactitud el
comportamiento del mercado
ofertante en el futuro.

Ademas, con los promedios his-

téricos de consumo, pudo a su

vez vaticinar y proyectar los
-mercados, senalando falencias,
faltantes de productos, neces1da-
des que plantears la creciente
exportacion y, aun més, abrirun
debate sobre el tema de la im-
portacién de vinos.

El organismo posee una ampha
jurisdiccién nacional, donde fun-
ciona una docena de labora‘amos
de control analitico de los vinos
con moderna tecnologla, que son
algo asi como el corazon de la
fiscalizacién que cumple el
INV.También cuenta con labora-
torios méviles, un sistema com-
putadorizadoe, un buen parque
automotor y capacidad técniea

en el personal, que realiza una
' improba y silenciosa labor.

Si se tiene en cuenta el prome- X
dio de consumo anual de vinos
en la Argentina, que oscila en
los 16,5 millones de hectolitros:
al ano entre 1991 y 1992, lo cual
tiene la autorizacién de despa-
cho necesaria y estricta que
otorga el INV, se podr4 tener
una mejor idea de la envergadu-
ra del trabajo que eJecuta la ins-
titucion.

Por otra parte, el INV posee un
equipo de fisealizacién con siste-
matizacién y entrecruzamiento
de datos, sector de exportacie-
nes, areas de investigacion, hi-
bhotecas difusion y publicidad,
gue le permiten cumplir su hbo‘r
con eficacia. -

Sus principales autoridades
con sede en Mendoza son el pre-
sidente, ingeniero agrénomo
Eduardo Alfredo Martinez, yel
wcepresxdente del instituto,in-
geniero Carlos Edgardo Menem,
quienes se mantienen en L en per-
manente contacto con las pro-
vincias productoras.
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as exportaciones de

“productos vitivinicolas argenti-

nos (vinos y mostos), registraron
rasgos dignos de destacar duran-
te el periodo enero-setiembre de
1992, en comparacion con igual
lapso del "91.

Si bien hubo una notable caida
en la salida al exterior de vinos
comunes o de mesa (de 99.951
hectolitros en el 91, descendi6 a
57.251 el afio pasado), esto de al-
guna manera fue compensado
por las alzas que se obtuvieron
en los envios de vinos finos y re-
servas, y en los despachos de
mostos.

En efecto, los vinos finos subie-
ron de 48.776 a 77.316 hectoli-
tros (siempre comparando los 9
primeros meses del *91 y el "92),
y los reservas de 3.526 a 18.895,
mientras que los mostos pasaron
de 24.631 a 30.930 toneladas.

~ Otro detalle interesante es qﬁe,

si bien los vinos -en general- s6lo
registraron un aumento de ex-
portacién del 0,39 por ciento, el
ingreso de divisas fue mucho me-
jor porque crecié el valor FOB.

Entre enero y setiembre de
1992, 1a Argentina export6 casi
50 millones de délares en vinos y
mostos. De ese total, 15 millones
correspondieron a vinos y el res-
to a mostos concentrados y sulfi-
tados. ,

En ese lapso las exportaciones
de vinos en sus distintos tipos (de
mesa, reserva, fino, espumantes,
especiales y de cocina) ascendie-
ron a 156.523 hectolitros, de los
cuales el 50 por ciento correspon-

di6 a vinos finos, el 37 por ciento a

vinos de mesa y el 13 por ciento a
las dem4s eategorias. El ingreso
en divisas en esos 9 meses fue de
14.894.33 dolares.

Dicho volumen de vinos sélo fue
un 0,39 por ciento mayor que el
registrado en igual periodo (enero-
setiembre) de 1991, pero el deno-
minade valor FOB crecié en un 33
por ciento:Los vinos finos aumen-
taron el 58 por ciento-en volumen
y el 24 por ciento en valor FOB,
en tanto que los de mesa descen-
dieron los despachos en el 43 por

* ciento (volumen) y el 5,80 por
ciento en valor.

Los vinos comunes embotellados
tuvieron como destinatarios prin-
cipales a Paraguay, Uruguay y
Estados Unidos, y los de mesa
(pero a granel) se vendieron prin-
cipalmente a Japén, Canadé,
Suecia y Dinamarca.

Los vinos finos a granel se des-
pacharon a Japén, Suecia,

_Holanda, Francia y Canada4, entre

otros, en tanto que los finos embo-
tellados nos fueron comprados es-
pecialmente por Estados Unidos,
Holanda, Paraguay y Suecia.

~ También entre enero-setiembre

del ’92 los velimenes de mostos
concentrados registraron 30.930
toneladas y un valor FOB de
33.697.292 délares.

En comparacién con similar pe-
riodo de 1991, se registré un alza
del 26 por ciento en el volumen y
del 124 por ciento en el valor
FOB. ~

o

Exportaciones argentinas
| Enero a Setiembre de 1992 '

_ VING FINO Enhectolitro_s’

Damajuanaé%nv. Cartén [licepaleecs %0
5

Alemania 2.093

Embotellado
28.879

EE.UU. Jap6n Canada P. Rico ELA Venezuela Otros

Variedades y tecnologia

VINO DE MESA B Otros paises 1.467
En hectolitros ;
Emg?';?gado | Noruega 7.517.

Uruguay 1.607
Finlandia 1.633
| Dinamarca 1.774

Damajuana
2.280

: Suecia 4.937

Canada 5.329

‘Las excelentes variedades de uvas
que tenemos en Mendoza se deben
complementar con un muy buen de-
sarrollo tecnolégico. Esa es la esen-
cia. Felizmente en nuestra provincia

- ello se est4 entendiendo muy bien’,

opind el asesor vitivinicola del
‘Ministerio de Economia, Augusto
Sanfurgo.

La tecnologia “debe empezar desde
la cosecha. Hay que ir cosechando
de a poca cantidad, tratando de que
las uvas no se aplasten, que no exis-
ta microfermentacién, hay que lim-
piar las uvas y fermentar a bajas
temperaturas. Todo esto condiciona
1a elaboracion de un vino excelen-
te”.En cuanto al tema varietal, “hay
también una muy extendida con-
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ciencia de que el futuro estd en los
vinos finos.

“No obstante -dijo Sanfurgo-, en
uvas tintas atn hay predominio de
malbec, que es una variedad que se
ha adaptado muy bien en la
Argentina y particularmente en
Mendoza‘

‘El cabernet sauvignon es la reina
de las variedades en el mundo ente-

La merlot es una variedad inter-
media 3ue sirve muy bien para los
cortes de.vinos, ya que tiene una
maduracién muy rapida; el caber-
net, en cambio, presenta una madu-
racionmauy tenta y la malbec una
intermedia”.

Env. cartén
23.015 Japén 10.747
5 2 Otros paises 286
VINO RESERVA :- o moiia 155
En hectolitros i Bolivia 1.597
“Granel
Damajuana
390
Embotellado
18.505
Paraguay 15.960
20 DE FEBRERO DE 1993
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OSDE BINARIO le brinda en el Cono Sur, la mds completa cobertura sin costo ‘adicional.

l

BOLIVIA

Clinicas y Sanatorios en

PARAGUAY

Cobertura en Asuncién

BRASIL .

Arﬁplio cobertura en
8 ciudades

L

—

URUGUAY

Extensa cobertura en
25 ciudades

ARGENTINA

38 filiales y. 252
delegaciones en fodo el

pais

- las 4 ciudades principales.

’ CHILE

En 8 ciudades

"

sk

OSDE BINARIO
es el Plan Médico
Asistencial mas completo,

creado para la atencién integral ‘

de su salud. Un Programa que nuclea ’
los mejores Servicios Asistenciales con la
mas extensa cobertura. OSDE BINARIO,
el mundo de la salud a su servicio.

= ° Flid Norpatagénica: Ministro Gonzdlez 232 - Neuquén - Tel. 23285 o Filial Santiago del Estero: Jujuy 346 - Tel. 219232
» Filial Tucumén: Buenos Aires 299 - Tel. 300632 « Filial Rosario: 3 de Febrero 1331 - Tel. 249420 « Filial Cérdoba: Humberto 12 353 - Tel. 233741
o Filial San Juan: Santa Fe 374 Oeste - Tel. 223594 e Filial Mendoza: Belgrano 827 - Tel. 243199 :

O

20 DE FEBRERO DE 1993

» Filial San Luis: Espana 20 - Villa Mercedes - Tel. 30193 e« Filial Bahia Blanca: Av. Colon 284-Tel 24172
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. oda Mendoza es un
reinado. Sus 17 departamentos y
la ciudad capital estanen
Vendimia. Coronan la tierra
mendocina las distintas varieda-
des de uva. Cantan las aguas que
abren el surco. Reina el sol que
madura los frutos. Es Mendoza,
la tierra de los claveles més per-
fumados...

San Carlos es el departamento
més antiguo de la provincia.

Parte integrante de su paisaje
es su famoso fortin, fundado en
1770. Fue una verdadera avanza-
da militar en la lucha contra el
indio. :

San Carlos es un departamento
de tierra fértil, apta para vifiedos
y frutales. Su industria se unifica
en la conservera y su ritmo co-
mercial demuestra una zona de
constante movimiento. La pro-
duccién de nueces y almendras
llega a cifras millonarias, lo que

la convierte en una regién privile-

giada, pues no todo es uva y vino
en esta tierra.

Tupungato es uno de los de-
partamentos privilegiados por la
naturaleza y dotado ademas de
bellezas muy codiciadas.

La imponente presencia de la
montana con su famoso cerro
Tupungato (6.809 metros), el ru-
mor clamoroso de los arroyos y:
sus verdes cultivos, convierten al
departamento en un valle paradi-
siaco.

Tupungato distribuye su tierra
entre vifiedos y frutales.

Se encuentra a 72 km de la ciu-
dad capital de Mendoza, y los afi-
cionados a la pesca encuentran
alli, en los rios Las Tunas y
- Santa Clara, trucha criolla, bagre
'y salménidos, mientras que los

entusiastas de la caza mayor ha-
llan guanacos en la precordillera
¥, los que prefieren la menor, ac-
ceden en la zona a liebres europe-
as y patagénicas, perdices, marti-
netas...

Y llegamos al departamento de
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Lavalle. Es uno de los tantos
departamentos mendocinos que
posee un rico patrimonio folkl6ri-
co. El arte popular y las artesani-
as en sus distintas manifestacio-
nes, tales como tejidos al telar,

“trenzados de cuero, cesteria y al-

fareria, se hacen presentes en la
zona.

Lavalle'es cultura, es presencia
histérica, y es recordado por de-
terminados frutos, como melones:
y sandias, que alcanzan muchas
variedades y grandes dimensio-
nes. Sus princesas, durante la
Via Blanca y el Carrusel, regalan
al piiblico esos frutos, un trofeo
envidiable que comparte la fami-
lia en pleno.

Lujan de Cuyo: dentro de sus
13 distritos se cultivan vides y se
ubican las industrias mas impor-
tantes de la provincia. ;

s
Una floreciente agricultura, una
industtia en plena expansién, la
importancia de su petréleo y los
atrayentes lugares turisticos con
que cuenta, hacen de Lujdn una
ciudad-pujante.

Vallecitos, Potrerillos, -
Cacheuta, El Carrizal, Carrodilla,
Vistalba, Cipolletti, son algunos
de los numerosos sitios de singu-
lar belleza de Lujéan.

Y para aquellos que visitardn
Mendoza y no conocen aun los lu-
gares tradicionales, es necesario
recordar que en Lujan se encuen-
tra-elsantuario de La Carrodilla,
donde se venera la imagen de
Nuestra Seriora de la Carrodilla,
Patrena de los Vifiedos.

San Martin, la tierra que amé
el Libertador, sigue su destino de
grandeza con su territorio progre-
sista, con las histéricas bovedas
que utilizé el Gran General, en
cuyo museo también figura lo que
hizo por él y lo que construyo el
indio cacique Herrera. :

Su gran volumen de cosecha de
vid exige bodegas de capacidad y

“ prestiglo, y también alcanzan sig-

nificacion sus cultivos de frutas
de carezos y pepitas, dando lugar

R

El vino, que
surge de la
uva
mendocina,
recorre el
mundo
deleitando
paladares.

a numerosas plantas industriales
cuyos productos conoce el mundo.
El paisaje natural del departa--
mento, realzado por el colorido de
sus vifiedos interminables, largas
arboledas que bordean sus rutas
y el marco lejano de la montana,
se incorpora a la belleza de sus
mujeres. Porque la belleza tam-
bién tiene forma de mujer.

Y a pocos kilémetros esta

Junin, descubierto en 1562 por
un grupo de expedicionarios que
exploraban territorios cuyanos.

Junin tiene un clima tipicamen-
te drido templado, que beneficia
sus cultivos, entre los que la vid
ocupa el primer lugar, siguiéndo-
le los frutales, las hortalizas, los
forestales, los olivos, y finalmente
los forrajes, cereales y plantas
aromaéticas.

Guaymallén fue creado el 14
de mayo de 1858. Sobre una su-
perficie de 164 km2 distribuye

~sus cultivos y sus industrias.

Entre vides y chacras, salpica su
expansion con industrias alimen-
tarias, metalirgicas, fabricas,
siendo un departamento muy po-
blado, uno de los mayores de la
provineia. .

Guaymallén es espiritu, cultura
y tradicion. Allf se ubica el solar
de ese personaje mendocino que
hizo tanto por nuestro folklore:
Hilario Cuadros, un trovador que
aprendi6 a pulsar la guitarra y a
entonar las primeras canciones,
guiado por el peluguero del lugar,
llegando a ser no sélo un intér-
prete incansable, sino también un
buen compositer y compilador.

Entre sus principales temas re-
cordamos “Mi terrufio”, “Montafia
mia”, “Flor de Guaymallén”, “El
Libertador”, “Los sesenta grana-
deros” y tantos otros.

San Rafael, uno de los departa-

mentos mas extensos de la pro-
vincia, se ha convertido en una
zona de gran expansién econémi-
ca. -

Sus mayores extensiones estdn
ocupadas por vifiedos y éstos han
dado lugar a numerosas bodegas
y deliciosos vinos que abastecen
el mercado nacional e internacio-
nal, que se suma a su riqueza fru-
ticola, variadas industrias, sus
yacimientos de uranio y el pode-
rio turistico que posee con sus
majestuosos e imponentes paisa-
jes.

}?1’, Mendoza se viste de cose-
cha...

Y Godoy Cruz, otro de los de-
partamentos mendocinos, se su-
ma a los festejos con todo su es-
plendor. Crece intensamente so-
bre una superficie de 75 km2, y
es casi eminentemente industrial.
Es el més pequerio, pero su pobla-
cion alcanza cifras significativas.

Su actividad principal es la vini-
cola, a través de numerosas bode-
gas tradicionales en el medio, pe-
ro también se extiende en todas
direcciones impulsado por su in-
dustria, sus fabricas, fuentes de
trabajo y progreso.

Maipn, la “Capital del vino y la
aceituna”. .

Es muy conocido porque en él
esté lo que se ha dado ea llamar
“La bodega més grande del mun-
do”, la denominada Bodegas y
Vinedos Giol, un paseo obligado
{)ara los turistas, que se maravi-
lan por su magnitud.

Santa Rosa cultiva vifiedos,
frutales y hortalizas, y en ella so-
bresale especialmente el damas-

co, fruta gue dio nacimientoal =\ /™

Festival de la Cueca y el
Damasco, que ha tomado relevan-
cia a nivel nacional.

También tiene numerosas in-
dustrias de productos alimenti-
cios, bebidas, textil, madera,
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enominacion

de origen

“:Por favor..!

Me trae un

vino de...”’

omo el nivel de in-
formacion de los consumidores de
vinos finos se acrecienta dia a dia,
no tardara mucho en que se difun-
da el concepto de adquirir un vino

- no s6lo por su variedad, sino por

la denominacion de origen

Qcurre que, asi como no tienen
el mismo sabor los melones que se
producen en las tierras mendoci-
nas de Lavalle que los que crecen
en Tunuyén, de la misma manera
el vino merlot que se elabora con
uvas de Lujan de Cuyo no posee el
mismo sabor que otro elaborado
en Tupungato con similares uvas,
por mencionar algunos nombres

departamentales a manera de
ejemplo.

La denominacion de origen
que estéd adquiriendo tanty auge
en la vitivinicultura, hace referen-
cia al producto de una regién que,
por sus condiciones de suelo, riego
o clima, produce uvas con una ca-
racteristica determinada, lo cual
queda patentizado en el proceso
de elaboracién del vino.

Por ejemplo, Mendoza posee hoy,
entre otras, la denominacién de
origen “Lujan de Cuyo”, que en-
marca a los vinos finos logrades
con las uvas que se cosechan en

los terrenos aledafios al rio
Mendoza.

All{ existe un microclima y un
suelo con caracteristicas muy ap-
tas para el desarrollo de vides fi-
nas, como €l cabernet sauvignon,
merlot, malbec.

A ello, por supuesto, hay que su-
marle la tecnologia de elabora-
cién que deben tener las bodegas,
que debe ser esmerada para obte-
ner lo mejor de esas uvas.

La apelacién al origen no es, en
consecuencia, algo que se reduzea
a los vinos.Al comienzo habldba-
mos de los melones, y los mendo-

.cinos saben muy bien que la papa

. Mendoza en el exterior

El gobierno de Mendoza est4
preparando, junto al resto de los
sectores involucrados en la indus-
tria vitivinicola, una campana pa-
ra colocar vinos mendocinos en el
exterior.

Hasta ahora, en materia de pro-
moci6én y colocacion los esfuerzos
han sido aislados o individuales.
En esta ocasion se pretende que
sea algo institucional.

Tomando como base que el vino
fino se vende por apelacién al ori-
gen, se ha entendido que lo que
en esta ocasion debe posicionarse
es la marca “Mendoza” en el exte-
rior. -

La intenci6n es asistir a ferias
de ventas (no s6lo a concursos o
exposiciones), e invitar a esta
provincia a especialistas de res-
taurantes, sommeliers, gourmets,
etc. Ademds, estéd proyectada la
edicién de una guia del vino men-
docino y de un mapa con sus va-
riedades.

En la medida en que se vayan
construyendo zonas con denomi-
naci6n de origen en las distintas

_provincias productoras van a ir

'surgiendo “nichos”, que, si se los
sabe trabajar bien en los merca-

‘‘‘‘‘ v - = .
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dos internacionales, va a permitir
lograr un perfil especial y un filén
comercial muy destacado.

Esto de producir vinos de alta
calidad con apelacion al origen
debe ir acompafado (al igual que
el producir bebidas con innova-

cién tecnoldgica) de un adecuado

marketing vitivinicola.
Cualquier bebida que se insista

en producir a base de lauvava a

estar indefectiblemente en manos
de empresas con gran capacidad.

que se produce en Malargiie,
Tupungato o Uspallata es muy es-
pecial, porque crece en zonas li-
bres de virus.

Esas son las caracteristicas que
ahora han comenzado a explotar-
se, a la hora de comercializar el
producto.

La clave

Si bien al consumidor todavia le
faltan elementos de informacién
para estar bien al tanto de cada
denominacion de origen a nin-
gin empresario escapa -0 no debe-
ria escaparsele- que a la hora de
comercializar los vinos esto ten-

dr4 una importancia clave.

La gente estd empezando a cono-
cer dénde estédn los microclimas
en los que se producen los mejores
vinos.Y llegard el momento en que
al sentarse en un restaurante, o al
elegir “la” botella en la géndola

del supermercado, el consumidor -

no dira “quiero un vino de

Mendoza o de San Juan”, sino que
manifestara con plena conviccién:
“Quiero un vino de San Rafael, de
Tupungato o de Lujan de Cuyo”.

Cada region viticola del pais de-
be aprender a explorar este tema.
La Rioja, por ejemplo, tiene carac-
teristicas aptas para producir un
excelente vino torrontés, mientras
que Mendoza tiene varios micro-
climas aptos para las mejores
uvas blancas y tintas.

Los franceses han desarrollado
hasta la sutileza este asunto de la
denominacion de origenhan
efectuado exhaustivos estudios de
suelo, seguimientos muy estrictos
de los microclimas y una cartogra-
fia precisa.

Nosotros estamos en el inicio de
un rubro que, si sabemos desarro-
llarle, permitird llevar m4s efi-
ciencia y competitividad al nego-
cio de la vitivinicultura.
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e trata de un espec-
téculo a pleno sol, repleto de colo-
rido, evocaciones y lenguaje de
los tiempos, la historia ylas cos-
tumbres.

A los carros de las reinas se
agregan simbolismos de nuestro
pasado vendimial, tales como el
trapiche, el carro de cosecha, las
viejas prensas, cubas y toneles

El 16 de abril de 1936, en la pri-
mera Fiesta de la Vendimia, se
reunieron més de 10.000 perso-
nas en la Rotonda del Parque
General San Martin, escenario-de
la exaltacion de la uva, el vino y
la belleza.

Aquel Carrusel del ’36 fue una
recapitulacion del pasado mendo-
cino. Asombré por lo novedoso y
original, como sucede habitual-
mente cada afio. Entonces abrie-
ron el cotejo varias llamas (ma-
mifero rumiante autéctono de la
América meridional ,variedad do-
méstica del guanaco) cargadas

_con reclplentes de cuero, que sim-

bolizaban el primer elemento de
transporte de que dispuso el in-
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dustrioso pueblo de Mendoza.

Les seguian los caballos, anima-
les introducidos por los conquis-
taderes para la accion de guerra,
que se convirtié mas tarde en el
medio de transporte.

A continuacién desfilaban los
burros, cargados de recipientes
de cuero; sufrido y humilde, este
animal fue el auxiliar econémico
del poblador mendocino.
Aparecian unos arrieros y la mu-
la serrana, que se adapto de ma-
nera perfecta a las condiciones
del trafico regional. Era insusti-
tuible en el transporte cordillera-
no. .

Y hasta un auténtico indio des-
fil6 montado a caballo en pelo.
Luego la carreta, cantada por
nuestros poetas como un simbolo
de trabajo rural. El carro, arras-
trado por numerosa tropllla
inauguro las exportaciones de
Mendoza hacia el Litoral.

Después irrumpia el siglo XX
con una tropa de carros con “ca-
pataz’, aperando al estilo de la
época.

Detras venia un pequeno ca-

mion, exponente del progreso de '

la vida industrial, que acredité el
espiritu de nuestros trabajadores
para acomodarse a las conquistas
mecanicas del siglo. Del tiempo

antiguos, porque se han moderni-
zado los carros y se han multlph-
cado sus participantes.

del motor y el neumatico se pasé,
por un impulso de perfecciona-
miento, a la implantacion del ca-

mién-tanque.
q Hoy el Carrusel concentra la his-

Hoy el Carrusel pfesenta una se-  toria en un presente venturoso de
mejanza con aquel primero de cosecha madura, porque hoy la vi-
1936, pero solo en lo que hace ala  tivinicultura puede celebrar una
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a bendita naturaleza
ha puesto a disposicion de los
amantes de la cultura del vino
una variedad casi infinita de aro-
mas familiares en la composicién
de cada variedad de uva y vino.

De esa manera, la variedad de
la uva, el clima de la regién, las
caracteristicas del suelo, la viti-
cultura y la enologia artesana,
marcan la identidad aromatica y
la composicién de perfumes posi--
bles de oler y saborear en los vi-
nos.

Para poder explicar con reales
fundamentos todo lo relacionado
con uvas'y vinos, en lo que res-
pecta a variedades y tipos de cal-
dos, charlamos con el licenciado
Félix Aguinaga y el endlogo
Rodolfo Marziani, funcionarios
del Instituto Nacional de
Vitivinicultura, y también con re-
presentantes del Centro de
Bodegueros de Mendoza, y esto
fue lo que nos dijeron.

‘Uvas y vinos tintos

. ‘Malbec. Es una variedad tinta,
“fina y noble que en Mendoza tie-
‘ne la caracteristica de haber en-
contrado, aparentemente, el me-
jor hébitat. Se desarrolla magni-
ficamente en esta tierra; tanto es
asi que quizas sean los mejores
malbecs del mundo. En Europa se
da y es base de muchos vinos, pe-
= ez no tenga la calidad que
“~“mendocina, calidad
que le ha dado
2l clima men-
~todas par-
os los
iesarios

slor-

‘Cl-

]la més conocida o reconocida de la
variedades tintas. Es el varietal
més aristocratico de los vinos tin-
tos, con cualidades muy definidas
_por la regién de cultivo y su grado
de madurez, y Argentina y
Mendoza producen cada dia mejo-
res caldos. Es un exquisito vino
rojo, insegparable de las carnes
asadas. Su cardcter varietal pue-
de recordar al pimiento verde y a
-1a pimienta negra. Cuando la uva
est4 bien madura, produce un de-
licioso aroma, y con €l tiempo lo-
gra fineza y profundidad. Es el
més maseulino de los vinos rojos.

Merlot. También desarrolla ca-
racteristicas muy especiales. Es el
“amigo” suave y amable del caber-
net sauvignon: tiene menos tanino
y como vino suave recuerda frutas
negras, Con la crianza aparece un
sofisticado aroma de cuero bien
estacionado

Syrah, Se le estd dando mucha
importancia, porque es una uva
que, bien trabajada, da vinos de
excelente calidad. Muchos de los
premios mundiales que han logra-
do distintos vinos mendocinos son
de esta variedad. Es una de las
pocas que no es de origen francés,
italiano o europeo en general, al
ser de proeedencia persa.
Presenta un intenso color rojo con
aromas profundos de frutas ne-
gras y especias.

Pinot noir. Uva tinta de piel
dura y resistente para ceder su co-

—ylor-€onella, ademds, es posible
s obtener exquisitos vinos “blanc de

noir”, como base para la espuman-
tizacién.

Ha prestigiado al principe de los
vinos: el champén. Es una tipica
variedad francesa y da vinos de
gran calidad. También se elabo-
ran, con uvas mas maduras, ex-
quisitos vinos tintos de aromas
muy elegantes y finos de cerezas,
mora, cassis, frambuesa.

Barbera DAsti. Es una uva de
origen italiano, que también pro-
duce vinos de calidad.

Sangiovese. Anteriormente se
lo conocia como lambrusco, pero
se ha demostrado que realmente

- es de esa variedad italiana. Esta

bastante desarrolladaen
Mendoza y da un vino de intere-
sante calidad.

Uvas y vinos blancos

Chardonnay. Es una uva que
prestigia a los mejores vinos blan-
cos secos del mundo. Dio fama a
los vinos de la Champafia y
Borgofa, en Francia. Sus perfu-
mes caracteristicos recuerdan a
las manzanas, rojas y verdes.
Cuando joven, presenta un atrac-
tivo aroma de banana. Si es fer-
mentado en madera nueva, sur-
gen elegantes “notas” de manteca
fresca, nuez y almendra tostada.

Chenin. Uyas muy familiares,
oriundas del valle del Loira, al sur
de Paris. Con ella se elaboran ex-
quisitos vinos blancos jovenes. Es
la variedad m4s difundida, pro-
ductora de un vino de buena cali-
dad muy apetecible y muy busca-

{

do. Algunos bodegueros mendoci-
nos lo presentan elegantemente

_ con un perfume que recuerda a los

duraznos y damascos en almibar;
a veces, también se relaciona con
el dulce néctar de lds rosas silves-
tres. Con un tiempo estacionado
en botella, aparece un bouquet
complejo que trae a la memoria el
tilo, 1a canela o las almendras tos-
tadas. Mundanamente se lo cono-
ce como pinot blanc, pero ésta es
otra variedad que se esté desarro-
llando en estos momentos.

Riesling. Uva blanca muy di-
fundida en Alsacia, al noreste de
Francia. Un fruto para regiones
frias, que presenta aromas ale-
gres de canela, limén, anana, aca-
cia. Su acidez suele ser marcada. |
Ya siendo vino y con un tiempo en
botella, desarrolla un bouquet que
recuerda los cldsicos condimentos
y especias como el orégano, la pi-
mienta y el clavo de olor.

Sauvignon blanc. Intrigante
varietal blanco de la regién de
Burdeos y el Loira, que se da muy
bien en Mendoza. Presenta aro-
mas complejos que recuerdan a la
pblvora, el humo, las hierbas aro-
maticas y el aire resinoso de los
bosques.

Pedro Jiménez. Lejos, es la
mé4s implantada de Mendoza. Es
de calidad intermedia, reconocida,
utilizada en muchos cortes (mez-
clas de diferentes variedades de
yinos para lograr un producto de-
terminado; los varietales son los
elaborados con un solo tipo de
uva).

Torrontés Se destaca por sus
aromas, perfumes, que estan muy
de moda en estos momentos. Se
da muy bien en algunas zonas y
brinda vinos de gran calidad, a
pesar de que su hébitat natural
no est4 acé en Mendoza, §ino en
La Rioja y Salta. Es una variedad
muy tipica de la Argentina, que
ha ganado importantes premios
en concursos mundiales.

Semillén. Uva blanca integran-
te de la coleccién de vides que hi-
cieron famosa la regién de

Bordelais y Sauternes. Fn el pa- e |

sado, la provincia de Mendoza se
identifico con algunos bodegueros
que producian un profundo y casi
pesado vino blanco. Hasta el can-
cionero cuyano lo identificé como
un “buen semillén”. Con una ma-
durez controlada y una vinifica-
cién prolija, es posible alcanzar
aromas y gustos complejos de miel
de acacia, tilo, verbenas, limény
pomelo. :

Uvas de mesa

Principalmente son variedades
blancas; hay un poco menos de ro-

- sadas y algunas tintas, que se las

estd desarrollando ahora. Entre
ellas se destacan la moscatel rosa-
da y la cereza, que se exportan;
son muy apetecidas; dan sensa-
ci6n de fruta, de consumo en fres-
¢o, son crocantes, sabrosas y “lla-
man a comer”. Siempre hay algu-
na hilera en cualquier finca, para
el consumo propio 0 para vender.
Sus aromas son muy interesantes,
“atrapantes”.

20 DE FEBRERO.DE. 1993 . .

: : ace 57 afios se rea-
lizo la primera Fiesta de la
Vendimia en Mendoza.

Constituyendo el cultivo de la
vid y la industrializacién de sus
frutos una expresion tradicional
del trabajo mendocino, es conve-
niente exaltar en el alma popular
el sentimiento de amor y ad}lx)esién
hacia una actividad que deriva en
gran parte del trabajo y la riqueza
colectiva.

Los comienzos, la erganizacién,
fueron sin pretensiones, aunque
luego, a través de los afios, se
constituyera en un acontecimiento
nacional y del mundo en el dmbito
vitivinicola. :

En 1936 se reunieron 10.000
personas para celebrar una buena
cosecha. El dia 18 de abril de
aquel lejano afio cercaron la roton-
da del parque General San
Martin, para hacer alli un impro-
visado Carrusel. Por la noche, en
el estadio del club Gimnasia y
Esgrima, se lleva a cabo el primer
acto central en la historia de la
fiesta vendimial. :

En ese momento no tuvo carsc-
ter de promocion turistica, sino
que naci6 espontdneamente como
una expresion regional de exalta-
cion hacia un afio pleno de trabajo
en los vifiedos, como un canto al
vino nuevo. :

Hoy su importancia ha trascen-
dido las fronteras nacionales y la
Fiesta de la Vendimia mendocina
es conocida mundialmente.

20 DE FEBRERQ.1993. . « .« -

En la Via Blanea de las reinas,
las representantes de los distintos
departamentos y sus cortes, candi-
datas al cetro nacional, desfilan
bajo las luces de la ciudad capital
por las calles en sus respectivos
carros alegoricos, con la calidez y
gaz que solo brinda la tenue luz

. de la luna rodeada de estrellas.

Asi, cada uno-de los 18 distritos
mendocinos construye su carro
conforme a un disefio referido a su
principal riqueza: agraria, minera
0 industrial, inspirados en las ca-
racteristicas propias de su peque-
1o terruno.

Si la fiesta se inici6 en 1936, la
Via Blanca nacié cuatro afios des-
ués, en 1940. En ese entonces se
lamo “Corso de los carros alegéri-
cos”, porque realmente el protago-

nista es el pueblo con sus reinas.

Algunos historiadores afirman

ue el primer antecedente de la

esta vendimial mendocina data
de abril de 1913, cuando Mendoza
fue sede del Segundo Congreso
Mundial de Comercio e Industria,
un acontecimiento que muchos se-
falan como productor de reformas
importantes en la economia del
pais. El acto cumbre de ese concla-
ve fue un desfile conocido con el
nombre de “Fiesta de la
Vendimia”, que tuvo como escena-
rio la avenida San Martin al caer
l.afli noche del 11 de abril de aquel
aflo.

Entonces, en nuestra principal
arteria se colgaron guirnaldas de
colores y en la plaza San Martin

se colocaron luces. Un numeroso
“grupo de hombres portando antor-
chas y vestidos a la usanza del
vendimiador, formé parte del
espectaculo.

Més alla de los carros departa-
mentales, portando la belleza de
las candidatas al cetro nacional,
también desfilan otros transpor-
tes, como el de la Subsecretaria de
Turismo de la provincia.

De esa manera, Mendoza, tierra
pujante gracias al esfuerzo de sus
habitantes, que lograron transfor-
mar un desierto en un oasis ga-
nandole espacio a la momtafa y al -
llano, se proyect6 de esta manera —
con sus festejos vendimiales hacia
el pais y el mundo como una pro-

* vincia vital y majestuosa.

La Subsecretaria de Turismo es
una reparticién de vital importan-
cia para Mendoza. Cumple su mi-
sién dando al viajero su asesora-

. miento; imprime folleteria; confec-
“ ciona afiches; realiza camparfias en

el pais y el extranjero a fin de pro-
mover las bellezas naturales de
esta tierra, su atrayente clima y el
trabajo que realiza el hombre para
vivir en la-armonia confortable
que le exige el diario trajinar; y -
prepara la ‘casa’, Mendoza, para
recibir con los mejores elementos
de confort a quienes anualmente
nos visitan, especialmente a aque-
llos que engalanan con su presen-
cia y alegria la Fiesta de la
Vendimia.
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luces, color,

fantasia

e inmensa alegria.

ia Blanca

La Via Blanca
es sinénimo de

/f’"‘k\\f\‘l i

>

VA

»

0 qu

e la naturaleza
brinda

GAETIO

Desde 1936, Mendoza es
escenario de un gran
acontecimiento
internacional’ la Fiesta de
la Vendimia.

Alli cobra magnitud la
generosidad de nuestro
suelo.

Cepas que se convertiran en
excelentes vinos y que

_ saldran hacia el mundo

Gafa

El auténtico Freezer

como exponentes de la
calidad de los productos
argentinos. Y
Alli también estara GAFA.
Presente dondequiera que

la naturaleza dé sus frutos y
donde haya que conservar
intacta la pureza de los
mismos.

Un producto FRIMETAL S.A.

i
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Premios

“en solo

ocho anos

o~

no solo ha logrado llegar a la cali-
dad necesaria para pelearle los
trofeos a los mejores caldos vini-
cos del mundo, sino que esta
consolidando otros aspectos, co-
. mo la continuidad y la adecua-
VI= - cién a los costos que exigen los
mercados.

Paises americanos

La Argentina
ha encabezado ampliamente

los premios de los concursos fran-
ceses de vinos, desde 1985 hasta

‘gigante de la industria vitivi-

y México,
Brasil y
Venezuela
con un pre-
mio cada uno.

Publicaciones
especializadas
europeas han resal-
tado que el reconocimiento hacia
los vinos argentinos esté repartido
en porcentajes similares entre
blaricos y tintos.

Por su parte, diarios de Chile y
Estados Unidos han puesto de ma-
nifiesto que, entre los paises pre-

~ miados por sus vinos, Argentina

viene consiguiendo un significati-
vo tercer lugar después de Francia
y Espana, y estd antes que otro

nicola: Italia.

i
ace s6lo ocho afos
los vinos argenti-
nos comenzaron a
participar en con-
cursos internacio-
nales de calidad, y
en ese periodo ya se han logrado ¥ x
mas de mil premios. = nicolas del pas,
- no demandan més de una cuta-
En menos de una década, y en cién anual de los vinedos. Esto ha-
los principales centros de produc-  ce que las uvas carezcan de resi-
cién y elaboracién del mundo, co- duos de pesticidas, fungicidas
mo Francia, Espafia e Italia, los u otros productos quimicos.
vinos argentinos en general y los ; :
mendocinos en particular han de- En ofras regiones, aun en las
mostrado ser fruto de una excelen- 148 renombradas, las vides re-
A te materia prima y de una esme- quieren de diez o més curacio-
g rada preparacion. nes anuales.
La ecologia privilegiada de Hay que reconocer que esos
Mendoza y San Juan, princi- triunfos argentinos deben ser, to-
davia, adecuadamente capitaliza-
pales zonas de i e
: dos para comenzar con fuerza la
segunda y esencial etapa, que
es la de vender nuestros vinos
de una manera crecientemente
masiva en el exterior.
- La Argentina
produccién, - =
como de otras regiones viti- : (
M

S
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la fecha, con respecto a los restan-
tes paises del continente america-

e . Francia tiene un promedio de

603 premios en los ultimos cua-
tro principales torneos; Espana,
180; Argentina, 129, e Italia, 111.
Luego siguen Austria, con 50;
Chile, con 39, y Australia, con 38,
en los mismos certdémenes.

En efecto, en los dltimos siete
afos Argentina ha obtenido 129
medallas en los concursos galos,
seguida por Chile con 39, Estados
Unidos 23, Uuruguay 8, Canada 2

E|~I;II}('I‘giC0 mundo del vino

Ingresar a las bodegas mendocinas es comenzar a transitar el
mégico mundo del duende del vino. Aromas exquisitos que pene-
tran en la piel y avivan la imaginacion. Finos y delicados, de alli
nuestros vinos recorren el mundo destacédndose entre los mejores.

Fiesta de la Vendimia. Vendimia de la fe y el trabajo que hace
un alto en su vigorosa tarea para festejar la belleza. En cada afio
se renuevan las esperanzas de la buena cosecha. En cada afio se

ensancha de alegria al observar el primer brote de la parra, hijo -

prédigo que alberga en sus entranas la dulce pulpa de la uva.

-~

Un dato intere-
sante es que en
1986 la exporta-
cién de vinos a
Espana, desde
Mendoza, era
nula. En 1987
fue de 20.700 do-
lares; en 1989 de 22.556; en 1990
de 38.579 dolares, y en los prime-
ros cinco meses de 1992 las ven-
tas a ese pais se habian elevado a
500.000 dolares.

La mayor sorpresa para los es-
panoles ha sido la alta calidad de
los vinos argentinos, su cuerpo,
su frescura, la cuidada elabora-
cién e incluso la original presen-
tacion.

S
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1 origen de la
Bendicion de los Frutos se remon-
‘tan a la tradicién biblica, cuando
los hebreos ofrecian a Dios los fru-
tos de la tierra.

A través de los tiempos se conti-
nu con la realizacion de esta ce-
remonia, efectudndose en las
Fiestas de Pentecostés o mediante
ofrendas presentadas en el templo
de Jerusalén.

En Mendoza se tienen antece-
dentes de la primera Bendicion de
los Frutos en 1938, cuando se de-
nominé a esta ceremonia
“Bendicién de la cosecha”.

Precisamente, el 2 de abril de
ese afio las paginas de LOS
ANDES anunciaban con llamati-
vos titulares la introduccién en los
actos vendimiales de la Bendicion
de los Frutos, costumbre traida a
Mendoza por el padre Delfin
Grenon y realizada por primera
vez en el distrito Agrelo, de Lujan
de Cuyo.

Un afio mas tarde otra innova-
cién se sumé al acto de la
Bendicién: los tres golpes sobre la
reja.
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De un marco hecho con la rasti-
ca madera de un arado, de donde
se sostenia una reja de esa humil-
de herramienta que simboliza al
hombre que labra la tierra, sur-
gieron los tres primeros golpes.

Este homenaje estd dirigido al
vendimiador, al precursor de la
gran fiesta anual, a aquél sin cuyo

esfuerzo no habria cosecha ni vino -

nuevo, al héroe de manos encalle-
cidas de tanto llevar arados; al
que afo tras afio desafia el sol de
enero y las frias marnianas de ju-
nio.

En este fresco 1993, precisamen-
te el dia 28 de febrero a las 20, to-
dos podrén presenciar la apari-
cién de la Virgen de la Carrodilla,
Patrona de los Viniedos, transpor-
tada y escoltada por gauchos,
mientras un centenar de palomas
echen a volar en honor de la
Virgen de los vifiedos, que presi-
dira esos instantes llenos de jubilo
y gracias. :

La sagrada
Bendicion

de los

Frutos y los

clasicos

tres golpes
en la reja.

La Marcha de la Vendimia

“Canto a Mendoza” se ha identi-
ficado tan profundamente con la
Fiesta Nacional de la Vendimia
que ha terminado por ser conocido
como ‘La Marchadela =
Vendimia”. Y asi la cantan los
mendocinos y los turistas que han
visitado y visitan la provincia du-
rante los memorables festejos.

Si bien desde la edicién inicial
de la fiesta mayor del trabajo
mendocino, en 1936, se dispuso
entre sus atractivos'la celebracion

de un concurso anual en busca de -

la cancién vendimial, recién en
1946 se conoci6, con musica de
Egidio Pittaluga y letra de los

hermanos Guillermo y Horacio

Pelay, la entonces denominada
marcha “Mendoza”. %

La primera grabacién de la mar-

cha “Mendoza” estuvo a cargo de

*Hugo del Carril. La que actual-
mente escuchamos fue realizada
en los estudios discogréaficos
Odeon, de Buenos Aires, con la or-

_ questa de Francisco Canaro y la
voz del intérprete de tangos
Alberto Arenas. La cancién es
parte del folklore de la fiesta, por-
que Vendimia es ensuefio, desvelo
y esperanzados anhelos.

“Bendice Sefior el trabajo del
hombre y su familia, y el esfuerzo
sin desmayos y sin pausas de to-

- dos los labriegos de esta tierra”.
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Elaborar vinos de todas las va-
riedades existentes no es diffcil,
pero surgen diferencias en cuanto
a calidad, color, aroma, etc., a pe-
sar de que la uva elegida sea apa-
rentemente la misma. e

Y es asi, mediante la degusta-
cién, como se catalogan o califican
los vinos, porque hasta ahora no
ha surgido o aparecido ningtin
aparato 0 maquina que pueda
remplazar al hombre para definir
su calidad. i

El vino es la bebida mds comple-
ja que pueda imaginar el hombre.
Tiene mas de 600 componentes,
de los cuales mas de 200 son aro-
maticos. o

egustacion

Y alli estd especialmente su re-

-lacién de calidad, en esos aromas
- que presenta el vino. Por supues-

to, las uvas finas de gran calidad
van a dar vinos de gran calidad

€ON aromas propios y caracteristi-
cos de cada variedad de uva. Y es-

“tos perfumes son los que €l degus-

tador tiene que definir y tratar,

‘cada cual con su respectiva varie-

dad de uva. Por lo tante, cuando
en una etiqueta figura la variedad
de la uva, su gusto debe corres-
ponder a ella.

De esa manera surgen las dife-
rencias entre un buen vino y otro
de consumo corriente.

A pesar de ello, entre los vinos
finos se pueden establecer dos ca-

El aroma es uno de los elementos mas importantes"a considerar.

tegorias: los genéricos, o sea aque-

llos que no dan a conocer la varie-
dad de uvas que poseen, y los va-
rietales, en cuya etiqueta se ha in-
sertado la clase de uva utilizada
para hacerlo.

Todas estas caracteristicas se
“descubren” en base a la degusta-

¢ién, algo que requiere técnicas
especiales, mucho entrenamiento
y conocer realmente su origen.
Hay que tener una persona que lo
guie en el tema y seguir una me-
todologia adecuada. Si bien la de-
gustacion nho es muy complicada,
tampoco es muy sencilla.

Aceite, alcohol vinico,

acido tartarico y...

La uva tiene otras utilidades se-
cundarias, como la materia colo-
rante que se extrae de ella para
exportarla.

En la Argentina est4 prohibido
el uso del colorante natural de
uva para darle color a los vinos
argentinos, pero en otras partes
del mundo se usa.De la semilla,
por extraccion con solventes, se
sacan aceites de muy briena cali-
dad y muy recomendables, incluso

hace el vino?

n primer lugar, para
obtener un vino de calidad, la uva
debe estar sana.

Por otra parte, los racimos se
deben cortar con tijeras. La co-
secha debe realizarse preferen-
temente por la mafiana tempra-
no; con temperaturas mas bajas
se logran mejores condiciones y
resultados vinicos.

Los racimos de uva son trans-
portados‘a la bodega, llegan
precisamente al lagar, donde
hay mdquinas que les extraen el
raquis o escobajo, y va a mace-
racion el hollejo con el mosto.

Luego se deja fermentar, pro-
ceso en el que se debe controlar
especialmente la temperatura.
Se separa el orujo del vino me-
diante un escurrido:suave, y
luego sigue una fermentacién
maés lenta o secundaria.
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Ese liquido se.deposita en tone-
les de mamposteria, que no sean
de mucha capacidad, para poder
controlarlo bien. También suelen
ser de acero inoxidable en la ela-
boracién de algunos vinos blancos.

Finalmente se separan los com-
ponentes solidos, como las borras,
y se estaciona por un determinado
tiempo de clarificacion por frio.

Hay muchas variantes, pero esta
es la descripei6n simplificada del
proceso. Por 1ltimo, el vino puede
quedar en la vasija o ser envasado
directamente en botellas. Si es un
vino blanco, joven y frutado, se lo«
puede inmediatamente poner a la
venta, y si es tinto se lo puede
conservar en estiba durante un
periodo de descanso. En realidad,
cada variedad tiene su caracteris-
tica propia.

desde el punto de vista de la sa-
lud. Se lo considera un aceite, por
su férmula, que disminuye la can-

- tidad de colesterol en la sangre.

También se la utiliza para elabo-

rar acido tartérico, y de las borras
y orujos se obtiene aleohol vinico
de distintas calidades. Parte se

: utiliza para aguardiente, brandy o

cofnac, siempre que provengan de
caldos sanos y de buena calidad.

oras
 de arte antiquisimas, los escri-
 tos, las pinturas y esculturas,
_ y toda una serie d
_ciones surgidas d
 de los siglos, que
~ pre como princi
- rioal hijodel

anifes




esde abril de 1990,
la Federacién de Cooperativas
Vitivinicolas de la Argentina (FE-
COVITA), formada por 64 entida-
des de primer grado, viene mane-
jando el fraccionamiento y la co-
mercializacién de la desestatizada
bodega Giol, y entre los resultados
dados a conocer por sus adminis-
tradores ﬁguran los siguientes: la
venta de sus vinos comunes se ha
elevado en un 120 por ciento y la
de los finos en el 300 por ciento.

FECOVITA agrupa hoy a 5.000
productores vitivinicolas de
Mendoza e intenta constituirse en
una de las principales exportado-
ras: ya ha concretado importantes
ventas de vinos reserva a
Uruguay, Paraguay y Bolivia, y

de caldos finos a Estados Unidos y-

Europa. Mediante el envase en ca-

. jitas (tetra-brik), ha comenzado a

conquistar los paises de la ex
Uni6n Soviética.

La participacién actual de FE-
COVITA en el mercado de vinos
supera el 12 por ciento del total,
fundamentalmente con las bote-
1las de 930 ¢cm3, las mencionadas
cajitas y los envases de 8/4. Es ba-
ja la comercializacién en dama-
juana, sistema que se considera
en lenta decadencia.

La integracion de los producto-
res vitivinicolas de Mendoza tuvo

. Indlcan que vana emstn' fir-
1as importantes, lo cual no

quiere decir grandes bodegas
_en cuanto a volumen, sino me-
_dianas o chicas pero muy pres- :
 tigiosas.

e medianos operadores con.
plia visién empresaria, ca-
pacidad para innovar y para
plantar vides de alto nivel eno-
l6gico. . ~

En el caso de los vinos eomu-
nes, los analistas opinan que
las particularidades de comer-
cializacion son distintas. Se

' necesario vender g‘randes
ades y de ahi. que se esté
ando cada vez mds un pro-
- Ceso de concentracmn '
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un primer periodd de esplendor en
la década del ’50, cuando se for-
maron cerca de 40 cooperativas.

Luego sobrevino -merced al pa-
ternalismo que ejercié Giol- una
etapa en la que nadie querfa unir-
se. Al caer Giol, que, segun cifras
oficiales, perdia entre 500.000 y
un millén de délares por mes, y al
dejar de elaborar vinos por cuenta
de terceros, renaci6 la necesidad
de agruparse.

Veinticuatro nuevas cooperati-
vas vitivinicolas se formaron en-
tre 1989 y 1990, y pasaron a inte-
grar FECOVITA, que de esa ma-
nera sumo6 64 entes cooperativos y
1a fuerza suficiente como para ad-
quirir, en licitacion publica, el
fraccionamiento y comercializa-
ci6n de Giol.

Las baterias del movimiento coo-
perativo vitivinicola también han
comenzado a dirigirse a afianzar
el consumo de vinos finos y reser-
vas, a mejorar la calidad de los co-
munes, a ratificar la necesidad de
diversificar los usos de lauvaya
afianzar las exportaciones, adap-
tandose a los cambios que marcan
los consumidores.

FECOVITA propugna tener la
mejor informaci6n de los movi-
mientos que se vayan produciendo
en los habitos de consumo y, con-

e B =

secuentemente, lograr més efi-
ciencia en el mercado. La incorpo-
racién de tecnologia y la concre-
cion de los ajustes, para

...y los viejos
toneles,
también

- de roble,
que hablan
de una
_rica
historia.

N T et et ey e R

abaratar costos y modernizar los
gerenciamientos, son otros de los
objetivos del cooperativismo vitivi-
nicola.

Las
cubas
de roble

y las modernas
piletas...

. .munes.

La inmensa
bodega

es
permanente-
mente
visitada

no solo

por turistas,
sino :
también

por los
mendocinos,
que la admiran.

La apertura de la economia ha
obligado, a quienes integran FE-
COVITA, a ser también mas com-

petitivos.

figura en
Introduccion

on, que per-
mitan un mejor posiciona-
mlento de los vi ﬁnos ¥y co-
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caucho, sustancias y productos
quimicos, cueros, pieles, maquina-
rias y material de transporte.

Tunuyan también estd inserta-
do en el denominado Valle de Uco.
La gran expansion que ha experi-
mentado tltimamente estd basada
en su generosa tierra, en sus hom-
bres, en la aventura del diario
arar y en esa permanente bisque-
da de superacion que caracteriza a
sus habitantes.

Durante la Via Blanca y también
en el Carrusel, el publico se acerca
siempre al carro de Tunuyén para
disfrutar de sus deliciosas manza-
nas, fruta que en ese departamen-
to logra su total produccién e in-
dustrializacién. Alli, en el
Manzano Histérico de Tunuyan,
anualmente se realiza el Festival
Cuyano de la Tonada, que ya ha
gz;lnado espacio en el orden nacio-
n

Malargiie es el departamento
mas extenso de la provincia
(41.317 km?2), y de €l se dice que
es la tierra del futuro promisorio;
es un gigante dormido, emporio de
riquezas inexplotadas.

Es riqueza y esperanza, porque
da otra clase de frutos: los minera-
les. Pero también es turismo, prin-
cipalmente por las bondades de
sus naturales pistas de esqui ubi-
cadas en los valles de Los Molles y
Las Lenas, esta altima conocida y
valorada internacionalmente; pero
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también posee vides y vinos.

El departamento de Rivadavia
exhibe un potencial econémico di-
versificado, pues es petrolero, viti-
vinicola y frutihorticola.

Tiene alrededor de 130 bodegas,
también olivieultura, aunque se
identifica por su producclon de du-
raznos.

Las Heras se extiende entre vi-
des, hortalizas, frutales y enormes
yacimientos de minerales. Su pue-
blo esté lleno de fe y esperanza.

El departamento cuenta con be-
Ilisimos lugares de atraccion turis-
tica, tanto naturales como los lo-
grados por la mano del hombre.
Posee sitios donde no solo la histo-
ria departamental y provincial se
hace presente, sino también la na-
cional y americana, como El
Plumerillo, Uspallata, Las
Cuevas, etc.

Por su parte, La Paz posee una
singular explotacion vitivinicola y
su elaboracién es particularidad
del desarrollo pacefio.

Muchos turistas conocen La Paz
sin saberlo. Entran a Mendoza de-
teniéndose en el Arco de
Desaguadero. Antes de llegar ya
se divisa el clasieo “Bienvenidos a
Mendoza, tierra del sol y del buen
vino”. Esun abrazo fraterno, cor-
dial. Es el deseo de una excelente
estada. Es un permanecer entre

vides y tonadas. Es descubrir. que
la paz ha nutrido los vifiedos.

General Alvear, la puerta de
oro del sur mendocino. En la re-
gi6n se cultivan principalmente la
vid, las frutas de carozo y pepita,
ademds de diversas vanedades
chacareras,

La industria envasadora es el pi-
vote fundamental de su economia,
la cual parte del durazno, damas-
co, guindos y ciruelos, con gran
namero de secaderos de frutas y
frigorificos, exportando al mundo
sus mejores productos.

o La Gaceta ‘de 'I‘ucuman

ola Voz del Interior, de Cérdoba
» Rio Negro, de Rio Negro/Neuquén

L1bera1 de Santlago del Estero

)»

E

=L

. §la Capital, db o
ela Nueva Prov1nc1a de Bahia Bla
. Los Andes, de Mendoza ‘
o El Mercuno, de Chile k
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endoza es diversi-
dad. Es capaz de ofrecer una gama
de recursos variados, algunos disi-
miles entre si, otros integrados.

En Mendoza hay un lugar y una
actividad para cada tipo de turis-
ta. Dada la enorme oferta, a nues-
tra provincia se la puede subdivi-
dir en seis grandes macroproduc-
tos, que a'la vez coinciden con di-
ferentes épocas del afio.

TEsa media docena de macropro-
ductos son: la aventura, la gran
fiesta, el otono, la nieve del sol, la
ciudad nocturna y la joven, y la
ciudad de encuentros y reuniones.

La aventura

Mendoza ofrece escenarios de na-
turaleza salvaje junto al confort,

 gituacién que implica una sumato-
“ria de deportes y actividades, al-

gunos de ellos que requieren técni-

cas y habilidades especiales, pero
la mayoria destinados al comin de
la gente, pues hasta los m4s com-
plejos tienen distintos niveles en
cuanto a dificultades, permitiendo
asi incluso la participacién de la
familia.

A la aventura se le suma tam-
bién la contemplacion, el ecoturis-
mo, el avistaje de aves y todas las
actividades que tengan relacion o
interaccion con el medio ambiente.
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Entre sus escenarios, el principal
es el cerro Aconcagua, el més alto
de América, referente ineludible
para los escaladores de todo el
mundo, sobre todo de Estados
Unidos, Espana, Francia,
Alemania, Italia y Japon.
También son de destacar las re-

servas de fauna y flora, como la la-

guna de Llancanelo, La Payunia,
los bosques Teltecas, El
Divisadero Largo.

Y por el camino cordillerano que
se dirige a Chile se encuentran las
quebradas y valles como

~Cacheuta, Potrerillos, Vallecitos,
- Uspallata, Villavicencio, Canota,
- en los que se combinan espacios
- pétreos, caminos pintorescos, arro-
- yos, termas, restos arqueoldgicos e
 histéricos, colomales y sanmarti-

. nianos. ‘

El trekking y las cabalgatas an-

dinas; el rafting, el kdyacy el ca-
! notaje ‘la navegacion a vela, el es-
qui acudtico, el windsurf; las as-

censiones y el andlmsmo la pesca,
el campamentismo; el mountain

- bike y el overlanding, son algunas

de las actividades de verano que
acercan a las bondades del paisaje
para los més dindmicos.

La gran fiesta ~

Como lo explicamos en detalle en
otras péginas, durante los meses
de febrero y marzo Mendoza se
convierte en uno de los centros

mds importantes del pais, en lo
que hace a diversién y espectécu-
los, a través de un rico calendario, °
en el que el turista puede vivir
una serie de festejos y aconteci-
mientos de real magnitud, en un
entorno fisico de gran ciudad, no
agresivo, culto, moderno y diverso,
con distintos grados de participa-
cién popular.

Sin duda, todo se centra en torno
a la fiesta del trabajo’'de los men-
docinos, la del nacimiento del vino
nuevo, que es la Fiesta Nacional
de la Vendimia y sus actos cone-
%08, como la Bendicién de los
Frutos, la Via Blanca de las
Reinas, €l Carrusel y el acto cen-
tral, que este afio consiste en la
“Fiesta de fiestas”, que se desarro-
lla anualmente en €l imponente
marco del teatro griego Frank
Romero Day.

Otoio

Esta estacion en Mendoza es una
verdadera obra de arte, ya que se
encuentra ubicada en medio de
una ciudad bosque, integrada por
una multiplicidad de variedades
de érboles que presentan aspectos
cromaticos que abarcan desde los
ocres y dorados hasta la mds com-
pleta gama de amarillos.

Sumado al excelente clima impe-
rante en esa época y toda la infra-
estructura de gran ciudad, el oto-
fio en Mendoza se convierte en la

La Laguna de
Liancanelo,
con sus
innumerables
‘aves
(izquierda), la
paz de nuestras
represas (arriba)
'y la aventura
que propone el
Canon del Atuel
(derecha) son
solo parte de lo
mucho que
ofrece Mendoza.

_sede ideal para la realizacién de

congresos; exposiciones y para la
préctica del miniturismo, como un
destino de escapadas de fin de se-
mana.

En él se incluye Semana Santa,
con la posibilidad de circuitos his-
toricos y religiosos, o la imperdible
sensacion de alojarse unos dias en
alguno de los modernos y conforta-
bales hoteles de alta montaria.

Son verdaderos centros de placer
enclavados en la roca misma de la
cordillera de los Andes, que ofre-
cen diversas actividades,

Es asimismo la apertura a circui-

tos de bodegas e industrias que
hablan de la riqueza del Sur men-
docino, con los mejores vmos y fru-
tales.

La nieve del sol

inlegladamente los deportes
invernales en Mendoza constitu-
yen otra oferta compleja y diversa,
a corta distancia de los centros ur-
banos de gran magnitud, en donde
ge unen el maravilloso paisaje, el
buen clima de altura, la nieve de
excelente calidad, pistas naturales
reconocidas internacionalmente,
todo regiamente equlpado para sa-
tisfacer hasta los mds emgentes
requerimientos.

Los Penitentes, Las Lefias y
Vallecitos es una trilogia de com-
plejos invernales que, junto a

otras dreas menores como Los
Molles y Puente del Inca, hacen
del deporte invernal en Mendoza
una de las principales plazas del
pais, que a la vez son sede de com-
petencias internacionales, como el
campeonato mundial de esqui, que
se desarrolla todos los afos en Las
Lefias.
La gran ciudad

Finalmente, Mendoza, ciudad
nocturna, joven y de encuentros.

Un centro de recreacién, diversién
y espectaculos variados.

Su gran capacidad hotelera total
instalada cubre todas las modali-

- dades de alojamiento turistico, de

cuatro estrellas a una; los numero-
sos establecimientos dedicados a
la alimentacién con especialidades
tipicas e internacionales; la in-

mensa gama de pubs, confiterias,
‘cervecerias y afines; su afamado

casino; m4s las aproximadamente
45 discotecas y confiterfas baila-
bles, conforman un atrayente pa-
quete turistico para satisfacer to-
dos los niveles socioecondmicos.

En sintesis, y como conclusién,
Mendoza tiene posibilidades turis-
ticas vigentes durante todo el afio,
a la sombra de un verdadero bos-
que artificial de aspecto cambian-
te con el tiempo..

20 DE FEBRERO DE 1993
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FIESTA NACIONAL DE LA VENDIMIA

Mendoza festeja el trabajo.
GOBIERNO DE MENDOZA
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Un

escenario

majestuoso,

I Anfiteatro del
Cerro de la Gloria o Gran Teatro
al Aire Libre del Cerro de la
Gloria, como fue realmente su
nombre original, fue concebido y
realizado por uno de los més des-
tacados arquitectos mendocinos,
Daniel Ramos Correas, quien ha-

bia sido designado en ese entonces

_ director de Bosques y Parques de
Mendoza.

La obra estaba incluida entre
varios proyectos correspondientes
al parque General San Martin,

han as!
men\tlael, gigantese :

ostamos aqul, {tido qntes

que abarcaba la remodelacion del
Cerro de la Gloria, un pequefio te-
atro al aire libre y traslado del
Zoolégico, entre otras, todas in-
cluidas en un decreto provincial
del 8 de marzo de 1940.

Ramos Correas lo concibié de
acuerdo al lugar, pues entonces
dijo: “Ya estaba hecho por la natu-
raleza, era el sitio ideal y sélo res-
taban obras menores por parte del
hombre”.

El pioyecto y los trabajos comen-
zaron inmediatamente después de

sancionado el decreto. En sus ini-
cios fue una obra practicamente
personal, ya que el arquitecto no
contaba con colaboradores ni tée-
nicos.

En el 41 ya estaba lista la pri-
mera etapa del proyecto, sin em-
bargo sobrevino un cambio de go-
bierno y Ramos Correas debié pre-
sentar nuevamente el proyecto an-
te una comisién legislativa.

En 1963 queds oficialmente
inaugurado con la realizacién de
1a Fiesta de la Vendimia de ese
afo.

Fiesta de

(Viene de la pigina 13)

La grabacién del master se reali-
za en un estudio de la ciudad de
Mendoza, que cuenta con todos los
requisitos necesarios para lograr
una magnifica banda sonora, qué

_ incluye voces en off y grabacién de

temas musicales especialmente
creados para la fiesta, y otros de
conocida popularidafl, interpreta~
dos en su mayoria por artistas
mendocinos de reconocida trayeé
toria y prestigio nacional.

rofesionales

En cuanto a lo humano, los bai
larines serén alrededor de 700,
méas un niimero considerable de fis
‘gurantes. Entre ellos interven-

El anfiteatro Frank Romero Day, rodeado de cerros.

En la oportunidad se coloco una
plaqueta recordatoria, imponién-

dosele el nombre de Frank
Romero Day al anfiteatro. a
Es de destacar que en el anfitea-

tro Frank Romero Day se realizd,
en el mes de diciembre pasado, la
entrega de premios LOS ANDES
’92, espectéculo de gran brillo que
cont6 con un vistosisimo juego pi-
rotécnico, realzado por el hermoso
marco natural donde est4 enclava-
do el teatro griego.

El disefio, la estructura y su ubi-

Fiestas

drén, por primera vez en la histo-
ria de la Fiesta, concretando un
sentido netamente federalista y
“participativo, bailarines profesio-
nales de toda la provincia, o sea
‘de los 18 departamentos, hasta
aquellos que estdn mas alejados.

Estos bailarines actualmente re-
alizan ensayos zonales a distan-
cias muy considerables del anfite-
atro, pues hay cases que superan
los 400 km. Pero dentro de pocos
dias se unirdn en el Frank
Romero Day para participar en
una secuencia de ensayos genera-
les.

El vestuario y la utileria tam-
bién ha sido concebidas con el mis-
mo criterio inherente a lo coreo-

espectacular

cacién hacen del anfiteatro una
construccién de gran originalidad.
Su emplazamiento, entre cerros,
demandé superar grandes dificul-
tades para su construcci6n, pero
era el lugar adecuado para lograr
una imagen de teatro griego anti-

guo. ;
Las gradas para los espectado-
res, dispuestas en semicirculo y
con una elevacién gradual, son de
cemento armado, con una capaci-

dad para 22.000 personassemta | =

das, ofreciendo una amplia y c6-
moda visibilidad :

gréfico, respondiendo asf a los
conceptos generales de la puesta
enescena. o

Todo el vestuario ha sido conce-
bido de acuerdo al planteo lumini-
co, cosa que no se hace habitual-
mente. Se utilizard parte del ves-
tuario existente, que supera los
3.500 trajes, més el disefio de nue-
vas indumentarias respondiendo a
las necesidades coreograficas.

La fiesta artistica durard aproxi-
madamente unos 75 minutos y co-
menzar4 exactamente a las 22, ni
un minuto m4s ni uno menos, y
culminaré con el acto central de la
eleccién, coronacién y proclama-
cién de la nueva soberana vendi-

. mial.

-2 DE FEBRERO DE 1993

n el estadio mundia-
lista “Malvinas Argentinas”, con
capacidad para 48.000 personas,
el dia 27 de este mes se iniciard
una semana llena de festejos y es-
pectdculos de jerarquia interna-
cional, para regocijo de todos los
mendocinos y de los miles de tu-
ristas que habitualmente visitan
Mendoza durante las fiestas ven-

imiglesias =

Es sumamente dificil describir
con palabras lo que se podrd pre-
senciar en la oportunidad, espe- -
cialmente ese dia sabado 27 en el
denominado “Acto de apertura de
la Fiesta Nacional de la

Vendimia '93”".

Pero al menos intentémoslo... '

Se trata de un espectaculo iné-
dito en el interior del pais, 11

*

do “Tradicién, vendimia y folklo-
re”, que poblara durante aproxi-
madamente 75 minutos el inmen-
80 campo de juego con distintos
cuadros repletos de sorprendente
belleza.

Entre esos cuadros se destacara
seguramente la actuacion de la
‘Hscuadra de arte equino”, inte-’
grada por la mds selecta caballe-
ria criolla del pais y jinetes que
conocen profundamente su oficio.

Ellos, caballos y jinetes, realiza-
rdn uno de los m4s fant4sticos
shows del mundo, el mismo que
se efectud en La Rural de
Palermo, en Buenos Aires, cuan-
do visitaron Argentina los presi-
d‘entes de varios paises iberoame-
ricanos, en una funcién exclusiva
para ellos.La escuadra est4 com-
puesta por 18 caballos de rancia

estirpe y altisima preparacion, s6-
lo comparables con las mejores es-
cuadras de arte equino del mun-
do, como las de Espana, Austria,
etc., que exhiben una notable
e)gactitud en sus elegantes movi-
mientos.

Este espectaculo es realmente
sorprendente, fantastico, algo re-
servado s6lo para exquisitos, pues
los equinos hacen una serie de
desplazamientos y bailan al com-

pas de tangos, milong'as, folklo-
re.

También actuaran en vivo, para
darle a la “Escuadra de arte equi-
no” el pie musical necesario, nada
menos que Los Chalchaleros,

Cacho Tirao, Domingo Cura,

_ dio mundialista estara divi-

El estadio Malvinas Argentinas, con capacidad para 48.000 personas.

Jorge Sobral, el Ballet -
Brandsen, una orquesta de
tangos y Carlos Marzan,
entre otros.En realidad el
inmenso escenario del esta-

dido en cuatro o cinco, de
acuerdo al despliegue artis-
tico ya diagramado, lo que
permitira presenciar, por
ejemplo, los caballos y el
ballet danzando el pericon
nacional al mismo tiempo y
con la misma
coreografia.

- La presenta-
-cién de todo el
espectaculo la
realizard un
conocido ani-
.mador de la
Capital
Federal, que
ird paulatinamente
anunciando y descri-
biendo en detalle ca-
da suceso, haciendo
la apertura del ex-
traordinario show
un conjunto de los.
consagrados
Granaderos a
Caballo, mediante
un desfile y exhibi~
cidn previa. :

Y como no podia ser de otra ma-
nera, alli también estaran la 17
reinas departamentales, candida-
tas al trono de la Vendimia ’93, y
la representante de la ciudad ca-
pital de Mendoza como bella y cor-
dial anfitriona, lo que permitira

que la gente tenga un contacto
mas directo con ellas; para obser-
var mds de cerca su belleza y
simpatia. b

Més alld del gran espectdeulo

que se brindar, es necesario des-
tacar que el precio de la entrada

. serd realmente popular (extraofi-

cialmente se habla de 2 pesos)

Ademss de ese extraordinario
show de apertura, durante el res-

‘to de los dias hasta la gran fiesta

central de la Vendimia habran di-
ferentes eventos artisticos y cul--

- turales, a cargo de cada una e

las municipalidades de l2 provin-
cia y de otras instituciones del
medio.

en nuestra Vendir-

Siempre Presentes

Ly
e



“Héctor Calmet, ex director técnico del Teatro Colon, de Buenos A1res y
- ‘psable de las principales puestas en escena de 6peras y otros géne-

b
rr%?amg‘wos tanto a nivel nacional como internacional, tiene actualmen-

te a su cargo la escenotecnia, o sea la coordinacion entre la parte técnica

y artistica de la “Fiesta de fiestas”.

Y Calmet nos dijo: “Yo, como portafio, adimm el espectaculo que ustedes
arman; ya tuve la suerte de ver el de diario LOS ANDES-ea el mismo es-

’92, y realmente me impresiono.

(1 G s SRS

‘cenano, con la entrega de premlos a los menc[ocmos maés destacados del

“'mas ya de por si 1mpres1ona, y
it fecnologlco, es algo que
K afios de experien-

Enrique Chrabolowsky
(coordinador general) y Pedro
Marabini (director artistico) es

_ muy dificil ubicarlos, y mds atn
-poder charlar tranqmlamente con

ellos

Pero lo hicimos, a pesar de las
numerosas llamadas telefénicas
que inexorablemente interrumpian
la conversacion, de las voces que
salfan por el radiotransmisor y de
las rapldas e mqmetantes apari-
ciones en “escena” de Silvia, la se-
cretaria que atendia personalmen-
te a artistas, técnicos y curiosos.

Y de esa heterogénea charla,

- compuesta por innumerables “in-

gredlentes llenos de pasi6n y fre-
nesi vendimial, sali6 como resulta-
do todo esto que le narramos a con-
tmuacmn

Desafio

Existe un gran desafio en cuanto
a la puesta en escena coreogréfica,
debido a que el escenario central
ha transformado sus formas tradi-
cionales y compromete a los creati-
vos a producir efectos visuales co-
reograficos, que se integrardn con
sus desplazamientos a la concep-
ci6én plastica general.

Este afio el espectaculo tendra
formas circulares que responden a
todos los movimientos de la esce-
nografia; por lo que la coreografia,
en un momento determinado, se
integrara a toda la concepcién
plastica disenada en la escenogra-
fia.

En cuanto a la utilizacién del es-

cenario central, se lo hara con un

 criterio diferente al habitual para

4 puesta coreografica. Todo ha si-
'anificado o ideado a través de
:culo en el centro de la esce-

.e simboliza protagénicamen-
\gar, que es en sintesis el
de la vendimia.

testas

¢En un escenario unico en el mundo..?

La boca de escena del antiteatro
Frank Romero Day tiene 130 me-
tros, pero el angulo visual se am-
plia hasta los 180 grados, o sea ca-
si 2.000 metros, incorporandose a
toda esa gran extension los efectos
visuales que serdn localizados en
los cerros aledafios, con cajas lumi-
nicas y una escenografia que llega-
ra hasta una altura que oscilard
entre los 15 y 20 metros.

En Io que concierne a lalinea ar-

gumental, se ha buscado y logrado
que el lenguaje oral no distraiga
los grandes efectos que plantea la
vendimia, es decir que el argumen-
to es una sucesion de frases y de
elementos elaborados, creados pa-
ra dar pie a cada uno de los cua-
dros.

El protagonista fundamental no
es la voz sino los sonidos; en reali-
dad, todo lo que perciben los senti-
dos. Es un espectdculo planteado
hacia la exaltacion sensorial, a tra-

~ vés'de imdgenes, de sonidos, y la

voz es §6lo un apoyo textual com-
plementario.

Una de las cosas importantes de
la linea argumental es el respeto
hacia las grandes tendencias uni-
versales, a su contenido, como es la-
defensa del hébitat natural, ingre-
sando de esa manera a un planteo
ecolégico, deportivo, y muy espe-
cialmente a la 1ntegracmn de los
pueblos.

EL CORCHO

COMO EL
VINO...
ES FRUTO DE

LA NATURALEZA

. los dltimos y

El anfiteatro Frank Romero Day tiene una
capacidad de 22.000 personas sentadas, a las
que se suman las casi 20.000 que se ubican en
los cerros aledaiios. ;Habrd uno mds grande..?

La caracteris
tica fundamen-
tal, diferencial,
de esta nueva |
Fiesta Nacional
de la Vendimia |
1993 es que se
han incorporadof

mas modernos
elementos tec-
noldgicos del

espectaculo a

nivel internacio-§
nal, mantenien- §
dola esencia del
género vendi-
mial, 0 sea dan-
dole especial én
fasis a la musi- £
ca y danza tra- |
dicionales de
Cuyo, exaltando|
el festejode la |
cosecha y el na-
cimiento del nuevo vino.

La tradicional caja de luces, por
ejemplo, un elemento muy respeta- =
do desde el punto de vista visual .
por su riqueza y bondad técnica,
posee un modo de preparacion o ar-.
mado netamente artesanal, pues
se pinta con diversos colores cada
uno de los focos, los que este aﬂo
seran aprommadamente 25.000,
por lo que va asertam o
centracion realizada, al menos en B
la Argentina, en cuanto a maqui-
nas luminicas computadorizadas.

nyd

También en luces se incorporaran
definitivamente las ‘park-mil’, jun-
tamente con las cajas luminicas
que se usan habitualmente, que
sumadas al sistema computadori-
zado otorgaran la temperatura ne-
cesaria para poder realizar exce-
lentes tomas televisivas, ya que la
fiesta se transmitira en d1recto a
todo el pais y al exterior via sateh-
te

. - o
e 2

e

Promgmendo con el equlpamlento
tecnologico, se usardn aproximada-
mente 250 a 300 kilometros de ca-
bles, existiendo en total mas de
50.000 fuentes de luz, o sea que se
producira un nivel técnico ideal pa-
ra poder concretar una televisacién

mas eficiente y superior que la que
se ha obtenido en afios anteriores.

Los rayos laser van a tener un

papel protagénico dentro del espec-

técﬂo, ya que responden a los line-
amientos argumentales, con efec-
tos especialmente creados para es-
ta fiesta.

Otro papel 1mportante lovaa
cumplir la pirotecnia, también to-
talmente computadorizada, cuyos

. efectos tendrén una total preci-

si6n, siempre respondiendo a la li-
nea argumental.

Esta vez la pirotecnia surgird con
gran precision durante el espec-

* &% b e e sV 8B

taculo, ademds del ya tradicional

saludo a la nueva reina con estalli- -

dos y luces multicolores, todo siem-
pre acompaiiado por la tradicional
musica cuyana acondicionada a los

- movimientos y efectos de los juegos

de artificio.

Se incorporaran también efectos
de alta mecénica teatral, cuyos de-
talles estan reservados como una
de las tantas gratas sorpresas que
se les dard a quienes concurran a
la “Fiesta de fiestas”.

Ademas, por primera vez en
Latinoamérica se instalard un ‘vi-
deo wall” de dimensiones gigantes-
cas y un sistema de megaproyec-

ra con altisima resolucion los dife-
rentes actos sobre pantallas que
estardn 1ncorporadas a la esceno-
graﬁa :

El sonido es estereo slstema cén
cert JBL, y se. utlhzaran 24 cajas
y un sistema de amplificacién di-
recto para las partes altas(Iéase
Ccerros), con una 'pote'ncia total de
20.000 vatios, més una reproduc-

cién master en “dac” y una econsola

de 32 canales. Ademés hay un sis-
tema de comunicaciones internas,

- con un alcance para mds de 25 bo-

cas de escena y un uso de radio en
circuito cerrado. ;

Por favor, paseala pigina 14
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