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Jorge Perafita es el heredero deun linaje de pasteleros. Hoy conduce.la. 9de
Julio, famosa por sus exquisiteces y por sus sanguches envueltos y deliciosos

orria el aflo 1910 cuando

un joven catalan de

nombre Juan Perafita

conseguia un empleo
lavando pisos en la antigua
confiteria Colén, ubicada en San
Martin y Necochea, de Ciudad.
Una década después este
muchacho se convertiria en socio
de la familia Gassoy en el
primero de los Perafita en
sembrar tradicion en la pasteleria
local.

El linaje de los Perafita
reposteros continué, cerrada la
lujosa Colén en 1963, en la
confiteria 9 de Julio. Y sumaestria
es tal que en el mundo conocido
nadie -sin importar cudn severa
sea la dieta- ha podido escapar a
los encantos de los sanguches
triples preciosamente arropados
en papel.

La posta en la cocina la tomé
Jorge Perafita (54), uno de los tres
nietos de Juan, un hombre de
aspecto bonachén que se

entretiene coleccionando
chapitas de champan
litografiadas.

La historia de Jorge es similara
las de otros hijos de inmigrantes.
De chico asumié
responsabilidades que no le
dejaron mucho tiempo para
divertirse, se caso joven, se
separé joven y ahora piensa en
disfrutar las cosas de la vida que
perdi6 por amasar y hornear.

“¢Qué es esto?”, pregunto
sefialando un curioso mufiequito
de bronce macizo,
increiblemente pesado para su
tamano. “Antiguamente cuando
hacias un paquete en la Colén lo
sellabas con lacre y éste era el
sello. ¢ Viste las cosas que uno
tiene y no valora? Un cliente vino
un dia y me regal6 este sello. Esto
otro (me sefala un cuadro con un
papel bastante destefiido dentro)
€S un presupuesto para un
casamiento en el ailo 1945 que
hizo la Col6n. Son las pocas joyas

que van quedando, mds algunos
articulos periodisticos aparecidos
en los diariosdela época; sucede
que cuando se incendid el
antiguo local de 1a 9 de Julio, en
1972, se perdieron casi todos los
documentos histéricos”, cuenta
Jorge.

La pasteleria de |os Perafita
estuvo en Garibaldi 27 durante
mds de 25 afos, y ahorafunciona
en un local contiguo, que es
edificio propio.

~-S0s uno de los pocos
pasteleros de raza quevan
quedando. Cuando comenzaste
¢tenias vocacion de pastelero?

-La verdad, cuando era chico
mi vocacion erairala caja, pero
mi abuelo no me dejaba tocar la
plata, como se acostumbraba
antes, te mandaban atras del
mostrador... habia que empezar
de abajo.

~Tu padre, tuabuelo y en parte
vos fueron testigos de muchos
cambios en los iiltimos cuarenta

arios, ellos ya no estdn, tampoco los
documentos, pero tal vez vos
conserves memorias de las épocas
de gloria.

-Hubo épocas muy buenas
Cuando empezaron mi abueloy
mi padre todo se fabricaba
artesanalmente, los chocolates,
las cerisettes, el marron glase,
llegamos a tener 82 empleados
en la fabrica de la confiteria
Colon. Mi abuelo Juan era un
catalan que empez6 limpiando
pisos en la confiteria de Gassoy
termind siendo socioy
propietario. Llegé a Mendoza
después de la Primera Guerra
Mundial, solo, muy joven, era un
tipo muy confiado, asi es como lo
recuerdo.

- ¢ Por qué creés que 50 arios
después de su desaparicion la gente
sigue hablando de la confiteria
Colén?

-Porque era el lugar donde
transcurria toda la vida social de
Mendoza. Alli las mujeres
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Secretos. Jorge Perafita confiesa que hay recetas que no trasmite a nadie. El es uno de los fundadores del Club del Gourmet. un clan de sibaritas

estrenaban sus vestidos nuevos,
las parejas concretaban sus
romances, se acordaban negocios,
se cerraban alianzas politicas. La
confiteria era el lugar obligado
para tomar un copetin después
de misa, escuchar a la orquesta
mientras se tomaba el té.

-Es sabido que los hombres
salian mucho de tragos en esa
época

En esa época y después,
cuando teniamos el bar
americano, un café conectado ala
Colon. Siempre estaba lleno.

-~ Fl estilo de la Colon estaba
inspirado en los bares europeos?

-La arquitectura era similar a
la de la confiteria El Molino, de
Buenos Aires. Mi abuelo aprendio
el oficio de pastelero de su padre,
que le pago para que fuera su
aprendiz. El socio de mi padre,
Salvador Duch, era otro pastelero
venido de Cataluna. Ambos
abrieron una panaderiaen

Potrerillos y tenian la concesion
‘ chicos el hijo de Duch
-el exdirector de
Escuelas Hugo Duch-yyo
repartiamos el pan a caballo
por toda la villa de Potrerillos”.

Cuando éramos

Personal
BNacié en Mendoza el
22/5/1952.
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WSigno: Géminis.

WEs hijo de Juan Perafitay de
Lidia Martinez.

WiCursé la primaria en la escuela
Aristides Villanueva y la
secundariaen las escuelas
Martin Zapata y Zocchi, de
Ciudad.

BEsta separado y tiene dos
hijos, Lorena, de 24, y Rodrigo,
de 21.

#Practicé remo y el juego de
“pelota-manito” en el club
Mendoza de Regatas durante
varios afos.

MSu hobby: colecciona chapas
de champan litografiadas.

MSus amigos: Jorge Pérez, Pepe
Cuansolo y Flavio Giida.






