>

INA SAN FELIPE posee, junto  Allf se ehcuentran los clasicos lagares

o
: YA . S
~ 7P ) a su bodega, en lalocalidad de de cuero, los de maders; las grandes tinajas
VINOS BLANTOS FINOS L ) j
E::’t\(/’jizng;a?&iiﬁgs;ghﬁodve 3?&22&22’8““ e : : f Coquimbito, del Departamento de barro cocido utilizadas en siglos
SAN FELIPE BLANCO: & )0 5 COPQ’@ ’ de Maip{, de la Provincia de pasados para hacer fermentar los mostos
el e ::::?:?&E;apgﬁfctﬁ:ga o - Y 0 2 4\ =0 Mendoza, un Museo erigido en homenaje y luego conservar los vinos; las primeras
mas de medio Siglo. - —a¥A ‘ 0 | a los pioneros de la industria Vinicola. prensas francesas, un sinntimero de
RIESLING: Vino fino seco, con caracteristico y sutil ) V& Y x : : : e iraihion . B .
aroma de excepcional calidad. W j OO ' En él se han reunido testimonios de los : eé 7 B chias g; mgqmn;airlas: anforgs, )
__ GEWGRZ TRAWINES: e e . I  distintos sistemas de elaboracién y e glfl o dsar} S rtna lera, carruajes.,t
aroma ligeramente frutado y su exquisito sabor ? .y . muepies de epoca, etc., 10S que permi
aconsejan a este vino para acompafiar entremeses. “‘ conservacion de los vinos desde la Nl aier I\)rivir’ 5 2 ql : P . eln
VINOS TINTOS FINOS » | Colonia hasta nuestros dias. - R e el i et s
De variedades cullivadas en suelos aluvionales de : | vitivinicultura mendocina y de aquéllos
Mendoza. Madurados en vasijas de roble francés de Nancy - : | N oD
y luego en botellas, el tiempo necesario para obtener vinos ’ ¢ | qt ,/lterv1meron en ella.
de palidad superior. ! :
SAN FELIPE (Cepa Borgoiia)
Notable brillo y coloracion, redondo, armonioso.
VASIJA R.F.N 1898: (Cabernet Sauvignon)
Rojo ambar,-vino seco, paladar aterciopelado, muy
distinguido.
PEQUENA VASIJA:
Excelente color y cuerpo, franco y equilibrado.
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LABOR ET PERSEVERANTIA

ue en 1885 cuando don

Felipe Rutini recibié su titulo

de licenciado en Agricultura,

en la Real Scuola di Ascoli
Piceno. Alli obtuvo los exclusivos
conocimientos viticolas y enolbgicos
condensados durante siglos en las
Escuelas Italianas.

Dos afos después, viajaba desd: s
colinas natales, a los valles andinos de
Mendoza. Traia no sblo teorias sino
experiencias adquiridas en su propia
heredad. Luego de un corto periodo de

ambientacién plantd los primeros vifiedos |

en el entonces, inhéspito Coquimbito del
Departamento de Maipa.

En 1895 ya habia fundado la Bodega
La Rural. Doto al nuevo establecimiento |
con vasijas de roble traidas de Nancy, para
elaborar las uvas de su tierra de origen y las
francesas Cabernet, Malbeck, etc., |
originando los vinos que luego se conoceria
en el mundo, como de Vina San Felipe de
la Rural.

Con el correr del tiempo, se incorporaron
a Vinha San Felipe nuevas variedades de
vides: el Riesling del Rhin, el Mer! ')/
Chardonnay de Francia y el Traminer del
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Se adoptaron las técnicas y ;
procedimientos enologicos mas avanzados
que en conjuncion con las excelentes tierra
de las laderas de Maip(, Tupungato y
Rivadavia y el propicio microclima
producido por el famoso sol mendocino,
generaron las grandes marcas de Vina
San Felipe.

Entre otros los tintos San Felipe Borgona,
Vasija R.F.N. 1899

San Felipe Tinto y Pequeha Vasija;

y los blancos Riesling,Gewiirz Traminer y el
reconocido mundialmente San Felipe Blanco.

Todo ello es resultado de la accién
tesonera de cuatro generaciones, las que
superando todas las dificultades, incluidos
lIc zcidentes climaticos y crisis ciclicas
conservd el carino al cultivo de las vides
finas y a la elaboracién y cuidado artesanal
de sus vinos.

El mercado interno argentino ha sido
rebasado, exportandose los vinos de Vina
San Felipe a distintos lugares del mundo.
En 1978 el Instituto Nacional Vitivinicola
otorg6 el Primer Premio a La Rural S.A., en
mérito a su récord de exportacién en vinos




