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MUSEQ VITIV INICOLA

La ppouena plazoeleta Filepe Rutini, en el distrito de Coquimbito, ¢
MAIPU, es la primera sefial ante la que el visitante tiene.que de-
tenerse para torcer luego su marcha hacia Viflas San Felipe. Un trew
cho corto de tierra abrira paso al visitante para hallar luego lo
que busca: 1la vieja casona estilo colonigl pintada de rosa que en—i
cierra en su regazo a ka coleccion de piezas mas simbolica de la .z
Argentina en lo que hace a nuestro acervo vitiminicola, “
. Una pesada verja de hierro negro indica el espacio de ingreso .
al cortijo. Distintod carruajes; sulkis", "brecks" y "mariposas",
utilizados a principios de siglo por ld familia pafa recorrer la
fineca, y carros con canecas que eran tiradas en 1900 por mulas, ,
hoy suplidas por el camién con carpa impermeable revelan su fisono
mia particular en el viejo y ancho patio de las bodegas donde los
carreros se reunian para arreglwr cuentas y festejar el fin de 1a
cosecha, ) . ¥
Bl doctor Rodolfo Reina Rutini, nieto del fundador, nos narra
1a historia - comin a otros inmigrantes - de don Felipe, que 1lego
a estos parajes en la decada del 80. Provenia de una vieja familia
de Le Marche (Italia), la antigua Etruria, donde poseia en las la-
deras de una colinay una parcela de vifiedos bordeada con robles. .
La ambicion del ,joven Rutini por ampliar su horizonte le dirig15
a "la America", tierra de promision. ' | .
Rl flamanfe licenciado en agricultura, que habia obtenido dog =

o 2 . . .
afios antes su titulo de la Real Escuela de Ascole Pieeno, no solo

e V4 . N .. - A )
trajo teorias sinovesperiencia adquigida en SU propia heredad. .

~ ? I
Tenia recursos propios y un lema que le acompafio a el y a sus ge-

’
neraciones venideras:."Labor y perseverancia". Llsgo a Rodeo del

Medio, al fundo del general Rufino Ortega donde - segln el histo-
riador Edmundo Correas- "hay indiﬁs mansos traidos del desierto”.
En el mismo acantonamlento trazo 2l parque del miltar que durante
muchos afios y hasta @n '1a actualidad fue lugar de recreo nub1lco.
Luogo de un corto perlodo de ambientacion p’anto sus primeros vifie=-
dos en el entonces 1hnosp1to Coquimbito del departamento Malpu.'En
1895 construyo el primer cuerpo de 1a Bodega La Rural, fecha que
histéricamentn coincide con el segundo nacional de poblacién, que
arrOJo en Mendoza un total de 4.000 1tallanos sobre 116.000 habi-
tantes,

Doto al ‘incipiente establecimiento de vasijas de roble tfaldas

o N
de “ancy, Francia. 4111 elaboro las uvas Trebbiano Fiorentino y //
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//Sangiovetto Picéo?o,'de su tierra natal, y las francesas Caber- |
net y qa7vnck. ‘Sorteando igual que miles de inmigrantes, nativos i
v ~rlollos, 81nsabores, accidentes climaticos yoerisis 01c’1cas, '
conservo el carifio al cultivo de las vides finas y a la elabora-
cion y cuidado artesanal des sus vinos. Sus siete hijos , varones
y mujeros, de los que hoy le sobreviven SOis, y sus descendientes
sontinuaron la labor del DlOHPPO y amd71aron los vifledos hacia
fértiles valles de esta provincia. ' o _ ,
E1l hijo mayor de don FeTipe Rutiﬁi, Francisco, actual Drosiden-
te de la sociedad, fue quien hace aproximadamente 15 afios 1n1c1o
esta obra-homena;e, continuada hoy por miembros de las generacios
nes posteridres ¥ en especlal por su nieto Rodolfo, alma ds la bus=
queda ,atesoramiento y conservacion de 400 reliquias entre piezas
mayores y menorss de nuestra particular historia de la'vitivinicul-
tura. | | v
"La vitivinicultura- dice el empresario- va mas allé de ser una -
actividad con fines de lucro exclusivamente. Tiene un arraatre de
siglos. Es portadora de alegria, & festejo... Por algo debe ser g
que en los FVangellos se citan las uvas de las cepas, el vino.
Su pureza esta intimamente ligada a la historia de los pueblos.
_ Nosotros sentimos que estamos en elgo gue tlon@ alma, no scTo
tuercas". ' '

El respeto y la adm1rac1on por la obra llevada a cabs por los %
pioneros primitivos 1levo a don Federico Rutini a tratar primero
de preservar elementos vinculados con la etapa_roméntica de 1la
vitivinicgltura argentina, es deeir aquella que sufre la.gran tra-;
nsformacion con la llegada del ferrocarril y los inmigrantes, en-
tre 188% y 1910. Posteriormente surge la idea de reunir todo 1o
vineculado con los elementos de trabajo, maguinas y herramientas y
con el pasar del tiempo aquella iniﬁl?tlva se am071o incorporando
piezas de vitivinicultura colonial y su transformacidn hacia la
tecnificacion. : . o

"Este museo -dice Rodolfo ReinaRatini- no solo es un homenaje
a un solo pionero, sino al pionero en general, que no tiene nacio-i
nalldad, ya que lo mismo puede ser un criollo, un franess o un ita-
liano. Es decir es un homenaje a2 la obra, al trabajo ereativo, a

‘13 trans formacién de 1a economisa y del nivel de vida de una regi-
on.y sus habitantes". '

Un embriagante olor a vino envu97ve 1a atmosfera fresca del an-
tiguo ssa 116n gue oficiaba de da0051to de bordelesas. Los pisos de
adoquines y de maders de -quebracho y 10s muros |

que remataban en
techos de cafla, barro ¥y cine encigran en perfecto.... 77/
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///marco lags piezas del museo, sutilmente iluminadas por varias
lémparas colgantes a carburo. Silenciosos pasillos conducen 8 los
antiguos toneles de roble de Nancy, alineados unos junto al otro
de donde seguramente emand ‘el exquisito aroma del vino, que se e
conserva y afieja por afios, @

Un antiguo lagar de cfiero de buey es lo primero, sin duda, 1la-
ma 1a atencion del visitante. Sostenido por varias estacas clava-
das en el suelo, conserva aln la cola del animal; que oficiaba de
cafio de descarga. Al verlo cuesta imajinar al criollo gue tomado
de un lazo -unido a dos horcones- pisaba la uva que contenia el
lagar, E1 hombrzs practicamente bailaba con suavidad sobre la uva
y el lagar sosteniéndose mientras en mosto pasaba por la cola del
animal al noque -balde de cuero - y de allf a las enormes tinajas

donde fermentaba.

Pero la pieza mas valiosa del museo para su coleccionista es
la peimera moledora de uvas que uso don Felipe Rutini y que, ma-
nejada‘cdn un volante a mano, habré obtenido con seguridad algﬁn
buen vino tinto, grueso como los que caracterizaba los de esa épo~
ca., "Desde el punto de vista economico -sefiala el doctor Reina
Rutini~ carece de objeto pensar en un vslor que esté por encima
de 10 gque signific, e
que no puede medirse con moneda venal, sino més_bien con valores

) . '
ste homenaje al pionero, a su labor y teson

de orden moral".

Méquinas que se utilizaban accionadas a mano como bombas, fil-
tros, moledoras, se Ubican en la entrada en tanto que un lugar #
importante lo conforman las piezas vinculadas con la toneleria:
Herramientas y bancos de tfabajo contribufan a fines ¥y principios
de siglo al mantenimiento de los toneles, los gue junto con las
cubas eran elementos fundamentales en una bodéga y por lo tanto
tambien su reparacién y conserVacién@

Bn un rinedn de museo hay un enorme pilén de cobrs trabajado a
mano de un metro de didmetro que se utilizaba en la epoca eolonial
para elaborar el arrope o ccncentrado de jugos d= uva, antecesor
podria decirse, del concentrador'de mostos. Las bombas para trase-

. ’
gar vinos, con sus volantes manuales, 1llaman la atencion por el

brillo de sus bronces y cobre. Tampoco estan ajenos los distintos
modelos de filtros para vinos, sierdo el mas antiguo el del afio
1397.

4 medida que und avanza en el museo se va introduciendo en dis-
tintas etapas de‘la vitivihiculpura, entre ella aquella &l pionew,
quien entre mediados y fines de siglo pasado tranformo 1a recién

cuyana en un emporio vitivinieola. - /177
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////% este pionero ha sido dedicada también una parte del museo,
que guards piezas de uso hogarefio y costumbristas. Desde 1a pie-

dra pomez que servia de de;tllade?a pafa el agua, montada en una

estructura de madersa y con botljon debajo, a moldes para fundir
velas, antiguas petacas de cuero crudo y hasta un arcon de chap=s =+
de hierro que tiene pegado en su interior un ejemplar del dimrio
"E1 Constitucional" de Mnndoza, de diciembre de 1873, que habla
de malones y guerra en hntre Rios.

Rl espiritu religioso del coleccionista trasciende en imagine=
ria colonial, con cristos y santos de vestir tallado en maderas.

El hombres de campo, estrechamente vinculado a1 cultivo yhtrans-
porte de uvas y vinos, tiene tambien su exor931on eh el museo a
traves de espuelas, antiguos aperos, 1azos, cinchas tejidas de e

ecuero 'y botas de potro usadas por 108 campesinos. Fstribos''cabezas:
‘de ‘chancho" o "ecapacho" que utilizaban los carreros que transpota-

ban las uvas testimonian una época dura, d= trabajo fuerte, de fe
y esperanza.
Un personaje del pasado

" Bl capataz de la tropa r:cuerda el dontor Rolna Rutini- era to-
d» una utoridad y muy respetado; elegante en«u vestir, llevaba
siempre consigo a1gun elemento de plata que 1o distlngula" Bl 0l-
timo capataz de carros de 1a bodepa La Rural fus don Loresto Agui-
lera. Una fotografia suya junto a otros nativos también se encuen-
tra en el museo. "Era un chino grandote~ recuerda el empresario -
de bigotes abundantes,pafiuelo al cuello y leal". "En aguel tiempo-
evoca~ antes que se inventara el sébado inglés era un poco duro
reiniciar las tareas el dia lunes ya que el domingo, como era coS- .
tumbre, entre la gente de campo se festejaba con alguna exagera -
cion vinica el ox1to de 1as tareas de 1la semana. Erag el famoso"lu-
nes criollo". Y sobre la cosecha de 1a’vid agrega: "los carros,
las mulas, los carreros con sus aperos enjaezados con espejuelos
¥y una serie de adornos no eran ajenos a la vendimia ya que repre-
sentaban el Unico medio posible para transportar las uvas en gran--
des canecas de madera que llevaban pesados carros, tirados a ve~
ces por mas de media docena de mulas. Toda esta fiesta de colores,
de movimier tos, de mulas, de charla entre carreros y ayudantes;
de ruido de espuelas, y colores de fajas han sido reemplazados hoy
por modernos camiones que en un viaje probablemente llevan lo que
antes precisaba toda una tropa de ¢arros", '

Y a medid@ que nos adentram amos. en este museo con hlstorla,

.k 11777
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/////y de historia, nuestro pasado se revela asimismo ‘en cada una
de las piezas. Un antiguo, enorme y panzudo botljon de barro 0001~
do asegurado a la pared con trozos de cusro nos habla del ellg
gro de-los temblores y la necesidad que se asegurara su estabi-
1lidad, ‘

Méquinas algo mQS~modernas en las que se comenzo a utilizar la
fuerza motriz con poleas de madera en la transmision Se emplazan
en otro sector, en tahto que, enmarcados en una antigua ventana
con barrotes de madera 3 eTementos de uso domestlco y herramientas
agrlcolas vineuladas con la enoca colonial muestran otra faceta
de la actividad vitivinicola.

' Al finalizar el r@corrido por este museo enclavado en un lugar
con mucha hlstoria no se puede dejar de valorar la inguietud del
coleccionista y acompafEId, en su ewn”e31on‘de degeo de que este
no se pierda ni se detenga sino que se acreciente con el tiempo,

7=
~

L

ya que de esta manera estaremos demostrando a quienes lo ignoran,
. " ’
la nobleza de la actividad .que cimentaron nustros antecesores.
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VI¥A SAN FYLIPE posee, junto a su bodega, en la localidad de Coquin-
bito, del Departamento de Maipu, de la Provincia de Mendoza, un Mu-
seo erigido en homenaje 3 los pioneros de 1la industria Vinicola.

En é1 se han reunido testimonios de los distintos sistemas de //
elaboracién y conservacién de los vinos desde la Colonia hasta nues-
tros dias,

4111 se encuentran los clasicos lagarés de cuero, los d~ maderay
1las grandes tinajas de bar-o cocidos utilizadas en siglos nasados pa-
Ta hace» fermentar los mostos y lusgo conservar 1os vinos; las pri-

' meras pransad francesas, un sinnimero de herramientas y maquinarias~

-:~anfoia3° ima]enes santas de madera; carvuajes- muebles de epoca, ete.
"ylos que permiten al visitante revivir epocaq ya lejangs de la viti-
vinicultura mendocina y de aquellos que intervinieron en slla.

LAB(R ET PERSEVERANRIA
Fue en 1885 cuando don Felipe Rutini recibio su titulo de 1lizeneiado
en Agricultura, en la Real Scunla di asco’i Piceno. 4111 obtuvo los
exclusivos conocimientos viticolas y enoTogicos condensado durante
siglos en las Wscuelas Ttalianas, '

Dos.-aflos después, viajaba desde sus eolinas natales, a los valles
andinos de Mendoza. Trafa no solo teorias sino experiencias adquiri-

-+ das en su propia her=dad. Luzgo ds un corto periodo ds ambientacion
‘planto los primeros en @1 entonces, inhéspito Cogquin bito del Dépar=

. tamento de Maipﬁ.

'~ En 1895 ya habia fuhdado la Bodega La Rural. Doto al naevowestable
cimiento con vasijas de roble trafidas de Nancy, para elaborar las
“uvas de su tierra de origen y las francesas Cabernet, Malbeck, ete.
originando los vinos que luego se conocerian en el mundo, como de Vi-
fia San Felipe de 1a Rural. '

Conel eorrer del tiempo, se incorporaron a Vifla San F=2lipe nuevas
variedades de videst el Riesling del Phin, el Merlot y Chardonnay de
Francia y el Traminer del Tirol.

Se adoptaron las técnicas ¥y procedimientos enolégicos mas avanza-
dbs que en conjuncién con las exeolentes tierras de laa ladera d» Ma-
ipﬁ, Tupungato y Rivadavia y el propicio microclima producido por el
famoso sol mendocino, generarén las grandes marcas de Vifia San Falipe

Entre otros los tintos San Fa:lipe Borgofia, Vasija R.F.N. 1899
San Felipe Tinto y Péqueﬁa Vasija; y los blancos Riesling,Gewurz Tra-
minkr y el reconocido mundialmente San Felipe Blanco. ’

Todo ello es resultado de la accidn tesonera de cuatro generac;o~
nes, las que sunerando todas las diflcumtades, incluidos los acczdent

climatico" y ericis clicas cwn°9rv0 el carifio al eultivo de la9~//

i
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//vides finas y a la elaboracién'y cuidado§ artesanal de sus vinos.
El mercado interno Argentino ha sido rebasado, exporténdose los
vinos de Vifia San Felipe a distintos lugares del mundo.
BEn 1978 el Instituto Nacional‘Viﬁiﬁiniéolatbtorgé el Primer Pre-
mio a la Rural S.4., en mé?ito a su“récord de expartacién en vinos fi’

nos. . _ v
LA RURAL VDOS Y BGAS | | MUSEO BODEGA
MONTECASTROS S/N VIffA SAN FULIPE

COQUINBITO. MAIPU
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